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Ttumaczenie oryginalnej instrukcji
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p.  Piekarnik elektryczny

Wazne ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa

PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ W CELU SKORZYSTANIA
W PRZYSZLOSCI.

Ostrzezenia ogodlne

= Niniejsze urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku 8 lat
oraz starsze lub osoby z obnizonymi fizycznymi, zmystowymi
lub psychicznymi zdolno$ciami lub tez z niedostatecznymi
doswiadczeniami lub wiedza, o ile znajdujg sie pod
nadzorem, lub jesli zostaty pouczone o tym, jak obchodzi¢
sie z nim w bezpieczny sposob i rozumiejgce potencjalne
niebezpieczenstwa.

= Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenia
i konserwacji nie mogg dokonywac dzieci, nad ktorymi nie jest
sprawowany nadzor.

= Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy trzymac poza zasiegiem
urzadzenia i jego przewodu zasilajgcego.

= Jezeli przewdd zasilajacy ulegt uszkodzeniu, jego wymiane
nalezy wykona¢ w specjalizowanym punkcie serwisowym,
w celu unikniecia pojawienia sie niebezpiecznych sytuacji.
Zabrania sie uzywania urzadzenia z uszkodzonym przewodem
zasilajacym.

Bezpieczenstwo elektryczne

= Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka elektrycznego upewnij sie, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu w Twoim
gniazdku.

= Urzadzenie podtaczaj wytacznie do prawidtowo uziemionego gniazdka elektrycznego. Nie uzywaj przedtuzaczy.

= Dbaj o to, aby wtyczka kabla zasilajacego nie miata kontaktu z wilgocia, wodg ani inng ciecza. Jezeli mimo wszystko tak sie stanie, wtyczke osusz przed
dalszym zastosowaniem.

= Nie kladz ciezkich przedmiotdw na przewdd zasilajacy. Dbaj o to, by przewdd sieciowy nie zwisat przez krawedz stotu albo by nie dotykat goracej powierzchni
lub ostrych przedmiotéw.

= Uwazaj, aby przewdd zasilania nie zostat $cisniety miedzy drzwiczkami piekarnika i rama, unikaj kontaktu przewodu z goracymi powierzchniami. Ryzyko
roztopienia izolacji przewodu, a w nastepstwie zwarcia do wybuchu pozaru.

= Obwod elektryczny, do ktérego podiaczysz urzadzenie, musi by¢ wyposazony w wytacznik ochronny wymiarowany do odbioru pradu elektrycznego
niniejszego urzadzenia. Nie uruchamia¢ jednoczesnie innego urzadzenia, ktére mogtoby spowodowac przecigzenie obwodu elektrycznego i roztaczenie
wytacznika elektrycznego.

= Nie odtaczaj urzadzenia z gniazdka zasilania poprzez pocigganie za przewod zasilajacy. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie przewodu zasilajacego lub
gniazdka. Przewdd wyciggaj z gniazdka trzymajac za wtyczke.

= Przewodu zasilajgcego urzadzenia nie podtaczaj ani nie odtaczaj od gniazdka sieciowego mokrymi rekami.

= Aby unikna¢ niebezpieczenstwa porazenia pradem elektrycznym, zabrania si¢ wykonywania we wiasnym zakresie napraw, dostosowan oraz modyfikacji
urzadzenia. Urzadzenie nie zawiera zadnych czesci, ktére mozna naprawic¢ przez uzytkownika. Wszelkie naprawy i regulacje niniejszego urzadzenia nalezy
powierzy¢ autoryzowanemu serwisowi. Ingerujac w urzadzenie w trakcie obowigzywania okresu gwarancyjnego, narazasz sie na niebezpieczenstwo utraty
gwarancji.
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Aby zapobiec porazeniu pragdem elektrycznym, nigdy nie zanurzaj podstawy ani przewodu zasilajgcego w wodzie ani w innych cieczach, nie myj tez tych
czesci pod biezacg woda.

Jezeli urzadzenie spadnie do wody, w zadnym przypadku nie nie siegaj po niego, ale natychmiast odtacz wtyczke przewodu zasilajagcego od gniazdka
elektrycznego. Nigdy nie uzywaj urzadzenia, ktére byto zanurzone w wodzie. W takim wypadku urzadzenie nalezy przekaza¢ do kontroli do autoryzowanego
punktu serwisowego.

Urzadzenie zawsze wytgcz i odiacz od gniazdka elektrycznego po zakorczeniu uzywania.

hek

(s podczas gi

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do eksploatacji w gospodarstwach domowych i jest przystosowane do przetwarzania ilosci stosownych
w gospodarstwach domowych. Nie uzywaj urzadzenia do celéw komecyjych, przemystowych lub laboratoryjnych. Nie uzywaj urzadzenia, réwniez do
ogrzewania pomieszczen, suszenia bielizny itp.

Urzadzenie nie stuzy do zabudowy. Przeznaczone jest do eksploatacji jako wolno stojace. Urzadzenie nalezy umiesci¢ na blacie roboczym kuchni lub na stole
tak, by jego tylna strona byta umieszczona naprzeciw Scianie.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z wykorzystaniem zewnetrznego wytacznika czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
Urzadzenie i jego akcesoria uzywaj zgodnie z zaleceniami podanymi w niniejszej instrukcji obstugi.

Uzywaj wytacznie oryginalnego wyposazenia dodatkowego dostarczanego wraz z urzagdzeniem.

Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy wybrane wyposazenie nie zostato uszkodzone. Nigdy nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonymi akcesoriami.

Nie stawiaj urzadzenia orz akcesoriéw, na kuchence elektrycznej lub gazowej, w poblizu krawedzi blatu, jak réwnie na niestabilnym podtozu. Urzadzenie
nalezy zawsze umieszczac na stabilnej, rownej, suchej powierzchni.

Urzadzenie i akcesorria chron prze dziataniem Srodowiska zewnetrznego, ekstremalnych temperatur, bezposrednim dziataniem promieni stonecznych,
nadmiernej wilgoci lub $rodowiska o duzy stopniu zapylenia.

Urzadzenie wraz akcesori nie stawiaj w poblizu urzadzen grzewczych, otwartego ognia lub innych Zrédet ciepfa.

Na urzadzeniu nie ktadz zadnych przedmiotéw ani nie stawaj na nim albo nie siadaj na niego.

Chron urzadzenie przed spadnigciem na podfoge albo na stét - nawet z matej wysokosci, jak réwniez przed spadnieciem jakichkolwiek przedmiotéw na
urzadzenie.

Jezeli z urzadzenia korzystat bedziesz w poblizu dzieci, badZ nadzwyczaj ostroznym i miejsce do jego instalacji wybierz tak, by umieszczone byto poza
dostepem dzieci.

Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza, kiedy urzadzenie pracuje. Urzgdzenie moze by¢ umieszczone wytacznie na takiej powierzchni, ktéra
odporna jest na wyzsze temperatury. Nigdy nie ktadz folii aluminiowej pod urzadzenia, w celu ochrony powierzchni, na ktérej jest umieszczone urzdzenie. Nie
wktadaj folii aluminiowej pomiedzy grzatki i zabron, aby dotykaty sie $cian wewnatrz urzadznenia, stwarza to ryzyko przegrzania urzadzenia.

Nie uzywaj urzadzenia jezeli spadto na ziemig, jezeli byto zanurzone w wodzie, jezeli nie dziata poprawnie lub jest uszkodzone w jakikolwiek sposéb

Nie zakrywaj, ani nie zastaniaj otworéw wentylatora urzadzenia. Wystrzegaj sie, aby do wewnatrz urzadzenia przedostata sig ciecz lub aby na urzadzenie nie
spadty przedmioty obce.

Ostrzezenie:
Goraca powierzchnial Podczas pracy urzadzenia drzwiczki oraz powierzchnia zewnetrzna urzadzenia sg gorace.

Urzadzenie jest bardzo gorace podczas eksploatacji. Nigdy nie dotykaj sie goracych powierzchni lub grzatek wewnatrz przestrzeni wewnetrznej piekarnika.
Zabron dzieciom oraz zwierzetom domowym dostepu do urzadzenia podczas jego pracy. Gorace akcesoria i naczynia do gotowania lub pieczenia wsuwaj
i wsuwaj do przestrzeni wewnetrznej zawsze za pomoca uchwytéw i rekawic kuchennych.

Nie uzywaj goracej powierzchni urzadzenia, ani jego otwartych drzwiczek do odstawiania potraw lub przedmiotéw. Przestrzeni wewnetrzna urzadzenia nie
uzywaj do przechowywania potraw.

Wystrzegaj sie, aby goraca powierzchnia szklanych drzwiczek nie zetkneta sie z zimna woda.

Jezeli zauwazysz dym, natychmiast wytacz urzadzenie a wtyczke przewodu zasilajagcego odtacz od gniazdka. Drzwiczki zostaw zamkniete, by zabroni¢
szerzeniu ewentualnego ognia.

Po wytgczeniu urzadzenia sg jego dostepne powierzchnie rozgrzane w wyniku resztkowego ciepfa. Nie dotykaj sie sie goracej powierzchni. Moze dojs¢ do
poparzenia naskoérka. Do otwarcia i zamknicia drzwiczek piekarnika uzywaj uchwytu. Podczas manipulacji z urzadzeniem i akcesoriami (tacami) postepuj
ostroznie, mogg byc¢ gorace!

Podczas manipulacji z goracymi naczyniami, ktére zawieraja goraca zywnos¢ albo ptyny, badz nadzwyczaj ostroznym, by nie doszto do poparzenia albo
oparzen. Gorace akcesoria oraz naczynia stawiaj wytacznie na stabilne i zaroodporne powierzchnie.

Nie wykonuj innej konserwacji urzadzenia, niz czyszczenie poszczegélnych czesci opisanych w rozdziale Konserwacja i czyszczenie.

Urzadzenie zawsze wytacz i odfacz od gniazdka sieciowego, jezeli nie bedzie uzywane oraz przed montazem, demontazem, czyszczeniem lub jego
przemieszczaniem.

Tace i ptyty utrzymuj czyste, poniewaz sa w kontakcie z zywnoscia.

Powierzchnie urzadzenia oraz jego akcesoridw, ktére w kontakcie sa z zywnoscia, czy$¢ zawsze zgodnie z wskazaniami w niniejszej instrukgji obstugi.
Urzadzenie nalezy przechowywac na suchym miejscu.

Do przestrzeni wewnetrznej urzadzenia nie wktadaj materiatéw z papieru lub tworzywa. Zabrania si¢ przechowywania zadnych przedmiotéw wewnatrz
urzadzenia.
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Piekarnik elektryczny

Instrukcja obstugi

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

= Przed uzyciem tego urzadzenia prosimy o dokfadne zapoznanie si¢ z niniejsza
instrukcja, nawet jezeli uzywasz produktu podobnego rodzaju. Uzywaj urzadzenia
zgodnie z trescia niniejszej instrukcji obstugi. Niniejsza instrukcje obstugi zachowaj
do zastosowania w przysztosci. Jesli bedziesz przekazywac urzadzenie innej osobie,
zapewnij, aby byta zataczona z urzadzeniem niniejsza instrukcja obstugi.

Minimum przez okres ustawowej rekojmi za wady produktu lub gwarancji na
jakos¢ zalecamy przechowac oryginalne opakowanie transportowe, materiat
opakowaniowy, paragon oraz potwierdzenie o zakresie odpowiedzialnosci, lub
karte gwarancyjna. W razie koniecznosci przewozu urzadzenia, zaleca sie zapakowac
urzadzenie w oryginalny karton producenta.

Rozpakuj uwaznie urzadzenie, zwracajac przy tym uwage, abys nie wyrzucit zadnej
czesci materiatu opakowaniowego, zanim nie znajdziesz wszystkich czesci wyrobu..

OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW
A1 Korpus piekarnika A9 Grzatki
A2 Prowadnice do wsunigcia blachy A10 Oswietlenie
albo rusztu do przestrzeni A11 Piasta z otworem na kolec do grilla
wewnetrznej piekarnika A12 Wentylator
W érodku piekarnika sg trzy A13 Blacha do pieczenia
prowadnice, ktére umozliwiaja A14 Ruszt do grillowania
umiesci¢ blache albo ruszt na trzech  A15 Taca ociekowa
réznych wysokosciach. A16 Igta do grillowania
A3 Uchwyt z wpustem na kolec do Igta do grillowania jest wyposazona
grilla w dwa zdejmowane i ustawiane
A4  Przestrzen wewnetrzna bodzce do przymocowania potrawy
A5 Podwdjna szyba A17 Uchwyt do wyjmowania igty do
A6 Drzwiczki z uchwytem grillowania
A7 Wyswietlacz LED A18 Uchwyt do wyjmowania blachy/

A8 Panel sterowania rusztu

B1 Kontrolka Start/Pauza B7 Wyswietlanie czasu

B2 Kontrolka wiaczenia grzatek B1 Wyswietlanie temperatury
B3 Kontrolka wigczenia wentylatora B9 Ogrzewanie gérne

(pieczenie konwekcyjne)
B2 Kontrolka wiaczenia dolnych grzatek
B5 Ogrzewanie gorne i dolne

Nadaje sie do pieczenia.

Nadaje sie do grillowania
i wypiekania.
B10 Ogrzewanie dolne
Nadaje sie do ogrzewania gotowych

B6 Programy z wstepnie ustawionymi potraw.
wartosciami do przygotowania
potraw
C1  Przycisk wiaczania / wytaczania C6 Ustawienie czasu
C2  Przycisk wiaczania / wylaczania C7 Ustawienie temperatury
o$wietlenia C8 Uruchomienie pracy / wstrzymanie
C3 Wiaczenie i wylaczenie wentylatora pracy / potwierdzenie ustawien
C4 Obnizenie wartosci czasu lub C4 Podwyzszenie wartosci czasu

temperatury / wybér trybu
przygotowania potrawy
C5 Wybor automatycznego programu

lub temperatury / wybér trybu
przygotowania potrawy/ wybér
jednostek temperatury

ZASTOSOWANIE | WLASCIWOSCI URZADZENIA

= Piekarnik elektryczny jest przeznaczony do uzytku jako urzadzenie wolnostojace
i stanowi petnowartosciowy zamiennik zajmujacego duzo miejsca klasycznego
piekarnika do zabudowy. Wielky zaletq urzadzenia, oprécz kompaktowych
wymiardw, jest rowniez wyzsza efektywnos¢ energetyczna w poréwnaniu
z konwencjonalnymi piekarnikami.

Piekarnik elektryczny jest przeznaczony do obrébki cieplnej zywnosci w ilosciach
ogodlnie stosowanych w gospodarstwach domowych. Umozliwia pieczenie,
grillowanie, wypiekanie i wiele innych czynnosci wykonywanych w domowej
kuchni.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

= Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie zdejmowane czesci, ktore sg w kontakcie
z zywnoscia (czesci od A13 do A18) w cieptej wodzie z dodatkiem srodka do mycia
naczyn, optucz w czystej wodzie i wytrzyj do sucha.

Ostrzezenie:
Podczas manipulacji z igla zachowaj szczegdlng ostroznos¢ -
ryzyko zranienia o ostrze.

Powierzchnie piekarnika wytrzyj miekka gabka zwilzong w cieptej wodzie z matym
dodatkiem ptynu do mycia naczyn i wytrzyj do sucha.

Lekko zwilzona Scierka umyj réwniez przestrzert wewnetrzng piekarnika, nastepnie
wytrzyj do sucha. Podczas mycia uwazaj, aby nie zmoczy¢ grzatek lub wentylatora.
Nigdy nie zanurzaj piekarnika w wodzie lub w innej cieczy.

= W celu usuniecia nieprzyjemnego zapachu fabrycznego piekarnika, wiacz
urzadzenie na 15 minut w trybie gérnego i dolnego ogrzewania z ustawieniem
maksymalnej temperatury pieczenia. Przed uruchomieniem upewnij sig, ze
w przestrzeni wewnetrznej nie zostat zaden materiat opakowaniowy.

= Po wytaczeniu zostaw piekarnik do ostygniecia.

5 do 15 minut. Jest to spowodowane spalaniem substancji ochronnych na

r| Notatka:
[ Po pierwszym wiaczeniu moga wydobywac sie z z piekarnika opary przez

grzejnikach. Jest to bezpieczne zjawisko, ktére nie zmniejsza wydajnosci
pracy piekarnika a opary ulatniajg si¢ podczas uzytkowania.

ZASTOSOWNIE

UMIESZCZENIE PIEKARNIKA

Piekarnia nalezy umiesci¢ w dobrze wietrzonym, cieptym i suchym pomieszczeniu
z minimalny zakurzeniem. Wokét suszarki musi znajdowac sie wolna przestrzen
co najmniej 12 cm na stranach a 30 cm nahofe w celu zapewnienia poprawnego
przeptywu powietrza.

Powierzchnia do umieszczenia piekarnika musi by¢ stabilna, odporna na ciepto
i jednoczesnie musi by¢ oddalona od innych zrédet ciepta. No$nos¢ wybranej
powierzchni musi by¢ odpowiednia do masy piekarnika wraz z przygotowywana
zawartoscia.

Miejsce wybierz takze z uwzglednieniem faktu, ze podczas suszenia nie jest
zalecane przemieszczanie suszarki.

ZASTOSOWANIE AKCESORIOW

= Blacha do pieczenia A13: Nadaje sie np. do pieczywka, ciast, stodyczy, mrozonek,
duzych pieczeni, potraw z duza zawartoscig ptynow itp.

Ruszt do grillowania A14: Nadaje sie do grillowania potraw, pieczenia w naczyniach
do gotowania, tostowania, do form do ciast lub ciast, puddingéw lub do potraw
gteboko mrozonych itp.

Taca ociekowa A15: Stuzy do gromadzenia okruchéw, odciekajacego ttuszczu
lub innych sokéw podczas grillowania. Chroni grzatki piekarnika oraz przestrzen
wewnetrzna przed zanieczyszczeniem.

Igta do grillowania A16: Nadaje sie do grillowania miesa, drobiu, ryb, paréwek oraz
warzyw, itp.

Stojak ighy do grillowania A17: Umozliwia bezpieczna manipulacje z goraca igta.
Uchwyt A18: Umozliwia bezpieczng manipulacje z goraca blachg lub rusztem do
grillowania.

WKLADANIE | WYJMOWANIE WYPOSAZENIA

= Przestrzen do pieczenia oferuje cztery poziomy ustawienia wysokosci. Kazdy
poziom ma pare prowadnic (patrz rys. D), ktére umozliwiaja fatwe wyjmowania
i wktadanie blach lub rusztu.

Pozycja1:  Pozycja gorna. Uzywana do grillowania wiekszosci gatunkéw mies.
Nie zapomnij pozostawi¢ nad grillowana potrawg wolng przestrzen,
poniewaz pokarm podczas ogrzewania moze zwigkszy¢ swoja
objetos¢.

Pozycja 2 a 3: Pozycja $rodkowa. Pozycja ta jest optymalna do wigkszosci typow
pieczenia, wiacznie przygotowania pizzy, ogrzewania, zwyktego
pieczenia i pieczenia z termoobiegiem. Nadaje sie do grillowania
niektorych pokarmoéw o wiekszej objetosci.

Pozycja dolna. Oferuje dostateczng przestrzen do przygotowania

wyzszych pokarmow. Pozycja ta nadaje sie do pieczenia, odgrzewania

lub ogrzewania itp.

Wyposazenie wsuwaj zawsze pomiedzy prowadnice znajdujace sie w jednakowej

wysokosci i zawsze wsun catkowicie do przestrzeni pieczenia, wystrzegaj sie

kontaktu wyposazenia z drzwiczkami.

Igta obrotowa nadaje sie przede wszystkim do grillowania kurczaka lub mies. Po

uchwycenia miesa i igly nalezy postepowac nastepujaco:

- Poluzowac éruby widelca, widelec nastepnie zdjac z igty.

- Migso do grillowania umiesci¢ posrodku igty.

- Ponownie nasuri widelec, za pomocg ktérego przymocuj mieso do igly.
W ostatniej kolejnosci dokrec sruby widelca.

- W pierwszej kolejnosci jeden koniec igty, wsun do piasty z otworem A11 a drugi
koniec wsun od goéry do wpustu w uchwycie A3. Skontroluj czy igta zostata
poprawnie przymocowana.

Tace ociekowa wtéz na dno przestrzeni do gotowania.

Aby wysunac i wsuna¢ gorace wyposazenie, np. do kontroli stanu pokarmu podczas

pieczenia lub aby pokarm wyja¢ po skoficzeniu przygotowania, uzyj uchwytéw A17

lub A18. Zawsze uzywaj rekawic kuchennych.

Pozycja 4:

Ostrzezeni
Jesli cheesz tylko czesciowo wysunac akcesorium podczas pracy,
wyciagnij je do pofowy gtebokosci, w przeciwnym razie moze
wypas¢ z prowadnic.

= Wyposazenie piekarnika, ktore nie jest aktualnie uzywane, nalezy wyjac
z urzadzenia.
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WLACZENIE

Piekarnik nalezy umiesci¢ we wtasciwym miejscu zgodnym z instrukcjami zawartymi
w rozdziale UMIESZCZENIE PIEKARNIKA.

Blache lub ruszt z potrawa nalezy umiesci¢ w piekarniku zgodnie z rozdziatem
WKLADANIE | WYJMOWANIE WYPOSAZENIA, drzwiczki nalezycie zamk?ﬁé.

Przewéd zasilajacy podtacz do gniazdka sieciowego i wcisnij przycisk | O ). Zabrzmi
sygnalizacja dzwigekowa, po czym piekarnik przejdzie w tryb czuwania, Swiecg

elementy na LCD wyswietlaczu oraz przyciski o, EJ a @
Na nacisnieciu przycisku | 2], piekarnik przejdzie w tryb wyboru funkgji, w ktérym

Swieca wszystkie dostepne przyciski.

r m] zostanie wykonana zadna czynnos¢, piekarnik przejdzie w tryb czuwania,
w ktorym przycisk bedzie migat @

WYBOR JEDNOSTEK TEMPERATURY

= Piekarnik umozliwia wyswietlenie temperatury w stopniach Fahrenheita lub
Celsiusza. Aby zmieni¢ jednostke, nacisnij 2 x przycisk | § J.

Notatka:
Jesli w ciagu 30 sekund w trybie czuwania lub w trybie wyboru funkgji nie

ZASTOSOWNIE WSTEPNIE USTAWIONYCH PROGRAMOW

Program uniwersalny

Piekarnik jest wyposazony w program uniwersalny, ktory zawiera najczesciej
stosowane ustawienia przy przygotowaniu potraw. Parametry sa nastepujace:
Temperatura: 230 °C

Czas 60 min

Ogrzewanie Gorneidolne

Aby uruchomic¢ program uniwersalny, nalezy nacisnac¢ przycisk @ i nastepnie @
Program zostanie uruchomiony automatycznie.

Programy inteligentne

= Piekarnik oferuje 9 programéw do przygotowania pokarméw. Kazdy z programéw
ma wstepnie ustalony czas przygotowania oraz temperature, aby wynik
przygotowania potrawy byt jak najlepszy, bez wysitku uzytkownika. Parametry
programéw podano w tabeli ponizej.

Aby wybra¢ program nacisnij przycisk @ i za pomocg strzatek @ lub @ wybierz
program.

Program zostanie uruchomiony po nacisnieciu przycisku @

Tryb . Wstepnie Wstepnie
. . Pozycja blachy . .
przygotowania | Tryb ogrzewania |  Wentylator ustawiona ustawiony czas
lub rusztu o N
potrawy temperatura (°C) (min)
Ogrzewanie Q X 1 35 60
. ~)
Rozmarazenie o) v 1 60 30
=) Igfa do
Kurczak (] X gilowania 190 70
Grillowanie = X 4 19 35
" =)
Pizza ) v 2/3 200 2
)
Tost o) v 1 150 35
Pieczenie ciasta =
v
drozdzowego =) 213 180 “
" )
Herbatniki ) v 2/3 20 15
Ziemniaki = x 213 230 60
Notatka:
Powyzej podane czasy sg wyltacznie orientacyjne. Rzeczywisty czas jest
zalezny od wielu réznych faktoréw, jakimi sa temperatura wyjéciowa,

rodzaj, wielkos¢, ilo$¢ zywnosci itd.
USTAWIENIE WLASNEGO CZASU | TEMPERATURY
= Piekarnik umozliwia dokonywa¢ réwniez wiasnych ustawiern parametrow

przygotowania potraw wedtug przepisu, ilosci surowcéw i wlasnego smaku. Mozna
wykonac ustawienia temperatury i czasu gotowania oraz tryb ogrzewania.

Ustawienie czasu

= Jeden raz naci$nij przycisk @ i za pomoca przycisku @ lub @ obniz lub
podwyzsz warto$¢ czasu w krokach po 1 minucie.

= Ponownie naciénij przycisk | @J i za pomoca przycisku @ lub @ obniz lub
podwyzsz wartos¢ czasu w krokach po 1 godzinie.

= Zapomoca przycisku @ potwierdza¢ wiasne ustawienie czasu.

Ustawienie temperatury

Nacisnij przycisk 8. NaLcD wyswietlaczu pojawi sie warto$¢ wyjsciowa 230 °C. Za
pomoca przycisku @ lub @ obniz lub podwyzsz wartos¢ temperatury w krokach
co 5 stopni.

Za pomocg przycisku @ potwierdz wiasne ustawienie czasu.

ZASTOSOWANIE WENTYLATORA

Zastosowanie wentylatora podczas pieczenia nadaje sie szczegdlnie do
przygotowania ciast i miesa, nadaje sie rowniez do grillowania miesa, ryb i warzyw.
Wentylator stuzy réwniez do szybszego rozmrazania produktéw miesnych lub warzyw
przechowywanych w zamrazarce.

Wentylator szybko i rtownomiernie rozprowadza gorace powietrze w piekarniku. Dzigki
temu zywno$¢ poddawana jest rownomiernej obrébce cieplnej ze wszystkich stron.

Wiacz wentylator, naciskajac przycisk @

Notatka:
Podczas pieczenia z wentylatorem mozna przygotowac potrawy
nawet o 30% szybciej. Z tego powodu nalezy sprawdzac proces

przygotowywania potrawy czesciej i wczesniej niz zwykle, aby uniknac
przypalenia.

Do rozmrazania zalecamy uzywac z wentylatorem réwniez gérne i dolne
ogrzewanie Czas potrzebny do rozmrozenia potrawy jest zalezy od masy
potraw, z tego powodu nalezy kontrolowac czas rozmrazania.

OSWIETLENIE PRZESTRZENI WEWNETRZNEJ

= Przestrzen wewnetrzna jest wyposazona w o$wietlenie do lepszej kontroli procesu
pieczenia.

= Aby wiaczy¢ oswietlenie nalezy nacisna¢ przycisk @ Jezeli do 30 sekund nie
nacisniesz zadnego przycisku, o$wietlenie wytaczy sie automatycznie. Oswietlenie
mozna wylaczy¢ réwniez przed uptynigciem 30 sekund, ponownie naciskajac
przycisk @

AUTOMATYCZNA BLOKADA PRZYCISKOW

= Piekarnik jest wyposazony w automatyczng blokade przyciskéw sterowania, ktéra
nie pozwala, np. dzieciom, wykonania jakiejkolwiek zmiany wybranego trybu lub
ustawienia parametrow.

= Funkcja wiacza si¢ samoczynnie po 20 sekundach od rozpoczecia pracy urzadzenia.
Aby odblokowa¢ przyciski, nacisnij i przytrzymaj przycisk | O] przez 2 sekundy.
W ten sposob nastapi wznowienie funkcjonowania przyciskow.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA

Ostrzezenie:

Nie wktadaj do piekarnika duzych potraw. Przygotowana potraw
nie moze dotykac sie scian przestrzeni wewnetrznej piekarnika
i grzatek, w odwrotnym przypadku pojawia sie ryzyko wybuchu
pozaru lub porazenia pradem elektrycznym.

Nie ogrzewaj plynéw albo pokarméw umieszczonych
w zamknietych puszkach lub konserwach konserwach lub
w naczyniach z tworzywa sztucznego. Uzywaj wylacznie naczyn
przeznaczonych do zastosowania w piekarnikach elektrycznych.

Podczas pieczenia / grillowania upewnij sie, ze grzatki nie s3 zanieczyszczone, na
przyktad sokiem lub ttuszczem spozywczym, dlatego zawsze uzywaj dofaczonej
tacki ociekowej.

Podczas pieczenia regularnie monitoruj jedzenie i dostosuj czas gotowania wedtug
potrzeb. Podczas przygotowania potraw z potproduktow nalezy postepowad
zgodnie z instrukcjg przygotowania podang na opakowaniu danego artykutu. Po
okoto 3/4 zalecanego czasu gotowania sprawdz potrawe, w razie potrzeby dostosuj
czas i temperature.

Jedli bedziesz kolejno przygotowywac rézne rodzaje potraw (np. mieso, ryby,
owoce), zalecamy pomiedzy poszczegélnymi daniami wyczysci¢ blache / ruszt do
resztek potrawy. Nie kréj potraw na blasze lub rusztu!

Czasy przygotowania potraw zalecane w wiekszosci przepiséw lub ksigzkach
kucharskich zakfadaja, ze migso ma temperature panujaca w lodowce.
Przygotowanie mrozonego migsa moze zaja¢ znacznie wigcej czasu. Z tego powodu
zalecamy zastosowanie termometru kuchennego. Dtugos¢ przyrzadzania potrawy
mozesz dostosowac do swoich przyzwyczajen lub doswiadczenia. Im dtuzej trwa
przygotowanie, tym potrawa bardziej upieczone i chrupiace bedzie .

WSKAZOWKI DOTYCZACE GRILLOWANIA

= Potrawe przeznaczona do grillowania pokrdj w cienkie, mniejsze plasterki.
Odetnij z migsa nadmiar ttuszczu oraz sprébuj pozby¢ sie nadmiaru wilgoci przed
gotowaniem.

Potrawe mozesz wstepnie marynowad, przyprawi¢, posmarowac¢ sosem lub
olejem lub uzy¢ folii aluminiowej. Aby unikng¢ zanieczyszczenia dna piekarnika
odciekajacym sokami, nalezy wtozy¢ tace ociekowa. Jesli wczesniej wlejesz troche
wody na blache, otrzymasz smaczny sos.

Do duszenia, nawet mniejszych kawatkow potraw nalezy ustawic¢ ruszt w pozycji
2lub 3 (rys. D).

Przed grillowaniem warzyw, ryb lub chudego miesa zalecamy posmarowac blache
lub ruszt olejem roslinnym lub spryskanie specjalnym sprayem, aby zapobiec
przypaleniu sie potraw.

Po zakorczeniu grillowania, a przed rozpoczeciem nowego grillowania, zalecamy
usuniecie ttuszczu z tacy ociekowej. Z goracego ttuszczu moze uchodzi¢ dym.

Ostrzezenie:

Podczas pieczenia i grillowania nie dotykaj frontu drzwiczek,
poniewaz szklo moze by¢ bardzo gorace. Przestrzegaj, aby
goracych drzwiczek nie dotykaly zwtaszcza dzieci!
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Notatka:

Podczas pracy piekarnika, od czasu do czasu, stychac¢ pekanie
z powodu rozszerzania sie¢ materiatéw. Zjawisko to jest zupetnie
normalne i nie jest powodem do reklamacji piekarnika.

>

ZAKONCZENIE PRZYGOTOWANIA POTRAWY

Po zakonczeniu ustawionego programu lub po uptywie automatycznego
ustawionego czasu gotowania przez 30 sekund zabrzmi sygnat dzwiekowy.
Otworzy¢ drzwiczki i za pomocg rekawic kuchennych i dofaczonych uchwytow
wyjac blache do pieczenia, grill lub naczynie do gotowania z piekarnika.

Ostrzezeni
Zachowaj szczegdlng ostrozno$¢ podczas wyjmowania potrawy -
whnetrze piekarnika i akcesoriow sa bardzo gorace i istnieje ryzyko
powaznych oparzen.

>

ZAKONCZENIE PRACY

= Po zakoniczeniu eksploatacji zawsze odtacz piekarnik z gniazdka elektrycznego.

= Piekarnik zostaw do ostygniecia i wyczys¢ go zgodnie z instrukcjami podanymi
w rozdziale CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Ostrzezenie:

Przed przystapieniem do jakiegokolwiek czyszczenia lub
konserwacji, nalezy piekarnik odfaczy¢ od elektrycznej sieci
i odczekac do catkowitego ostygniecia.

>

= Powierzchnie piekarnika wytrzyj miekka gabka zwilzong w cieptej wodzie z matym
dodatkiem ptynu do mycia naczyn i wytrzyj do sucha.

Lekko zwilzona Scierka umyj réwniez przestrzert wewnetrzng piekarnika, nastepnie
wytrzyj do sucha. Podczas mycia uwazaj, aby nie zmoczy¢ grzatek lub wentylatora.
Nigdy nie zanurzaj piekarnika w wodzie lub w innej cieczy.

Blache lub ruszt wyczys¢ z resztek potrawy, nastepnie umyj w cieptej wodzie
z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn, optucz czysta woda i wytrzyj
do sucha.

Ostrzezeni
Podczas manipulacji z igla zachowaj szczegdlng ostroznos¢ -
ryzyko zranienia o ostrze.

Ostrzezenie:

Piekarnik i jego przewdd zasilajacy nie sa przeznaczone do mycia
w zmywarce, zlewie, wannie lub innych pojemnikach. Nie czys¢
pod biezaca woda, nie spryskuj wodg ani innymi ptynami ani nie
zanurzaj jej w wodzie ani innej cieczy.

Do czyszczenia obudowy piekarnika nigdy nie uzywaj substancji
chemicznych stosowanych do naczyn, druciaka metalowego lub
substancji z wlasciwosciami $ciernymi, poniewaz moga powaznie
uszkodzi¢ powierzchnig jej obudowe.

>[>

= Otwory wentylacyjne w komorze piekarnika muszg by¢ bezwarunkowo czyste
i umozliwiajace wolny dostep powietrza. Przy ewentualnym zanieczyszczeniu albo
zapchaniu kurzem wyczys¢ kratke pedzlem albo nieczystos¢ odkurz odkurzaczem.

WYMIANA ZAROWKI OSWIETLENIA WEWNETRZNEGO

Ostrzezeni
Przed wymiang zaréwki piekarnika nalezy catkowicie ostudzi¢
piekarnik i odfaczy¢ go od sieci elektrycznej.

>

Oswietlenie wewnetrzne znajduje sie w prawej gornej czesci przestrzeni do
pieczenia. Aby wymieni¢ zaréwke nalezy najpierw wykreci¢ jej szklang ostone,
a nastepnie wykrecic¢ zarowke.

Wkre¢ nowa zaréwke o jednakowych parametrach i zat6z ponownie ostone.

PRZECHOWYWANIE

Urzadzenie nalezy przechowywac catkowicie ostygniete, wylaczone i odtaczone
od zasilana, w czystym i suchym stanie. Wyposazenie i akcesoria musza byc¢ czyste.
Urzadzenie i jego akcesoria umies¢ czyste, suche w miejscu poza zasiegiem dzieci.
Podczas przechowywanie, nie narazaj urzadzenia na dziatanie ekstremalnych
temperatur, bezposrednie dziatanie promieni stonecznych, nadmierna wilgotnos¢
i nie umieszczaj go w nadmiernie zapylonym srodowisku.

Jezeli miejsce przechowywania na to pozwala, zalecamy piekarnik przechowywac
zlekko otwartymi drzwiczkami tak, by w srodku nie powstawat niepozadany zapach.

DANE TECHNICZNE

Znamionowy zakres napiecia 220-240V AC
Czestotliwos¢ znamionowa 50/60 Hz
Znamionowy pobor mocy 1530-1870W
Zakres temperatury 30-230°C
Zakres czasu 0-150 min
Objetos¢ przestrzeni wewnetrznej 351
Wymiary 536 x 406 x 338

Klasa ochronnosci (przed porazeniem pradem elektrycznym....
Poziom emisji hatasu

60 dB(A)

Deklarowana wartos¢ emisji hatasu jest nizsza niz 60 dB(A), co oznacza poziom mocy
akustycznej A w stosunku do referencyjnej mocy akustycznej 1 pW.

Wyjasnienie pojec technicznych

Stopien ochrony przed porazeniem pradem elektrycznym:

Klasa Il - Ochrona przed porazeniem pradem elektrycznym zabezpiecza podwaéjna lub
wzmocniona izolacja.

Zastrzegamy sobie prawo do zmian tekstu i parametréw technicznych.

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat opakowaniowy nalezy przekaza¢ do punktu zbioru surowcow
wtoérnych.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNY
| ELEKTRONICZNYCH

Niniejszy symbol na produktach lub towarzyszacych dokumentach
oznacza, iz zuzytych produktow elektrycznych lub elektronicznych nie
wolno wyrzuca¢ do zwyktego odpadu komunalnego. Do poprawnej
utylizacji, renowacjii recyklingu przekaz produkty do specjalistycznych
punktéw zbiérki odpadéw. W niektérych krajach Unii Europejskiej lub
w innych krajach europejskich mozesz zwréci¢ swoje produkty
lokalnemu sprzedawcy w przypadku zakupu podobnego nowego
_ produktu.
Poprawng utylizacjqg produktu pomagasz zachowac¢ cenne Zrédta naturalne
i przyczyniasz sie do zapobiegania potencjalnym negatywnym wplywom na
srodowisko naturalne i zdrowie czlowieka, ktére moglyby by¢ nastepstwem
niewtasciwej utylizacji odpadéw. Aby uzyskac szczegétowych informacji, skontaktuj
sie z lokalnym urzedem lub najblizszym miejscem zbiérki odpadow.
W przypadku niedotrzymania postepowania utylizacji tego rodzaju odpaddw, zgodnie
krajowymi przepisami, moga zosta¢ natozone kary.

Dla podmiotéw gospodarczych na terenie Unii Europejskiej
Przed przystapieniem do utylizacji urzadzer elektrycznych lub elektronicznych,
uzyskaj potrzebne informacje od swego sprzedawcy lub dostawcy.

Utylizacja w krajach poza Unieg Europejska

Symbol ten obowigzuje w Unii Europejskiej. Przed przystgpieniem do utylizacji
produktu, zazadaj w lokalnych urzedach lub od sprzedawcy potrzebnych informacji
0 poprawnym sposobie utylizacji.

q3

Niniejszy produkt spetnia wszelkie wlasciwe podstawowe wymagania
dyrektyw UE.
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