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Deerma
KZ100

Frytkownica bezttuszczowa

Urzadzenie posiada innowacyjng technologie cyrkulacji gorgcego powietrza o
wysokiej temperaturze, ktéra zastepuje proces smazenia.
Urzadzenie posiada duzo funkcji, za pomoca ktérych mozna przyrzadzi¢ wiele dan.
Pojemno$¢ urzadzenia wynoszaca 3l wystarcza na obiad dla catej rodziny.



deerma

Dziekujemy za zakup produktu marki Deerma.
Przed uzyciem przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje.
Niniejsza instrukcja jest réwniez dostepna na stronie internetowe;j:
http://www.deerma.com

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA.

Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego.

1. Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje.

2.Nie dotykaj gorgcych powierzchni urzadzenia, uzyj do tego raczki lub uchwytu.

3. W celu unikniecia porazenia pradem, nie czy czy$¢ kabla zasilajgcego w wodzie lub
innych ptynach.

4. W przypadku korzystania z urzadzenia przez dzieci, niezbedny jest nadzér.

5. Wypnij urzadzenie z pradu przed czyszczeniem. Przed przystgpieniem do czyszczenia lub
demontazu czesci, pozwdl urzadzeniu schtodzic sie.

6. Nie korzystaj z urzadzenia, jesli kabel zasilajacy jest uszkodzony. W takiej sytuacji zwroé
produkt do najblizszego punktu obstugi klienta w celu naprawy urzadzenia.

7. Korzystanie z nieautoryzowanych akcesoridow moze spowodowac uszkodzenie ciata lub
awarie urzadzenia.

8. Nie korzystaj z urzadzenia na zewnatrz.

9. Nie pozwdl by kabel zasilajgcy zwisat z rogu stotu lob dotykat gorgcych powierzchni.
10. Nie pozostawiaj urzadzenia w obecnosci materiatéw wybuchowych lub tatwopalnych
oparow.

11. Zwré¢ szczegblng uwage podczas przenoszenia urzadzenia, a zwtaszcza, gdy w
urzadzeniu znajduje sie goracy olej lub inne ptyny.

12. Zawsze podtaczaj najpierw kabel zasilajacy do urzadzenia, a pézniej kabel zasilajacy do
gniazdka na scianie. W celu wytaczenia urzadzenia, na poczatku odepnij kabel zasilajacy, a
nastepnie wyjmij wtyczke z gniazdka w Scianie.

13. Nie uzywaj urzadzenia w inny sposob, niz jego przeznaczenie.

14. Upewnij sie, ze uchwyty sg odpowiednio przymocowane do koszyczka frytkownicy i sg
zablokowane.

15. UWAGA:

W celu zredukowania ryzyka porazenia pragdem, gotuj we frytkownicy jedynie przy uzyciu
dedykowanych zdejmowalnych pojemnikéw.

16. Urzadzenie nie wymaga dodatkowego rozgrzewania.

Specjalne instrukcje:
Krotki kabel zasilajgcy zawarty w opakowaniu zapobiega deptaniu po kablu, plataniu go.
Dtugie kable zasilajace sg dostepne w sprzedazy.

W przypadku korzystania z dtugiego kabla zasilajacego:

1) Moc znamionowa napiecia kabla powinna by¢ co najmniej tak duza, jak moc znamionowa
urzadzenia.


http://www.deerma.com/

2) Dtugi kabel zasilajacy powinien by¢ potozony w taki sposéb, by nie zwisat z blatow oraz z
miejsc w ktérych moze by¢ pociagniety/ szarpany / uszkodzony przez dzieci.

Urzadzenie posiada wtyczke z uziemieniem.

W celu zredukowania ryzyka porazenia pradem elektrycznym, wtyczke mozna wpig¢ tylko
w gniazdko z uziemieniem. Wtyczke mozna wpig¢ do gniazdka tylko w jednej pozyciji, jesli
nie da sie wpig¢ wtyczki, obréc ja, jesli nadal nie da sie wpigc wtyczki, skontaktuj sie z
wykwalifikowanym elektrykiem. Nie préobuj modyfikowaé wtyczki na wtasna reke pod
zadnym pozorem.

Opis produktu




1. Wyswietlacz

2. Wlot powietrza

3. Korpus

4. Gumowe uchwyty
5. Taska koszyka

6. Koszyk

7. Raczka koszyka

8. Wylot powietrza

Specyfikacja produktu

Model: DEM-KZ100

Moc znamionowa: 1000W

Napiecie znamionowe: 220-240V~
Czestotliwo$¢ znamionowa: 50-60Hz
Pojemnos¢: 3.0L ( porcja dla 2-4 oséb)
Zakres temperatur: 0-200°C

Zakres timera: 0-60m

Rozmiary: 21.5x27x29 cm



Automatyczne wytaczanie

Frytkownica posiada wbudowany timer, urzgdzenie automatycznie wytaczy sie , kiedy timer
dojdzie do zera. Mozesz wytaczy¢ urzadzenie recznie, poprzez przekrecenie gatki timera do
pozycji ,zero”. Uwaga, gatke timera nalezy przekreca¢ w kierunku odwrotnym do ruchu
wskazowek zegara.

Pole Elektromagnetyczne
Urzadzenie jest zgodne ze wszystkimi standardami odnoszacymi sie do dziatania pdl
elektromagnetycznych. W przypadku korzystania z urzadzenia zgodnie z jego

przeznaczeniem, nie ma zagrozenia dla ludzkiego ciata.

Wyswietlacz

Korzystanie z frytkownicy
Przed pierwszym uzyciem

1. Zdejmij materiaty do pakowania, naklejki, folie ochronne itd. Sprawdz, czy frytkownica
nie ma widocznych uszkodzen. Sprawdz, czy w urzadzeniu nie brakuje zadnych czesci.

2. Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy lub przed uzywaniem go po dtuzszej przerwie,
umyj a nastepnie osusz urzadzenie i jego akcesoria.

Akcesoria urzadzenia sg przystosowane do mycia w zmywarce.

3. Wytrzyj urzadzenie wewnatrz i zewnatrz za pomocg suchej szmatki.

Nie ma potrzeby zalewania koszyczka urzadzenia olejem, poniewaz urzadzenie pracuje w
technologii gorgcego powietrza o wysokiej temperaturze.



Obstuga urzadzenia:

1. Ustaw urzadzenie w stabilnym miejscu o ptaskiej powierzchni.

2. W16z tacke koszyczka do koszyczka.

W celu umieszczenia koszyczka we frytkownicy, uzyj uchwytu w srodkowej czesci
koszyczka.

Nacisnij koszyczek i upewnij sie, ze jest on ustawiony poziomo.

Pomiedzy koszyczkiem oraz tackg koszyczka powinna znajdowac sie luka. Elementy nie
powinny by¢ ztagczone.

3. Ustaw zywnos¢ na tacce.

4. Wté6z tacke do frytkownicy.

Mozesz rowniez korzystac¢ z koszyczka by wtozyé zywnosé do frytkownicy.

5. Podtacz frytkownice do pradu.

Pod podtaczeniu frytkownicy do pradu, wyswietlacz zapali sie na moment a nastepnie
zgasnie. Przycisk ON/OFF bedzie pali¢ sie Swiattem ciggtym.

UWAGA: Frytkownica nie wtaczy sie, jesli koszyczek frytkownicy nie zostanie poprawnie
umieszczony w urzadzeniu.

6. Wtacz frytkownice.

Delikatnie nacisnij przycisk POWER, by uruchomi¢ frytkownice z trybu us$pienia.

W momencie, gdy frytkownica jest uruchomiona, przyciski odpowiedzialne za temperature,
timer, bedg sie swiecic.

7. Ustaw pozadany czas i temperature gotowania.

Ustaw czas:

Ikona matego zegara odpowiedzialna za ustawianie czasu zlokalizowana jest po prawej
stronie wyswietlacza.

Nacisnij przycisk /\ lub \/ by ustawi¢ pozadany czas gotowania.

Ustaw temperature:

Czas ustawiany jest za pomocg ikony termometru zlokalizowanej po prawej stronie
wyswietlacza.

Delikatnie nacisnij przycisk - lub + by ustawi¢ pozadang temperature.

8. Rozpoczecie gotowania.

Po ustawieniu czasu oraz temperatury gotowania, nacisnij przycisk POWER by rozpoczac
gotowanie. Podczas, gdy frytkownica gotuje zywnos¢, wszystkie przyciski pozostang
wigczone.

W celu sprawdzenia stopnia usmazenia jedzenia, ztap za uchwyt koszyczka i delikatnie
wysun go z frytkownicy. W momencie wyjecia koszyczka, wszystkie przyciski zgasna.
Program gotowanie zostanie wznowiony po ponownym wtozeniu koszyczka do
frytkownicy.

9. Delektuj sie pysznym jedzeniem usmazonym za pomocg frytkownicy.

W momencie, gdy timer dojdzie do zera, wyswietlacz frytkownicy zgasnie, a frytkownica
wytaczy sie automatycznie. Po wytaczeniu sie frytkownicy, przycisk POWER zostanie
podswietlony. Po wytaczeniu frytkownica wyda 5 razy sygnat dzwiekowy, co oznacza, ze
gotowanie zostato zakonczone.

Uzyj uchwytu koszyczka by wyjaé koszyczek frytkownicy.

Zaleca sie korzystanie z ochronnych rekawiczek w celu ostroznego przeniesienia goracego
jedzenia na talerz.

10. Wypnij frytkownice z pradu.



Wyczysé urzadzenie zgodnie z zasadami czyszczenia i konserwacji urzadzenia zawartymi w
niniejszej instrukcji.

Czysc frytkownice i jej czesci po kazdym uzyciu.

UWAGA: Nie dotykaj koszyczka podczas korzystania z frytkownicy, ani po krétkim czasie,
po zakonczeniu korzystania.

Koszyczek podczas korzystania z urzadzenia robi sie bardzo goracy.

Trzymaj koszyczek jedynie przez ragczke.

Wskazéwki i porady

Ustawienia:

Tabela ponizej pomoze wybraé Ci podstawowe ustawienia frytkownicy dla danego rodzaju
Zywnosci.

Uwaga:

- Prosimy mie¢ na uwadze, ze ponizsze ustawienia s jedynie wskazéwkami.

Kazdy produkt moze réznic¢ sie m.in. rozmiarem, marka, ksztattem.

Nie mozemy zagwarantowac najlepszych ustawien frytkownicy dla twojej zywnosci.

- Ze wzgledu na to, ze urzadzenie posiada technologie szybkiego nagrzewania powietrza,
zachowaj szczegolng ostroznosé podczas wyjmowania zywnosci z frytkownicy.

- Mniejsze porcje zywnosci zazwyczaj wymagaja odrobine krétszego czasu gotowania.

- Wieksze porcje zywnosci wymagajg zazwyczaj odrobine dtuzszego czasu gotowania.

- Potrzasanie koszyczkiem w potowie czasu trwania gotowania pozwala na optymizacje
efektu korncowego produktu oraz unikniecie niedogotowania.

- Dodaj odrobine oleju do swiezych ziemniaczanych frytek dla lepszej chrupkosci. Smaz
frytki kilka minut przez kilka minut po dodaniu oleju.

- Nie przygotowuj we frytkownicy ekstremalnie ttustych produktow, takich jak np,
kietbaski.

-Przekaski takie jak nuggetsy, mozzarella moga by¢ rowniez by¢ przygotowane we
frytkownicy.

- Optymalna ilos¢ frytek, ktére mozna przygotowac w frytkownicy to 500gram.

- We frytkownicy mozna przyrzadzi¢ gotowe ciasto. Gotowe ciasto potrzebuje mniej czasu
gotowania, niz domowe ciasto.

- Jesli chcesz przyrzadzi¢ quiche, potdz blaszke do pieczenia na gérze koszyczka. Uzycie
blaszki na gérze koszyczka do pieczenia pomaga rowniez w przygotowaniu nadziewanych
potraw.

- Mozesz rowniez skorzystac z frytkownicy w celu podgrzania sktadnikéw. W celu
podgrzania sktadnikéw ustaw temperature na 150°C oraz ustaw czas na 10minut.

Nie zdejmuj silikonowych naktadek.

Upewnij sie, przed spozyciem, ze zywnos¢ jest odpowiednio ugotowana

Zgodnie ze standardami USDA. Bezpieczna temperatura



Tabela ustawien

Sktadnik Min-Max ilos¢ | Czas (min) Temperatura |Potrzasnac? Dodatkowe
(g) (°C) informacje
Ziemniaki
Waskie 300-700 9-16 200 Potrzasnij
mrozone frytki
Grube 300-700 11-20 200 Potrzasnij
mrozone frytki
Domowe frytki | 300-800 16-20 200 Potrzasnij
(8*8mm)
Domowe 300-750 18-22 180 Potrzasnij Dodaj tez 1/2
frytki-todeczki tyzki oleju
Kostki 300-750 12-18 180 Potrzasnij Dodaj tez 1/2
ziemniaczane tyzki oleju
Gratin 500 15-18 200 Potrzasnij
ziemniaczany
Mieso

Stek 100-500 8-12 180
Kotlet 100-500 10-14 180
schabowy
Hamburger 100-500 7-14 180
Kietbasa 100-500 13-15 200
Skrzydetka 100-500 18-22 180
z kurczaka
Piers 100-500 10-15 180
z kurczaka

Przekaski
Sajgonki 100-400 8-10 200 Potrzasnij
Mrozone 100-500 6-10 200 Potrzasnij
nuggetsy
Mrozone 100-400 6-10 200
paluszki rybne
Mrozone 100-400 8-10 180
przekaski z
pieczywa i sera
Warzywa z 100-400 10 160
wypetnieniem

Pieczywa
Tort 300 20-25 160
Quiche 400 20-22 180
Muffin 300 15-18 200
Stodkie 400 20 160
przekaski




Rozwigzywanie problemoéw

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Frytkownica nie dziata

Urzadzenie nie jest
podtaczone

Podtacz gtéwna wtyczke do
uziemionego zasilania

Nie zostat ustawiony timer

Przekre¢ pokretto na
zalecany czas

Jedzenie w frytkownicy nie
zostato dobrze przypieczone

Dodano za duzo skfadnikow

Dodawaj mniejsze ilosci na
tacke. Mnigjsze ilosci
sktadnikéw sg pieczone
doktadniej

Ustawiono zbyt niska
temperature

Ustaw temperature na
zalecang dla wybranych
sktadnikéw

Sktadniki sg upieczone
nieréwno w frytkownicy

Niektérymi sktadnikami
nalezy potrzasnaé
w frytkownicy

W potowie pieczenia nalezy
potrzasna¢ sktadnikami w
frytkownicy

Upieczone sktadniki nie sg
chrupiagce po wyjeciu
z frytkownicy

Uzywaj sktadnikow wyjetych
z pieca lub pokryj je odrobing
oleju, by byty bardziej
chrupiace

Nie mozna wsunac tacki do
urzadzenia

Za duzo sktadnikéw na tacce

Nie nalezy dodawac sktadniki
powyzej linii MAX

Tacka nie jest wtozona
poprawnie

Docisnij tacke az ustyszysz
klikniecie

Dym wydostaje sie
Z urzadzenia

Sktadniki sg ttuste

Gdy pieczesz ttuste sktadniki
w urzadzeniu, duza ilos¢
oleju moze opadac na tacke,
ktory z kolei tworzy dym

i nagrzewa tacke. Nie ma to
jednak wptywu na dziatanie
urzadzenia ani na jedzenie

Na tacce znajduje sie nadal
ttuszcz po poprzednim
pieczeniu

Zaleca sie wyczyscic tacke
po kazdym uzyciu

Swieze frytki sa nieréwno
upieczone w frytkownicy

Nie uzyto odpowiednich
ziemniakow

Uzywaj Swiezych i umytych
ziemniakow bez skrobi

Nie przemyto ziemniakéw
przed upieczeniem

Przemyj ziemniaki aby
usuna¢ skrobie

Swieze frytki nie sa
chrupiagce po wyjeciu z
frytkownicy

Chrupkosc¢ frytek zalezna jest
od ilosci oleju i wody w
frytkach

Wysusz ziemniaki przed
wtozeniem ich do urzadzenia
i dodaniem oleju

Potnij ziemniaki na mniejsze
kawatki

Dodaj odrobine wiecej oleju




Czyszczenie i konserwacja:

1. Wyjmij wtyczke sieciowa z gniazdka Sciennego i poczekaj, az urzadzenie sie ochtodzi.
Uwaga: Wyjmij kosz, aby frytkownica szybciej sie schtodzita.

2. Przetrzyj zewnetrzng czes¢ urzadzenia wilgotng sciereczka.

3. Wyczysé tace i kosz gorgcg woda, ptynem do mycia naczyn i delikatng gabka.

4. Wyczy$¢ wnetrze urzadzenia goracag wodg i delikatng gabka.

5. Wyczys¢ element grzewczy za pomoca szczotki do czyszczenia, aby usunagé wszelkie
pozostatosci jedzenia.

Wskazowka: Jesli do kosza przykleit sie brud, napetnij kosz goracg wodg z dodatkiem ptynu do

mycia naczyn. Umies¢ tace z koszem i pozostaw produkty na okoto 10 minut. Nastepnie
doktadnie wysusz produkty za pomocg suchej sciereczki.

Uwaga:
* Taca kosza i kosz sg przystosowane do mycia w zmywarce.
* Pozostaty brud mozna usungé¢ ptynem odttuszczajacym.
* Nie nalezy czyscic tacy, kosza i wnetrza urzadzenia metalowymi przyborami kuchennymi lub

sciernymi materiatami czyszczgcymi, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie ich
nieprzywierajacej powtoki.

Przechowywanie:
1. Odtacz frytownice od zasilania.

2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

Nie nalezy utylizowac urzadzenia z pozostatymi odpadami domowymi. Produkt nalezy
oddac do odpowiedniego punktu zbidrki urzadzen elektronicznych.





