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Instrukcja uzytkowania

Szanowni Klienci!

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy zapoznac sie doktadnie z trescig catej instrukeji obstugi i zachowad
ja na wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Nalezy upewni¢ sie, ze ponizsze wskazdwki sa zrozumiate.

Charakterystyka urzadzenia
Maszynka do mielenia produktow spozywczych jest przeznaczona do uzytkowania w gospodarstwie domowym. Jest to
urzadzenie wieloczynnosciowe, dzigki ktéremu jest mozliwe zmielenie: migsa, sera, jarzyn, maku, a takze wytwarzanie

kietbasy. Przy zastosowaniu dodatkowego wyposazenia maszynki - szatkownicy mozna rozdrabnia¢ warzywa
i owoce na: surowki, satatki i przetwory.

Wskazoéwki dotyczace bezpieczcenstwa i whasciwego uzytkowania maszynki

NIEBEZPIECZENSTWO!
OSTRZEZENIE!
Nieprzestrzeganie instrukcji obstugi

grozi obrazeniami oraz porazeniem
pradem

« Nie korzystac z urzadzenia, jesli jego
wtyczka, przewdd sieciowy lub inne
czesci sg uszkodzone.

« Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie
uszkodzeniu, to w celu unikniecia
zagrozenia powinien zosta¢ wymienio-
ny u wytworcy lub w zaktadzie serwiso-
wym, albo przez wykwalifikowana
osobe.

« Napraw urzadzenia moze dokonywac
jedynie przeszkolony personel. Niepra-
widtowo wykonana naprawa moze
spowodowac powazne zagrozenia dla
uzytkownika. W razie wystapienia uste-
rek nalezy zwroécic sie do specjalistycz-
nego punktu serwisowego.

+ Zachowac szczegdlng ostroznos¢ pod-
czas uzytkowania maszynki w obecno-
Sci dzieci. Podczas uzytkowania
maszynka i jej przewdd powinny znaj-
dowac sie z dala od dzieci.

+ Urzadzenie nie moze by¢ uzywane
przez dzieci. Przechowywad poza zasie-
giem dzieci.

Dzieci pod zadnym pozorem nie moga
bawic sie urzadzeniem.

+ Urzadzenie moze byc¢ uzytkowane
przez osoby o obnizonych mozliwo-
Sciach fizycznych i umystowych oraz
przez osoby nie posiadajace doswiad-
czenia w pracy z urzadzeniem i znajo-
mosci sprzetu, jedynie pod warunkiem
zapewnienia nadzoru lub przeprowa-
dzenia instruktazu korzystania ze sprze-
tu w sposob bezpieczny tak, aby zwia-
zane z uzytkowaniem zagrozenia byty
zrozumiate.

+ Przed wymiana wyposazenia lub
zblizeniem sie do czesci poruszajacych
sie podczas uzytkowania, nalezy wyta-
czy¢ sprzet i odtaczyc od zasilania.

+ Kazdorazowo odtaczac urzadzenie od
zasilania kiedy jest pozostawione bez
nadzoru, a takze przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem.

« Zwraca¢ uwage, aby czas pracy
nieprzerywanej nie przekroczyt 10
minut, a przerwa przed ponownym
uzyciem nie byta krétsza niz 30 minut.

+ Nigdy nie blokowa¢ przycisku wytacz-
nika. Stwarza to niebezpieczenstwo
okaleczenia, jak réwniez grozi uszko-
dzeniem urzadzenia.



« Zwracac uwage na przewod przytacze-
niowy, ktéry nie moze przylega¢ do
cieptych powierzchni. np. kuchenek
gazowych czy elektrycznych.
« Przed myciem urzadzenia wyjac prze-
wad przytaczeniowy z gniazdka sieci.
+ Przed przystapieniem do pracy spraw-
dzi¢ poprawnos¢ zmontowania zespo-
tu mielacego.
« Urzadzenie musi by¢ uzywane tylko z
taca.
+ Urzadzenia mozna uzywaé tylko w
pomieszczeniach, o temperaturze
pokojowej i warunkach opisanych dla
danego urzadzenia w normie PN-EN
60335-1.
« Oczysci¢ urzadzenie po kazdorazo-
wym uzyciu.
+ Nie zdejmowac resztek pozostatych na
elementach ruchomych przy wiaczo-
nym urzadzeniu.

UWAGA!

Nieprzestrzeganie grozi

uszkodzeniem mienia
+ Nie wyciaga¢ wtyczki z gniazdka
pociagajac za przewod.
+ Urzadzenie podtacza¢ do gniazdka
sieci elektrycznej (wytacznie pradu
przemiennego) o napieciu podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.
« Nie naraza¢ maszynki i wyposazenia
na dziatanie temperatury powyzej 60°C,
co moze uszkodzi¢ maszynke.
+ Do przesuwania produktéw spozyw-
czych stosowac tylko popychacza.
Uzycie innych przedmiotow grozi
uszkodzeniem maszynki i napedu.

« Nie przeciaza¢ urzadzenia zbyt duza
iloscia produktéw do mielenia / szatko-
wania, ani przesadnie silnym ich popy-
chaniem.

« Zespot mielacy musi by¢ doktadnie
zamontowany. Niepoprawnie skrecony
powoduje zta prace urzadzenia, co
skutkuje zta jakoscia mielenia oraz
moze powodowac stepienie nozyka
i sitka. Stepiony nozyk lub sitko nalezy
wymieni¢ na nowe.

+ W trakcie pracy maszynki nie przesta-
niac otworéw wentylacyjnych
w obudowie. Nie ustawia¢ maszynki na
miekkim podtozu.

« Nie zanurza¢ napedu maszynki
w wodzie, ani nie my¢ go pod biezaca
woda.

« Przed myciem komory i wyposazenia
do mielenia/szatkowania koniecznie
odtaczyc je od korpusu maszynki.

« Do mycia elementéw zewnetrznych
nie uzywac agresywnych detergentow
w postaci emulsji. mleczka, past itp.
Mogg one miedzy innymi usunac nanie-
sione informacyjne symbole graficzne,
takie jak: podziatki, oznaczenia, znaki
ostrzegawcze itp.

« Przed uzyciem umy¢ wszystkie akce-
soria w cieptej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. Nie stosowac
wrzacej wody! Nastepnie starannie
optukac i wysuszyc.

+ Nozyk dwustronny po kazdym uzyciu
powinien zosta¢ umyty, wysuszony
i posmarowany np. olejem jadalnym.



+ Nie my¢ metalowych czesci w zmywar-
kach. Agresywne Srodki czyszczace
stosowane w tych urzadzeniach powo-
duja ciemnienie czesci. Czesci metalo-
we nalezy my¢ recznie z uzyciem trady-
cyjnych ptynéw do naczyn.

+ Nalezy uzywac tylko jednego sitka
jednoczesnie.

WSKAZOWKA

Informacje o produkcie i wskazéwki
dotyczace uzytkowania:

« Urzadzenie jest przeznaczone jedynie
do uzytku w gospodarstwie domowym.
Nie jest przeznaczone do uzytku
w zaktadach zbiorowego zywienia.

« Po zakonczeniu pracy wyciagnac
wtyczke przewodu przytaczeniowego
z gniazdka sieci. Nawina¢ przewdd
wokot  wyprofilowanego  zagtebienia,
a wtyczke przewodu wtozy¢ do specjal-
nie przygotowanego miejsca.

+ Gdy maszynka nie uruchamia sie -
nalezy oddac ja do serwisu.

+ Mieso przeznaczone do mielenia
oddzieli¢ od kosci, sciegien. chrzastek
i zyt.

+ Przed mieleniem duze fragmenty
produktu pokroi¢ na kawatki, ktére
mozna witozy¢ do komory zespotu
mielacego.

« Nie mieli¢ suchego maku. Przed miele-
niem maku, nalezy go wczesniej
sparzy¢ i odpowiednio dtugo moczy¢.

+ Do mycia metalowych czesci stosowac
miekka szczoteczke.

+ Nalezy zwrdci¢ uwage. aby przetwa-
rzane produkty nie miaty zbyt rzadkiej
konsystencji, poniewaz moze to

skutkowaé dostaniem sie cieczy do
wnetrza urzadzenia. W przypadku zaist-
nienia takiej sytuacji nadmiar ptynu
moze sie wydostawad przez otwory
wentylacyjne w dolnej czesci urzadze-
nia (przelew awaryjny).

+ Niektére warzywa moga naturalnie
barwi¢ tworzywo, co nie ma wptywu na
jakos¢ produktow oraz prace urzadze-
nia.

Dane techniczne

Zasilanie: 230 V~

Czestotliwos¢: 50 Hz

Moc znamionowa: 250 W

Klasa ochronnosci: druga (wzmocniona izolacja)
Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy 10 minut
Czas przerwy przed ponownym uzyciem 30 minut
Hatas urzadzenia: <77 dB/A

MBP - Moc zablokowania silnika 2000 W

A - Opis urzadzenia (zgodnie zilustracjami)

1. Naped maszynki - kazdy naped maszynki przystosowany
jest do montazu zespotu mielacego i szatkownicy produkgji
ZELMOTOR Sp. z. 0.0. W dolnej czesci urzadzenia znajduja
sie otwory wentylacyjne zabezpieczajace silnik przed
przegrzaniem.

1la - Wytacznik 1b - Przycisk blokady

Zespdt mielacy:

2. Komora mielenia.

3. Slimak z zamontowanym sprzegtem
4. Nozyk.

5. Sitko z otworami 4 mm

6. Nakretka

7. Taca

8. Popychacz.

Wyposazenie urzadzenia:

9. Sitko z otworami 8 mm
10. Sitko z otworami 2,7 mm
11. Nasadka masarska

12. Wktadka dystansowa
13. Wneka na wtyczke

Czesci wymienne, akcesoria:
www.zelmotor.com




B - Mechaniczne zabezpieczenie silnika

1. Slimak.

2. Sprzegto.

3. Wkret

4. Maszynka posiada mechaniczne zabezpieczenie przed
przecigzeniem, ktére chroni silnik przed zniszczeniem (np.
gdy do Srodka dostana sie kosci).

Zniszczone sprzegto wymienic na nowe:

«w limaku ze zniszczonym sprzegtem odkrecic wkret (3),

« usungc uszkodzone sprzegto (2),

« zatozy¢ nowe sprzegto (2) i dokrecic je wkretem (3).

C - Przygotowanie maszynki do pracy

i jej uruchomienie

Wyjac z opakowania korpus napedu (1) i wszystkie
akcesoria. Usunag¢ materiat opakowaniowy.

1. Naped (1) postawi¢ na twardym podtozu w poblizu
gniazdka sieci w taki sposéb, aby otwory wentylacyjne nie
byly zastoniete.

+ Przed pierwszym uzyciem maszynki umy¢ elementy
wyposazenia. Nozyk i sitka nasmarowac olejem jadalnym.
+ Zmontowa¢ odpowiednie wyposazenie i dotgczy¢
do napedu.

2. Wiozy¢ przewdd przytaczeniowy do gniazdka sieciowego.
3. Przyciskiem wytacznika (1 a) uruchomi¢ maszynke.

NIE NALEZY PRACOWAC URZADZENIEM NA SUCHO.
(bez wiozenia produktow do mielenia lub szatkowania)
Uzywanie urzadzenia bez produktéw moze doprowadzi¢ do
zniszczenia sprzetu.

D - Praca z zespotem mielacym

Do komory mielenia (2) wiozy¢ kolejno:

1. Slimak (3) sprzegtem do $rodka.

2. Na trzpien limaka (3) nasunac nozyk (4)

3. Sitko (np. 5) tak, aby wystep komory (2) wszedt w rowek
na obwodzie sitka.

4. Dokreci¢ nakretke (6) do wyczuwalnego oporu, w celu
unieruchomienia wszystkich elementéw zespotu mielace-
go.

5. Zatozy¢ zmontowany zespél mielacy na naped (1)
i obrécic do pozycji, przy ktérej ustyszy sie ,click” blokady.
6. Natozyc tace (7) na komore mielenia.

E - Praca z nasadka masarska

Do komory mielenia (2) wtozy¢ kolejno:

1. Slimak (3) sprzegiem do $rodka.

2. Na trzpien $limaka (3) wkiadke dystansowa (12).

3. Nasadke masarska (11).

4. Dokreci¢ wszystkie elementy nakretka (6)- mocno do
oporu

5. Zat6z zmontowany zespdl mielacy, na naped (1) i obro¢
do pozycji, przy ktérej ustyszysz ,click” blokady.

6. Natéz tace (7) na komore mielenia (2). Przed natozeniem
na nasadke masarska kietbasnicy (ostonki z jelita), nalezy
namoczy¢ ja w cieptej wodzie przez ok. 10 min.

Przy naktadaniu ostonki na nasadke nalezy uwaza¢, aby nie
zatka¢ otwordw odpowietrzajacych w nasadce.

Nadzienie migsne nie moze by¢ zbyt rzadkie - grozi
przedostaniem sie cieczy do wnetrza urzadzenia!

F - Szat| ica

W wyposazeniu szatkownicy s3: dwie tarki do rozdrabniania
na drobne i grube wiérki (marchwi, sera zéttego, gotowa-
nych burakéw, selera itp.), tarka do krojenia warzyw na
piastry (ogorkow, ziemniakow, cebuli itp.) oraz tarka do
przecierania (ziemniakdw, burakéw, owocdw oraz tarka
do chipséw. Szatkownica wyposazona jest w:

1. Tarka do drobnych widrek.

2. Tarka do przecierania.

3. Tarka do piastrow.

4. Tarka do grubych widrek.

6. Komora.

7. Misa zasypowa.

8. Popychacz.

9. Nakretka - lemiesz.

10. Tarka do chipsow.

G - Praca z szatkownica

Przed pierwszym uzyciem nalezy w cieplej wodzie
z dodatkiem ptynu do mycia naczyi doktadnie umyé
elementy majace kontakt z zywnoscia.

1. Odkreci¢ nakretke (9) i wiozy¢ jedna z tarek sprzegtem do
$rodka komory.

2. Zakreci¢ nakretke (9).

3. Ztagczy¢ komore szatkownicy (6) tak jak komore mielenia
maszynki.

« Produkty duze pokroi¢ wczesniej na kawatki, aby bez
trudu wktadac je do komory.

« Po zakoriczeniu pracy wytaczy¢ maszynke i wyjaé przewdd
przytaczeniowy z gniazdka sieci. « W razie potrzeby usunac
drewniana tyzka resztki produktdw pozostate wewnatrz.
Ostrza tarek nie wymagaja regeneracji.

Ostrza tarek sa bardzo ostre, nalezy zachowaé
ostroznosc.

W szatkownicy nie rozdrabnia¢ owocéw zawierajacych
twarde pestki (np. cale czeresnie, brzoskwinie itp.)
Duza zawarto$¢ ptynéw moze spowodowac ich wyciek
i przedostawanie si¢ do wnetrza maszynki.

H - Po zakoriczeniu pracy

Wytaczy¢ maszynke i wyjac przewdd przytaczeniowy

z gniazda sieci.

1. Wyjac popychacz (8) i zdjac tace (7) z komory mielenia
(2) lub miske szatkownicy z komory szatkownicy.

2. Nacisna¢ przycisk blokady (1 b), zespét mielacy lub
komore szatkownicy obréci¢ i zdjac ja

3. Roztozy¢ elementy zespotu mielacego, komory
znasadka masarska lub szatkownice. Umy¢ i wysuszy¢
czesci maszynki.

4. Nawina¢ przewdd przytaczeniowy wokét maszynki

i zablokowac wtyczke w odpowiednio wyprofilowane]
wnece (13)



Czyszczenie i konserwacja

Przed przystapieniem do czyszczenia odtgczy¢ przewdd zasilajacy od gniazdka sieciowego.

« Naped przetrze¢ wilgotng szmatka z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

« Czesci z tworzywa umyc¢ w cieplej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

« Czesci metalowe umy¢ w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

« Doktadnie wysuszy¢ umyte czesci.

« Suche czesci komory mielenia lub szatkownicy zmontowac w cato$c.

« Przed kolejnym uzyciem umy¢ wszystkie akcesoria w wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, starannie optukac
i osuszyc.

« Sitka i nozyk powinny zostac nattuszczone - nasmarowac je olejem jadalnym.

Uwaga: Nie my¢ metalowych czqs':i W zmywarce.

Przechowywanie i transport

Zanim schowasz Urzadzenie, wyczy$¢ je i wysusz. Urzadzenie przechowuj i transportuj w opakowaniu (najlepiej oryginal-
nym) zabezpieczajacym przed wilgocia, kurzem i uszkodzeniami mechanicznymi. Urzadzenie przechowuj w miejscach
niedostepnych dla dzieci.

Ochrona srodowiska

To urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materiatow oraz komponentow wysokiej jakosci, ktdre
nadaja sie do ponownego wykorzystania. Symbol przekreslonego kontenera na odpady, oznacza, ze produkt
podlega selektywnej zbidrce zgodnie z postanowieniami Dyrektywy 2012/19/UE. Takie oznakowanie informuje,
ze produkt po okresie uzytkowania, nie moze by¢ wyrzucony wraz z innymi odpadami pochodzacymi
z gospodarstwa domowego. Uzytkownik ma obowigzek oddac zuzyty produkt do podmiotu prowadzacego
zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego, tworzacego system zbierania takich odpaddw - w
tym do odpowiedniego sklepu, lokalnego punktu zbiorki lub jednostki gminnej. Opakowanie kartonowe
przekaz na makulature, worki z polietylenu (PE) wrzu¢ do kontenera na plastik. Zuzyty sprzet moze mie¢
szkodliwy wptyw na Srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancji,
mieszanin oraz czesci sktadowych. Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w przyczynianiu sie do ponow-
nego uzycia i odzysku surowcow wtdrnych, w tym recyklingu, zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie
postawy, ktére wptywaja na zachowanie wspdlnego dobra jakim jest czyste sSrodowisko naturalne. W przypadku
niewtasciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone kary zgodnie z ustawodawstwem krajowym.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzadzenia niezgodnie z jego przezna-
czeniem lub niewtadciwg jego obstuga. Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili, bez
wezesniejszego powiadamiania, w celu dostosowania do przepisow prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstruk-
cyjnych, handlowych, estetycznych i innych.

Deklaracja CE

Urzadzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na rynek zgodnie z wymaganiami dyrektyw
2014/35/UE (LVD), 2014/30/UE (EMC) oraz 2009/125/WE (ERP) i dlatego wyréb zostat oznakowany znakiem CE oraz zostata
wystawiona dla niego deklaracja zgodnosci udostepniana organom nadzorujacym rynek.
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WARUNKI GWARANCIJI

Zelmotor Sp. z o.0. z siedzibg w Rzeszowie, adres: ul. Przemystowa 4aq,
35-105 Rzeszéw, Polska, udziela nabywcy maszynki do miesa z szatkowni-
cq EMDMO002 (Produkt) 24-miesiecznej gwarancji na wolne od wad funk-
cjonowanie Produktu, liczgc od daty nabycia Produktu przez nabywce.
Paragon lub faktura, wystawione przez sprzedawce, potwierdzajg date
nabycia Produktu.

. Gwarancja obowigzuje i jest stosowana na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.
. Gwarant, w zakresie udzielonej gwaranciji, zobowiqzuje sie usungé na wiasny koszt

wszelkie wady Produktu, z wyjgtkiem wymienionych w pkt 6 i 7 ponizej. Usunigcie wad
bedzie nastepowaé poprzez wymiane wadliwego Produktu na nowy, wolny od wad,
w mozliwie najkrétszym czasie, jednakze nie dfuzszym niz 14 dni.

W celu skorzystania z gwarancji nabywca jest zobowigzany zgtosié¢ wadliwoéé Produk-
tu w punkcie sprzedazy, w ktérym Produkt zostat nabyty, oraz dostarczy¢ tam wadliwy
Produkt. Reklamowany Produkt opieczetowany dowodem zakupu powinien zostaé dostar-
czony kompletny i w stanie czystym.

. Produkt wolny od wad zostanie, na koszt Gwaranta, dostarczony do punktu sprzedazy,

w ktérym Produkt zostat nabyty, w terminie okreslonym w pkt 3 powyzej.
Gwarancja nie obejmuje wad Produktu spowodowanych przez nabywce (tzw. uszkodzen
mechanicznych) lub wynikajgcych z: uzytkowania Produktu i jego instalacji w sposéb nie-
zgodny z instrukcjq obstugi,
« niekompletnosci reklamowanego Produktu,
* niezgodnosci Produktu i dowodu zakupu i/lub gdy zawarte w nim dane sq zniszczone
i nieczytelne,
* przechowywania i konserwacii Produktu w sposéb niewtasciwy i sprzeczny z wytyczny-
mi zawartymi w instrukciji obstugi,
* napraw lub przerébek Produktu wykonywanych przez osoby nieuprawnione,
« dostania sie do wnetrza ptynéw lub ciat obcych na skutek uzywania Produktu w sposéb
niezgodny z instrukcjq obstugi,
* uszkodzenia Produktu z przyczyn zewnetrznych: zjawiska atmosferyczne, wytadowa-
nia elekiryczne, spiecia w sieci zasilajqcej itp.,
* uzytkowania Produktu do celéw prowadzenia dziatalnosci gospodarczej lub w zasto-
sowaniach przemystowych.
Gwarancija nie obejmuje takze czynnosci przewidzianych w instrukciji obstugi, do ktérych
wykonania zobowigzany jest nabywca we wiasnym zakresie i na wiasny koszt, np. zains-
talowanie Produktu, konserwacja Produktu.

. Postanowienia gwaranciji nie wylqczajaq, nie ograniczajq ani nie zawieszajg uprawnien

nabywcéw (konsumentéw), wynikajgcych z powszechnie obowigzujgcych przepiséw
prawa, w tym przepiséw o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;.

Uzyskanie szczegétowych informaciji na temat Produktu, w tym zasad i trybu postepowa-
nia gwarancyjnego, mozliwe jest pod numerem telefonu 48 661 650 620 lub adresem
e-mail: serwis@zelmotor.pl, w dni robocze.



PRODUCENT:
Zelmotor Sp. z 0.0.

ul. Przemystowa 4a
35-105 Rzeszow, Polska
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