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PL Frytkownica

Istotne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

PROSIMY UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC NA
PRZYSZLOSC.

- Z tego urzadzenia nie moga korzystac dzieci w wieku od
Odo 8 lat.

- Z tego urzadzenia moga korzystac dzieci w wieku 8 lat
| starsze bedace pod nadzorem 0soby doraste).

- /Z urzadzenia mogg korzystac osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, umystowej lub percepcyjnej, badz
0 niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy, jezeli sg pod
nadzorem lub zostaty pouczone odnosnie uzytkowania
urzadzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg potencjalne
zagrozenia.

« Przechowuj urzadzenie i jego kabel w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku zycia.

« Dzieci nie powinny przeprowadzac czyszczenia
i kanserwacji wykonywanej przez uzytkownika bez
nadzoru.

« Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.

- Urzadzenia do gotowania powinny byc¢ umieszczone
w stabilnej pozycji z uchwytami (jesli sa) umieszczonymi
tak, aby uniknac rozlania goracych ptynow.

« W przypadku uszkodzenia kabla zasilajacego, jego
wymiane nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu serwisowi,
aby zapobiec niebezpiecznym sytuacjom. Zabrania
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sie uzywania urzadzenia z uszkodzonym kablem
zasilajacym.

- Nie zanurzaj urzadzenia, kabla zasilajgcego ani wtyczki
W wodzie podczas czyszczenia.

« Wszystkie powierzchnie, ktore dostajg sie do kontaktu
z produktami spozywczymi lub olejem, nalezy czyscic
wedtug instrukcji zawartych w rozdziale ,Konserwacja
i czyszczenie”.

- Tego urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomoca
zewnetrznego wytacznika czasowego lub pilota zdalnego
sterowania.

« Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.
Urzadzenie jest takze przeznaczone do osobistego uzytku
niekomercujnego w takich miejscach jak:

—aneksy kuchenne przeznaczone dla personelu
w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;

— gospodarstwa rolne;

— pokoje hotelowe lub motelowe i inne pomieszczenia
mieszkalne;

— przedsiebiorstwa zapewniajgce nocleg ze sniadaniem.

Goraca powierzchnia. Temperatura dostepnych
powierzchni moze byc wyzsza, jesli urzadzenie

pracuje.

* Przed podtgczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego nalezy upewnic sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej urzadzenia odpowiada
napieciu w gniazdku.

» Urzadzenie nalezy podtgczac wytgcznie do gniazdka ze stykiem ochronnym. Nie uzywaj przedtuzaczy.

* Nie podtaczaj ani nie odtgczaj przewodu zasilajgcego urzadzenia od gniazda sieciowego mokrymi rekami.

» Zadbaj o to, aby wtyczka kabla sieciowego nie dostata sie do kontaktu z woda lub wilgocia.

» Nie odtgczaj urzadzenia od gniazdka przez pociggniecie za kabel sieciowy. Mogtoby dojs¢ do uszkodzenia kabla zasilajgcego lub gniazdka.
Przewod z gniazdka odtgcza sie ciggnac za wtyczke przewodu doprowadzajgcego.

* Nie ktadz na kablu sieciowym ciezkich przedmiotéw. Zadbaj o to, aby przewod sieciowy nie zwisat przez krawedz stotu lub aby nie doszto do jego
kontaktu z gorgcymi powierzchniami lub ostrymi przedmiotami.

* Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, nie naprawiaj urzgdzenia sam ani w zaden sposob go nie przerabiaj. Wszelkie naprawy i regulacje
tego urzadzenia nalezy powierzy¢ autoryzowanemu serwisowi. Ingerencja w urzadzenie w okresie gwarancji moze spowodowac utrate gwarancji.
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* Aby zapobiec ryzyku porazenia pragdem elektrycznym, nie zanurzaj obudowy urzadzenia, kabla zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani innych
cieczach.

* Po zakonczeniu uzytkowania zawsze wytaczaj urzadzenie i odtaczaj je od gniazdka sieciowego.

* Urzadzenie przeznaczone jest do smazenia zywnosci w oleju. Nie uzywaj produktu do innych celow niz te, do ktorych jest przeznaczony. Nie
nalezy uzywac go w warunkach przemystowych ani na otwartej przestrzeni.

* Uzywaj urzadzenia tylko z oryginalnymi akcesoriami dostarczonymi wraz z nim.

* Nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania pomieszczenial

* Urzadzenie nalezy wytaczac i odtgczac zawsze, gdy nie jest uzywane, pozostawione bez nadzoru, przed czyszczeniem, konserwacja lub
przeniesieniem. Nigdy nie przesuwaj urzadzenia podczas pracy.

» Nie uzywaj urzadzenia, jesli nie dziata prawidtowo, jesli spadto na ziemie, jesli zostato zanurzone w wodzie lub jest w jakikolwiek inny sposdb
uszkodzone. Urzgdzenie nalezy przekazac do naprawy lub sprawdzenia w autoryzowanym serwisie.

* Urzadzenia nie nalezy uruchamia¢ bez zywnosci w $rodku.

* Wnelrze urzadzenia nie jest przeznaczone do przechowywania. Nie wktadaj do srodka zadnych przedmiotow poza koszem do smazenia.

* Nie wolno modyfikowat ani dostosowywac urzadzenia do innych celow. Istnieje ryzyko nieodwracalnych uszkodzen i powaznych obrazen.

* Zurzadzenia korzystaj wytacznie na réwnej, suchej, czystej, stabilnej i odpornej na wysokie temperatury powierzchni.

* Nie nalezy uzywac urzadzenia w poblizu przedmiotéw wykonanych z materiatow palnych, takich jak zastony, scierki do wycierania naczyn itp.

* Nie nalezy umieszczac urzadzenia na krawedzi stotu, na ociekaczu zlewu, na niestabilnych, pochylonych lub nieréwnych powierzchniach, na
kuchenkach elektrycznych lub gazowych oraz w poblizu innych zrddet ciepta.

» Podczas pracy urzadzenia nalezy pozostawic wolng przestrzen co najmniej 15 cm ze wszystkich stron urzadzenia, aby zapewni¢ wystarczajacg
cyrkulacje powietrza. Nie nalezy umieszczac zadnych przedmiotéw na urzgdzeniu ani zakrywac otworow wentylacyjnych.

* Nie nalezy umieszczac urzadzenia w poblizu przedmiotéw i powierzchni wrazliwych na ciepto i pare.

*  Upewnij sig, ze zywnosc¢ jest sucha przed wtozeniem jej do gorgcego oleju, zwtaszcza mrozonek, pamietaj aby usunac l6d i szron. Zapobiegnie to
rozpryskiwaniu sie oleju.

* Nalezy uzywat wytacznie oleju odpowiedniego do stosowania we frytkownicy olejowej.

* Podczas napetniania nalezy zawsze przestrzegac linii minimalnego i maksymalnego napetnienia.

* Regularnie wymieniaj olej do smazenia. Pozostatosci osadzone w oleju do smazenia mogg sie zapalic. W przypadku pozaru nalezy odtgczyc
wtyczke od gniazda sieciowego i zdusi¢ ogien kacem. NIGDY NIE UZYWAJ WODY DO GASZENIA FRYTKOWNICY!

* Sprawdz ilo$¢ oleju do smazenia przed kazdym wtaczeniem i uzupetnij go w razie potrzeby.

* Podczas pracy urzadzenia pokrywa musi byc prawidtowo zamknieta. Na pokrywie urzadzenia nie nalezy ktasc¢ zadnych przedmiotow.
¢ Podczas smazenia nie nalezy dotykac miejsc, w ktdrych unosi sie goraca para, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia.

» Podczas odchylania pokrywy nalezy zachowat ostroznos¢ i odchylac jg od siebie.

* Nie wolno wktadac rak do wnetrza urzgdzenia podczas jego pracy.

* Nalezy unika¢ kontaktu z goraca parg uwalniang z otworéw wentylacyjnych podczas pracy urzadzenia.

»  Uzyj uchwytu, aby wyjac i przeniesc rozgrzany kosz do smazenia.

* Nie wolno umieszczac rozgrzanego kosza do smazenia na powierzchniach wrazliwych na ciepto.

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze pozostawi¢ urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

* Regularnie czysc urzadzenie po kazdym uzyciu zgodnie z instrukcjg podang w rozdziale ,Czyszczenie i konserwacja”.
*  Zadna czes¢ urzadzenia nie nadaje sig do mycia w zmywarce.
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Frytkownica

Instrukcja obstugi

Dziekujemy, ze wybrali Paristwo produkt marki Smarton i mamy
nadzieje, ze beda Panstwo z niego zadowoleni.

Przed uzyciem tego urzadzenia prosimy o doktadne zaznajomienie
sie z niniejsza instrukcja, nawet jezeli uzywajg Panstwo produktu
podobnego typu. Z urzadzenia nalezy korzystac wytacznie w sposob
opisany w niniejszej instrukcji obstugi. Instrukcje nalezy zachowat do
ewentualnego zastosowania w przysztosci.

Co najmniej w okresie obowigzywania rekojmi lub gwarancji
zalecamy przechowywac oryginalne opakowanie transportowe,
materiat opakowaniowy, dowdd zakupu i potwierdzenie zakresu
odpowiedzialnosci sprzedawcy lub karte gwarancyjng. W razie
koniecznosci wysytki zalecamy zapakowac urzadzenie do
oryginalnego pudetka.

OPIS URZADZENIA
A1l Pokrywa A9 Jednostka grzewcza
A2 Wziernik z szybka z elementem grzejnym
A3 Uchwyt pokrywy A10 Uchwyty (umieszczone po
A4 Pokrywa filtra obu stronach)
A5 Przycisk resetowania ANl Kosz do smazenia
A6  Termostat z uchwytem
A7 Czerwona kontrolka stanu A12 Korpus frytkownicy
pracy A13 Nozki antyposlizgowe
A8 Zielona kontrolka gotowosci

Brak na zdjeciu: frytkownica wewnetrzna, filtr weglowy, filtr oleju.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i jego akcesoriow nalezy wyjgc
je z opakowania i usungc wszelkie etykiety lub metki promocyjne.
Przetrzyj zewnetrzng powierzchnie frytkownicy, element grzejny

i pokrywe miekka gabka lekko zwilzong ciepta woda. Wytrzyj czysty
Scierkg do sucha.

Zdejmij zbiornik filtrujgcy i kosz do smazenia i umyj je w cieptej
wodzie z odrobing detergentu kuchennego. Optucz i wytrzyj do sucha.

PRZYGOTOWANIE FRYTKOWNICY PRZED UZYCIEM

1
2.

Wtz wewnetrzny pojemnik do smazenia do korpusu frytkownicy.
Wlej olej odpowiedni do smazenia na patelnie do znaku MAX.

Uwaga:
] Uzywaj wytgcznie olejow lub ttuszczow, ktore sq wyraznie

oznaczone jako "niepienigce sie" i nadaja sie do frytkownic.

Informacje te mozna znalez¢ na opakowaniu lub etykiecie.

Ostrzezenie:

Napetniajac zbiornik, zastosuj sie do oznaczen
minimalnego i maksymalnego poziomu oleju. Do
frytkownicy nie wolno wlewac zadnych ptynow,
takich jak woda. Nigdy nie mieszaj ze sobg réznych
rodzajow ttuszczow lub olejow. Moga przelac sie

z frytkownicy.

Wutrzyj gorng czesc frytkownicy suchym recznikiem papierowym.
Wytrzyj wszystkie czesci, ktdre ulegty zabrudzeniu podczas
napetniania.

W6z urzadzenie grzewcze do zbiornika frytkownicy, tak aby
element grzewczy byt catkowicie zanurzony w oleju, a urzgdzenie
grzewcze przylegato do krawedzi zbiornika.

Teraz frytkownica jest gotowa do uzycia.

KORZYSTANIE Z FRYTKOWNICY

1
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Umiesc frytkownice na ptaskiej, twardej i suchej powierzchni z dala
od gniazdka elektrycznego.

Wuyjmij kosz do smazenia z frytkownicy.

Podtacz wiyczke przewodu zasilajacego do gniazdka
elektrycznego, a czerwona kontrolka sie zapali.

Ustaw termostat na zgdang temperature, a urzadzenie grzewcze
rozpocznie podgrzewanie oleju.

Gdy kontrolka gotowosci zaswieci sig na zielono, olej jest
wystarczajgco rozgrzany.

Ostroznie zdejmij pokrywe i umies¢ kosz z potrawg we frytkownicy.
Zatoz pokrywe.

Regularnie sprawdzaj stan zywnosci podczas jej przygotowywania.
Niektore produkty moga wymagac mieszania podczas
przygotowywania. Ostroznie zdejmij pokrywe, wyciagnij kosz do
smazenia i zamieszaj potrawe. Nastepnie wtdz z powrotem kosz do
smazenia i zatoz pokrywe.

Ostrzezenie:
Nigdy nie uzywaj frytkownicy bez zatozonej
pokrywy.

Gdy potrawa bedzie wystarczajaco usmazona, ostroznie zdejmij
pokrywe i wyjmij kosz z frytkownicy. Nalezy delikatnie wstrzgsnac,
aby usunac resztki oleju i wyjg¢ zywnose. Kontynuuj w ten sam
sposéb z pozostatymi produktami.

Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia nalezy przekrecic
termostat na 0" i odtgczyc wiyczke przewodu zasilajgcego od
gniazdka elektrycznego.

Przed czyszczeniem, konserwacjg lub innymi czynnosciami nalezy
odczekat, az frytkownica ostygnie.

Ostrzezenie:

Podczas uzytkowania frytownica nagrzewa sie

i moze osiggac wysokie temperatury. Urzadzenie
pozostaje gorace nawet po zaprzestaniu uzywania.
Przy niewtasciwej manipulacji istnieje ryzyko
powaznych oparzen. Zachowaj szczegolng
ostrozno$¢ podczas manipulacji. Zalecamy uzywanie
rekawic kuchennych. Zawsze nalezy korzystac

z dostepnych rekojesci z termoizolacja.

Ostrzezenie:

Frytkownica zawiera goracy olej. Pod zadnym
pozorem nie wolno manipulowac przy frytkownicy,
gdy jest ona podtaczona do zasilania i dziata lub
gdy jest jeszcze goraca. Niewtasciwe obchodzenie
sie z gorgcym olejem grozi powaznymi oparzeniami
o trwatych kansekwencjach.

Uwaga:
] Umiesc kosz do smazenia na podktadce zaroodporne;j.

Ochrona termiczna

Frytkownica jest wyposazona w bezpiecznik termiczny. Chroni to
frytkownice przed uszkodzeniem w wyniku przegrzania.

Gdy temperatura przekroczy gérna granice ogranicznika temperatury,
aktywowany jest bezpiecznik, ktory roztgcza obwaod i frytkownica
przestaje podgrzewac olej.

W tym momencie nalezy wykonac reczny reset. Za pomoca
cienkiego przedmiotu nacisnij przycisk resetowania znajdujacy sie po
wewnetrznej stronie urzadzenia grzewczego.
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Ostrzezenie:

Jesli reczny reset nie przywroci dziatania urzadzenia,
nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

RADY

Przyrzadzaj potrawy tej samej wielkosci w tym samym czasie.
Mniejsze kawatki zywnosci zwykle wymagaja nieco krétszego czasu
przygotowywania niz wieksze kawatki.

Dostosuj czas gotowania w zaleznosci od ilosci przygotowywanego
jedzenia. Wigksze ilosci wymagajg dtuzszego czasu przygotowania
niz mniejsze.

Mieszaj zywnos¢ podczas przygotowywania (zwtaszcza

mniejsze kawatki). Zapewnia to optymalny rezultat i rownomierne
przyrumienienie.

Dodaj odrobineg oleju do frytek ze $wiezych ziemniakow i smaz, az
beda chrupiace.

Optymalna ilos¢ do przygotowania chrupigcych frytek wynosi 0,5 kg.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem frytkownica musi by¢ wytgczona, odtgczona
od gniazdka sieciowego a olej ze smazenia musi byc catkowicie
wystudzony.

Ostrzezenie:

Aby zapobiec ryzyku porazenia pradem
elektrycznym, nie zanurzaj urzadzenia, kabla
zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani innych
cieczach.

Kosz do smazenia i pokrywa

Przed myciem nalezy wyjac z pokrywy filtr weglowy i filtr oleju, ktdre
znajdujg sie pod ostong w pokrywie. Filtry te nie mogg by¢ moczone.
Kosz do smazenia i pokrywe nalezy myc po kazdym uzyciu. Umyj
je w cieptej wodzie z niewielkq iloscig neutralnego detergentu
kuchennego. Uzywaj miekkiej gabki. Optucz i wytrzyj do sucha.
Kosz do smazenia i pokrywe mozna my¢ w zmywarce.

Olej do smazenia

Jesli frytkownica nie jest uzywana regularnie, zalecamy przeniesienie
schtodzonej frytury do zamykanych butelek ub innych pojemnikéw
do smazenia i przechowywanie go w lodéwce lub innym chtodnym
miejscu. Fryture nalezy przelac¢ do butelek przez drobne sito, aby
usungc czastki jedzenia.

Nie ma potrzeby wymiany oleju do smazenia po kazdym uzyciu.
Jesli smazysz gtownie warzywa/ziemniaki i filtrujesz fryture, mozna
go uzyc od 8 do 10 razy. Nie nalezy uzywac tego samego oleju przez
okres dtuzszy niz 6 miesigcy.

‘Wymieniaj olej do smazenia, gdy:

ma brazowy kolor, nieprzyjemnie pachnie lub dymi od samego
poczatky;

zawiera zbyt duzo wody. Wysokie stezenie wody w oleju lub ttuszczu
mozna rozpoznac po duzych pecherzykach i kropelkach wody,

parze wodnej lub gwattownym wzroscie oleju lub ttuszczu. Jesli
stezenie wody we frytkownicy jest zbyt wysokie, ttuszcz lub olej
moze eksplodowac, co moze byc bardzo niebezpieczne dla 0s6b
korzystajgcych z frytkownicy i 0sob znajdujacych sie w jej poblizu.

Przy wymianie frytury nalezy postepowac w ponizszy sposob:

1

3.

Ostroznie zdejmij zbiornik i ostroznie przelej schtodzony olej do
wystarczajgco duzego pojemnika. Pojemnosc wewnetrznego
pojemnika do smazenia wynosi 3 L.

Pusty pojemnik do smazenia wytrzyj suchym papierowym
recznikiem kuchennym a nastepnie umyj go w cieptej wodzie

z niewielkq iloscig neutralnego detergentu kuchennego. Uzywaj
miekkiej gabki. Optucz i wytrzyj do sucha.

Teraz wlej nowy olej do smazenia do zbiornika.

Nigdy nie wyrzucaj zuzytego oleju do zwyktych odpadéw domowych.
Informacje na temat utylizacji olejow i ttuszczdw stotowych mozna
uzyskac w urzedzie gminy lub miasta.

Powierzchnia zewngtrzna

Do czyszczenia powierzchni zewnetrznej uzyj czystej, lekko zwilzonej
szmatki. Nastepnie wytrzyj wszystko do sucha.

Ostrzezenie:
Do czyszczenia nie wolno uzywac drucianych
Sciereczek, sciernych $rodkéw czyszczacych,
benzyny itp.

Przechowywanie

« Jezeli urzadzenie nie bedzie eksploatowane przez dtuzszy czas,
nalezy odtaczy¢ wtyczke od gniazdka elektrycznego, pozostawic
urzadzenie do ostygniecia i wyczysci¢ wedtug powyzszych instrukcji.

* Przed odtozeniem do przechowania upewnij sig, ze urzadzenie oraz
wszystkie akcesoria sg czyste i suche.

* Przechowuj urzadzenie w suchym, czystym i dobrze wentylowanym
miejscu, gdzie nie bedzie ono narazone na ekstremalne temperatury
i bedzie poza zasiegiem dzieci lub zwierzat.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Przyczyna Rozwiazanie
Frytkownica Wtyczka nie jest Podtacz wtyczke do
nie dziata. podtaczona do gniazdka. gniazdka.

Termostat jest ustawiony Przekrec pokretto

w pozycji 0" i ustaw temperature.

Aktywowat sie bezpiecznik | Nacisnij przycisk

termiczny. RESET.

Wystapita usterka Skontaktuj sie

w obwodzie elektrycznym. | z autoryzowanym

serwisem.

Olej Przekroczono linie MAX Wuytacz frytkownice
z frytkownicy | podczas napetniania. i pozwol jej ostygnac.
wycieka. Odlej nadmierng ilosc¢

oleju.

W koszu frytkownicy
znajduje sie zbyt duzo
Zywnosci.

Produkty nalezy
miksowac¢ w mniejszych
porcjach.

Zywno$e w koszyku Doktadnie osusz
zawierata zbyt duzo zywnosc przed
wody/lodu. wtozeniem jej do

frytkownicy. Usun
kawatki lodu i szronu
Z Zamrozonej Zywnosci.

Olej jest stary i niskiej
jakosci.

Wymien olej we
frytkownicy.

Uzyto niewtasciwego
oleju lub kilku olejow
jednoczesnie.

Uzywaj wytgcznie
olejow przeznaczonych
do uzytku we
frytkownicy.

Z frytkownicy

Olej jest stary i niskiej

Wymien olej we

wydobywa sie | jakosci. frytkownicy.
nieprzyjemny . N . . N N
zapach/dum. Uzyto niewtasciwego Uzywaj wytacznie

oleju lub kilku olejow
jednoczesnie.

olejow przeznaczonych
do uzytku we
frytkownicy.

Filtry w pokrywie sg
zanieczyszczone.

Wymien je.
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Problem Przyczyna Rozwigzanie

Jedzenie Ustawiono zbyt niskg Zwieksz temperature.

nie jest temperature.

wgstarczajqco W koszu frytkownicy Produkty nalezy

upieczone. znajduje sie zbyt duzo miksowa¢ w mniejszych
ZYywnosci. porcjach.

Swiezo usmazone frytki sa | Postepuj zgodnie
wilgotne. zinstrukcjami
producenta frytek
dotyczacymi smazenia
frytek.

Jesli problem nadal wystepuje lub nie zostat wymieniony w ponizszej
tabeli, nalezy zaprzestac korzystania z urzadzenia i skontaktowat sie
Z autoryzowanym centrum serwisowym.

DANE TECHNICZNE

Zakres napiecia znamionowego 220-240V~
Czestotliwos¢ nominalna 50/60 Hz
Znamionowy pobér mocy 2200w
Pojemnosc¢ zbiornika frytkownicy 31l
Pojemnos¢ kosza do smazenia Tkg

Zmiany w tekscie i parametrach technicznych zastrzezone.

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE GOSPODARKI ZUZYTYM
OPAKOWANIEM

Zuzyte opakowanie nalezy przekazac na miejsce wyznaczone do
sktadowania odpadu przez lokalny urzad.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH

| ELEKTRONICZNYCH
Ten symbol umieszczony na produkcie lub w jego
dokumentaciji przewodniej 0znacza, ze zuzyte urzadzenia
elektryczne i elektroniczne nie moga by¢ wyrzucane wraz
ze zwyktym odpadem komunalnym. Aby je prawidtowo
zutylizowag, odnowic¢ lub poddac recyklingowi, przekaz te
wyroby do wtasciwych punktéw zbiorki odpadow.

I\ nicktorych paristwach Unii Europejskiej lub innych

krajach europejskich mozna zwroci¢ produkt lokalnemu

sprzedawcy przy zakupie nowego produktu bedacego jego

odpowiednikiem. Prawidtowo utylizujac produkt, pomagasz zachowac

cenne zrodta surowcow naturalnych i przeciwdziatasz ich negatywnemu

wptywowi na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, ktory mogtby byc

wynikiem nieodpowiedniej utylizacji odpadéw. Szczegdtowych informacii

udzieli najblizszy lokalny urzad lub najblizszy punkt zbiorki odpadow. Za

nieprawidtowq utylizacje tego rodzaju odpadéw moga byc naktadane

kary zgodne z lokalnymi przepisami.

Dotyczy podmiotéw gospodarczych z krajéw Unii Europejskiej

Chcac zutylizowac urzadzenia elektryczne i elektroniczne, zwroc sie

0 potrzebne informacje do sprzedawcy lub dostawcy wyrobu.

Utylizacja wyrobéw w krajach spoza Unii Europejskiej

Ten symbol obowigzuje w Unii Europejskiej. Chcac zutylizowac ten

Wwyrob, zwrdc sie o potrzebne informacje dotyczace prawidtowego

sposobu utylizacji do lokalnych urzedéw lub sprzedawcy.

Ten produkt spetnia wszelkie podstawowe wymogi dyrektyw
UE, ktore go dotycza.
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