<uchenka mikrotalowa

Instrukcja obstugi | zasady przygotowywania potraw

a oferowana przez firme Samsung NIE obejmuje wezwan
m dotyczacych obstugi, instalacji, czyszczenia ani konserwadii
ia.

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 1 *@

FG87S
FG88S

wyobraz sobie mozliwosci

Dziekujemy za zakup produktu firmy Samsung.

SAMSUNG

2017-12-06 B 4:36:00



SpIS fresc

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa 2 . ,
Prawidiowe usuwanie produktu WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
(zuzyty sprzet elektryczny i elektroniCzny)........ccovveeiiieeiiiieeiiie e 8 . . .

Instalacja o | NALEZY PRZECZYTAC | ZACHOWAC NA WYPADEK
AAKCESOMIB. 1t 9 5 y 5
Instalowanie kuchenki MiKrofalowe]...........ccovvvvieiiiiiiiiiecc e 9 KON|ECZNOSC| UZY ClA W PRZY SZtOSCl

Konserwacja 10
R ———— 10| TYLKO FUNKCJA KUGHENKI MIKROFALOWEJ
Konserwacja w okresie dfugotrwatego nieuzywania urzadzenia............ 10 | OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywac kuchenki, jesli drzwiczki

Funkcje kuchenki 1 ) . .

PIGKAMIK. ... ottt oot 11 | lub ich uszczelnienie sg uszkodzone — usterki muszg

Korzystans 2 KUGhenKi oo 12| Nelpierw zosta¢ naprawione przez wykwalifikowang osobe.
Gotowanie/podareanie . 00| OSTRZEZENIE: Wykonywanie czynnosel serwisowych
POZIOMY MOCY ...ttt 13 i i i ieci
DOStOSOMYWANS Crasus Bracy ]! naprgwa‘urzqdzenla Wwymagajaca Zde?Cla pokrywy
Zatrzymywanie pracy KUCHENKI ...t 13 | chronigcej przed promieniowaniem mikrofalowym przez
o g 1%+ osoby niewykwalifikowane moze by¢ bardzo niebezpieczne.
Korzystanie z funkcji automatycznego podgrzewania............cccvvveeeenn. 14 = , : . LA 4
Ustr;?//vieni; azutgmat“yc;nego goégrgavvaniafJ rZWI ......................... 15 OSTRZEZENIE P’ryny l pOZOStana zywnosc nie moga byC
Korzystanie z funkeji automatycznego opiekania na krucho ................. 15| podgrzewane w szczelnie zamknietych pojemnikach, gdyz
Ustawienia automatycznego opiekania na KruCho..........cccevvviivvneennnn 16 ; !
Korzystanie z funkcji recznego opiekania na krucho...............c.ccceuee... 16 grozi to Wybuchem.

Ustawienia recznego opiekania Na KruCho ..........coooiiivivieeeeiiiiiiiieeeeen 17 : . , .
Korzystanie z automatycznej funkciji szybkiego rozmrazania................. 18 OSTRZEZENIE: Dzieci mogg korzystac z kuchenki
Ustawieni bki 74z 1] 1= DU 18 ' ' :

VD0 BKGOBION o T 2o B 19 | mikrofalowej bez nadzoru dorostych wytacznie po
GIOWANIE v s 19| wyjasnieniu im, jak bezpiecznie obstugiwac to urzadzenie,
Tryb kombinowany mikrofal i grilla...........ccoceiiiiiie 20 L . ) , , L.

Wylgczanie sygnatu dZWIGBKOWEGO ........c.vieerrirnrrienrrseeesenessieensienns 20 oraz Jakle ryzyko Wwigze Sig 7 1ego nlew’faSClwym

Blokada bezpieczenstwa kuchenki mikrofalowej ............coocveeeiiiiiiinenn. 20 : :

Lista naczyn i przyboréw kuchennych 21 uzytkowanlem.

Zasad t ia pot 22 . . . .

Rozwiazywanie problomow. ... 20 | Urzadzenie to jest przeznaczone wylacznie do uzytku

Parametry techniczne 29 domowego i nie jest przeznaczone do uzywania:

Polski - 2

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 2

2017-12-06 B 4:36:00



FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 3

®

* W pomieszczeniach kuchennych w sklepach, biurach
I innych migjscach pracy;

e W budynkach rolniczych;

e Przez klientow hoteli, moteli ani innych miejscach
oferujgcych zakwaterowanie;

* W pensjonatach.

Nalezy uzywac¢ wytacznie naczyn odpowiednich do

stosowania w kuchenkach mikrofalowych. '

Podgrzewanie zywnosci w plastikowych lub papierowych

pojemnikach powinno odbywac sie pod scistym nadzorem

uzytkownika ze wzgledu na ryzyko zaptonu.

Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do podgrzewania
jedzenia i napojow. Suszenie jedzenia i ubran oraz '
podgrzewanie mokrych gabek, obuwia, wilgotnych
Sciereczek i podobnych rzeczy grozi obrazeniami, zaptonem
| pozarem.

W przypadku zauwazenia dymu kuchenke nalezy wytaczyC i
odtgczy¢ od zrodta zasilania; pozostawi¢ drzwiczki kuchenki
zamkniete w celu zduszenia ptomienia.

Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej
moze w niektdrych przypadkach dojs¢ do opdznionego
gwattownego wrzenia, dlatego nalezy ostroznie obchodzic
sie z naczyniem.

Polski

@

Przed podaniem zawartos¢ butelek i stoiczkow z jedzeniem
dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzasnaC oraz sprawdzic
temperature, aby unikna¢ poparzenia.

Jajek w skorupkach i catych jajek na twardo nie nalezy
podgrzewac w kuchenkach mikrofalowych, poniewaz moga
one eksplodowac nawet po zakonczeniu podgrzewania.

Kuchenke nalezy regularnie czyScic i usuwac z niej wszelkie
pozostatosci jedzenia.

Nadmierne zabrudzenie kuchenki moze spowodowac
uszkodzenie jej powierzehni i skrocic czas eksploatacii
urzadzenia lub doprowadzi¢ do niebezpiecznych sytuaci.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do wbudowania.
Urzadzenia nie nalezy umieszczac w szafce.

Nie mozna uzywa¢ metalowych pojemnikdw na zywnosc i
napoje gotowania w kuchence mikrofalowe;.

Podczas wyjmowania pojemnikow z urzgdzenia nalezy
uwazac, aby nie przesunac tacy obrotowe.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac myjki parowej.
Urzadzenia nie nalezy czysci¢ strumieniem wodly.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do instalacji w pojazdach
drogowych, przyczepach itp.

-3

2017-12-06 B 4:36:00

VMLSNIZ03IdZz38 30¥Z0AL0A ArOMNYLSNI O



Osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub umystowej, badz o niedostatecznym doswiadczeniu i
wiedzy (np. dzieci) nie powinny korzystac z urzadzenia bez
nadzoru lub przeszkolenia w zakresie obsfugi przez inng
0sobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Nie wolno dopuscic, by dzieci bawity sie urzgdzeniem.
Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0soby 0 ograniczone
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o
niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy moga korzystac
z urzadzenia jedynie pod nadzorem Iub po przeszkoleniu
w zakresie bezpiecznej obstugi i zagrozen. Dzieciom nie
wolno bawic sie urzadzeniem. Dzieci moga przeprowadzac
czyszczenie i konserwacie urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem osoby doroste).

Nalezy zapewni¢ mozliwoS¢ odtgczenia zamontowanego
urzadzenia od zasilania. MoZliwos¢ odtgczenia mozna
zapewni¢ poprzez umieszczenie wtyczki w dostepnym
miejscu lub zainstalowanie przetgcznika w okablowaniu
zgodnie z odpowiednimi zasadami.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewdd

zasilajgcy musi zostac wymieniony przez producenta, w
autoryzowanym serwisie lub przez wykwalifikowang osobe.

Urzadzenie nalezy umiesci¢ we wiasciwej pozycii i na
odpowiedniej wysokosci, aby zapewni¢ dostep do komory
kuchenki i przyciskow sterowania.

Przed uzyciem kuchenki po raz pierwszy nalezy wigczy¢ ja
na 10 minut z umieszczonym wewnatrz naczyniem z woda.

Gdy z kuchenki dobiegajg dziwne hatasy, czu¢ dziwny
zapach lub wydobywa sie z niego dym, nalezy natychmiast
odtaczy¢ zasilanie i skontaktowac sie z najblizszym punktem
Serwisowym.

TYLKO FUNKCJA PIEKARNIKA -OPCJONALNIE

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystag z trybu faczonego
wytacznie pod nadzorem osdb dorostych ze wzgledu na
bardzo wysoka temperature gotowania.

Urzadzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy zachowac
odpowiednie srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu z
elementami grzejnymi wewnatrz kuchenki.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia fatwo dostepne
czesci moga sie nagrzewac. Nie nalezy pozwalaC matym
dzieciom zbliza¢ sie do urzadzenia.
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Do czyszczenia szklanych drzwiczek kuchenki nie wolno
uzywac srodkow zawierajgcych skiadniki Scierne lub ostrych
szczotek metalowych, poniewaz moga one zarysowac
powierzchnie, co moze doprowadzi¢ do pekniecia szyby.
Nie nalezy uzywa¢ myjki parowej.

OSTRZEZENIE: \ celu unikniecia ryzyka porazenia
pradem elektrycznym, przed wymiang zardwki nalezy
odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania.

W celu unikniecia przegrzania urzadzenia nie nalezy
umieszczac za dekoracyjnymi drzwiczkami.
OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia dochodzi do
nagrzania fatwo dostepnych czesci.

Nalezy zachowac odpowiednie srodki ostroznosci w celu
uniknigcia kontaktu z elementami grzejnymi.

Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny korzystaC z urzadzenia
wytgcznie pod statg kontrola.

PRZESTROGA. Nalezy nadzorowac proces gotowania.
Krétkotrwate gotowanie nalezy nadzorowac przez caly czas
jego trwania.

W czasie pracy urzadzenia drzwiczki i zewnetrzna
powierzchnia moga sie nagrzewac.

Powierzchnie kuchenki nagrzewajg sie podczas pracy
urzadzenia.

Powierzchnie nagrzewajg sie w czasie uzytkowania.

Urzadzenie nie zostato zaprojektowane z mysla o
wspotpracy z zewnetrznym minutnikiem lub oddzielnym
systemem zdalnego sterowania.

Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0soby 0 ograniczone
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o
niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy moga korzystac
z urzadzenia jedynie pod nadzorem Iub po przeszkoleniu

w zakresie bezpiecznej obstugi i zagrozen. Dzieciom nie
wolno bawic sie urzadzeniem. Dzieci mogg przeprowadzac
Cczyszczenie | konserwacje urzadzenia wyigcznie pod
nadzorem osoby dorostej i pod warunkiem ukoriczenia 8 lat.

Urzadzenie i przewody nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku zycia.
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Ogodlne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

Wszelkie modyfikacje lub naprawy musza by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowany personel.

Korzystajac z funkcji mikrofaldwki, nie podgrzewac potraw lub cieczy
zamknietych w pojemnikach.

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac¢ benzenu, rozpuszczalnika,
alkoholu, myjki parowej ani myjki wysokocisnieniowej.

Nie nalezy instalowac piekarnika: blisko grzejnika lub tatwopalnych
materiatdw; w miejscach, ktdre sa wilgotne, ttuste, zakurzone lub narazone
na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych lub wody; lub gdzie moze
ulatnia¢ sie gaz; lub na nieréwnej powierzchni.

Urzadzenie nalezy wiasciwie uziemic, zgodnie z przepisami lokalnymi i
Krajowymi.

Nalezy regularnie usuwac substancije obce z bolcéw i stykdw wtyczki
zasilania za pomoga suchej szmatki.

Przewodu zasilajgcego nie wolno naciggac, nadmiernie zgina¢ ani stawiac
na nim ciezkich przedmiotéw.

Jesli wystepuje wyciek gazu (propan, propan-butan itd.), nalezy natychmiast
wywietrzy¢ pomieszczenie. Nie dotykacé przewodu zasilajgcego.

Nie dotykac przewodu mokrymi rekoma.

Gdy piekarnik jest wiaczony, nie nalezy go wytacza¢ przez odtaczenie
przewodu zasilajacego.

Nie wkiada¢ palcow lub substancji niewiadomego pochodzenia. Jesli
substancje niewiadomego pochodzenia dostang sie do piekarnika, nalezy
odtgczy¢ przewdd zasilajaey i skontaktowad sie z lokalnym centrum
serwisowym firmy Samsung.

Nie nalezy wywiera¢ nadmiernego nacisku na urzadzenie ani go uderzac.
Nie wolno stawia¢ piekarnika na delikatnych przedmiotach.

Nalezy sie upewnic¢, ze napiecie zasilania, czestotliwosé i natezenie
odpowiada specyfikacji produktu.

Nalezy mocno wcisnac wtyczke do gniazdka sciennego. Nie wolno
korzystac z rozgateznikow, przedtuzaczy ani transformatoréw pradu.

Nie wolno zawiesza¢ przewodu zasilajgcego na metalowych przedmiotach.
Nalezy sprawdzi¢, czy przewdd znajduje sie pomiedzy przedmiotami lub za
piekarnikiem.

Nie wolno uzywac uszkodzonych wtyczek, przewoddw zasilajgcych lub
poluzowanych gniazdek $ciennych. W przypadku uszkodzonych wtyczek
zasilania lub kabli, nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym
firmy Samsung.

Urzadzenia nie wolno oblewa¢ ani bezposrednio spryskiwac¢ woda.

Nie nalezy umieszczac¢ zadnych przedmiotéw wewnatrz urzadzenia, na nim
ani na jego drzwiczkach.

Nie wolno rozpyla¢ na powierzchni kuchenki substanciji lotnych, takich jak
Srodek owadobdjczy.

Nie nalezy przechowywac¢ materiatdw tatwopalnych w kuchence. Poniewaz
opary alkoholu moga zetknac sie z goracymi czesciami piekarnika, nalezy
zachowac¢ ostroznos¢ podczas podgrzewania potraw lub napojow
zawierajacych alkohol.

Dzieci mogtyby uderzy¢ sie w drzwiczki lub przytrzasnaé sobie palce.
Dzieci nie powinny znajdowac sie w poblizu piekarnika podczas otwierania/
zamykania drzwiczek.

Kuchenka mikrofalowa - ostrzezenia

Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej moze w

niektorych przypadkach dojs¢ do opdznionego gwattownego wrzenia,

dlatego nalezy zawsze ostroznie obchodzi¢ sie z naczyniem.

Nalezy zawsze odczeka¢ minimum 20 sekund przed wyciggnieciem napoju

z kuchenki mikrofalowej.

Jesli to konieczne, miesza¢ podczas podgrzewania. Nalezy zawsze mieszac

po zakonczeniu podgrzewania.

W przypadku poparzenia nalezy postgpowac zgodnie z ponizszymi

instrukcjami pierwszej pomocy:

1. Zanurz oparzone miejsce w zimnej wodzie na co najmniej 10 minut.

2. Zatdz czysty, suchy opatrunek.

3. Nie nalezy smarowaé poparzonego migjsca kremami, tuszczami lub
ptynami.

Aby unikng¢ uszkodzenia tacy lub podstawki, nie wolno wktadac ich

bezposrednio po gotowaniu do wody.

Nie nalezy wykorzystywac urzadzenia do smazenia na gtebokim ttuszczu,

poniewaz nie mozna kontrolowac jego temperatury. Moze to doprowadzié

do nagtego wykipienia goracego ttuszczu.
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Srodki ostroznosci dotyczace kuchenki mikrofalowej

Nalezy uzywac wytacznie naczyn, ktére mozna bezpiecznie stosowac w
kuchence mikrofalowej. Nie uzywa¢ metalowych pojemnikéw, zastawy ze
ztotymi lub srebrnymi zdobieniami, szpikulcow itd.

Nalezy usunag¢ druciane zamkniecia. Moga wystapi¢ wytadowania
elektryczne.

Nie nalezy uzywac piekarnika do suszenia papieru lub odziezy.

Aby zapobiec nadmiernemu podgrzaniu lub przypaleniu jedzenia, dla
mniejszych ilosci pozywienia nalezy stosowac krétszy czas gotowania.
Nalezy trzymac kabel zasilania i wtyczke z dala od wody i Zrédet ciepta.
Aby unikna¢ ryzyka eksplozji, nie nalezy ogrzewac jajek w skorupkach
lub na twardo. Nie podgrzewac szczelnie zamknigtych lub zamknietych
prézniowo pojemnikéw, orzechdow, pomidordw itd.

Nie wolno zakrywac¢ otwordw wentylacyjnych tkaning lub papierem.
Urzadzenie moze spowodowac zagrozenie pozarowe. Moze tez
spowodowac przegrzanie sie kuchenki i jej automatyczne wytaczenie.
Kuchenka pozostanie wytaczona do czasu wystarczajacego jej ostygniecia.
Zawsze uzywaj rekawic kuchennych podczas wyciggania talerza.

Plyny nalezy zamiesza¢ w czasie lub po zakonczeniu podgrzewania. Po
zakonczeniu podgrzewania nalezy odczeka¢ co najmniej 20 sekund, aby
unikng¢ gwattownego wrzenia ptynu.

W czasie otwierania drzwiczek kuchenki nalezy zachowac od niej odlegtos¢
wyciagnietej reki w celu unikniecia poparzenia goracym powietrzem lub
para.

Nie wolno wiacza¢ pustego piekarnika. Kuchenka mikrofalowa zostanie
automatycznie wytaczona na 30 minut ze wzgledow bezpieczenstwa.
Zalecane jest pozostawianie w niej szklanki z wodg. Woda pochtonie
mikrofale w razie przypadkowego wiaczenia piekarnika.

Kuchenke nalezy zainstalowac¢ z zachowaniem odstepoéw okreslonych w
niniejszej instrukcji obstugi.

(Patrz Instalowanie kuchenki mikrofalowe;j.)

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas podtaczania innych urzadzen
elektrycznych w poblizu piekarnika.

Srodki ostroznosci — dziatanie kuchenki mikrofalowej

Niestosowanie sie do ponizszych zasad bezpieczenstwa moze narazi¢

uzytkownika na szkodliwe dziatanie promieniowania mikrofalowego.

¢ Nie wolno korzysta¢ z piekarnika z otwartymi drzwiczkami. Nie nalezy
manipulowac przy blokadach zabezpieczajacych (zamki drzwi). Nie
nalezy niczego wktada¢ do otwordw blokad zabezpieczajacych.

¢ Nie wolno umieszczac zadnych przedmiotéw miedzy drzwiczkami
kuchenki a ptyta czotowa, ani dopuszcza¢ do gromadzenia sie jedzenia
lub resztek srodkdw czyszczacych na powierzchniach uszczelniajgcych.
Po kazdym uzyciu kuchenki nalezy wytrze¢ drzwiczki i ich powierzchnie
uszczelniajgce najpierw wilgotng, a potem suchg miekka szmatka.

e Nie wolno wiaczac¢ kuchenki, gdy jest ona uszkodzona. Nalezy
korzystac z kuchenki wytacznie po naprawie przeprowadzonej przez
wykwalifikowanego pracownika serwisu.

Wazne: nalezy prawidtowo zamkna¢ drzwiczki kuchenki. Drzwi nie moga
by¢ zgiete; zawiasy drzwi nie powinny by¢ uszkodzone lub poluzowane;
uszczelki drzwi i powierzchnie uszczelniajace nie moga by¢ uszkodzone.

e Wszystkie regulacje i naprawy musza by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego pracownika serwisu.

Polski - 7

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 7

@

2017-12-06 B 4:36:00

VMLSNIZ03IdZz38 30¥Z0AL0A ArOMNYLSNI O



Ograniczona gwarancja

®

Definicja grupy produktu

Firma Samsung obciazy uzytkownika kosztami za wymiane elementow

akcesoryjnych lub naprawe uszkodzen kosmetycznych, jesli powstaty z

winy uzytkownika. Powyzszy warunek dotyczy nastepujacych uszkodzen.

e Drzwi, uchwytéw, panelu zewnetrznego, lub panelu sterowania, ktére sa
zdeformowane, porysowane lub uszkodzone.

e Uszkodzenie lub zgubienie takich elementow jak: taca, pierscien
obrotowy, tacznik lub druciana podstawka.

Nalezy uzywac urzadzenia tylko zgodnie z jego zamierzonym

przeznaczeniem opisanym w niniejszej instrukcji obstugi. Ostrzezenia i

wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa umieszczone w tej instrukcii

nie obejmuja wszystkich warunkow i sytuaciji, z ktérymi moze zetknac sie

uzytkownik.

Podczas instalacji, konserwagji i obstugi urzadzenia nalezy zachowac

szczegolng ostroznose i zdrowy rozsadek.

Poniewaz przedstawiona instrukcja obstugi dotyczy réznych modeli,

funkcje Twojej kuchenki mikrofalowej moga sie nieznacznie rézni¢ od

tych opisanych w niniejszej instrukcji. Dodatkowo, nie wszystkie znaki

ostrzegawcze moga mie¢ zastosowanie. W przypadku jakichkolwiek pytan

lub uwag nalezy sie skontaktowac z najblizszym centrum serwisowym

Samsung lub uzyska¢ pomoc i informacje online na stronie www.samsung.

com.
Uzywaj kuchenki wytgcznie do podgrzewania jedzenia. Urzadzenie jest
przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie podgrzewac zadnego
rodzaj tkaniny lub poduszek wypetionych ziarnem.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
niewfasciwym lub niepoprawnym uzyciem urzadzenia.

W celu uniknigcia uszkodzenia powierzchni kuchenki i niebezpiecznych
sytuacji, piekarnik powinien by¢ zawsze czysty i dobrze utrzymany.

Jest to urzadzenie z grupy 2, klasy B ISM. Definicja grupy 2 obejmuje wszystkie
urzadzenia ISM, w ktérych przypadku energia o czestotliwosci radiowej

jest wytwarzana rozmyslinie lub wykorzystywana w formie promieniowania
elektromagnetycznego do obrébki materiatu, obrébki typu EDM i spawania
fukowego.

Jako urzadzenie Klasy B, jest ono wiasciwe do uzytku w gospodarstwach
domowych i lokali podtgczonych bezposrednio do sieci niskiego napiecia, ktdra
dostarcza prad do budynkéw wykorzystywanych w celach mieszkaniowych.

PRAWIDLOWE USUWANIE PRODUKTU
(ZUZYTY SPRZET ELEKTRYCZNY | ELEKTRONICZNY)

(Dotyczy krajow, w ktérych stosuje sie systemy segregaciji
odpadow)

To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub
dokumentacji oznacza, ze po zakonczeniu eksploatacii nie
nalezy tego produktu ani jego akcesoriéw (np. tadowarki,
zestawu stuchawkowego, przewodu USB) wyrzucac wraz ze
zwyktymi odpadami gospodarstwa domowego. Aby unikna¢
szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi
wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, prosimy

0 oddzielenie tych przedmiotéw od odpaddw innego typu
oraz o odpowiedzialny recykling i praktykowanie ponownego
wykorzystania materiafow.

W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu
bezpiecznego dla rodowiska recyklingu tych przedmiotéw,
uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni
skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, w ktorym
dokonali zakupu produktu, lub z organem wiadz lokalnych.
Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowaé sie ze swoim
dostawca i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu ani
jego akcesoriéw nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami
komercyjnymi.

Wigcej informacji na temat zobowigzan srodowiskowych firmy Samsung

i szczegdlnych obowiazkdw regulacyjnych dotyczacych produktéw, np.
rozporzadzenie REACH, znajduje sie na stronie: samsung.com/uk/aboutsamsung/
samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Polski - 8
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Instalacia
AKCESORIA

W zaleznosci od modelu kuchenki mikrofalowej dostarczane sg rézne
akcesoria, ktdrych mozna uzywac na rézne sposoby.

1. Pierscien obrotowy — umieszczany na srodku
kuchenki.

Przeznaczenie: Pierscien obrotowy podtrzymuje

tace.

2. Taca obrotowa — umieszczana na pierscieniu
obrotowym, srodkowa czgs$¢ jest umieszczana na
faczniku.

Przeznaczenie: Taca obrotowa stanowi
podstawowa powierzchnie
do gotowania i moze by¢
tatwo wyjmowana w celu
wyczyszczenia.

3. Druciana podstawka — umieszczana na tacy
obrotowe;.

Przeznaczenie: Druciana podstawka moze

by¢ uzywany do grillowania
oraz gotowania w trybie
kombinowanym.

4. Talerz teflonowy, patrz strony od 15 do 17.

Przeznaczenie: Teflonowego talerza nalezy
uzywaé w przypadku korzystania

z funkcji automatycznego lub
recznego opiekania na krucho.

5. Pojemnik na czysta wode, patrz str. 14.

Przeznaczenie: Pojemnik na wode umozliwia
korzystanie z funkcji czyszczenia

parowego kuchenki.

E‘] NIE WOLNO uzywa¢ kuchenki mikrofalowej bez pierscienia obrotowego i tacy.

®

INSTALOWANIE KUCHENKI MIKROFALOWEJ

1. Wyjmij wszystkie materiaty
opakowania z wnetrza kuchenki.
Zainstaluj pierscien obrotowy i tace
obrotowa. Upewnij sie, ze taca
obraca sie swobodnie.

2. Ustaw kuchenke mikrofalowa
w poblizu wolnego gniazdka
elektrycznego.

E] Ze wzgleddw bezpieczenstwa uszkodzony przewdd zasilajgcy musi zosta¢
wymieniony na specjalny przewdd lub zestaw dostepny u producenta lub w
autoryzowanym serwisie.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa przewdd nalezy podtaczy¢ do 3-bolcowego,
uziemionego gniazdka pradu przemiennego o napieciu 230 V i czestotliwosci 50
Hz. Uszkodzony przewdd zasilajacy urzadzenia nalezy wymieni¢ na specjalny
przewdd.

Nie nalezy instalowac kuchenki mikrofalowej w goracych lub wilgotnych
miejscach, na przyktad w poblizu zwyktej kuchenki lub kaloryfera. Nalezy
przestrzega¢ parametrow technicznych kuchenki dotyczacych zrodta zasilania,
a zastosowany przedtuzacz musi spetniac takie same normy, jak przewod
zasilajacy dostarczony z kuchenka. Przed pierwszym uzyciem kuchenki
mikrofalowej nalezy przetrze€ jej wnetrze i uszczelnienie drzwiczek zwilzong
szmatka.

Polski - 9
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Konsenwacia
CZYSZCZENIE

Regulame czyszczenie kuchenki zapobiega gromadzeniu sig zanieczyszczen
wewnatrz urzadzenia i na nim. Nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage na drzwiczki, ich
powierzchnie uszczelniajgce, tace obrotowa i pierscien obrotowy (w zaleznosci od
modelu).

Jesli drzwiczki z trudnoscia sie otwieraja lub zamykaja, najpierw nalezy sprawdzic,
czy na uszczelnieniach drzwiczek nie ma zanieczyszczen. Do czyszczenia
wewnetrznych i zewnetrznych powierzchni kuchenki nalezy uzywac migkkiej szmatki
nasaczonej woda z mydtem. Dobrze wyptucz i osusz.

Usuwanie z wnetrza kuchenki uciazliwych zabrudzen o nieprzyjemnym zapachu
1. W pustej kuchence na tacy obrotowej umiesci¢ szklanke rozcierczonego soku
cytrynowego.

Podgrzewac przez 10 minut na pefnej mocy.

Po zakonczeniu cyklu zaczeka¢ do ostygniecia kuchenki. Nastepnie otworzy¢
drzwiczki i wyczysci¢ komore.

Czyszczenie kuchenek z obrotowym elementem grzejnym

Aby wyczysci¢ gérna czes¢ komory kuchenki,
mozna obrdci¢ element grzejny o 45° (A) w dot,
jak pokazano na rysunku. Utatwi to czyszczenia
goérnej powierzchni komory. Po zakoriczeniu
czyszczenia nalezy przywrdcié element grzejny
do pierwotnego potozenia.

/\ PRZESTROGA

e Drzwiczki i uszczelnienia drzwiczek powinny by¢ zawsze czyste, aby zapewni¢
ich poprawne otwieranie i zamykanie. W przeciwnym razie moze to spowodowac
skrécenie okresu uzywania kuchenki.

e Nie wolno wlewa¢ wody do otwordw wentylacyjnych kuchenki.

e Do czyszczenie nie wolno uzywac $rodkéw Sciernych ani substancji chemicznych.

e \Wneke kuchenki nalezy wyczysci¢ za pomoca roztworu fagodnego detergentu po
kazdym uzyciu. Aby unikna¢ poparzenia, przed czyszczeniem nalezy zaczekac, az
kuchenka ostygnie.

WYMIANA (NAPRAWA)

A\ OSTRZEZENIE

Kuchenka nie zawiera zadnych czesci nadajacych sie do wymiany przez
uzytkownika. Nie wolno samodzielnie probowac naprawiac¢ urzadzenia lub
wymieniac jego elementow.

o Jedli zawiasy, uszczelki drzwiczek lub drzwiczki ulegng uszkodzeniu, nalezy
skontaktowac sie z wykwalifikowanym technikiem lub lokalnym centrum
serwisowym firmy Samsung w celu uzyskania pomaocy.

e Aby wymieniC zarowke, nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym
firmy Samsung. Nie wolno przeprowadza¢ wymiany samodzielnie.

e Jesli obudowa zewnetrzna kuchenki ulegnie uszkodzeniu, najpierw nalezy
odiaczy¢ przewdd zasilajacy od Zrédta zasilania i skontaktowac sig z lokalnym
centrum serwisowym firmy Samsung.

KONSERWACJA W OKRESIE DLUGOTRWALEGO
NIEUZYWANIA URZADZENIA

W przypadku nieuzywania kuchenki przez dtuzszy czas nalezy wytaczy¢ przewdd
zasilajgey i przenies¢ kuchenke do suchego, wolnego od kurzu miejsca. Kurz i
wilgo¢ moga mie¢ negatywny wptyw na dziafanie kuchenki.

Polski - 10
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funkcle kuchenk

®

PANEL STEROWANIA

PIEKARNIK

==

-

OTWORY WENTYLACYJNE
GRILL

OSWIETLENIE
WYSWIETLACZ
ZATRZASKI DRZWICZEK

o > 0N
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6. DRZWICZKI
7. TACA OBROTOWA

8. PIERSCIEN OBROTOWY
9. LACZNIK

10. OTWORY BLOKADY
BEZPIECZENSTWA

11. PANEL STEROWANIA

@

»
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PRZYCISK SZYBKIEGO
ROZMRAZANIA

PRZYCISK OPIEKANIA NA
KRUCHO

TRYB GRILLA
USTAWIANIE ZEGARA

PRZYCISKI ZWIEKSZANIA (=)
/ZMNIEJSZANIA (=)

(Czas gotowania, waga i
wielkos$¢ porcji)

® @ ®

@)

6. PRZYCISK ZATRZYMANIA/
OSZCZEDZANIA ENERGII

7. AUTOMATYCZNE
PODGRZEWANIE

8. WYBOR TRYBU MIKROFAL/

POZIOMU MOCY
9. TRYB KOMBINOWANY

10. PRZYCISK CZYSZCZENIA
PAROWEGO

11. PRZYCISK STARTOWY/+30 S
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korzystanie 7 kuchenk|
USTAWIANIE GODZINY

Kuchenka mikrofalowa jest wyposazona we wbudowany zegar. Gdy zostanie
wiaczone zasilanie, na ekranie wyswietli sie automatycznie ,,:0”, ,88:88” lub ,,12:00”.
Ustaw aktualny czas. Godzina moze by¢ wyswietlana w formacie 12- i
24-godzinnym. Zegar nalezy ustawi¢ w nastepujacych przypadkach:

e przy pierwszej instalacji kuchenki mikrofalowej
po awarii zasilania

Nalezy pamigta¢ o zaktualizowaniu ustawien zegara po przejsciu na czas letni lub zimowy.

Funkcja automatycznego oszczedzania energii '
Jezeli nie zostanie wybrana zadna opcja, gdy urzadzenie jest ustawiane lub
dziata w tymczasowym trybie zatrzymania, ustawienie zostanie anulowane, a po
25 minutach wyswietli sie zegar.

Lampa piekarnika wytaczy sie po 5 minutach, jesli drzwiczki sg otwarte.

1. Aby wyswietli¢ czas w Nacisnij przycisk @:
formacie: @
24-godzinnym Jednokrotnie Clock .
12-godzinnym Dwukrotnie
2. Zapomoca przyciskow (=) i (<) ustaw godzine.
<7 PaN
3. Nacisnij przycisk @. @
Clock '
4. Za pomoca przyciskow (=) i («) ustaw minuty.
N7 PaN
5. Nacignij przycisk @. @
Clock

GOTOWANIE/PODGRZEWANIE

Ponizsza procedura opisuje sposob gotowania i podgrzewania pozywienia.
Nalezy ZAWSZE sprawdzac¢ ustawienia gotowania przed pozostawieniem
kuchenki bez nadzoru.

Najpierw umies¢ jedzenie na srodku tacy obrotowej. Nastepnie zamknij
drzwi.

1. Nacisnij przycisk ¥
Efekt:

4

A
~r
Power Level

Zostanie wyswietlona wartosc

800 W (maksymalna moc gotowania):
Ustaw odpowiedni poziom mocy,
naciskajac przycisk (%) az do momentu wyswietlenia
zadanej wartosci. Szczegdtowe informacje mozna znalezé
w tabeli poziomdw mocy.

2. Ustaw czas gotowania za pomoca przyciskow (=) i
(). ~ PaN
3. Nacisnij przycisk <.
Efekt: W kuchence zapali sie swiatto, a taca <D
zacznie sie obracac. Start /+30s

1) Rozpocznie sie gotowanie, a po
jego zakonczeniu wyemitowane zostanag sie cztery
sygnaty dzwiekowe.

2) Kuchenka 3 razy przypomni sygnatem dzwigkowym (raz
na minutg) o zakorczeniu gotowania.

3) Na wyswietlaczu zostanie ponownie wyswietlona
aktualna godzina.

@ Nie wolno wiaczac¢ pustej kuchenki mikrofalowe;.

W przypadku potrzeby podgrzania pozywienia w krétkim czasie,
stosujac maksymalng moc (800 W), wystarczy nacisnac¢ przycisk +30s
w celu dodania kolejnych 30 sekund czasu gotowania. Kuchenka
zostanie natychmiast uruchomiona.

Polski - 12
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POZIOMY MOCY

ZATRZYMYWANIE PRACY KUCHENKI

Do wyboru sg ponizsze poziomy mocy.

Gotowanie mozna przerwac w kazdej chwili, aby sprawdzi¢ potrawe.

Moc 1. Aby chwilowo zatrzymac gotowanie:
Poziom mocy Otworz drzwiczki.
MIKROFALE GRILL . .
Efekt: Gotowanie zostanie zatrzymane. Aby
WYSOKI 800 W wznowié gotowanie, zamknij drzwiczki i
PODWYZSZONY 600 W nacignij ponownie przycisk <.
SREDNI 450 W 2. Aby catkowicie zatrzymac¢ gotowanie:
OBNIZONY 300 W Nacisnij przycisk @. @/1}9'
ROZMRAZANIE(XX) 180 W Efekt: Gotowanie zostanie zatrzymane. Stop /ECO
NISKI/ UTRZYM$3VANIE ' Jesli chcesz anulowac ustawienia
TEMPERATURY 100 W . gotowania, ponovvme‘ nﬁcsnu przycisk Sto? ©). |
CRILL 1100 W Moz.esz. anulowap dowolne ustawienie przed rozpoczeciem gotowania,
naciskajac przycisk Stop (©).
KOMBI | (3.-UY) 300 W 1100 W
KOMBI Il (A1) 450W 1100w USTAWIANIE TRYBU OSZCZEDZANIA ENERGII
KOMBI 1T (8- 0\) 600 W 1100 W . Kuchenka dysponuije trybem oszczgdzania energii. Ta funkcja pozwala

W przypadku wybrania wyzszego poziomu mocy nalezy zmniejszy¢

czas gotowania.

W przypadku nizszego poziomu mocy nalezy zwigkszy¢ czas

gotowania.

DOSTOSOWYWANIE CZASU PRACY

Mozesz zwigkszy¢ czas gotowania, naciskajac przycisk +30s. Kazde

nacisniecie dodaje 30 sekund do czasu gotowania.

Nacisnij przycisk +30s, aby dodac¢ 30 sekund do czasu
gotowania.

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 13
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Start /+30s
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e Nacisnij przycisk Oszczedzanie energii (09).

e Aby wytaczy¢ tryb oszczedzania energii, wystarczy
otworzy¢ drzwiczki, po czym na wyswietlaczu pojawi
sie biezacy czas. Kuchenka jest gotowa do uzycia.

0szczedzac prad, gdy kuchenka nie jest uzywana.

Q2

Stop /ECO
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KORZYSTANIE Z CZYSZCZENIA PAROWEGO KORZYSTANIE Z FUNKCJI AUTOMATYCZNEGO
Powierzchnia wneki pokrywa sie para wydzielana przez system czyszczenia PODGRZEWANIA
parowego. Po uzyciu funkcji czyszczenia parowego wneke kuchenki mozna Funkcja automatycznego podgrzewania ma cztery fabrycznie
z tatwoscig wyczyscic. zaprogramowane czasy gotowania.
Z funkcii tej nalezy korzystac dopiero po catkowitym ostygnigciu Nie wymagajg one ustawiania czasu gotowania ani poziomu mocy.
kuchenki (do temperatury pokojowej). llos¢ porcji mozna ustawi¢ za pomoca przyciskow (=) i (2).
Nalezy uzywac wytgcznie zwykiej wody, a nie wody destylowanej. Najpierw umies¢ potrawe na $rodku tacy obrotowej i zamknij drzwiczki.

1. Otworz drzwiczki. 1. Wybierz rodzaj rozmrazanego jedzenia, naciskajac
raz lub kilka razy przycisk Auto Reheat SSS

0 (automatycznego podgrzewania) (5%). Auto Reheat

2. Wypetnij pojemnik woda do wysokosci oznaczonej

2. Wybierz wielkos¢ porcji za pomoca przyciskow (=) i
linig. (Odpowiada to objetosci okoto 50 ml.) / por) 26 P aprey )

(). (Wiecej informaciji mozna znalez¢ w tabeli obok). <

Wiecej niz 50 ml wody moze spowodowac do —
wyciekania wody przez otwor znajdujacy sie z tytu.
Upewnij sig, ze ilos¢ wody nie przekracza 50 ml. 3. Nacisnij przycisk <.
3. Widz pojemnik do gérnego uchwytu umieszczonego ) @
A : i . Efekt: Kuchenka rozpocznie prace. Po
na prawej $ciance komory gotowania. % - : f) zakorczeniu gotowania: Start /+30s
= v ! 1) Wyemitowane zostang cztery

sygnaty dzwiekowe.

4. Zamknij drzwiczki. . o
2) Kuchenka 3 razy przypomni sygnatem dzwiekowym (raz

5. Nacis$nij przycisk Steam Clean (Czyszczenie R na minutg) o zakonczeniu gotowania.
parowe) (¢y). + 3) Na wyswietlaczu zostanie ponownie wyswietlona
Podczas czyszczenia parowego szybka moze by¢ Steam Clean aktualna godzina.
ZAPAROWANA. To nie jest wada, Nalezy uzywad tylko tych sktadnikéw, ktére mozna bezpiecznie
PO PROSTU PARA ZASLANIA sSwiatto WEWNATRZ URZADZENIA. podgrzewaé w kuchence mikrofalowe].

6. Otworz drzwiczki.

7. Whnetrze kuchenki nalezy wyczysci¢ sucha Scierka
do naczyn. Wyjmij tace obrotowa, a nastepnie
wyczys$¢ sam stojak recznikiem papierowym.

A Pojemnika z woda mozna uzywac wylgcznie w trybie ,czyszczenia

parowego’. Gotujac dania nie majgce postaci ptynnej, nalezy wyja¢ pojemnik z woda,
poniewaz moze on Ulec uszkodzeniu | spowodowac pozar kuchenki mikrofalowej.
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USTAWIENIA AUTOMATYCZNEGO PODGRZEWANIA

W ponizszej tabeli przedstawiono rézne programy automatycznego
podgrzewania, ilosci, czasy oczekiwania po ugotowaniu potraw oraz
odpowiednie zalecenia.

Symbol/ Porcja Czas oczekiwania
Potrawa
1. Gotowe 300-350 g 3 min.
danie 400-450 g
(schtodzone) Zalecenia
@ Utéz danie na talerzu ceramicznym i owin folig do kuchenek
mikrofalowych. Ten program jest odpowiedni do przygotowywania
positkéw zawierajgcych 3 sktadniki (np. mieso z sosem, warzywa i
dodatki — ziemniaki, ryz lub makaron).
2. Zupy/sosy 200-250 g 3 min.
(schtodzone) 300-350 g
@ 400-450 g

Zalecenia

WIlej zupe/sos do glebokiego talerza ceramicznego lub do
ceramicznej miski. Przykryj naczynie w czasie gotowania i
oczekiwania. Wymieszaj przed rozpoczeciem i po uplynieciu czasu
oczekiwania.

3. Danie z 2009 3 min.
makaronu 4009
(mrozone) Zalecenia
N
Umies¢ mrozone danie z makaronu w szklanym naczyniu
zaroodpornym odpowiedniej wielkosci. Postaw potrawe na ruszcie.
Ten program jest odpowiedni do przygotowywania mrozonych dar z
makaronu typu lasagne, cannelloni czy macaroni.
4. Napoje 150 ml (1 filizanka) 1-2 min.
Kawa, mleko, 250 ml (1 kubek)
herbata lub Zalecenia
woda (o - — - — -
temperaturze Wlej napdj do ceramicznej filizanki (150 ml) lub kubka (250 ml) i
pokojowe)) umiesé na $rodku tacy obrotowej. Podgrzewaj bez przykrycia.

2

Doktadnie wymieszaj przed rozpoczeciem i po uptynieciu czasu
oczekiwania. Zachowaj ostroznos$¢ przy wyjmowaniu naczynia z
napojem (patrz instrukcje bezpieczenstwa dotyczace gotowania
ptyndw).

KORZYSTANIE Z FUNKCJI AUTOMATYCZNEGO

OPIEKANIA NA KRUCHO

W funkgeji automatycznego opiekania na krucho czas gotowania jest ustawiany
automatycznie. Liczbe porcji mozna okresli¢ za pomoca przyciskow (=) i ().
Najpierw umies¢ talerz teflonowy na srodku tacy obrotowej i zamknij drzwiczki.

1. Umiesc¢ talerz bezposrednio na tacy obrotowej
i rozgrzej go z maksymalng moca kuchenki
mikrofalowej i grilla. Nacisnij przycisk trybu Combi
(Tryb kombinowany) (£5w) i ustaw czas rozgrzewania
(od 3 do 5 minut) za pomoca przyciskow (=) i («).

2. Nacisnij przycisk <.
Pamietaj, aby wyjmujac talerz zawsze nosic¢
rekawice kuchenne, poniewaz jest bardzo goracy.

Start /+30s

3. Otwdrz drzwiczki kuchenki. Umiesc¢ jedzenie na
talerzu teflonowym. Zamknij drzwiczki.
Umiesc¢ talerz teflonowy na metalowej podstawce
(lub tacy obrotowej) w kuchence mikrofalowe;.

4. Wybierz rodzaj gotowanego jedzenia, naciskajac
przycisk opiekania na krucho (=) odpowiednig

liczbe razy. Crusty Cook
5. Wybierz wielko$¢ porcji za pomoca przyciskow (=)
i (~). (Wiecej informaciji mozna znalez¢ w tabeli na X PAN

sasiednigj stronie)

6. Nacisnij przycisk <.
Efekt: Kuchenka rozpocznie prace. Po
zakonczeniu gotowania:
1) Wyemitowane zostang cztery
sygnaty dzwiekowe.

Start /+30s

b

2) Kuchenka 3 razy przypomni sygnatem dzwiekowym (raz

na minute) o zakoriczeniu gotowania.

3) Na wyswietlaczu zostanie ponownie wyswietlona

aktualna godzina.
@ Sposob czyszczenia teflonowego talerza

Talerz teflonowy nalezy my¢ ciepta woda z detergentem, po czym spiukac czysta woda.

Nie nalezy uzywac szczotki do szorowania lub szorstkiej gabki, poniewaz moga one
uszkodzi¢ gérna warstwe talerza. Talerza teflonowego nie mozna my¢ w zmywarce.
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USTAWIENIA AUTOMATYCZNEGO OPIEKANIA NA
KRUCHO

W ponizszej tabeli przedstawiono rézne programy automatycznego

opiekania na krucho, ilosci, czasy oczekiwania oraz odpowiednie zalecenia.

Programy te wykorzystujg kombinacje mikrofal i grilla. Przed uzyciem
programoéw do gotowania na krucho, zalecamy podgrzanie talerza na tacy
obrotowej w trybie 600 W + Girill przez 3-5 minut zgodnie z instrukcja.
Wyjmuijac, uzywaj rekawic ochronnych!

Symbol/Potrawa | Wielkosé Czas rozgrzewania Czas oczekiwania
porcji (min.) (min.)
1. Mrozona pizza 2009 5 min -
(-18°C) 3009
% 400 g
= Zalecenia
Rozgrzewaj talerz teflonowy przy uzyciu funkcji 600 W + Girill.
Umiesé pizze na talerzu teflonowym. Umies¢ talerz teflonowy na
podstawie.
2. Mrozone 150 g (1 szt 4 min 2-3 min
bagietki 250 g (2 szt.)

@ Zalecenia

Rozgrzewaj talerz teflonowy przy uzyciu funkcji 460 W + Grill.

Potéz bagietke na brzegu talerza, 2 bagietki potdz réwnolegle na talerzu.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI RECZNEGO OPIEKANIA NA KRUCHO

Talerz stuzy do lepszego przypiekania potraw nie tylko z wierzchu przy
pomocy grilla, ale takze od spodu dzieki temperaturze samego talerza.
W tabeli na nastepnej stronie znajduje sie kilka potraw, ktére mozna

1. Umiesc¢ talerz bezposrednio na tacy obrotowej =
. m 7 . . @ == ]
do instrukciji oraz czasow umieszczonych w tabeli. —

przygotowac na talerzu.

Talerza mozna rowniez uzywac do smazenia bekonu, jajek, kietbasek itp.
i rozgrzej go z maksymalng moca kuchenki
mikrofalowej i grilla [600 W + Grill (é5wy)], stosujac sie

E] Pamietaj, aby wyjmujac talerz zawsze nosi¢ rekawice kuchenne,
poniewaz jest bardzo goracy.

2. Posmaruj talerz olejem, aby potrawy, takie jak jaja czy bekon mogty sie
odpowiednio przypiec.
Pamigtaj, ze talerz ma teflonowa powtoke, ktéra nie jest odporna na
zarysowania. Dlatego nie uzywaj zadnych ostrych narzedzi, takich jak néz,
do ciecia jedzenia na tym talerzu.

Korzystaj z plastikowych narzedzi, ktére nie porysuja teflonowej
powierzchni talerza lub zdejmij jedzenie z talerza i dopiero wtedy je pokrdj.

3. Umiesc jedzenie na talerzu.
Nie ktadz na talerzu zadnych elementéw, ktdre nie sg

Program stuzy do podgrzewania mrozonych bagietek z dodatkami (np. odporne na wysokie temperatury np. plastikowych misek.
warzywa, szynka i ser) oraz minipizzy.
3. Mrozone 150 g (1 szt.) 3 min 1-2 min @) Nie wolno umieszczacé talerza w kuchence bez tacy
quiche/ciasto | 300 g (1-2 szt.) obrotowej.
(*1_)8(_ 9 Zalecenia 4. Umiesc talerz teflonowy na metalowej podstawce
Rozgrzewaj talerz teflonowy przy uzyciu funkcji 600 W + Grill. (lub tacy obrotowej) w kuchence mikrofalowej.
Umies$¢ mrozone quiche/ciasto na talerzu teflonowym. Umies¢ talerz
teflonowy na podstawie.
4. Mrozone 1259 4 min - - - - —
kawatki 2509 5. Wybierz odpowiedni czas gotowania i moc.
kurczaka el (Wiecej informacji mozna znalez¢ w tabeli na sgsiedniegj stronie)
%" Rozgrzewaj talerz teflonowy przy uzyciu funkcji 600 W + Girill. @ Sposob czyszczenia teflonowego talerza

Natrzyj talerz teflonowy 1 tyzka oleju.
Réwnomiernie utéz kawatki kurczaka na talerzu. Po ustyszeniu sygnatu

obréé migso na druga strone. Nacisnij przycisk Start, aby kontynuowac.

Talerz teflonowy nalezy myc¢ ciepta woda z detergentem, po czym
sptukac czysta woda. Nie nalezy uzywac szczotki do szorowania lub
szorstkiej gabki, poniewaz moga one uszkodzi¢ gérna warstwe talerza.
Talerza teflonowego nie mozna my¢ w zmywarce.
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USTAWIENIA RECZNEGO OPIEKANIA NA KRUCHO Potrawa Wielkos¢ porcji | Czas Zasilanie | Czas gotowania
Zaleca sie rozgrzewanie teflonowego talerza bezposrednio na tacy obrotowe. rozgrzewania (min.)
Rozgrzewaj talerz teflonowy przy uzyciu funkcji 600 W + grill (£5wv) przez ok. Mrozona 300-400 g 5 min. 450 W + gill 9-11
3-5 minut. Stosu;j sie do instrukcji i czasoéw podanych w tabeli. pizza et
Potrawa Wielkos¢ porcji | Czas . Zasilanie | Czas gotowania Rozgrzej talerz teflonowy. Umiesé mrozona pizze na talerzu. Umies¢
rozgrzewania (min.) talerz teflonowy na podstawie.
Boczek 4 plastry (80 g) 3 min. 600 W + gril 31e-4 Mrozona %0g@70g) | 8min.  |300W+ gil 910
Zalecenia i pzza lEEesi
Rozgrze talerz teflonowy. Poloz plastry obok siebie na talerzu. Umies¢ Rozgrzej talerz teflonowy. Rozmiesé kawalki pizzy réwnomiernie na
talerz teflonowy na podstawie. talerzu. Umies¢ talerz na podstawie.
qurridory z | 200g(2szt) 3min. 450 W + gl 45 ' Schlodzona | 3008509 |  5min.  |450W+gil|  6%7%
grifla Zalecenia pizza Zalecenia
Rozgrze talerz teflonowy. Przetnij pomidory na potowki. Potéz na gorze Rozgrzej talerz teflonowy. Umiesé schtodzong pizze na talerzu.
troche sera. Rozidz w okregu na talerzu. Umiesc talerz teflonowy na Unniesc talerz teflonowy na podstawie
podstawie. . . |
Pieczone 2%50g 3 min. 600 W + gril 5.6 Mrozon_e 150 g (5 szt.) 4 min. 600 W + grill 7-8
T paluszki 3009 (10 szt.) 9-10
5009 &9 1210 Zalecenia
i: 1
Zilscenid Rozgrzej talerz teflonowy. Natrzyj talerz jedna tyzeczka oleju i uformuj
Rozgrzej talerz teflonowy. Przetnij ziemniaki na potowki. Utéz je na koétko z paluszkéw rybnych. Obréci¢ po uptywie 4 min. (5 szt.) lub 6 min.
talerzu przecieta czescia ku dotowi. Ziemniaki nalezy utozy¢ w okrag. (10 szt.).
Umiesc talerz na podstawe. Mrozone 1259 4 min. 600 W + gril 56
Mrozone 2szt. (125 g) 3 min. 600 W + grill 7-7% kawatki
250 g 7-8
hamburgery Zalecenia kurczaka
Zalecenia
Rozgrzej talerz teflonowy. Umies¢ na talerzu obok siebie obie czesci : . . iy }
hamburgera. Umie$é talerz teflonowy na podstawie. Po 4-5 minutach . Rozgrzej talerz teflonowy. Skrop olejem (1 fyzka stolowa). U6z kawaiki
obré¢ na druga strone. kurczaka na talerzu. Umies¢ talerz teflonowy na podstawie. Obrécié po
uptywie 3 min. (125 g) lub 5 min. (250 g).
Mrozone 200-250 g 3 min. 450 W + grill 8-9
bagietki (2 szt.)
Zalecenia
Rozgrzej talerz teflonowy. Umiesc na talerzu (jedna przy drugiej) bagietki
z dodatkami
(np. pomidory i ser). Umies¢ talerz teflonowy na podstawie.
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KORZYSTANIE Z AUTOMATYCZNEJ FUNKCJI
SZYBKIEGO ROZMRAZANIA

Funkcja szybkiego rozmrazania umozliwia rozmrazanie miesa, drobiu,

ryb i chleba badz ciast. Czas rozmrazania i poziom mocy sg ustawiane

automatycznie.

Wystarczy wybra¢ odpowiedni program i okresli¢ wage.

Nalezy uzywac tylko naczyn, ktére sa bezpieczne dla kuchenek
mikrofalowych.

Najpierw umies¢ zmrozona potrawe na srodku tacy obrotowej i zamknij
drzwiczki.

1. Wybierz rodzaj przygotowywanego jedzenia, *%
naciskajac przycisk Power Defrost (Szybkie O 0
rozmrazanie) (§8) odpowiednig liczbe razy. (Wiecej

Power Defrost

informacji mozna znalez¢ w tabeli obok).

2. Wybierz wage jedzenia za pomoca przyciskow (=) i
(«). Maksymalna warto$¢ ustawienia to 1500 g.

X PAN
3. Nacisnij przycisk <.
Efekt: Q>
e Rozpocznie sie rozmrazanie. Start /+30s
e \W potowie procesu rozmrazania
kuchenka emituje sygnat dzwigkowy, przypominajac o
koniecznosci obrdcenia jedzenia.
e Nacisnij przycisk <, aby zakonczyé rozmrazanie.
Istnieje rowniez mozliwos¢ recznego ustawienia procesu rozmrazania.

W tym celu nalezy wybrac¢ funkcje gotowanie / podgrzewanie z
poziomem mocy 180 W. Szczegdtowe informacije na ten temat mozna
znalez¢ w rozdziale ,Gotowanie/Podgrzewanie” (s. 12).

USTAWIENIA SZYBKIEGO ROZMRAZANIA

W ponizszej tabeli przedstawiono poszczegdlne programy szybkiego
rozmrazania, ilosci, czas rozmrazania i odpowiednie zalecenia.

Przed rozpoczeciem rozmrazania nalezy wyjac produkt z opakowania.
Umies¢ mieso, drdb, rybe, chleb lub ciasto na talerzu ceramicznym.

Symbol/Potrawa

Porcja Czas oczekiwania

1. Mieso

R

200-1500 g 20-60 min.

Zalecenia

Ostort brzegi folig aluminiowa.
Po ustyszeniu sygnafu obré¢ migso.

Ten program jest odpowiedni do rozmrazania wolowiny, baraniny,
wieprzowiny, stekow, migsa krojonego i mielonego.

2. Dréb

200-1500 g \ 20-60 min.

Zalecenia

Ostor korice udek i skrzydetek folig aluminiowa. Po ustyszeniu sygnafu obré¢
dréb na druga strone.

Ten program jest odpowiedni do rozmrazania cafych kurczakéw lub kawatkow
kurczaka.

3. Ryby

&

200-1500 g \ 20-50 min.

Zalecenia

Ostori ogon ryby folig aluminiowa. Po ustyszeniu sygnatu obré¢ rybe na druga
strone. Ten program jest odpowiedni do rozmrazania catych ryb lub filetéw
rybnych.

4. Chleb/ciasto

S

1256259 \ 5-20 min.

Zalecenia

Umies¢ chleb na kawatku recznika papierowego i po uslyszeniu sygnafu obré¢
na druga strone. Potéz ciasto na talerzu ceramicznym i - jesli to mozliwe -

po ustyszeniu sygnatu obré¢ na druga strone. Kuchenka dziata przez caly
czas i wylgcza sig po otwarciu drzwiczek. Ten program jest odpowiedni do
rozmrazania wszystkich rodzajow chleba krojonego lub catego, a takze butek

i bagietek. Butki nalezy utozy¢ w okrag. Ten program jest odpowiedni do
rozmrazania wszystkich rodzajéw ciast drozdzowych, francuskich, biszkoptow
i sernikow. Nie jest odpowiedni do ciasta kruchego, ciast z kremem lub z
owocami ani ciast z dekoracja czekoladowa.

Wybierz funkcje Reczne Rozmrazanie (Manual Defrosting) i ustaw
poziom mocy na 180 W, jesli chcesz recznie uruchomic proces
rozmrazania. Wigcej informaciji na temat recznego rozmrazania oraz
Czasu rozmrazania mozna znalez¢ na str. 25-26.
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WYBOR AKCESORIOW

GRILLOWANIE

Nalezy korzystac¢ wytacznie z przybordéw, ktére moga by¢ bezpiecznie
uzywane w kuchenkach mikrofalowych. Nie nalezy uzywac plastikowych
pojemnikdéw, naczyn ani papierowych kubeczkdéw, recznikow itp.

W przypadku wybrania trybu kombinowanego (grill

+ mikrofale) nalezy uzywac wytacznie przyborow,
ktére moga by¢ bezpiecznie uzywane w kuchenkach
mikrofalowych i tradycyjnych.

Wiecej szczegdtow dotyczacych przyborow kuchennych mozna znalezé
na liscie naczyn i przyborow kuchennych na str. 21.
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Grill umozliwia szybkie podgrzanie i opieczenie jedzenia bez uzywania mikrofal.
Stuzy do tego druciana podstawka dostarczona wraz z kuchenka mikrofalowa.

1.

Rozgrzej grill do wymaganej temperatury, naciskajac
przycisk Grill (JU) i ustaw czas rozgrzewania za
pomoca przyciskow (=) i ().

UUVA

. Nacisnij przycisk .

b

Start /+30s

. Otwadrz drzwiczki i umiesé jedzenie na podstawce.

Zamknij drzwiczki.

. Nacisnij przycisk UU.

Efekt: Zostang wyswietlone nastepujace
informacije:

w

In
()

5. Ustaw czas grillowania za pomoca przyciskéw (=) i
(). Maksymalny czas grillowania wynosi 60 minut. A A
6. Nacisnij przycisk .
Efekt: Rozpocznie sie grillowanie. Po @
zakonczeniu gotowania: Start /+30s

=

1) Wyemitowane zostang cztery
sygnaly dzwiekowe.

2) Kuchenka 3 razy przypomni sygnatem dzwigkowym (raz

na minutg) o zakoriczeniu gotowania.

3) Na wyswietlaczu zostanie ponownie wyswietlona

aktualna godzina.

Whytaczanie sig i wigczanie grzatki to normalne zachowanie urzadzenia.
Zaprojektowano je w taki sposob, aby nie dopusci¢ do przegrzania.
Podczas dotykania zywnosci znajdujacej sie w kuchence zawsze
uzywaj rekawic ochronnych, aby unikna¢ poparzenia. Element grzejny

musi byC ustawiony poziomo.
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TRYB KOMBINOWANY MIKROFAL | GRILLA

WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

Aby szybko ugotowac potrawe i jednoczesnie ja przyrumienic, gotowanie za

pomoca mikrofal mozna potaczy¢ z grillowaniem.

Nalezy ZAWSZE uzywac przyboréw kuchennych, ktore moga byé
bezpiecznie uzywane w kuchenkach mikrofalowych i tradycyjnych. Najlepsze
sg naczynia szklane i ceramiczne, poniewaz umozliwiajg swobodny przeptyw
mikrofal przez potrawe.

Podczas dotykania sktadnikéw znajdujacych sie w kuchence ZAWSZE
uzywaj rekawic ochronnych, poniewaz moga one by¢ bardzo gorace.

1. Otworz drzwiczki kuchenki.

Umies¢ zywnos¢ na podstawce i potdz catosé na
tacy obrotowej. Zamknij drzwiczki.

2. Naciénij przycisk trybu kombinowanego (% (1U). I
Efekt: Zostang wyswietlone nastepujace Y
informacje: MW + Grill

% U (tryb mikrofal i grilla)
600 W (moc wyjsciowa)
Ustaw odpowiedni poziom mocy, naciskajac przycisk trybu Combi (Tryb
kombinowany) (% uu) do momentu wyswietlenia odpowiedniej mocy.
Nie mozna ustawi¢ temperatury grilla.

3. Ustaw czas gotowania za pomoca przyciskow (=) i
(&). Maksymalny czas wynosi 60 minut.

4. Nacisnij przycisk <.
Efekt: Rozpocznie sie gotowanie w trybie
kombinowanym. Po zakoriczeniu gotowania:

D

Start /+30s

1) Wyemitowane zostang cztery sygnaty
dzwiekowe.

2) Kuchenka 3 razy przypomni sygnatem dzwiekowym (raz na
minute) o zakonczeniu gotowania.

3) Na wyswietlaczu zostanie ponownie wyswietlona aktualna

. godzina.

Maksymalna moc pracy w trybie kombinowanym kuchenki i grilla to 600 W.

Sygnat dZzwiekowy mozna wytaczyé w dowolnym momencie.
1. Nacisnij jednoczesnie przyciski@ i .
Q. O

Efekt:
Stop /ECO  Start /+30s

Zostang wyswietlone nastepujace
informacje:

Nacisnigcie przycisku nie jest potwierdzane sygnatem
dzwigkowym.

2. Aby z powrotem wigczy¢ nadawanie sygnatu
dzwigkowego, ponownie nacisnij jednoczesnie
przyciski@ i .

Efekt:

Qe O

Stop /ECO  Start /+30s

e Zostang wyswietlone nastepujace informacije:

Sygnat dZzwiekowy jest ponownie wigczony.

BLOKADA BEZPIECZENSTWA KUCHENKI
MIKROFALOWEJ

Kuchenka mikrofalowa jest wyposazona w specjalny program blokowania,
ktory uniemozliwia przypadkowe wigczenie kuchenki przez dziecko lub
niepowotang osobe. Kuchenke mozna zablokowac w dowolnym momencie.

1. Nacisnij jednoczesnie przyciski@ i @.
Q2 @

Efekt:
Stop/ECO  Clock

e Kuchenka zostanie zablokowana

(nie bedzie mozna uruchomic¢ Zzadnej
funkgiji).
Zostanie wyswietlony symbol L.

2. Aby odblokowac¢ kuchenke, nacisnij jednoczesnie
przyciski @ i @.
Efekt:

QR O

Stop/ECO  Clock

Spowoduje to odblokowanie kuchenki.
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Aby przygotowad jedzenie w kuchence mikrofalowej, mikrofale musza swobodnie przenikac przez
zywnos¢, czyli nie moga by¢ odbijane lub pochtaniane przez naczynia. Nalezy zatem odpowiednio
dobiera¢ przybory kuchenne. Jesli dany przedmiot posiada specjalne oznaczenie, moze on byé bez
obaw stosowany w kuchenkach mikrofalowych. W ponizszej tabeli przedstawiono rézne rodzaje

naczyn i przyboréw kuchennych, a takze ich przydatno$é i sposob uzycia w kuchence mikrofalowe.

Przybory kuchenne Mozliwos¢ uzycia | Komentarz
w kuchence
mikrofalowej
Folia aluminiowa /X Moze byé uzywana w niewielkich ilosciach w celu
zabezpieczenia jedzenia przed przypaleniem. Jesli
folia znajduje sie zbyt blisko $cianki kuchenki lub
jest jej zbyt duzo, moze wystapi¢ ziawisko tuku
elektrycznego lub iskrzenia.
Teflonowy talerz / Nie nalezy go rozgrzewac diuzej niz przez 8 minut.
Wyroby porcelanowe i / Porcelana, ceramika, emaliowane wyroby gliniane i
gliniane porcelana migkka (kostna) moga byé uzywane pod
warunkiem, Ze nie maja metalowych elementéw
ozdobnych.
Plastikowe lub / Niektdre produkty mrozone sg pakowane przy
tekturowe naczynia uzyciu takich materiatéw.
jednorazowe
Opakowania zywnosci
typu fast food
o Kubki i pojemniki z / Moga by¢ uzywane do podgrzewania jedzenia.
polistyrenu Przegrzanie moze spowodowac stopienie sig
materialéw wykonanych z polistyrenu.
*  Papierowe torby lub X Moga ulec zaptonowi.
gazety
¢ Papier makulaturowy X Moga powodowac iskrzenie.
i metalowe elementy
ozdobne
Wyroby szklane
e Ceramka / Moga by¢ uzywane, jesli nie maja metalowych
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elementow.

Przybory kuchenne Mozliwos¢ uzycia | Komentarz
w kuchence
mikrofalowej
¢ Delkatne wyroby v/ Moga by¢ uzywane do podgrzewania jedzenia
szklane lub ptyndw. Delikatne szkto moze pekad w wyniku
gwattownego podgrzania.
¢ Sloiki J/ Nalezy zdja¢ wieczka. Odpowiednie tylko do
podgrzewania.
Wyroby metalowe
¢ Naczynia X Moga spowodowag iskrzenie lub pozar.
¢ Zamkniecia toreb do X
zamrazania
Wyroby papierowe
o Talerze, kubki, v/ Odpowiednie do krétkiego gotowania lub
serwetki | papier podgrzewania, Pochfaniaja réwniez nadmiar wilgoci.
kuchenny
¢ Papier makulaturowy X Moga powodowac iskrzenie.
Wyroby plastikowe
¢ Pojemniki / Zwhaszcza, jesli s wykonane z plastiku odpornego
na wysokie temperatury. Inne rodzaje plastiku moga
w wysokich temperaturach ulega¢ odksztatceniom
lub odbarwieniu. Nie uzywaé naczyn z melaminy.
¢ Folia kuchenna v/ Moga by¢ uzywane do zatrzymywania wilgoci. Nie
powinny dotyka¢ jedzenia. Podczas zdejmowania
folii nalezy zachowa¢ ostroznosé, poniewaz z
potrawy bedzie wydobywata sie goraca para.
¢ Torby do zamrazania /X Tylko wéwczas, gdy sa odpowiednie do gotowania
lub uzycia w kuchence. Nie powinny by¢ szczelnie
zamkniete. W razie potrzeby nalezy je przedziurawic
widelcem.
Papier woskowany lub v/ Moze by¢ uzywany do zatrzymywania wilgoci i
tuszczoodporny zapobiegania rozpryskiwaniu sie tuszczu.
J/ : Zalecane

/X  :Uzywac ostroznie

X : Niebezpieczne
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asady przygoto ania potra

MIKROFALE

Energia mikrofal przenika przez jedzenie i jest pochtaniana przez znajdujaca
sie w nim wode, ttuszcz i cukier.

Mikrofale powoduja szybkie poruszanie sie czasteczek jedzenia. Szybki ruch
czasteczek powoduije tarcie, a uzyskane w jego wyniku ciepto umozliwia
ugotowanie jedzenia.

GOTOWANIE

Przybory kuchenne uzywane do gotowania w kuchence mikrofalowej:
W celu uzyskania maksymalnej skutecznosci kuchenki mikrofalowej
przybory i naczynia kuchenne musza umozliwia¢ swobodne przenikanie
mikrofal. Mikrofale sg odbijane przez metale, takie jak stal nierdzewna,
aluminium i miedz, ale moga przenikac przez ceramike, szkto, porcelang i
plastik, a takze przez papier i drewno. Zatem nigdy nie mozna uzywac do
gotowania metalowych pojemnikéw.

Jedzenie, ktére mozna gotowa¢ w kuchence mikrofalowe;j:

Do gotowania w kuchence mikrofalowej nadaje sig¢ wiele rodzajow
zywnosci, w tym $wieze i mrozone warzywa, owoce, makaron, ryz, zboza,
fasola, ryby i mieso. W kuchence mikrofalowej mozna réwniez przygotowac
sosy, kremy, zupy, konserwy i konfitury. Ogdlnie rzecz biorac, w kuchence
mikrofalowej mozna przygotowac takie same dania, jak przy uzyciu zwyktej
kuchenki. Mozna na przykfad roztopi¢ masto lub czekolade (dodatkowe
informacje mozna znalez¢ w rozdziale zawierajacym wskazowki i techniki
przygotowania potraw).

Przykrywanie w czasie gotowania

Bardzo wazne jest przykrywanie jedzenia w czasie gotowania, poniewaz
unoszaca sie para utatwia gotowanie.

Jedzenie mozna przykrywac na rézne sposoby: np. za pomoca
ceramicznegdo talerza, plastikowej pokrywki lub folii kuchennej do kuchenek
mikrofalowych.

Czas oczekiwania po ugotowaniu

Wazne jest, aby po zakoriczeniu gotowania odczekac kilka chwil w celu
wyrownania sie temperatury potrawy.

Zasady gotowania mrozonych warzyw

Uzyj odpowiedniego szklanego naczynia zaroodpornego z pokrywka.

Gotuj warzywa pod przykryciem co najmniej przez czas okreslony w tabeli
ponizej. Aby uzyskac¢ odpowiednig migkkos¢ warzyw, czas gotowania
mozna nieco wydtuzyc.

Warzywa nalezy zamiesza¢ dwukrotnie podczas gotowania oraz jeszcze raz
po jego zakonczeniu. Po zakonczeniu gotowania dodaj sdl, ziota lub masto.
Po ugotowaniu warzywa powinny pozostac przykryte w podanym czasie
oczekiwania.

Potrawa Porcja |Zasilanie | Czas | Czas Instrukcje
(min.) | oczekiwania
(min.)

Szpinak 1509 600W | 4%-5% 2-3 Dodaj 15 ml (1 tyzke
stofowa) zimnej
wody.

Brokuty 300¢g 600 W 9-10 2-3 Dodaj 30 ml (2 tyzke
stotowa) zimnej
wody.

Groszek 3009 B600W | 7%.-8% 2-3 Dodaj 15 ml (1 tyzke
stotowa) zimnej
wody.

Zielona fasolka | 300 g 600 W 8-9 2-3 Dodaj 30 ml (2 tyzke
stotowa) zimnej
wody.

Mieszanka 3009 600 W | 772-87> 2-3 Dodaj 15 ml (1 tyzke

warzyw stotowa) zimnej

(marchewka/ wody.

groszek/

kukurydza)

Mieszanka 3009 600 W 8-9 2-3 Dodaj 15 ml (1 tyzke

warzyw stofowa) zimnej

(dania chinskie) wody
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Zasady gotowania ryzu i makaronu

Zasady gotowania swiezych warzyw

Ryz: Uzyj duzej szklanej miski zaroodpornej z przykrywka — ryz Uzyj odpowiedniego szklanego naczynia zaroodpornego z pokrywka.
zwieksza dwukrotnie swojg objetosé w czasie gotowania. Jesli w tabeli ponizej nie zostata zalecona inna ilos¢ wody, dodaj 30-45 ml
Gotuj pod przykryciem. Po uptywie czasu gotowania zimnej wody (2—3 tyzki fsto%p\{ve) na kazde 250,9 warzyw. Qotuj warzywa
zamieszaj, dodaj s6l, ziofa lub masto, a nastepnie odczekaj pod przykryciem co najmniej przez czas okreslony w tabeli ponizej. Aby
okreslon ’ czas ' ’ uzyska¢ odpowiednia miekkos¢ warzyw, czas gotowania mozna nieco
Wskazéxka' P(') akoriczeniu dotowania moze okazad si wydtuzy¢. Zamieszaj warzywa w czasie gotowania i po jego zakornczeniu.
. S .h+ | catel wod 9 e Po zakonczeniu gotowania dodaj sdl, ziota lub masto.
ze. r?/z n|le .WC ona. C? eleyo Y. ) . W czasie 3-minutowego oczekiwania warzywa powinny by¢ przykryte.
Makaron:  Uzyj duzej szklanej miski zaroodpornej. Dodaj wrzaca Wskazéwka: Pokréj $wieze warzywa na kawatki o réwnej wielko$ci.
wode, szczypte soli i dobrze wymieszaj. Gotuj bez Im mniejsze kawatki, tym krotszy czas ich gotowania.
przykrycia. Podczas gotowania $wiezych warzyw kuchenka powinna by¢ ustawiona na
W czasie gotowania i po jego zakoniczeniu od czasu do ' maksymalng moc (800 W).
czasu zamieszaj. Po ugotowaniu trzymaj pod przykryciem, . .
a nastepnie starannie odced?. Potrawa | Porcja |Czas | Czas Instrukcje
(min.) ocgekiwania
Potrawa Porcja | Zasilanie | Czas |Czas Instrukcje (min.)
(min.) oc_zekiwania Brokuty 2509 | 4-4% 3 Przygotuj kawalki o rowne] wielkosci. Ut6Z je fodygami
. : (min.) . - 500g | 7-7% 3 do $rodka.
(E;'g%% . 2509 | 80OW | 16-17 5 vaggiJ 500 mi zimnej Brukseki | 2509 | 5%-6% 3| Dodaj 60-75 ml (5-6 yzek stolowych) wody.
Brazowy ry2 250 g 800 W 2102 5 Do daJ: 500 mizZimnej  » Marchew | 2509 | 4%-5 3 Potnij marchewki na plasterki 0 podobnej wielkosci.
(parboiled) wody. Kalafior 2509 | 5-5% 3 Przygotuj kawatki o rownej wielkosci. Przetnij wieksze
kwiat, Gt Utz je i do $rodka.
Ryzmieszany | 2509 | 800W | 17-18 5 Dodaj 500 ml zimne 5009 | 89 ety ra ot e ooyga co stodka
(rvz + dziki ry2) wody. Cukie | 2509 | 3144 3 Potnij cukinie na plasterki. Dodaj 30 m (2 fy2Ki stolowe)
Mieszanka zb6z | 250 g 800 W 18-19 5 Dodaj 400 ml zimnej wody lub troche masta. Gotuj do pierwszej migkkosci.
(ryz + zboza) wody. Baklazany | 2509 | 3%-4 3 Potnij baktazany na mate plasterki i polej je 1 tyzka stotowa
Makaron 250 g 8oow | 11-12 5 Dodaj 1000 ml soku z cytryny.
gorgcej wody. Por 2509 | 4%-5 3 Potnij pory na grube plastry.
v Peczarki | 125g | 1%-2 3 Przygotuj mate grzyby lub potnij wigksze na plasterki.
Nie dodaweaj wody. Polej sokiem zoytyny. Dopraw solg i
250g | 3.3 3 pieprzem. Przed podaniem odcedz.
Cebula 2509 | 5%-6 3 Potnij cebule na plasterki lub potéwki. Dodaj 15 ml (1 tyzke
stolowa) wody.
Papryka 2509 | 4%-5 3 Potnij papryke na mae plasterki.
Ziemniaki | 2509 4-5 3 Zwaz obrane ziemniaki i potnij je w kostke o0 réwnej
wielkosci.
5009 | 7%-8% 3
Rzepa 2509 | 55 3 Potni rzepe w matg kostke.
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PODGRZEWANIE

PODGRZEWANIE PLYNOW

Kuchenka mikrofalowa umoZliwia podgrzanie jedzenia w czasie o wiele krétszym niz
na tradycyjnej kuchni.

Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty opisane w ponizszej tabeli. Dla
podanych czaséw podgrzewania przyjeto, ze ptyny maja temperature pokojowa

(okoto +18 do +20°C), a jedzenie jest schtodzone do temperatury okoto +5 do +7°C.

Ukfadanie i przykrywanie

Unikaj podgrzewania duzych kawatkow jedzenia, na przyktad catej sztuki miesa —
moga sie one przypala¢ lub wysychac na wierzchu, pozostajac zimne wewnatrz.
Duzo efektywniejsze jest podgrzewanie matych kawatkéw.

Poziomy mocy i mieszanie

Niektore rodzaje zywnosci mozna podgrzewac przy uzyciu mocy 800 W, natomiast
inne powinny by¢ podgrzewane przy uzyciu mocy 600 W, 450 W, a nawet 300 W.
Szczegotowe informacje mozna znalez¢ w tabeli. Zwykle lepszym rozwigzaniem

jest podgrzewanie jedzenia przy uzyciu nizszego poziomu mocy, szczegolnie gdy
jedzenie jest delikatne, jest go duzo, lub podgrzewa sig bardzo szybko (np. pasztet).
Podczas podgrzewania jedzenia nalezy pamigta¢ o zamieszaniu lub obrdceniu
jedzenia na druga strone. Jesli to mozliwe, przed podaniem jedzenie nalezy
zamiesza¢ ponownie.

Nalezy zachowa¢ szczegding ostroznos¢ w czasie podgrzewania ptyndw i odzywek
dla dzieci. Aby unikna¢ gwattownego wrzenia i ewentualnego poparzenia, nalezy
pamieta¢ o zamieszaniu jedzenia przed, w czasie i po zakonczeniu podgrzewania.
Podczas oczekiwania po podgrzaniu produkty te powinny pozostawac w kuchence
mikrofalowej. Zaleca sig wiozenie do podgrzewanego ptynu plastikowej tyzeczki

lub szklanej pateczki. Unikaj nadmiernego podgrzewania jedzenia (moze to
spowodowac obnizenie jego wartosci odzywczych).

Najlepiej ustawi¢ krotszy czas podgrzewania i wydtuzy¢ go w razie potrzeby.
Podgrzewanie i czas oczekiwania po podgrzaniu

Podczas podgrzewania danej potrawy po raz pierwszy warto zanotowac czas na
przysztosc.

Upewnij sie zawsze, ze jedzenie zostato rownomiernie podgrzane.

Po podgrzaniu pozostaw jedzenie na krotki czas, aby jego temperatura mogta sie
wyréwnac.

Jesli w tabeli nie podano innych wartosci, zalecany czas oczekiwania po podgrzaniu
wynosi od 2 do 4 minut.

Nalezy zachowac szczegolng ostroznos¢ w czasie podgrzewania ptyndw i odzywek
dla dzieci. Zapoznaj sie rowniez z rozdziatem dotyczacym zasad bezpieczenstwa.

W przypadku podgrzewania ptynu nalezy zawsze odczeka¢ co najmniej 20 sekund, aby jego
temperatura mogfa sie wyréwnagé. W czasie podgrzewania jedzenie mozna w razie potrzeby
zamieszac¢, natomiast po podgrzaniu nalezy o tym ZAWSZE pamietac. Aby unikna¢ gwattownego
wrzenia | ewentualnego poparzenia, nalezy wlozyé do napojow plastikowa tyzeczke lub szklana
paleczke oraz zamieszac je przed, w trakcie i po zakoriczeniu podgrzewania.

PODGRZEWANIE ODZYWEK DLA DZIECI

JEDZENIE DLA DZIECI: Wyt6z zawarto$¢ stoiczka na gleboki talerz ceramiczny. Przykryj
plastikowa pokrywka. Po podgrzaniu doktadnie wymieszaj!

Przed podaniem odstaw na 2-3 minuty. Wymieszaj ponownie i sprawdz temperature.
Zalecana temperatura: pomiedzy 30-40 °C.

MLEKO DLA DZIECI: Wlej mleko do sterylnej szklanej butelki. Podgrzewaj bez przykrycia.
Nie wolno podgrzewac butelki z zatozonym smoczkiem, poniewaz w przypadku
przegrzania moze to spowodowac jej eksplozje. Wstrzasnij przed odstawieniem, a
nastepnie jeszcze raz przed podaniem dziecku! Zawsze sprawdzaj temperature jedzenia
lub mleka dla dzieci przed ich podaniem. Zalecana temperatura: ok. 37°C.

UWAGA: Aby zapobiec poparzeniu, nalezy szczegdlnie doktadnie sprawdzac temperature
jedzenia dla dzieci przed jego podaniem.

Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty podane w ponizszej tabeli.

Podgrzewanie jedzenia i mleka dla dzieci
Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty podane w ponizszej tabeli.

Potrawa Porcja Zasilanie Czas Czas oczekiwania (min.)

Odzywki 190¢ 600 W 30 sek. 2-3

dla dzieci Instrukcje

(warzywa + — - - - - - -

mMigso) Wyt6z jedzenie na gleboki talerz ceramiczny. Gotuj pod przykryciem. Po podgrzaniu
zamieszaj. Odstaw na 2-3 minuty. Przed podaniem zamieszaj i ostroznie sprawdz
temperature.

Kaszka dla 190g 600w | 20 sek. 23

dzieci (zboia Instrukcje

+mleko + — - - - - - -

owoce) Wyl6z jedzenie na gleboki talerz ceramiczny. Gotuj pod przykryciem. Po podgrzaniu
zamieszaj. Odstaw na 2-3 minuty. Przed podaniem zamieszaj i ostroznie sprawdz
temperature.

Mieko dla 100 ml 300W 30-40s. 2-3

e 200m | 300W 505.do 1 min. 23
Instrukcje
Zamieszaj lub wstrzasnij i przelej do wysterylizowanej szklanej butelki. Postaw na srodku
tacy obrotowe]. Gotuj bez przykrycia. Wstrzasnij i odstaw na co najmniej 3 minuty.
Przed podaniem wstrza$nij i ostroznie sprawdz temperature.
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Podgrzewanie ptynéw i jedzenia

RECZNE ROZMRAZANIE

Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty opisane w ponizszej tabeli.

Potrawa Porcja Zasilanie Czas (min.) Czas oczekiwania (min.)
Napoje 150 ml (1 filizanka) 800 W 1-1% 12
ﬁavt\)/a, ; 250 ml (1 kubek) 800 W 1% -2 1-2
Weord:)t al Instrukcje
Przelej napdj do filizanki i podgrzewaj bez przykrycia.
Umie$¢ filizanke/kubek na $rodku tacy obrotowej.
Podczas oczekiwania pozostaw w kuchence mikrofalowej, nastepnie dokladnie zamieszaj.
Zupa 250¢g | oow | 330 23
(schiodzona) | Instrukcje
Wlej do gtebokiego talerza ceramicznego.
Przykryj plastikowg pokrywka.
Po podgrzaniu dokfadnie wymieszaj. Wymieszaj ponownie przed podaniem.
Potrawa 30g [ s00W | 560 23
duszona [ nstrukcje
(schtodzona) - . -
Umie$¢ potrawe na glebokim talerzu ceramicznym.
Przykryj plastikowa pokrywka.
Zamieszaj od czasu do czasu podczas podgrzewania, a takze przed odstawieniem i
podaniem.
Pastaw 30g [ eoow [ 4nsn | 3
Sosr']? S Instrukcje
(FE LRI Potéz makaron (np. spaghetti) na ptaskim talerzu ceramicznym. Przykryj kuchenng folig do
kuchenek mikrofalowych. Przed podaniem zamieszaj.
Nadziewane 30g [ 00w | 56 \ 3
pierozk Instrukcje
Z.50sem — — — — - -
(schtodzone) Umlesc. nadz[ewane pierozki (np. rayloh, 10rte|hm) na glebokim talerzu ceramicznym.
Przykryj plastikowa pokrywka. Zamieszaj od czasu do czasu podczas podgrzewania, a
takze przed odstawieniem i podaniem.
Danie na 30g | eoow [ 5wk 3
telerzu Instrukcje
(schiodzone) ——— —— — -
Umies¢ danie skiadajace sie z 2-3 schiodzonych skfadnikéw na talerzu ceramicznym.
Przykryj kuchenna folig do kuchenek mikrofalowych.

Kuchenki mikrofalowe nadaja sie doskonale do rozmrazania zywnosci.

Umozliwiaja one skuteczne rozmrozenie w krétkim czasie. Jest to niezwykle

wygodne, np. w przypadku niespodziewanych gosci.

Mrozony dréb musi by¢ catkowicie rozmrozony przed ugotowaniem. Usun

metalowe elementy i opakowanie, aby ptyn powstaty podczas rozmrazania

maogt swobodnie Sciekad.

Umies¢ zamrozone jedzenie na talerzu bez przykrycia. W pofowie czasu

rozmrazania obrd¢ na druga strone i odlej ptyn. Usun podroby jak tylko

bedzie to mozliwe.

Od czasu do czasu sprawdzaj jedzenie, aby upewnic sie, czy nie jest ciepte.

Jesli mate lub cienkie czesci rozmrazanego jedzenia zaczynaja sie

nagrzewac, mozna je osfoni¢ podczas rozmrazania, owijajac bardzo matymi

kawatkami folii aluminiowe;.

Jesli zewnetrzna czes$¢ drobiu zacznie sie rozgrzewac, zatrzymaj

rozmrazanie i odczekaj 20 minut przed kontynuowaniem.

Pozostaw ryby, mieso i dréb jeszcze na jakis czas w celu dokoriczenia

rozmrazania. Czas oczekiwania przy petnym rozmrozeniu moze réznicé sie

w zaleznosci od ilosci jedzenia. Szczegdtowe informacje mozna znalezé w

ponizszej tabeli.

Wskazéwka: Cienkie kawatki jedzenia rozmrazaja sie lepigj niz

grube, a mniejsza ilos¢ moze zostacé rozmrozona w
krétszym czasie. Pamietaj o tym podczas zamrazania i
rozmrazania jedzenia.

W celu rozmrozenia jedzenia zamrozonego w temperaturze okoto -18 do

-20 °C nalezy kierowac¢ sie wskazéwkami zawartymi w tabeli obok.
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®

Wszystkie rodzaje jedzenia nalezy rozmrazac przy uzyciu poziomu mocy do rozmrazania (180 W). Potrawa Porcja Czas (min.) Czas oczekiwania (min.)
Potrawa Porcja Czas (min.) Czas oczekiwania (min.) Chleb 5009 8-10
Migso mleizany Instrukcje
Mielona 26509 6Y%-7" 5-25 ggger?na i Ul6z bulki w okregu, a chleb poziomo na papierze kuchennym posrodku tacy obrotowe.
wotowina 5009 10-12 5.5 #yinia) Obrd¢ na druga strong po uplywie potowy czasu rozmrazanial
Steki 2509 7>-8%» 5-25
wieprzowe Instrukcje GR”-L : : — : — : — :
- - " . - " Element grzejny grila znajdluje sie we wnece kuchenki, pod goma Scianka. Wiacza sig on tylko wiedy, gdy drzwiczki kuchenki sa
UrmieSG migso “%P*as"'m telerzu ceramicznym. Oslon cierisze brzegi za pcrmoca foli zamknigte | taca sig obraca. Obracanie sie tacy umozliwia réwnomieme przypieczenie jedzenia. Wstepne podgrzanie grila przez
: aluminiowej. Obro¢ na druga strong po uptywie polowy czasu rozmrazanial 34 minuty sprawi, 7 jeczenie Uplecze ie szybel
Drob Przybory kuchenne uzywane podczas grillowania:
Kawalki 500 g (2 szt) 14%-15% 156-40 . Powinny by¢ wykonane z niepalnego materiatu  moga zawiera¢ metalowe czescl. Nie mozna takze uzywac przybordw
kurczaka wykonanych z plastiku, poniewaz mogg one ulec stopieniu.
Caly kurczak 900g 28-30 Rodzaje jedzenia odpowiednie do grillowania:
Instrukcje Kotlety, kietbaski, steki, hamburgery, plastry bekonu i baleronu, cienkie kawatki ryb, wszelkiego rodzaju kanapki i tosty z
przybraniem.
Umiesé na plaskim talerzu ceramicznym kawalki kurczaka skorkg do dotu, a catego Was )
kurczaka piersiami do dofu. Ostor ciefisze kawatki, takie jak skrzydetka i korice udek, za p az(;la uv;agg. — R— T i pozomel nod a6ina &cianka kuchenkd
pomoca foli aluminiowej. Obrdé na druga strong po uptywie polowy czasu rozmrazanial rzed uruchormienie grila, nalezy sprawdzc, czy eliment grzeiy znadufe ig w pozyci poziome pod gomg Sciank kuchenki
anie w pozycji pionowej przy tyinej $ciance. Nalezy pamietac o umieszczeniu jedzenia na podwyzszonym ruszcie, chyba ze
Ryby instrukcja zaleca inacze).
Filety rybne 2509 (2 szt) 6-7 5-15 + MIKROFALE + GRILL
400.9 fts2) 1213 Ten tryb gotowania umozliwia polaczenie opiekania jedzenia za pomoca grilla z szybkoscig gotowania za pomoca mikrofal. Dziala
Instrukcje ontylko, gdy drzwiczki kuchenki sa zamknigte, a taca sig obraca. Obracanie sie tacy umozivia rdwne przypieczenie potrawy.
Umie$é mrozone ryby na srodku plaskiego talerza ceramicznego. Ten modkl 20sta wyposazony w1y tjby kombinowane:
Ciensze korice podioz pod grubsze czesci. B00'W + gril, 450 W + gril 1300 W + gl
Osor waskie korice za pomoca folii aluminiowej. Obro¢ na druga strong po uptywie Przybory kuchenne uzywane w trybie kombinowanym mikrofale + grill
potowy czasu rozmrazanial Nalezy uzywac przybordw kuchennych umozliwiajacych przenikanie mikrofal. Przybory kuchenne powinny byé niepalne. W
O rybie kombinowanym nie mozna uzywa¢ przyborw zawierajacych elementy metalowe. Nie mozna takze uzywaé przyborow
wykonanych z plastiku, poniewaz moga one ulec stopieniu.
KL ?50 g il 510 " Zywnosé, ktdra mozna gotowac w trybie mikrofale + gril:
Instrukcje Rodzaje jedzenia odpowiednie do gotowania w trybie kombinowanym to wszystkie rodzaje jedzenia, kidre wymagaja podgrzania
Rozi62 owoce na plaskim, okragtym, szklanym naczyniu (0 duzej $rednicy). i przypieczenia (np. pieczgny makgrqn), atakze te wymagajace krétkiego czasu gotowamalw celu pnypiegzenia tylko gomej
Pi czesel. Tryb ten moze by¢ rowniez uzywany do gotowania wigkszych kawalkow potraw, kidre powinny by¢ z wierzchu
jeczyig przypieczone i chrupiace (np. kawatki kurczaka, kidre nalezy odwrécic na drugg strong po uplywie potowy czasu przyrzadzania).
Butki 2s7t. Vo1 5-20 Szczegdiowe informacie mozna znalez¢ w tabeli grilowania.
(kazda ok. 457t 2:9% 5-20 Wazna uwaga:
509 Przed uruchomieniem trybu kombinacyinego (mikrofale + gril), nalezy sprawdzic, czy element grzejny grilla znajduje sie w
Tosty/kanapki 250g 4155 5-20 pozycji poziomej pod gdrma Sciankg kuchenki, a nie w pozycji pionowej przy tylinj $ciance. Jedzenie powinno by¢ umieszczone
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na podwyzszonym ruszcie, chyba ze instrukcja zaleca inaczej. W innych przypadkach jedzenie powinno by¢ umieszczone
bezpodrednio na tacy obrotowej. Zapoznaj sig ze wskazéwkami w tabeli na sasiedniej stronie.
Jesli jedzenie ma zosta¢ przypieczone z obu stron, nalezy po uptywie polowy czasu przygotowania odwrécié je na druga strong.
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Podrecznik grillowania zamrozonej zywnosci

®

Podrecznik grillowania swiezej zywnosci

Poziomy mocy i czas grillowania zostaty opisane w ponizszej tabeli.

Swieza zywnosé Porcja Zasilanie 1.strona — czas | 2.strona — czas
(min.) (min.)
Butki 2 szt. 300 W + Grill (1-1%2) Tylko gril (1-2)
(kazda ok. 50 g) 457t 300 W + Grill (2-21) Tylko gril (1-2)
Instrukcje

Butki nalezy utozy¢ w okrag na podstawie.
Druga strone butek przypiecz zgodnie z upodobaniami.
Odstaw na 2-5 minuty.

Bagietki z dodatkami
(pomidory, ser, szynka,
pieczarki)

250-300 g 450 W + gril 89
(2szt)

Instrukcje

Ul6z 2 mrozone bagietki obok siebie na tacy. Po zakoriczeniu grillowania
odstaw na 2-3 minuty.

Zapiekanka (warzywa 4009 \ 450 W + grill 13-14
lub ziemniaki) Instrukcje
Wiz mrozona zapiekanke do matego, okragtego naczynia zaroodpornego.
Postaw potrawe na ruszcie.
Po zakoczeniu przyrzadzania odstaw na 2-3 minuty.
Makaron 400g | 600 W +gril (14-15) | Tylko gl 2-3)
(cannelloni, macaroni, | Instrukcje

lasagne)

Wi6z mrozony makaron do matego, plaskiego, prostokatnego naczynia
zaroodpomego.

Postaw potrawg bezposrednio na tacy obrotowej.

Po zakorczeniu przyrzadzania odstaw na 2-3 minuty.

Kawalki kurczaka 2509 | 450W+gil | 5-5% \ 3-3%
Instrukcje
Umies¢ kawatki kurczaka na podstawie.
Obrécié po uptywie potowy ustalonego czasu.

Frytki z piekarika %09 | 450W+gil | 9-11 \ 45
Instrukcje

Ut6z frytki rownomiernie na papierze do pieczenia na tacy.

Rozgrzej grill, wtaczajac na 3-4 minuty funkgcje grillowania.

Poziomy mocy i czas grillowania zostaty opisane w ponizszej tabeli.

Swieza zywnosé Porcja Zasilanie 1. strona — 2. strona —
czas (min.) czas (min.)
Tosty 4sz7t.(259) Tylko gril 4-5 415-5",
Instrukcje
Utéz tosty obok siebie na ruszcie.
Butki (upieczone) 2-4 sztuki Tylko gril 2-3 2-3
Instrukcje

Utéz bulki spodnig strong ku gérze bezposrednio na tacy obrotowej tak, aby
tworzyty okrag.

Pomidory z grilla

2009 (2 szt) 300W +Gril | Tylko grill (2-3)
(4%2-51%)
4009 (4 szt) 300W +gril | Tylko grill (2-3)
(7-8)
Instrukcje

Przetnij pomidory na potdwki. Potéz na gérze troche sera. Uiz w okregu na
ptaskim, szklanym naczyniu zaroodpornym. Pot6z naczynie na podstawie.

Tost hawajski
(szynka, ananas,
plastry sera)

2szt. (300 g) 450 W + gril 3%o-4

Instrukcje

Podpiecz najpierw kawatki chleba w tosterze. Umies¢ gotowe tosty na podstawie.

Umies¢ 2 tosty naprzeciw siebie bezposrednio na podstawie. Odstaw na 2-3
minuty.

1 Pieczone ziemniaki

2509 600 W + grill 47-5
5009 600 W + grill 8-9
Instrukcje

Przetnij ziemniaki na potowki Ut6Z je w okrag na podstawie, ukladajac na scietej
stronie.
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Swieza zywnosé Porcja Zasilanie 1. strona — 2. strona —
czas (min.) czas (min.)
Kawatki kurczaka 450-500 g (2 szt.) 300 W + grill 10-12 12-13
Instrukcje

Posmaruj kawalki kurczaka olejem i posyp przyprawami. Utdz je w okrag, koscia
do srodka. Utz jeden kawatek kurczaka na Srodku podstawy. Odstaw na 2-3
minuty.

Kotlety z baraniny/
steki wolowe
(Srednie)

4009 (4 szt Tylko grill 12-15 9-12

Instrukcje

Posmaruj kotlety olejem i posyp przyprawami. Utdz je w okregu na podstawie. Po
zakoriczeniu grillowania odstaw na 2-3 minuty.

Steki wieprzowe

2509 (2 szt 300 W + grill Tylko grill 6-7
7-8

Instrukcje

Posmaruj steki wieprzowe olejem i posyp przyprawami.
Ut6Z je w okregu na podstawie.
Po zakoriczeniu grillowania odstaw na 2-3 minuty.

Pieczone jabtka

1 jabtko (ok. 200 g) 300 W + grill 4-4%
2 jabtka (ok. 400 g) 300 W + grill 6-7

Instrukcje

Usun z jabtek pestki. W puste miejsce wsyp rodzynki

i natéz odrobing dzemu. Potdz na gorze kilka kawatkow migdatow.
Umies¢ jabtka na plaskim, szklanym naczyniu.

Postaw potrawe bezposrednio na tacy obrotowej.

DODATKOWE WSKAZOWKI

ROZTAPIANIE MASLA
Wi6z 50 g masta do niewielkiego, gtebokiego szklanego naczynia. Przykryj plastikowa
pokrywka. Podgrzewaj przez 30-40 sekund przy uzyciu mocy 800 W, az do roztopienia masta.

ROZTAPIANIE CZEKOLADY

Wi6z 100 g czekolady do niewielkiego, gtebokiego szklanego naczynia. Podgrzewaj przez
3-5 minut przy uzyciu mocy 450 W, az do roztopienia. Podczas roztapiania zamieszaj raz lub
dwa razy. Wyjmujac, uzywaj rekawic ochronnych!

ROZTAPIANIE ZESTALONEGO MIODU
Wi6z 20 g zestalonego miodu do niewielkiego, gtebokiego szklanego naczynia.
Podgrzewaj przez 20-30 sekund przy uzyciu mocy 300 W, az do roztopienia miodu.

ROZTAPIANIE ZELATYNY

W16z zelatyne (10 g) na 5 minut do zimnej wody. Nasiaknieta Zelatyne przetdz do matej szklanej
miseczki zaroodpornej. Roztapiaj przez 1 minute przy uzyciu mocy 300 W. Po roztopieniu
zamieszaj.

PRZYGOTOWANIE POLEWY | LUKRU NA CIASTA

Zmieszaj lukier btyskawiczny (ok. 14 g), 40 g cukru i 250 ml zimnej wody. Gotuj bez przykrycia
w szklanym naczyniu zaroodpornym przez 3V do 4% minuty przy uzyciu mocy 800 W, az
polewa lub lukier stang sie przezroczyste. Podczas gotowania zamieszaj dwukrotnie.

GOTOWANIE DZEMU

Wi6z 600 g owocow (np. zmiksowanych jagod) do odpowiedniej wielkosci szklanej misy
zaroodpornej z przykrywka. Dodaj 300 g cukru Zelujgcego i doktadnie wymieszaj. Gotuj pod
przykryciem przez 10-12 minut przy uzyciu mocy 800 W.

Podczas gotowania kilkakrotnie zamieszaj. Przeféz zawartos¢ bezposrednio do niewielkich,
zakrecanych stoikéw na dzem. Postaw stoiki na wieczkach i pozostaw na 5 minut.

GOTOWANIE BUDYNIU

Zmieszaj proszek budyniowy z mlekiem (500 ml), przestrzegajac instrukgji producenta i
dokfadnie wymieszaj. Uzyj odpowiedniej wielkosci szklanej misy zaroodpornej z przykrywka.
Gotuj pod przykryciem przez 6%2-7%. minuty przy uzyciu mocy 800 W. Podczas gotowania
kilkakrotnie zamieszaj.

PRZYPIEKANIE PLASTERKOW MIGDALOW

Rozsyp rowno 30 g plasterkéw migdatow na sredniej wielkosci ceramicznym talerzu. Przypiekaj
przez 3Y2-4"%» minuty przy uzyciu mocy 600 W; podczas przypiekania kilkakrotnie wymieszaj.
Pozostaw na 2-3 minuty w kuchence. Wyjmujac, uzywaj rekawic ochronnych!
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®

rozwigzywanie problemow — parametry techniczne

CO ROBIC W PRZYPADKU WYSTAPIENIA PROBLEMU LUB WATPLIWOSCI

W przypadku wystapienia ktoregokolwiek z problemdéw opisanych ponizej nalezy wyprébowac

sugerowane rozwiazania.

Jest to zjawisko normalne.

o Skraplanie sie wilgoci wewnatrz kuchenki.

¢ Podmuchy powietrza w okolicach drzwiczek i obudowy.

¢ (Odbijanie $wiatta wokat drzwiczek i obudowy.

¢ Wydobywanie sie pary z otworéw wentylacyjnych lub w okolicach drzwiczek.

Kuchenka nie uruchamia sie po nacisnieciu przycisku <>.

e (Czy drzwiczki s3 poprawnie zamknigte?

Jedzenie nie jest wcale gotowe.

o Czy wylgcznik czasowy zostat ustawiony poprawnie i/lub zostat nacisniety przycisk <>?

o (Czy drzwiczki sa zamkniete?

e (zy obwdd sieci elektrycznej nie zostat przecigzony, co spowodowato przepalenie lub
wyskoczenie bezpiecznika?

Jedzenie jest za mafo lub zbyt mocno ugotowane.

e (zy dla danego typu Zywnosci zostat ustawiony odpowiedni czas przygotowania?

e (zy zostat wybrany odpowiedni poziom mocy?

Wewnatrz kuchenki wystepuije iskrzenie i trzaski (powstaje tuk elektryczny).

o (Czy zostato uzyte naczynie z metalowymi zdobieniami?

e Czy w kuchence znajduje sie widelec lub inny metalowy przedmiot?

o (zy folia aluminiowa znajduije sie zbyt blisko wewnetrznych Scianek?

Dziatanie kuchenki zakldca prace radia i telewizora.

¢ Podczas pracy kuchenki moga wystepowac niewielkie zaktocenia pracy radia i telewizora.
Jest to zjawisko normalne. Aby rozwigza¢ ten problem, kuchenke nalezy zainstalowaé w
duzej odlegtosci od telewizora, radia i anteny.

¢ Jesli mikroprocesor kuchenki wykryje zaktdcenia, ustawienia wyswietlacza moga zosta¢
wyzerowane. Aby rozwiaza¢ ten problem, odfacz kabel zasilania i podtacz go ponownie.
Ustaw ponownie godzine.

Jezeli powyzsze wskazowki nie umozliwiajg rozwigzania problemu, nalezy

skontaktowac sie z lokalnym sprzedawca lub serwisem firmy SAMSUNG.

Firma SAMSUNG dazy do nieustannego udoskonalania swoich produktéw.
Zardwno dane techniczne, jak i instrukcja uzytkownika moga w zwiazku z
tym ulec zmianie bez powiadomienia.

Zgodnie z przepisem 2/1984 (lI.10) BKM-IpM. jako dystrybutor
deklarujemy, ze kuchenki FG87S, FG88S firmy Samsung spetniaja podane

ponizej parametry techniczne.

Model FG87S / FG88S
Zrédto zasilania 230V ~ 50 Hz
Pobdér mocy

Mikrofale 1200 W

Grill 1100 W

Tryb kombinowany 2300 W

Moc wyjsciowa

100 W/ 800 W (IEC-705)

Czestotliwos¢ robocza

2450 MHz

Magnetron

OM75P(31)

Sposob chtodzenia

Wentylator elektryczny

Wymiary (szer. x wys. x gteb.)
Obudowa
Whnetrze kuchenki

489 x 275 x 360 mm
330 x 211 x 324 mm

Objetos¢ 23 litrow
Waga

Netto ok. 14,5 kg
Emisja hatasu 40 dBA

Polski - 29

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 29

@

2017-12-06 X 4:36:08

ANZOINHOAL AHLINYHY / MOWIT1E0H JINVMAZYIMZOY 20



Notatk|

Notatk

/

Energia

Kuchnia mikrofalowa FG87SST, FG87SUB

SAMSUNG FG87SUST, FG88SUST
Znamionowy pob6r mocy 1.2 kW
Sprawnos$é 55.6 %

Stopien réwnomiernosci

pieczenia 3.5

Norma : EN 60705
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ZAPYTANIA | KOMENTARZE

SAMSUNG

KRAJ TELEFON STRONA INTERNETOWA
BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support
*3000 LleHa B Mpexxata
LR 0800 111 31, BesnnartHa TenemoHHa MHNA Www.samsuing.com/bg/support
CROATIA Q072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG

CZECH (800-726786) WWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support

801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytari dotyczacych telefondw komdrkowych:
POLAND 801-672-678" lub +48 99 607-03-33* www.samsung.com/pl/support
* (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
OV 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWw.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 Www.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWww.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWw.samsung.com/si/support
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Vikronullamy suto

Hasznalati utasitas és f6zési Utmutato

nsung garancidja NEM terjed ki azokra az esetekre, amikor On azért
2rviz segitségét, hogy elmagyarazzak a készuiléek mikodéseét,
sak a nem megfeleld Uzembe helyezés kdvetkezményeit, illetve
zek a készUlék rendes tisztitasat vagy karbantartasat.
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FG88S

kepzelie el a lehetéségeket

Koszonjlk, hogy Samsung terméket vasarolt.
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A jelen készUlék csak otthoni kdrnyezetben hasznalhato,
és nem hasznalhato a kdvetkezd helyeken:

o (zletek, irodak és egyéb munkahelyek személyzeti
konyhdja;

e tanyahazak;

¢ szallodak, motelek és mas lakokornyezetek;

e félpanziot biztositd szallasok.

Csak mikrohulldmu sttében hasznélhato konyhai

eszkdzoket hasznaljon.

Ha papir- vagy mianyag zacskoban 1évé ételt melegit,

Ugyelien ra, hogy a csomagoloanyag ne gyulladjon meg.

A mikrohullamu sut6 élelmiszerek és italok melegitésére

sz0lgdl. Etel vagy ruha szaritasa, melegitéparna,

papucs, szivacs, nedves rongy vagy mas hasonlo targy

melegitése serulést, robbanast vagy tlizet okozhat.

FUstszivargas esetén kapcsolja ki készlléket vagy huzza
ki a vezetekeét a fali alizatbdl, és tartsa csukva az ajtajat
az esetleges langok elfojtasa érdekeben.

ltalok mikrohulldamu melegitésekor a kitord erej( forras
kesleltetve jelentkezik, ezért Gvatosan fogja meg az
edényt.

Az égési serlllések elkerllése érdekében a cumistivegek
és a bébiételes Uvegek tartalmat mindig keverje

meg vagy razza fel, és ellendrizze a hdmérsekletiket
fogyasztas eldtt.

Tojas héjastdl és egész fétt tojas nem melegithetd

a mikrohullamu sttében, mert akar még azutan is
felrobbanhat, hogy a mikrohullamu melegités méar
befejezGdatt.

A sUt6t rendszeresen tisztitani kell, és az
ételmaradvanyokat el kell tavolitani.

A slté tisztan tartasanak elmulasztasa fellletének
karosodasahoz vezethet, ami kedvezdtlendl

. befolyasolnatja a készUlék teljesitményét, es veszélyes
helyzet kialakulasat okozhatja.

A készUlék kizarolag beépitve hasznalhato. A készuleket
nem szabad szekrénybe tenni.

Az ételek és italok fémedényben nem melegithetok a
» mikrohullamu sUtével.

Ugyelien r4, hogy ne mozditsa el a forgdtanyért,
mikdzben edényeket tavolit el a készllekbdl.

A készulek tisztitdsahoz ne hasznaljon goztisztitot.
A készUlék nem tisztithatd nagynyomasu mosodval.
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A készUléket ne hasznélia mozgd autdban, lakokocsiban
vagy hasonlo jarmdivekben.

A késziléket nem Uzemeltetheti olyan személy (beleértve
a gyerekeket is), aki korlatozott fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képessegekkel rendelkezik, vagy aki nem
rendelkezik a megfeleld tapasztalattal €s jartassaggal,
kivéve, ha a biztonsagaert felelds személy biztositja
szamara a felligyeletet és elmagyarazza neki az eszkdz
hasznélatat.

Ugyelien ra, hogy gyermekek ne jatszhassanak a
készUlekkel.

A készlléket 8 év folotti gyerekek és korlatozott fizikai,
érzekszervi vagy mentalis képességekkel rendelkezo,
iletve a megfeleld tapasztalattal és jartassaggal nem
rendelkezd szemelyek csak akkor hasznalhatjak, ha

a biztonsagukért felelés személy biztositia szamukra

a fellgyeletet, vagy elmagyarazza nekik az eszkdz
biztonsagos hasznélatat és a hasznalat lehetséges
veszélyeit. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
A készUlék tisztitasat és karbantartasat gyerekek csak
felligyelettel végezhetik.

®

A készUléket gy kell elnelyezni, hogy az aramellatas
az Uzembe helyezés utan barmikor megsziintethetd
legyen. Ezt Ugy érheti el, ha kdnnyen elérhetdvé teszi
a csatlakozddugdt, vagy ha beépit egy kapcsolot a
huzalozasba a kapcsolasi szabalyoknak megfelelden.

Ha a készulek tapkabele sérlt, azt a veszély megeldzése
érdekében a gyartoval, a gyartd szervizképviseletével
vagy hasonloan képzett személlyel kel kicseréltetni.

A stt6 elhelyezésénél ligyelien arra, hogy a sutd belseje
és kezel6szervei kdnnyen hozzaférhetdek legyenek

(a sttd a megfeleld iranyba nézzen, €s ne legyen tul
magasan).

A siitd elsd hasznélata el6tt eloszor 10 percig csak vizet
melegitsen, s csak azutan hasznalja a sttot.

Ha a sttdbdl furcsa hang hallhato, égett szag érezhetd
vagy fust szall fel, azonnal szakitsa meg az aramellatast,
és lépjen kapcsolatba a legkdzelebbi szervizkdzponttal.
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CSAK A SUTESI FUNKCIORA VONATKOZIK - OPCIONALIS

FIGYELMEZTETES: Ha a késziilék kombinalt
Uzemmaodban mikadik, gyermekek csak felndtt feltigyelete
mellett hasznalhatjak a sttét a keletkezd hd miatt.
Hasznalat soran a keszllek felforrosodik. Ezért ne érjen a
sUt6 belsejében talalhato flitéelemekhez.
FIGYELMEZTETES: A hozzaférhet alkatrészek a
hasznalat soran felforrosodhatnak. Ezért kisgyermekek
nem tartozkodhatnak a készulek kdzeleben.

Ne hasznaljon durva surolokat vagy €les fémkaparokat

a sttd ajtolivegének tisztitasahoz, mert ezek
megkarcolhatjak a fellletet, ami az Gveg megrepedését
eredmeényezheti.

Goztisztitoval nem tisztithato.

FIGYELMEZTETES: Az izzdcserét megel6zéen- az
aramutés elkertlése érdekében- a keszlléket ki kell
kapcsolni.

A tliimelegedést elkertilendd a készllék nem szerelhetd
diszajto moge.

FIGYELMEZTETES: A készlilék és annak hozzaférhetd
reszei hasznalat kdzben felforrésodnak.

Ezért ne érjen a flitGelemekhez.

8 év alatti gyerekek felligyelet nélkul ne tartdzkodjanak a
sUt6 kozeleben.

VIGYAZAT: A siitési folyamatot feliigyelni kell. A révid ideig
tarto sttési folyamatot folyamatos felligyelje.

Az ajtd vagy a kilsé felllet a berendezés mikddese
kdzben felforrosodhat.

A hozzaférheto fellletek a berendezés mikodése kdzben
felforrosodhatnak.

A fellletek hajlamosak felmelegedni a hasznélat soran.

A készilék nem Uzemeltethetd KUls6 iddzitd vagy kulonalld
taviranyito-rendszer segitségével.

A keszUleket 8 év folotti gyerekek és korlatozott fizikal,
érzékszervi vagy mentalis képességekkel rendelkezd, illetve
a megfelel tapasztalattal és jartassaggal nem rendelkez6
személyek csak akkor hasznalhatjak, ha a biztonsagukeért
felelos személy biztositja szamukra a felligyeletet, vagy
elmagyarazza nekik az eszkdz biztonsagos hasznalatat

és a hasznalat lehetséges veszélyeit. Gyermekek nem
jatszhatnak a készllékkel. A készulgk tisztitasat és
karbantartasat gyerekek nem végezhetik, kivéve, ha mar
elmultak 8 évesek, és valaki felligyeli a tevekenységuket.

A készuléket és annak vezetékeit tartsa tavol a 8 evesnél
fiatalabb gyermekektdl.
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Altalanos biztonsagi informaciok

A készlléken modositast vagy javitast csak képzett szakember hajthat
végre.

A mikrohullamu funkciéval ételt és italt ne melegitsen lezart edényben.

A sUté tisztitasahoz ne hasznaljon benzolt, higitét, alkoholt, gézt vagy
nagynyomasu tisztitot.

Ne helyezze lizembe a siitét: flit6berendezés vagy gyulékony anyag
kozelében; nyirkos, olajos, poros, illetve kdzvetlen napfénynek vagy viznek
kitett helyen; olyan helyen, ahol gazszivargas léphet fel; vagy egyenetlen
felUleten.

A sUtét a helyi és orszagos szabalyozasnak megfeleléen foldelni kell.

Egy szaraz torl6kenddével rendszeresen tavolitson el minden idegen anyagot
a csatlakozodaljzatokbdl és -érzékelSkbdl.

Ne huzza meg, és ne hajlitsa meg tulzottan a tapkabelt, valamint ne
helyezzen ra nehéz targyat.

Gazszivargas (PB-gaz, LP-gaz stb.) esetén azonnal szell6ztessen. Ne érjen
hozz4 a tapkabelhez.

Ne érjen nedves kézzel a tapkabelhez.

MUkodés kdzben ne kapcsolja ki Ugy a stitét, hogy kihuzza a tapkabelt.
Ne dugja bele az ujjat, és ne helyezzen bele idegen anyagot. Ha idegen
anyag kerUlt a st belsejébe, huzza ki a tapkabelt, és forduljon helyi
Samsung szervizkdzponthoz.

Ne gyakoroljon er6s nyomast vagy Utést a sutére.

Ne tegye a sit6t torékeny targyak kdzelébe.

Ellendrizze, hogy a feszlltség, a frekvencia és az aramerdsség megfelel-e a
készllek mUszaki leirasaban foglaltaknak.

Szorosan csatlakoztassa a dugaszt a fali alizathoz. Ne hasznaljon elosztot,
hosszabbitd kabelt vagy aramatalakitot.

Ne akassza fel a tapkabelt fémtargyra. A tapkabelt feltétlentl a targyak
kozott vagy a slté hata moge vezesse el.

Ne hasznaljon sérllt csatlakozédugaszt, tapkabelt vagy laza fali aljzatot.
Sérlilt csatlakozddugasz vagy tapkabel esetén forduljon a helyi Samsung
szervizkdzponthoz.

Ne 6ntson vagy permetezzen vizet kdzvetlenll a sttére.

Ne taroljon targyakat a sité tetején, a stitd belsejében vagy a sité ajtajan.
Ne permetezzen illékony anyagot, példaul rovarirtét a sttére.

Ne taroljon gyulékony anyagokat a sttében. Mivel az alkoholgéz hozzaérhet
a slté forrd részeihez, az alkoholtartalmu ételek és italok melegitésekor
kllénds gonddal jarjon el.

A gyermekeket az ajtd megUtheti, vagy becsipheti az ujjukat. Az ajté
nyitasa/becsukasa kdzben ne tartézkodjanak gyermekek a kdzelben.

A mikrohullamu melegitéssel kapcsolatos figyelmeztetések

Italok mikrohulldamu melegitésekor eléfordulhat, hogy a kitéré erejl forras
késleltetve jelentkezik, ezért dvatosan fogja meg az edényt. Mielstt
hozzaérne, az italt el6bb mindig hagyja allni legalabb 20 masodpercig.
SzUkség esetén melegités kdzben keverje meg. Melegités utan mindig
keverje meg.

Ha megégette magat, az alabbi elsésegély-utasitasok szerint jarjon el:

1. Tartsa a megégett borfellletet legalabb 10 percig hideg vizbe.

2. Fedie le tiszta, szaraz kétszerrel.

3. Ne haszndljon semmilyen krémet, olajat vagy testapoldt.

Ne helyezze a talcat vagy a racsot vizbe kdzvetlenll hasznalat utan, mert
megrongalodhat.

Ne hasznélja a sttét bé olajban kistitott ételek készitésére, mert az olaj
hémeérséklete nem szabalyozhatd. Emiatt a forrd olaj hirtelen kifuthat.
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A mikrohullamu siitére vonatkozé dvintézkedések

Kizardlag mikrohullamu stitében hasznélhaté eszkézoket hasznaljon. Ne
hasznaljon fém edényeket, arany vagy ezlist szegéllyel diszitett tanyérokat,
nyarsat stb.

Tavolitsa el a lezarasra hasznalt drétokat. Elektromos kistilést okozhatnak.
A sUtében ne szaritson Ujsagpapirt vagy ruhat.

Kisebb mennyiségl ételeket rovidebb ideig melegitsen, nehogy
tulmelegedjen vagy megégjen az étel.

A tapkabelt és a csatlakozdaljzatot tartsa tavol a viztél és héforrasoktdl.

Ne melegitsen tojast héjastul vagy fétt tojast, mert robbanasveszélyes. Ne
melegitsen légmentesen zart vagy vakuumcsomagolasu edényeket, diot,
paradicsomot stb.

A szell6zényilasokat ne takarja le se konyharuhaval, se papirral. Tlzet
okozhat. A siitd tulmelegedhet, és automatikusan kikapcsolhat. A sité
ilyenkor egészen addig kikapcsolva marad, amig kell6képpen le nem hil.
Amikor kiveszi az ételt a sUtébdl, mindig hasznaljon edényfogd kesztydit.

A folyadékokat a melegitési id6 felénél, illetve annak lejartaval keverje

meg, melegités utan pedig hagyja 6ket legalabb 20 masodpercig allni a
robbanasszert forras elkerlilése érdekében.

Az ajtd kinyitasakor alljion kartavolsagra a stt6tél, nehogy leforrazza a
kiaramld forrd levegd vagy géz.

Ne kapcsolja be a sttét, ha az Ures. A sttd biztonsagi okokbdl 30 percre
automatikusan kikapcsol. Azt javasoljuk, hogy mindig tartson egy pohar
vizet a sUté belsejében, hogy az elnyelje a mikrohullamu energiat, ha a sttét
véletlendl elinditana valaki.

A suté elhelyezésekor biztositsa az Utmutatéban eldirt szabad helyet. (Lasd
A mikrohullamu siité tzembe helyezése” cimd részt.)

Korultekintéen jarjon el, ha tovabbi elektromos berendezéseket csatlakoztat
a sité kozelében levd aljzatokba.

A mikrohullamu m{ikédésre vonatkozé6 évintézkedések

Az alabbi biztonsagi évintézkedések elmulasztasa esetén karos

mikrohullamuenergia-kisugarzasnak teszi ki magat és a kdrnyezetét.

e Ne Uzemeltesse a slitét nyitott ajtéval. Ne babréljon a biztonsagi reteszekkel
(az ajtézar kallantydival). Ne helyezzen semmilyen targyat a biztonsagi retesz
nyflasaiba.

e Ne helyezzen semmit a siité ajtaja és homlokfellilete kozé, és ne hagyja, hogy
étel- vagy tisztitészer-maradék rakédjon le a témitéfeliiletekre. Ugyelien az ajté
és az ajtotomités fellletének tisztasagara. Hasznalat utan elészor nedves, majd
puha, szaraz ronggyal torolie le a fellileteket.

e Ne kapcsolia be a sUt6t, ha az megseériilt. Ne tizemeltesse addig, amig egy
képzett szakember meg nem javitotta.

Fontos: a sit6 ajtaja megfeleléen legyen bezarva. Az ajtd ne legyen gorbe;
az ajtézsanérok ne legyenek eltdrve vagy kilazulva; az ajtétomitések és a
tomitSfeliletek legyenek épek.

e A maddositasokat és javitasokat csak képzett szakember végezheti el.
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Korlatozott garancia

Ha a készllék alkatrészeinek cseréjére vagy a készllék hibajanak
kijavitasara a vasarld hibajabodl van sziikség, a Samsung szervizdijat szamol
fel. Ez a kikotés a kdvetkezd esetekre vonatkozik:

e Behorpadt, megkarcolt vagy torétt ajto, fogantyd, kiilsé panel vagy kezel6panel.
e Torott vagy hianyzo talca, gorgd, dsszekdtéelem vagy racs.

A sutét csak rendeltetésszerlen, a jelen Utmutatdban leirt médon hasznélja.
Az Utmutatoban olvashaté Figyelmeztetések és Biztonsagi utasitasok

nem térnek ki minden lehetséges helyzetre. A siit6é Uzembe helyezése,
karbantartasa és mikodtetése soran a felhasznald feleléssége, hogy
ésszerlen, elévigyazatosan és megfontoltan jarjon el.

Mivel az itt szerepld utasitasok tobb kildnbdzE tipusra vonatkoznak,

az On mikrohulldmu stitéjének tulajdonsagai némileg eltérhetnek az
Utmutatoban leirtaktdl, és eléfordulhat, hogy nem minden figyelmeztetés
vonatkozik Onre. Ha kérdése vagy panasza van, forduljon a helyi Samsung
szervizkdzponthoz, vagy kérjen segitséget és tajékoztatast online, a www.
samsung.com oldalon.

A sUt6t csak ételek melegitésére hasznalja. Haztartasi célokra készilt. Ne
melegitsen benne textiliat vagy magvakkal toltott parnat. A gyarté nem
felel6s a slité helytelen vagy nem rendeltetésszer(i hasznalatabdl eredd
karokeért.

A sutét mindig tartsa tisztan és j6 allapotban, kilénben sérll a stté felllete,
és veszélyes helyzetek alakulhatnak ki.

A termékcsoport meghatarozasa

Jelen termék az ISM B osztaly/2. csoportnak megfelel§ berendezés. A 2.
csoportba tartoznak az anyagkezelés céljiabdl a radidfrekvencias energiat
elektromagneses sugarzas formajaban létrehozé és/vagy felhasznald ISM
berendezések, tovabba az EDM és az ivhegesztd berendezések.

A B osztdlyba tartoznak az otthoni hasznalatra szant berendezések, illetve
az olyan létesitmények szamara szant berendezések, amelyek kdzvetlenll a
haztartasokat ellatd alacsony feszlltségu haldzatra csatlakoznak.

®

A TERMEK HULLADEKBA HELYEZESENEK MODSZERE
(WEEE - ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK HULLADEKAI)

(A szelektiv gyijté rendszerekkel rendelkezd orszagokban
haszndlhato)

Ez a jelzés a terméken, tartozékain vagy dokumentéciojan
arra utal, hogy hasznos élettartama végén a terméket és
elektronikus tartozékait (pl. toltéegység, fejhallgato, USB
kabel) nem szabad a haztartasi hulladékkal egytt kidobni.

A szabélytalan hulladékba helyezés altal okozott kérnyezet-
és egészségkarosodas megelézése érdekében ezeket a
targyakat kulonitse el a tébbi hulladéktdl, és felelésségteljesen
gondoskodjon az Ujrahasznositasukrdl az anyagi eréforrasok
fenntarthato Ujrafelhasznalasanak elésegitése érdekében.

A héztartasi felhasznalok a termék forgalmazdjatol vagy a helyi
onkormanyzati szervektdl kérjenek tanacsot arra vonatkozdan,
hova és hogyan vihetik el az elhasznalt termékeket a
kornyezetvédelmi szempontbdl biztonsagos Ujrahasznositas
céljdbol.

1 Az Uzleti felhasznalok lépjenek kapcsolatba beszallitojukkal,
és vizsgaljgk meg az adasvételi szerzdés feltételeit. Ezt

a terméket és tartozékait nem szabad az egyéb kozileti
hulladékkal egydtt kezelni.

A Samsung kdrnyezetvédelem iranti elkdtelezettségével és termeékspecifikus
jogszabalyi kdtelezettségeivel (pl.: REACH) kapcsolatban latogasson el a
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/
data_corner.html weboldalra
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®

lzembe helvezés A MIKROHULLAMU SUTO UZEMBE HELYEZESE

. 1.
TARTOZEKOK

A megvasarolt tipustdl fliggden a készllékkel egyUtt szamos,
tobbféleképpen alkalmazhato tartozékot kap.

1. Gorgds gyiirdi, amelyet a suté kdzepére kell p 2
helyezni. { ) :
Rendeltetés: A gorg6s gylirti tartja a . ’

forgotanyeért.

2. Aforgétanyért a gorgds gydrdre kell helyezni Ugy,
hogy annak kdzepe az 8sszekdtéelemre kerliljon.
Rendeltetés: A forgotanyér t6lti be a f6

fézéfelllet szerepét; mosogatashoz
kénnyen kivehetd.

3. Grillezéracs, amely a forgotanyérra helyezhetd. E]

Rendeltetés: A fémracs grillezéshez és
kombinalt f6zéshez alkalmazhato.

4, Piritétanyér, lasd 15-17. oldal.
Rendeltetés: Az automatikus vagy a kézi piritasi
funkciohoz hasznalatos piritotanyér.

5. Tisztaviz-tarol6é edény, lasd 14. oldal. 5
Rendeltetés: A viztarold edény tisztitasra %

hasznalhato.

@ TILOS a mikrohulldamu sttét a gérgds gy(irl és a forgétanyér nélkul lzemeltetni.
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Tavolitson el minden
csomagoldanyagot a sitd belsejebdl.
Helyezze be a gérgds gylr(t és a
forgdtanyért. Ellenérizze, hogy a
forgdtanyér akadalytalanul forog-e.

A mikrohullamu sutét ugy kell
elhelyezni, hogy a csatlakozddugo
konnyen hozzéférhetd legyen.

Ha a csatlakozokabel sérdlt, ki kell cserélni a gyartétdl vagy szervizképviselettdl
beszerezheté specidlis kabelre vagy szerelékre.

Személyes biztonsaga érdekében a halézati kabelt csatlakoztassa

3 polusu, 230 V-os, 50 Hz-es foldelt, fali, valtakozd aramu aljizathoz. Ha a
készUlék tapkabele megseértilt, ki kell cserélni egy specialis kabelre.

Tilos a mikrohullamu s(itét forrd vagy nedves kdmyezetben, pl. hagyomanyos
sUték vagy fltbtestek kdzelében lizembe helyezni. A sité villamos haldzati
csatlakoztatasara vonatkozo eléirasokat be kell tartani, €s olyan hosszabbitd
kabelt kell hasznalni, amelynek tipusa megegyezik a késziilék halézati kabelének
tipusaval. Torolje at a készulék belsejét és az ajtotomitést nedves ronggyal, miel6tt
elészor hasznélatba venné mikrohullamu sutdjet.
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karbantartas

TISZTITAS

Annak elkertlése érdekében, hogy szennyezddés halmozddjon fel a stutd
belsejében, rendszeresen tisztitsa ki a sitét. Minden esetben forditson
kulonds figyelmet az ajtora, az ajtd szigetelésére, illetve a forgdtanyérra és a
gdrgds gydrlre (meghatarozott modellek esetén).

Ha az ajté nem nyilik és csukodik be kdnnyedén, elsé lépésként ellendrizze,
hogy az ajtoszigetelések nem szennyezettek-e. Egy szappanos vizbe
martott puha segitségével tisztitsa meg a sutd belsd és kulsé oldalait.
Oblitse le, majd szaritsa ki a stitét.

Kellemetlen szagokat okozé makacs szennyez6dések eltavolitasa

1. Helyezzen egy pohar higitott citromlevet az Ures sutd forgdtanyérjara.

2. Melegitse a sttét 10 percig a maximalis teljesitményen.

3. Aciklus befejezését kovetden varja meg, amig a suté lehdil. Ezt kdvetden nyissa ki
az ajtot, majd tisztitsa meg a belsejét.

Elfordithato flit6egységgel rendelkezé modellek tisztitasa

A sUtétér felsé részének letisztitasahoz
eressze le a felsé flitéelemet 45°-kal (A) a
képen lathaté médon.

Ez el6segiti a felsé felllet megtisztitasat.
Ha végzett, helyezze vissza a felsé
fltGelemet.

N

/N VIGYAZAT

o Tartsa tisztan az ajtét és az ajtd szigetelését, ezzel biztositva az ajté sima nyitasat
és bezarasat. Ellenkezé esetben a sitd élettartama lecsokkenhet.

e \Vigyazzon, hogy ne frocskoljon vizet a stté nyléasaiba.

e Ne haszndljon surolészereket vagy vegyszereket a tisztitashoz.

e A st minden egyes hasznalatat kévetéen, enyhe tisztitdszerrel tisztitsa meg a
sUtéteret, miutan lehdt.

CSERE (JAVITAS)

A\ FIGYELMEZTETES

A sUté nem tartalmaz a felhaszndlo altal cserélheté alkatrészeket. Ne

probaljia meg sajat maga kicserélni vagy megjavitani a sutét.

e Azsanérok, a szigetelés és/vagy az ajté meghibasodasa esetén vegye fel a kapc-
solatot egy képzett szerel6vel vagy a helyi Samsung szervizkdzponttal.

e Amennyiben az izz6 cseréjére van szikseég, vegye fel a kapcsolatot a helyi Sam-
sung szervizkdzponttal. Ne cserélie ki sajat maga.

e Amennyiben a sttd burkolatanak kilsé részével van probléma, elsd lépésként
hizza ki a tapkabelt a konnektorbdl, majd vegye fel a kapcsolatot egy hely Sam-
sung szervizkdzponttal.

VEDELEM A SUTO HOSSZU IDEIG TORTENO
MELLOZESE ESETEN
Ha hosszu ideig nem hasznalja a sutét, huzza ki a tapkabelt és vigye a

sUtét egy szaraz, pormentes helyre. A siité belsejében felgyllemlé por és
nedvesség negativan befolyasolhatja a st teljesitményét.

Magyar - 10
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a suto jellemzo KEZELOPANEL
suTé
' [ | @)
— @
_E‘ ]
==
L J/ 1 @
® ¢ © @ ® @
1. SZELLOZONYILASOK 6. AJTO
2. GRILL 7. FORGOTANYER
AGfTA Anad R0 1. AUTOMATIKUS 6. STOP/ENERGIATAKAREKOS
3. VILAGITAS 8. GORGOs GYURU )
! ) o . GYORSKIOLVASZTAS GOMB GOMB
4. KIELZO 9. OSSZEKOTOELEM 2. PIRITAS FUNKCIO 7. AZ AUTOMATIKUS
. . ) KIVALASZTASA ] MELEGITESI FUNKCIO
5. AJTOZAR KALLANTYUI 10. A BIZTONSAGI RETESZ 3. GRILLEZES| UZEMMOD KIVALASZTASA
NYILASAI KIVALASZTASA 8. MIKROHULLAMU SUTES ES
« 4. ORABEALLITAS TELJESITMENYSZINT MOD
11. KEZELOPANEL 5. FEL (=) /LE (~) GOMB KIVALASZTASA
(elkeszitesi id6, tomeg és adag 9. KOMBINALT MOD
beélitaséhoz) KIVALASZTASA
10. GOZTISZTITAS GOMB
11. START / +30S GOMB
Magyar - 11
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a sutd hasznalata

AZ IDO BEALLITASA

A mikrohullamu stté beépitett draval rendelkezik. Amikor a készulék aram
ala kerl, a kijelzé6n automatikusan megjelenik a ,.:0”, ,88:88” vagy a ,12:00”
felirat. Allitsa be a pontos idét. Az id6 kijelzése torténhet 24 vagy 12 oras
formatumban. Az orat a kdvetkezd alkalmakkor kell bedllitani:

e A mikrohullamu suté elsé Gzembe helyezésekor

e Haldzati feszlltségkimaradast kdvetéen

Ne feledje atallitani az ¢rat a nyari, illetve téli idészamitas kezdetekor.

Automatikus energiatakarékos funkcio
Ha a beadllitast félbehagyja €s egyetlen funkcidt sem valaszt ki, illetve ha
mukodés kdzben atmenetileg ledllitia a berendezést, a rendszer 25 perc
elteltével torli a funkcidt, és megjelenik az dra.
Ha az ajté nyitva van, 5 perc elteltével kikapcsol a sitében a lampa.

1. Az id6 kijelzése... Nyomja meg a ®
gombot... @
24 oréas formatumban Egyszer Clock
12 ¢dras formatumban Kétszer
2. Az dra bedllitasahoz nyomja meg a () és a ()
gombot. - A
3. Nyomja meg a @ gombot. @
Clock
4. A perc bedllitasahoz nyomja meg a (=) és a (=)
gombot. 4 A
5. Nyomja meg a ® gombot. @
Clock

®

FOZES/MELEGITES

A kovetkezd eljaras ismerteti az étel f6zésének vagy melegitésének
folyamatat.

MINDIG ellendrizze a fézési beallitasokat, miel6tt a sttét feligyelet nélkul
hagyna.

El6sz0r helyezze az ételt a forgdtanyér kdzepére. Ezutan csukja be az ajtét.

1. Nyomija meg a <% gombot.

4

A
~r
Power Level

Eredmény: Megjelenik a 800 W
(maximalis fézési teliesitmény) kijelzés.
A (#%) gomb ismételt megnyomésaval
valassza ki a megfeleld teljesitmeényszintet. Tovabbi

! informéaciok a teljesitményszint-tablazatban olvashatok.

2. A (™) és (&) gomb megnyomasaval allitsa be a
kivant sttési id6t.

N7 PAaN
3. Nyomja meg a <> gombot.
Eredmény: A sitd vilagitasa bekapcsol, és a <D
' forgdtanyér forogni kezd. Start /+30s

1) A f6zés megkezdddik. Amint a fézés
befejezddik, a sttd négyszer sipol.

2) Az emlékeztet§ jelzés 3 alkalommal sipol (percenként
egyszer).

3) Akijelz6 ismét a pontos id6t mutatja.

E-] Ne kapcsolja be Uresen a mikrohullamu siitét.
' Ha rovid ideig, maximalis teljesitményen (800 W) kivanja melegiteni az

ételt, egyszertien nyomja meg a +30s gombot annyiszor, ahanyszor fél
percbdl all a kivant melegitési id6. A stté azonnal elindul.

Magyar - 12
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TELJESITMENYSZINTEK A FOZES LEALLITASA
Az aldbbi teliesitményszintek kozll valaszthat. A fézést az étel ellenbrzéséhez barmikor ledllithatja.
Kimenet 1. Az ideiglenes ledllitashoz:
Teljesitményszint MIKROHULLAMU Nyissa ki az ajtot.
sSUTH GRILL Eredmény: A f6zés ledll. A f6zés folytate’xsahozD Zérja
be az ajtét és nyomja meg Ujra a
MAGAS 800 W gombot.
KOZEPESEN MAGAS 600 W - .
- 2. Telies ledllitas;
KOZEPES 450 W Nyomja meg a & gombot. @ /:D_Q
KOZEPESEN ALAGSONY 300 W Eredmény: A f¢zés ledll. Ha a f6zési beallitasokat Stop/ECO
KIOLVASZTAS(%%) 180 W ' torolni kivanja, nyomja meg még
ALACSONY/MELEGEN TARTAS 100W o cormerE ?m‘f (@? gf’mbOt' N .
GRILL 1100 W Barmelyik beallitast tordlheti, mielétt elkezd f6zni, ha megnyomja a
Stop (©) gombot.
I. KOMBINALT (3. 1) 300 W 1100 W
Il. KOMBINALT (1) 450w 100w AZ ENERGIATAKAREKOS UZEMMOD BEALLITASA
I1l. KOMBINALT (3 1) 600 W 1100 W . Astd rendelkezik energiatakarékos tizemmoddal. E funkcio segitségével

Magasabb teliesitményszint kivalasztasa esetén csdkkenteni kell az

elkészitési id6t.

Alacsonyabb teljesitményszint kivalasztasa esetén névelni kell az

elkészitési id6t.

AZ ELKESZITESI IDO BEALLITASA

Az elkészitési idét a +30s gomb megnyomasaval névelheti. A gombot
annyiszor kell megnyomni, ahanyszor fél perccel kivanja a fézést

meghosszabbitani.

A +30s gomb minden egyes megnyomasaval
30 masodpercet adhat hozza az id6hoz.

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 13
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Start /+30s

Magyar
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aramot takarithat meg, amikor nem hasznalja a sttét.
e Nyomja meg az Energiatakarékos (%) gombot.

e Az energiatakarékos lizemmod kikapcsolasahoz @ /;D_Q
nyissa ki az ajtét. Ekkor a kijelzén megjelenik a Stop /ECO
pontos idé. A sité készen all a hasznélatra. top /E
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A GOZTISZTITAS FUNKCIO HASZNALATA

AZ AUTOMATIKUS MELEGITES FUNKCIO HASZNALATA

A gbztisztitd rendszer altal el6allitott g6z megnedvesiti a sté belsd terének

felszinét.

A funkcio hasznalatat kdvetéen kdnnyen meg tudja tisztitani a stité belsd

terét.

Csak akkor hasznalja ezt a funkcidt, ha a stté teliesen kihdilt.

(szobahémérsékletlire)
Ne hasznaljon desztillalt vizet, csakis csapvizet.

1. Nyissa ki az ajtot.

il

2. Toltse fel a viztarold edényt az edény kilsé fellletén
lathatd jelzévonalig (vizszint). (A vonal kb. 50 ml-t jeldl.)

Ha 50 ml-nél tébb vizet tolt bele, a viz kifolyhat

L=

—som

az edény hatuljan lévé lyukon. A viz mennyisége
semmiképp ne haladja meg az 50 ml-t.

3. Helyezze a viztarolé edényt a f6z&tér jobboldali
faldban talalhato felsé edénytartéba.

4. Csukja be a gép ajtajat.

5. Nyomja meg a Steam Clean (Goztisztitas) (()')
gombot. El¢fordulhat, hogy géztisztitas kdzben
HOMALYOSAN latszik, de ez nem hiba, hanem azért

Steam Clean

vanMERT A GOZ BELULROL ELTAKARJA a fényt.

6. Nyissa ki az ajtot.

7. Tordlie at a sUtd belsé terét szaraz konyharuhaval.
Vegye ki a forgotanyért, és a gorgds gyUr(t tisztitsa
meg konyhai papirtoriével.

A A viztarold edény csak ,Goztisztitas” lizemmaddban hasznélhato.

@ Szilérd halmazallapotu anyagok fézésekor tavolitsa el a viztarold edényt, mert kart vagy

tiizet okozhat a mikrohulldmu stitében.

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 14

Az automatikus felmelegités funkcio négy elére programozott melegitési

idével rendelkezik.

Sem az elkészitési id6t, sem a teliesitményszintet nem kell beallitani.
Az adagok szamanak beadllitasahoz nyomja meg a (=) és a () gombot.
El&szor is helyezze az élelmiszert a forgdtanyér kbzepére, és csukja be az

ajtot.

1. Valassza ki a melegiteni kivant étel tipusat az
Automatikus melegités (%,) gomb egyszeri vagy
t6bbszori megnyomasaval.

59

_r
Auto Reheat

2. Az adag méretének kivalasztasahoz nyomja meg a
(=) és a () gombot. (Lasd a jobb oldali tablazatot.)

N7 PAN
3. Nyomja meg a <» gombot.
Eredmény: A f6zés megkezdddik. Amikor <D
befejez&dott: Start /+30s

1) A siit6 négyszer sipol.

2) Az emlékeztet( jelzés 3 alkalommal sipol (percenként

egyszer).
3) A Kkijelz6 ismét a pontos idét mutatja.

Csak mikrohullamu sUtében hasznalhatd edényt hasznaljon.

Magyar - 14
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AZ AUTOMATIKUS MELEGITES BEALLITASAI

Az alabbi tablazat kilénbdzd automatikus felmelegité programokat,
mennyiségeket, varakozasi idéket és vonatkozo tanacsokat tartalmaz.

AZ AUTOMATIKUS PIRITAS FUNKCIO HASZNALATA

Az automatikus piritas funkcidval az elkészitési idé bedllitasa automatikusan
torténik. Az adagok szamat a (=) és a («) gombok megnyomasaval adhatja

Kod/Etel Adag Pihentetés ;nzegj.téEtloszor is helyezze a piritotanyért a forgotanyér kdzepére és csukja be
E Iﬁgﬁﬁﬁgﬂ) 288228 g 8 perc 1. Helyezze a piritétanyért kozvetlendl a forgétanyérra
és melegitse el6 a Mikrohullam-grill kombinalt maod
@ Javaslatok

Tegye keramia tanyérba és takarja le haztartasi foliaval. Ez a
program alkalmas a 3 0sszetevébdl allo ételek melegitéséhez
(pl. hus martassal, zoldség és egyféle koret, mint példaul
burgonya, rizs vagy f6tt tészta).

2. Leves/martas
(mélyhitott)

=

200-250 g
300-350 g
400-450 g

3 perc

Javaslatok

A levest/mértést tegye keramia mélytanyérba vagy télba.
Melegitéshez és pihentetéshez fedje le. A varakozasi id6 elején
és végen keverje meg.

3. Csében siilt tészta 200 g 3 perc
(fagyasztott) 4009
*i%*
7 Javaslatok
Tegye a fagyott, csében st tésztat pyrex Uvegtalba.
Az edényt helyezze az alacsony dllvanyra. Ez a funkcid
fagyott tésztak, példaul lasagne, cannelloni vagy makaroni
elkészitésére alkalmas.
4. Italok 150 ml (1 csésze) 1-2 perc
Kavé, tej, tea, viz 250 ml (1 bogre)
(szobahémérsékletd)

2

Javaslatok

Ontse keramiacsészebe (150 ml) vagy bogrébe (250 ml),

és helyezze a forgdtanyér kdzepére. Fedd nélkll melegitse.
A varakozasi id6 el6tt és utan is keverje jol at. A csészét
Gvatosan vegye ki (1asd a folyadékokra vonatkozé biztonsagi
utasitasokat).

legmagasabb fokozatan. Ehhez nyomja meg a Kombinalt
(#51u) gombot, és allitsa be az elémelegitési idét
(3-5 percre) a (=) és a («)) gombbal.

2. Nyomja meg a <> gombot.

E.] A piritétanyért mindig edényfogo kesztyl segitségeével
vegye ki, mert az nagyon forro.

Start /+30s

3. Nyissa ki a sUté ajtajat.
Helyezze az ételt a piritétanyérra.
Csukja be az ajtot.
Helyezze a piritétanyért a mikrohulldamu sttében taldlhatd
fémallvanyra (vagy forgétanyérra).

4. Vdlassza ki az elkésziteni kivant étel tipusat a Piritas (=)
gomb egyszeri vagy tobbszéri megnyomasaval.

Crusty Cook
5. Az adagok méretét a (=) és a («) gomb megnyomasaval
allithatja be. N7 PAN
(Lasd az oldals¢ tablazatot.)
6. Nyomja meg a <> gombot. @
Eredmény: A f6zés megkezdddik. Amikor befejezéddtt:
Start /+30s

1) A slté négyszer sipol.

2) Az emlékeztetd jelzés 3 alkalommal sipol (percenként egyszer).

3) Akijelz6 ismét a pontos id6t mutatja.
(«) A piritotanyér tisztitasa

Mosogatoszeres langyos vizzel mossa el a piritétanyért, majd tiszta

vizzel 6blitse le.

VIVIYNZSVH OLAS V #0

Ne hasznaljon surolékefét vagy durva szivacsot, mert az megsértheti a
bevonatot. A piritdtanyér nem tisztithaté mosogatégépben.
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AZ AUTOMATIKUS PIRITAS BEALLITASA

A KEZI PIRITAS FUNKCIO HASZNALATA

Az alabbi tablazat a pirités funkcio esetében hasznalhaté automatikus
programokat, mennyiségeket, és pihentetési idét mutatja, illetve hasznos
javaslatokkal szolgdl az egyes ételtipusokkal kapcsolatban.

Ezek a programok a mikrohulldam és grill lizemmaodot kombinaljak.
Javasoljuk, hogy a piritas funkcio hasznalata el6tt melegitse elé a
forgotanyérra helyezett piritotanyért 3-5 percig, 600 W és grill bedllitas
mellett. Az edények kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogd kesztydit!

Kéd/Etel Adag Elémelegitési id6 Pihentetési id6
(perc) (perc)
1. Fagyasztott 2009 5 min -
pizza 3009
(-18°C) 4009
“( Javaslatok

Melegitse €l a pirftétanyért 600 W + grill izemmaodban.
Helyezze a pizzét a piritétanyérra. Helyezze a piritétanyért az dlivanyra.

N

. Mélyhiitott 150 g (1 db) 4 perc 2-3 perc
franciakenyér 250 g (2 db)

@ Javaslatok

Melegitse el6 a piritétanyért 4560 W + grill izemmaodban.

Helyezze a franciakenyeret a piritotanyér kdzepére, vagy két
franciakenyeret egymas mellé. Ez a program alkalmas franciakenyérbd|
készitett (z0ldséges, sonkas és sajtos, stb.) szendvicsek, valamint
pizzék elkészitésére is.

3. Fagyasztott 150 g (1 db) 3 min 1-2 perc
pizza/pite 300 g (1-2 db)
(-18°C) Javaslatok
K
Melegitse €l a pirftétanyért 600 W + grill izemmaodban.
Helyezze a mélyhlitétt lepényt a piritétanyérra. Helyezze a piritétanyért
az allvanyra.
4. Mélyhditott 1259 4 perc -
csirkefalatok 250g

% Javaslatok

Melegitse elé a pirftétanyért 600 W + grill izemmadban.

Kenje meg a piritétanyért egy evékanal olajjal.

Helyezze el egyenletesen a csirkefalatokat a piritétanyéron. Forditsa
meg a csirkefalatokat, amikor a sité sipol. A f6zés folytatdsahoz nyomja
meg az inditégombot.

Ezzel a piritétéanyérral nem csak a grillen pirithatja az ételt, hanem a
piritétanyér magas hémérsékletének kdszénhetéen az étel alja is barna és
ropogos lesz. A piritotanyéron elkészithetd ételeket tablazat foglalja 6ssze

1. A piritétanyért tegye kozvetlentl a forgdtanyérra, =
@ == ]
mikrohullam-grill kombinaciéval [600 W + grill (&5 wy)]. —

(lasd a kovetkezd oldalt).
A piritétanyér sonka, tojas és kolbaszfélék stb. elkészitésére is hasznalhato.
és a tablazatban megadott elkészitési idék és
utasitasok betartasaval melegitse el6 a legmagasabb
A piritotanyért mindig edényfogo kesztyl segitségével vegye ki, mert az
nagyon forro.

2. Ha sonkas tojas jellegl ételt készit, kenje be a talat olajjal, hogy az étel
szépen megpiruljon.

Ugyelien arra, hogy a piritétanyér teflonbevonata kénnyen
megkarcolddik. Ne hasznaljon tehat éles eszkdzoket, példaul kést.

Ha mUlanyag eszkdzt hasznal, megdvja a piritotanyér fellletét. Ugyanigy
a felvagas el6tt ki is veheti az ételt a piritdtanyérbal.

3. Helyezze az ételt a piritotanyérra.

Ne tegyen nem hdéallo edényt (példaul
muanyagdobozt) a piritétanyérra.
A forgétanyér nélkdl soha ne tegye be a piritotanyért
a sttébe.

4, Helyezze a piritdtanyért a mikrohullamu sttében
talalhato fémallvanyra (vagy forgétanyérra).

5. Valassza ki az elkészitési iddt és teljesitmeényt.
(Lasd a jobb oldali tablazatot)
A piritétanyér tisztitasa
Mossa el a piritétanyért meleg vizzel és mosdszerrel, majd dblitse le
tiszta vizzel.

Ne hasznaljon suroldkefét vagy durva szivacsot, mert az megsértheti a
tanyér fellletét. A piritdtanyér nem tisztithatd mosogatogépben.
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A KEZI| PIRITAS BEALLITASA Etel Adag Elémelegitési id6 | Teljesitmény | Siitési id6
A piritétanyért érdemes a forgétanyérra helyezve elémelegiteni. (perc)
Melegitse el a piritétanyért 600 W + Girill (£&w) funkcidval 3-5 percig. Fagyasztott 300-400 g 5 perc 450 W + grill 9-11
Tartsa be a tablazatban szerepld elkészitési id6ket és utasitasokat. Pizza JaEeEal
Etel Adag Eldmelegitési id§ | Teljesitmény | Siitési id6 Melegitse €l6 a piritotanyért. A fagyasztott pizzat tegye a pirittanyérra.
(perc) Helyezze a piritotanyért az allvanyra. e
Szalonna 4 szelet (80 g) 3 perc 600 W + gril 3%-4 Fagyasztott 9x30g 3 perc 300 W + gril 9-10 >
ek mini pizza 270 g) ‘_é:
Or
Melegitse el6 a piritotényért. Tegye a szeleteket egymas mellé a Javaslatok *
piritétanyérra. Helyezze a piritotanyért az allvanyra. Melegitse el6 a piritétanyért. Helyezze el egyenletesen a pizzafalatokat 4]
Grillezett 200 g (2 db) 3 perc 450 W + gl 4-5 ' a piritétanyéron. Helyezze a piritétanyért az allvanyra. £
paradicsom Javaslatok Mélyhiitstt 300-350 g 5 perc 450 W + grill 6157 %
pizza Javaslatok
Melegitse el6 a piritotanyért. A paradicsomokat végja félbe. Tetejiikre ELEHELY
tegyen sajtot. Rendezze Cket korbe a piritdtanyéron. Helyezze a Melegitse el6 a piritotanyért. A fagyasztott pizzat tegye a tanyérra.
piritStanyert az allvanyra. Helyezze a piritétanyért az allvanyra.
Siilt burgonya 2509 3 perc 600 W + gril 56 Fagyasztott | 150 (5 db) 4 perc 600 W + gril 78
500 g 8-9 Halrudacskak | 300 g (10 db) 9-10
Javaslatok ! Javaslatok
Melegitse €l6 a piritotanyért. A krumplikat vagja félbe. Vagott felével Melegitse €l a piritétanyért. Kenje meg a tanyért 1 evékanal olajjal.
lefelé tegye Sket a piritétanyérra. Rendezze kor alakba. Helyezze a Helyezze a halrudacskakat a piritotanyérra. 4 perc (5 db esetén) vagy
pirftétanyért az alivanyra. 6 perc (10 db esetén) elteltével forditsa meg 6ket.
Fagyasztott 2 darab (125 g) 3 perc 600 W + grill T7-TV2 Mg:lyh(itétt 125¢g 4 perc 600 W + grill 5-6
Hamburger Javasiatok csirkefalatok 250 g 7-8
Melegjtse elé a pirl’t.é,té’inyénl. A fagyasztott hu§pqg§iosékat helyezze el Javaslatok
egymas m,ellett a piritotanyéron. Helyezze a piritétanyért a racsra. 4-5 . Melegitse 66 a piritétanyért, Kenje meg a tanyért 1 evékandl olajl
perc elteltével forditsa meg. ) hatg/: DA
Helyezze a csirkefalatokat a tanyérra. Helyezze a piritotanyért az
Mélyhiitott 200-250 g 3 perc 450 W + grill 8-9 alivanyra. Forditsa meg 6ket 3 perc (125 g) vagy 5 perc (250 g) utan.
franciakenyér (2 db)
Javaslatok

Melegitse €el6 a piritotanyért. Tegye a bagetteket feltéttel egyditt
(pl. paradicsom, sajt) egymas mellé a tanyérra. Helyezze a piritotanyért
az dlivanyra.
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AZ AUTOMATIKUS GYORSKIOLVASZTAS FUNKCIO
HASZNALATA

Az automatikus gyorskiolvasztasi funkcid hus, baromfi, hal, kenyér és
sUtemény kiolvasztasat teszi lehetévé. A kiolvasztasi idé és a teljesitmény
megvalasztasa automatikus.

Minddssze a programot és a sulyt kell kivalasztania.

Csak olyan edényeket hasznéljon, amelyek alkalmasak a mikrohullamu
stitében vald hasznalatra.

El6szor helyezze a fagyasztott ételt a forgdtanyér kdzepére és csukja be az

ajtot.

1. A Gyorskiolvasztas (§5) gombot egyszer vagy *%
t6bbszér megnyomva hatarozza meg az étel tipusat. 0 0

(Lasd a jobb oldali tablazatot.) Power Defrost

2. A (™) és a («) gombok megnyomasaval vélassza ki

az étel sulyat.
Maximum 1500 g-ot lehet bedllitani. ~ o

AZ AUTOMATIKUS GYORSKIOLVASZTAS BEALLITASAI

Az alabbi tablazat kilénbdzé automatikus gyorskiolvasztd programokat,
mennyiségeket, varakozasi idéket és megfeleld ajanlasokat mutat be.

A kiolvasztas el6tt tavolitson el minden csomagoldanyagot az élelmiszerrdl.
A hust, baromfit, halat, kenyeret és stteményt helyezze keramiatanyérra.

Pihentetés
20-60 perc

Kod/Etel Adag
1. Hus 200-1500 g

R

Javaslatok
A széleket takarja le alufdlidval.
Forditsa at a hust, amikor a sité hangjelzést ad.
Ez a program marha-, barany-, sertéshtshoz, stilt marhaszeletekhez,
aprohushoz és daralt hiishoz alkalmas.
200-1500 g

2. Baromfi

(D)

20-60 perc

Javaslatok
Takarja le a baromfi labanak és szarnyanak végeit aluminium féliaval.
Forditsa at a baromfit, amikor a st hangjelzést ad.
Ez a program egész csirke és a csirke részeinek felmelegitéséhez egyarant

haszndlhato.
3. Hal 200-1500 g 20-50 perc
3. Nyomja meg a <{» gombot. ® el
Eredmény: @ Takarja le az egész hal farkat aluminium foliaval. Forditsa at a halat, amikor

e Megkezdédik a kiolvasztas. Start /+30s

e A kiolvasztas felénél a sUté jelez, hogy
emlékeztesse az étel megforditasara.
e Akiolvasztas befejezéséhez nyomja meg Ujra a > gombot.

Az étel kézi vezérléssel is kiolvaszthatd. Ehhez valassza a mikrohullamu
fézés/melegités funkciot 180 wattos teliesitményszinttel. Tovabbi
részleteket a ,Fézés/Melegités” cimU részben talal a 12. oldalon.

a s(it6 hangjelzést ad. Ez a program egész hal és halfilé felmelegitéséhez
egyarant hasznalhatd.

4. Kenyér/ 125-625 g \ 5-20 perc
sutemeny Javaslatok
@ Tegye a kenyeret egy darab stitépapirra és a stité megfelel§ hangjelzésére

forditsa at. Helyezze a stiteményt egy keramia tanyérra, majd - ha lehet -
forditsa at, amikor a stité jelez. (A sité tovabb mikadik, majd ledll, amikor
kinyitja az ajtét.) Ez a program alkalmas mindenféle szelelt kenyér vagy
egész cipd, valamint zsemlék és péksitemények kiolvasztasara. A zsemléket
korben helyezze el. Ez a program alkalmas mindenféle kelt tésztabol kész(ilt
stitemény, piskota, tlrdtorta és vajastészta kiolvasztasahoz. Nem alkalmas
vajas tészta, ropogos tészta, gylimolcsds és krémes stitemények, valamint
csokolddéval bevont stitemények kiolvasztasahoz.

Kézi kiolvasztashoz a kézi kiolvasztasi funkcidt valassza, 180 W-os
teljesitményszinttel. A kézi kiolvasztassal és a kiolvasztéasi idékkel
kapcsolatos tovabbi részletek a 25-26. oldalon taldlhatok.
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A TARTOZEKOK KIVALASZTASA

GRILLEZES

Mikrohullamu sutében alkalmazhatd edényeket hasznaljon. Ne hasznaljon
mUanyag tartalyokat, talakat, papircsészeket, rongyokat stb.

Ha kombinalt sttési lzemmaddot valaszt (mikrohullam
és grill), csak olyan edényt hasznaljon, amely
mikrohullamhoz is alkalmas, és sitébe is megfeleld.

A megfeleld edényekrdl és konyhai eszkdzOkrol
tovabbi részleteket tudhat meg az Utmutatd a mikrohullamu stitében
hasznalhato edényekkel kapcsolatban cimu részben, a 21. oldalon.

A grill segitségével ételeit gyorsan, mikrohullam hasznélata nélkil felmelegitheti
és megpirithatja. E célbdl a mikrohullamu siitd grillezéraccsal rendelkezik.

1. Melegitse €l6 a grillt a szikséges hémérsékletre a
Grill (UU) gomb megnyomasdval, és dllitsa be az
elémelegitési idét a (=) és a («) gombbal.

U'UVA

Grill

2. Nyomja meg a <> gombot.

D

Start /+30s

3. Nyissa ki az ajtét, és az ételt helyezze az allvanyra.
Csukja be az ajtot.

4. Nyomja meg a /U gombot.
Eredmény: A kijelz6n a kdvetkezék lathatok:

"
U

5. Allitsa be a grillezési id6t a (=) és a («) gomb
megnyomasaval. A maximalis grillezési idé 60 perc.

N7 PAN
6. Nyomja meg a <{> gombot. :
Eredmény: A grillezés megkezdddik. Amikor
befejez6dott: Start /+30s

1) A sité négyszer sipol.

2) Az emlékeztetd jelzés 3 alkalommal sipol (percenként

egyszer).
3) A Kijelz6 ismét a pontos id&t mutatja.

Ne aggddjon, ha a flitéegység grillezés kdzben ki-bekapcsol.
A rendszert Ugy tervezték, hogy a stité ne melegedhessen tul.
Mindig hasznaljon edényfogd kesztylt, mert a sttében az edények
atforrésodnak. Ellendrizze, hogy a flitéegység vizszintes helyzetben

van-e.
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MIKROHULLAM ES GRILL KOMBINACIOJA A HANGJELZES KIKAPCSOLASA
A gyors sltéshez, ugyanakkor az étel megpiritdsahoz a mikrohullamu
Uzemmaodot grillel is kombinalhatja.

A siité hangjelzését barmikor kikapcsolhatja.

MINDIG mikrohullamhoz és sttéhdz egyarant alkalmas edényt 1. Nyomja'rneg egyszerre a © és a ¢ gombot.

haszndljon. Idedlisak az Uveg- vagy keramiaedények, mivel ezek Eredmény: ) o o @/ e <D
lehet6vé teszik, hogy a mikrohullamok egyenletesen atjarjak az ételt. * Akobvetkez6 jelenik meg a kijelzn: | stop/ECO  Start /+30s
MINDIG héallé kesztylben fogja meg a stitében 1évé edényeket, mivel

ezek nagyon felforrésodnak.

1. Nvissa i a Sits aitaiét e A sUté nem fog sipolni minden gombnyomaskor.
. Nyissa ki a sUt6 ajtajat. — — :
Helyezze az ételt a racsra, a racsot pedig a 2. Ahangjelzés visszakapcsolasahoz nyomja meg
forgoétanyérra. Csukja be a gép ajtajat. ismét egyszerre a @ és a <> gombokat. Qo <D
1 Eredmén] /: Stop/ECO  Start /+30s
2. Nyomja meg a Kombinalt (% (ny) gombot. . e A kovetkezd jelenik meg a kijelzdn:
Eredmény: A kovetkezd jelzés jelenik meg a t““,—
kijelzén: ;
F5 U (mikrohullamu és grill izemmad) MW -+ Grill e A slté ismét bekapcsolt hangjelzéssel mikadik.

600 W (kimend teljesitmény)
Valassza ki a megfelel6 teliesitményszintet. Enhez a Kombinalt (% (ny) gombot A MIKROHULL AMU SUT6 BIZTONS AGl Z AR A

Ujbol nyomja meg, mig a kijelzén a kivant teljiesitményszint meg nem jelenik.
A grillezés hémérséklete nem allithato. '

A mikrohullamu sité specidlis gyermekzar programmal ellatott, amely
lehetdveé teszi a sUtd ,lezarasat”, nehogy a gyerekek vagy a készilék

3. Allitsa be a kivant siitési idét a (=) és a (<) gomb hasznalataban nem jaratos személy azt véletlenil bekapcsolja.
megnyomasaval. A maximalis sttési idé 60 perc. A sUtd barmikor lezarhato.
1. Nyomja meg egyszerre a @ és a @ gombot.

Eredmény: @/ :D'Q @

e A sUté most le van zarva (semmilyen | Stop/ECO  Clock

4. Nyomja meg a <> gombot.

Eredmény: A kombinalt stités megkezd&dik. @
Amikor befejez6dott:

1) A siit6 négyszer sipol Start /+30s funkciét nem lehet kivalasztani).
2) Az emiékeztetd jelzés 3 alkalommal sipol (percenként A Kielzon megjelenik az L jelzes.
egyszer).
3) AKkijelzd ismét a pontos idét mutatja.
A maximalis mikrohulldmu teljesitmény kombinalt mikrohulldmu és 2. Aslté lezérasanak feloldasahoz ismét nyomja meg
grilezési izemmédban 600 W. egyszerre a @ és a @ gombot. Qi @

Eredmény: A st rendeltetésszerlien hasznalhatd. | Stop/ECO  Clock
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' 4 ’

[ h Féz6eszkoz Mikrohullamu | Megjegyzések
. PR . o siitében
Ahhoz, hogy a mikrohullamu sttében stni vagy fézni lehessen, az hasznalhaté
szlkséges, hogy a mikrohullamok be tudjanak hatolni az ételbe anélkdl, — - - —
hogy a felhasznalt edény visszaverné vagy elnyelné Sket. Ezért fontos * Befdttesivegek 4 A fedelét le kell venni. Csak melegitésre
e - . . . . P hasznalhato.
korultekintéen kivalasztani az edényeket. Ha az edény mikrohullamu
slitében hasznalhato jeldléssel rendelkezik, akkor nem kell aggddnia. Az Fém
alabbi tablazat felsorolja a kiilénbdzé edénytipusokat és azt, hogy azok o Edények X ivkistlést vagy tiizet eredményezhet.
hasznalhatok-e mikrohullamu sutében, és ha igen, akkor hogyan. ) )
*  Fagyasztézacskd X
F6z6eszkoz Mikrohullama | Megjegyzések z4részalagja
siitében Papi
hasznélhato Bl
Alufélia Kis mennyiségekben hasznahato egyes . C Ié”yﬁr',p()hé}r'.,slz,",’“\’éta' 4 Ré(‘j’id fé;ésj( éls m?‘engéSiédﬁhé?l-hA fdidsleges
tertletek tdlstilése ellen. kistilés keletkezhet, eTel gl nedvesseg felszivasara is hasznahato.
ha a fdlia Ul kbzel van a siit6 faldhoz, vagy, ha +  Ujrahasznosttott papir X Ivkistilést okozhat.
tdl sok foliat haszndl.
PP o Mianyag
Piritotanyér 8 percnél tovabb elémelegiteni nem szabad.
. . . . - ; ¢ Tarolddobozok J/ Kiiléndsen héallo mlanyag esetén. Bizonyos
Porcelan és agyagedény Anporceldn, a cserép, a fajansz és egyéb miianyagok deformaléahatnak vagy
csontporcelan edények altaldban elszinezédhetnek magas hémérsékleten.
alkalmazhatok a mikrohulldmu stitében, Melamin mdianyagok hasznélata tilos.
feltéve, hogy nincs rajtuk fém diszités. '

. - - ¢ Tapaddfolia J/ A nedvesség megtartasara hasznalhato. Az
Eldobhato poliészter Egyes fagyasztott ételeket ilyenekbe étellel nem érintkezhet. Ovatosan tavolitsa el a
ételdobozok csomagoliak. féliat, mert forré g6z szalhat fel.
Gyorsételek csomagolasa o Fagyaszt6zacskok /X Csak ha fézhet vagy stitdben hasznahato.
o Polisztirol poharak, tarték Etel melegitésére hasznalhatok. A N”er\eglyen rLelrlmet\kusan zart. Szlkség esetén

tlimelegitéstsl a polisztirol megolvadhat. vitaval szurkala meg.
e Papirzacskok vagy Tlzet foghat. Zsirpapir / /?fn_gdvesslégtartalolrp mggérzlﬁs;ére éﬁ ?,
{isagpapir . ifrdccsenés megelézésére alkalmazhato.
o Ujrahasznosftott papir vkistilést okozhat. /  :Ajanlott
vagy fémszegélyek
7 " /X  :Koriiltekintden hasznélja
Uvegedény . .
X : Nem biztonsagos
o F6z6- és talaldedény Hasznalhato, ha nincs rajta fém diszités.
egyben
¢ Finomiiveg edények Etelek és italok melegitésére hasznalhato.
Akényes (iveg eltdrhet vagy megrepedhet
hirtelen melegitéskor.
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sutési Utmutato

MIKROHULLAMOK

A mikrohulldmu energia gyakorlatilag athatol az ételen, és annak viz-, zsir-
és cukortartalma magaba szivja.

Az étel molekulai a mikrohullamok hatésara gyors mozgast folytatnak. A
gyors mozgas surlédast kelt, és az ebbdl szarmazd hé hatasara puhul meg
az étel.

FOZES

Mikrohullamu siitéshez és f6zéshez alkalmas edények:

Az edénynek a maximalis hatasfok érdekében at kell engednie a
mikrohullamokat. A mikrohullamokat a fém, példaul a rozsdamentes acél,
az aluminium és a réz visszaveri, akadalytalanul at tudnak azonban hatolni a
keramian, Uvegen, porcelanon és mianyagon, éppugy, mint a papiron és a
fan. Ezért az ételt nem szabad fémedényekben késziteni.

Mikrohullamu siitéshez és f6zéshez felhasznalhaté élelmiszerek:
Mikrohullamu f6zéshez szamos ételféleség alkalmas, tobbek kdzott a friss
vagy fagyasztott zéldség, gyuUmalcs, tészta, rizs, gabona, bab, hal és

hus. Mikrohullamu sUtében készithet martasokat, tejsoddt, levest, gézolt
pudingot, beféttet és csatnit is. Altaldban véve a mikrohulldmu f6zés idedlis
minden olyan ételhez, amelyet rendesen tlzhelyen készitene el. Példaul

vaj vagy csokoladé olvasztasa (lasd a tippeket, technikakat és javaslatokat
tartalmazo fejezetet).

Az étel lefedése f6zéskor

Nagyon lényeges az étel lefedése f6zés kdzben, mivel az elparolgd vizbdl
képz8&dd gbz hozzajarul a f6zés folyamatahoz.

Az étel tobbféle mdédon fedhetd le: pl. keramia tanyérral, mtanyag feddvel,
vagy mikrohullamu sttében hasznalhato tapadofdliaval.

Pihentetési id6k

A f6zés befejeztével fontos az ételt allni hagyni, hogy a hémérseéklet az étel
belsejében egyenletes legyen.

F6zési utmutato fagyasztott z6ldségekhez

Hasznaljon megfeleld méretl pirextiveg talat feddvel. Az ételt f6zze lefedve
a minimalis ideig - lasd a tablazatot. A kivant eredmény eléréséig folytassa
a fézést.

F&zés kbzben kétszer, f6zés utan egyszer keverje meg. F6zés utan sézza és
fliszerezze meg, és adjon hozza vajat. Lefedve hagyja allni.

Etel Adag | Teljesitmény | Id6 Pihentetési | Tudnivalok
(perc) |id6 (perc)

Spendt 150 g 600 W 4Y2-5Y» 2-3 Adjon hozza 15 ml
(1 ev6kanal) hideg
vizet.

Brokkoli 300 g 600 W 9-10 2-3 Adjon hozza 30 ml
(2 evBkanal) hideg
vizet.

Borso 3009 600 W 7Y>-8Y%2 2-3 Adjon hozza 15 ml
(1 ev6kanal) hideg
vizet.

Z6ldbab 300 g 600 W 8-9 2-3 Adjon hozza 30 ml
(2 evékanal) hideg
vizet.

Vegyes z0ldség | 300 g 600 W 7Y2-8Y%2 2-3 Adjon hozza 15 ml

(sargarépa/ (1 ev6kanal) hideg

z6ldborsoe/ vizet.

kukorica)

Vegyes z0ldség | 300 g 600 W 8-9 2-3 Adjon hozza 15 ml

(kinai stilusban) (1 e\tlékané\) hideg
vizet.
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F6zési utmutaté rizshez és tésztahoz

F6zési utmutato friss zéldségekhez

Rizs: Nagyméret(, fedeles, pyrex tlat hasznaljon — a rizs fézés Hasznaljon megfelel6 méretl pirextiveg talat fedSvel. Minden 250
kézben a dupléjara dagad. Lefedve melegitse. A fézés grammhoz adjon 30-45 ml hideg vizet (2-3 evékanal), hacsak a javaslatban
befejeztével a varakozasi id6 elétt keverie meg, sézza és nincs ettdl eltérd vizmennyiség — lasd a tablazatot. Az ételt f6zze lefedve a
fliszerezze, és adjon hozza vajat ' minimalis ideig - lasd a tablazatot. A kivant eredmény eléréséig folytassa
Megjegyzés: eléfordulhat, hogy a rizs a fézési id6 végéig a”fozest. Fézés qubeq és utan Ikevlerje meg egyszer. F6zés utan sézza és
2 . - . fliszerezze meg, és adjon hozza vajat.
nem szivja magaba az dsszes vizet. ; T
3 ) ) - . ) ) 3 percig lefedve hagyja allni.
Teszta: Nagy pyrex uveg’FaIat htasz'nalljon. AdJ.On. ho__zza forrasb”an Tipp: A friss zO6ldségeket vagja egyenlé darabokra. Minél
Ieyo ly|z¢?t, egy csipetnyi sot, és keverje jol 8ssze. Fedd kisebbre végja, annal hamarabb megfé.
nelkil f6zze. , Minden friss zoldséget maximalis mikrohullamu energidval kel f6zni (800 W).
F&zés kdzben idénként, és utana is keverje meg. Lefedve _ - . — -
hagyja 4llni, utana alaposan csdpdgtesse le. , Etel Adag 1d6 (perc) f:;b?“tet?' Tudnivalok
idd (perc
Etel Adag | Teljesitmény |Id6 | Pihentetési | Tudnivalok Brokkoli 2509 44 3 Szedje szét egyforma méret(i rozsakra. A
(perc) | id6 (perc) ; szérakat helyezze kozépre.
Fehér ri 250 800 W 16-17 5 Adjon hozza 500 ml “Wg RiC :
(gogzgig 9 : hic;gg JoeasTm Kelbimbo 2509 | 5k6% 3 Adjon hozza 60-75 ml (5-6 ek, vizet.
BEia i 250 g 800 W 21.09 5 Adjon hozza 500 ml Sérgarépa 250g 4%-5 3 A sérgarépét vagja egyforma szeletekre.
(el6fézott) hideg vizet. Karfiol 2509 5-5% 3 Szedje szét egyforma méret(i rozsakra.
Kevert rizs 250g| 80OW | 17-18 5 Adjon hozza 500 mi 500g | 849 ey czsékal viga ebe. A scérekat
) . ) . lyezze kozépre.
(tizs + vadrizs) hideg vizet. ' — — , :
- - Cukkini 2509 314 3 A cukkinit vagja szeletekre. Adjon hozza
Vegyes . 250 g 800 W 18-19 5 Adjon hOZZa 400 ml 30ml (2 ek.) vizet vagy egy darabka
gabonafélek hideg vizet. vajat. Eppen csak puhulasig fézze.
(rizs + gabona) Padlizsan 2509 3%-4 3 A padizsént vagja vékony szeletekre, és
Tészta 2509 800 W 11-12 5 Adjon hozza 1000 ml hintse meg 1 evékandl citromigvel.
forrd vizet. Péréhagyma 2509 45 3 A poréhagymét végja vastag szeletekre.
Gomba 125¢ 1%-2 3 Készitsen el6 apr6 egész gombafejeket
vagy szeletelt gombét.
Vizet ne tegyen hozza. Hintse meg
! 2509 330 3 citromlével. Sézza és borsozza meg.
Talalés el6tt csdpdgtesse le.
Hagyma 2509 51%-6 3 A hagymat végja félbe vagy szeletelie fel.
Csak 15 ml (1 ek.) vizet adjon hozza.
Paprika 250 g 4-5 3 A paprikét végja kis szeletekre.
Burgonya 2509 4-5 3 Ahdmozott burgonyat mérie le, és vagja
500 7805 3 egyforma darabokra vagy negyedekre.
Karalabé 2509 5-5% 3 A karalabét végja kis kockakra.
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MELEGITES

FOLYADEKOK MELEGITESE

Mikrohullamu sttéjében a hagyomanyos sitékben és tlizhelyeken szokasos
id6 toredéke alatt melegitheti fel ételét.

Alkalmazza az alabbi tablazatban utmutatoul megadott teljesitményszinteket
és melegitési id6ket. A tablazatban kdzdlt idék +18 — +20 °C koruli
szobahémeérsékletl folyadékokat, vagy +5 — +7 °C koruli hémérsékletre
lehditott ételeket vesznek alapul.

Elrendezés és lefedés

Ne melegitsen terjedelmes dolgokat (pl. egybesUlt hus), mivel ezek
hajlamosak tulféni és kiszaradni, mielétt a kdzeptik atvenné a hét. Kis
darabokat sikeresebben melegithet.

Teljesitményszintek és keverés

Egyes ételeket 800 watton melegithet, mig masokhoz 600, 450, vagy akar
300 wattot kell beallitani.

Utmutatésért tekintse meg a tablazatot. Altalaban érdemes alacsonyabb
teliesitményszinten melegiteni, ha az étel kényes, nagy mennyiségu, vagy ha
valészinlleg nagyon gyorsan felmelegszik (példaul vagdalthis-pastétom).
Az optimalis eredmény érdekében melegités kdzben jol keverje at, vagy
forditsa meg az ételt. Talalas el6tt lehetbleg Ujra keverje meg.

Az egyenletes héeloszlas érdekében a slitd kikapcsolasa utan mindig hagyjon legaldbb
20 masodperc varakozasi idét. Melegités kdzben szlikség szerint, melegités utan
MINDIG keverje meg. A kitdrésszer( forras és esetleges forrazas elkeriilése érdekében
tegyen az italba kanalat vagy Uvegpalcat, és melegités el6tt, kozben és utan is keverje
meg.

BEBIETEL MELEGITESE

BEBIETEL: Az ételt szedje ki keramia mélytanyérba. Fedje le mUianyag fedével.
Melegités utan jol keverje meg!

Talalés el6tt 2-3 percig hagyja allni. Keverje meg Ujra, és ellenérizze a hémérsékletét.
Ajénlott talalasi hémérséklet: 30-40 °C kdzott.

ANYATEJ: A tejet toltse sterilizalt Gvegbe. Fedd nélkil melegitse. Cumistiveget ne
melegitsen cumival egyditt, mivel az Giveg tulheviilés hataséra felrobbanhat. A varakozasi
id6 elétt, majd talalas el6tt Ujra jol razza fell A bébiétel vagy tej hémérsékletét mindig
gondosan ellendrizze, mielétt a babanak adna. Ajanlott talalasi hémeérseklet: kb. 37 °C.
MEGJEGYZES: A bébiételeket az égési sérlilések megelézése céljabdl mindig
gondosan kell ellenérizni. Melegitési Utmutatoul a kévetkezd tablézatban megadott
teliesitményszinteket és id6tartamokat vegye figyelembe.

Bébiétel és tej melegitése
A melegitéshez Utmutatoul az aldbbi tablazatban megadott teljesitményszinteket
és id6étartamokat vegye figyelembe.

Csak kulonos kordltekintéssel melegitsen folyadékot és bébiételt. A ' < o P’ ’ o
. o g L . L Etel Adag Teljesitmény 1d6 Pihentetési idd (perc)
folyadékokat a kitorésszerti forras és az esetleges forrazas elkertlése .
érdekében melegités elétt, kdzben és utan is keverje meg. A varakozasi id6 B?%'ef,e‘ ) 1909 600 W 30mp. 23
alatt hagyja 6ket a mikrohulldmu stitében. Tegyen a folyadékba miianyag (Jrz%u;ege Tudnivalok
kanalat vagy Uvegpalcat. Kerllje az étel tulmelegitését (és ezaltal elrontasat). Szedje ki keramia mélytanyérba. Lefedve melegitse. A melegitési idd leteltével keverje
Célszer( révidebb melegitési idét bedllitani, és sziikség esetén még tovabb meg. 2-3 percig hagyja allni. Talalas el6tt jol keverje meg, és gondosan ellendrize a
melegiteni. hémérsékletét.
Melegitési és pihentetési idk o ek | eow [ oom 23
Amikor el6sz6r melegit ételt, hasznos, ha késdbbi felhasznalasra feliegyzi az v (gaona Tudnivalok
idétartamot. +1e+ Szedje ki keramia mélytanyérba. Lefedve melegitse. A melegitési idd leteltével keverje
Mindig ellendrizze, hogy a melegitett étel telies egészében atvette-e a hét. gyimolcs) hm,?g-?'?kfefc‘g hagyja dlini. Talalds eldtt jol keverje meg, és gondosan ellencrizze a
Melegités utan az egyenletes héeloszlas biztositasa célidbdl révid ideig : Omersekletet.
hagyja alini az ételt. Anyatej 100 ml 300W 30-40 mp. 2-3
A javasolt varakozasi idé melegités utan 2-4 perc, hacsak a tablazat mast 200ml 300w 50 mp és 1 perc kozott 2-3
nem ajanl. Tudnivalok
Folyadék és bebiétel melegitésénél killonés gondossaggal jarjon el. Lasd a Jol keverie meg vagy rézza fel, és toltse steriizalt tivegbe. Helyezze a forgotanyér
biztonsagi ovintézkedéseket tartalmazo fejezetet is. kozepére. Fed6 nélkul f6zze. Jol réazza fel, és legaldbb 3 percig hagyja alini. Mielétt a
babénak adnd, jol keverje meg, és gondosan ellendrizze a hémérsékletét.
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Folyadékok és ételek melegitése

KEZI KIOLVASZTAS

Melegitési Utmutatoul az alabbi tablazatban megadott teliesitményszinteket
és id6tartamokat vegye figyelembe.

Etel Adag Teljesitmény | 1d6 (perc) Pihentetési id6
(perc)
[talok 150 ml (1 csésze) 800 W 1-1% 1-2
(kave, tea, viz) | 250 ml (1 bogre) 800 W 1% -2 1-2
Tudnivaldok
Toltse csészékbe, és fedetlentl melegitse. Helyezze a csészét/bdgrét a
forgdtanyér kdzepére. A vérakozasi idé alatt hagyja 6ket a mikrohulldmu
sutében, és jol keverje meg 6ket.
Leves 250 g | 8oow 3-31% 23
(mélyhGtott) | Tudnivalok
Toltse ki keramia mélytanyérba.
Fedije le mlanyag fed6vel.
Melegités utan jol keverje meg. Talalés el6tt Ujra keverje meg.
Ragu 350 g Y 5% -61% 2-3
(mélyhdtott) | Tudnivalok
A ragut szedje ki keramia mélytanyérba. Fedje le mianyag fedével.
Melegités kdzben idénként keverje meg, majd pihentetés és talalas
el6tt keverje meg Ujra.
Tészta 350g | e00w [ 455 | 3
Szo,lsshz?'n Tudnivalék
fmentieid A tésztat (pl. spagetti vagy tojasos metélt) szedje ki kerdmia
lapostanyérra. Mikrohullamon hasznalhaté tapaddfdliaval fedje le.
Talalas elétt keverje meg.
Toltott tészta 30g | eoow [ 56 | 3
szosszal | Tydnivalok
(mélyhditott) ——— — — —
A toltott tésztat (pl. ravioli, tortellini) szedje ki keramia mélytanyérba.
Fedije le mianyag fedével. Melegités kdzben idénként, pihentetés és
talalas el6tt Ujra keverje meg.
Vegyes tal 350g | 00w [ 5n6k | 3
(MEVNGISH) | Tygnivalek
Allitson 8ssze egy 2-3 mélyhiitétt dsszetevsbdl allo fogast egy keramia
tanyéron. Fedje le mikrohullamu stitében hasznalhaté tapaddéfoliaval.

A mikrohullamok idedlisak a fagyasztott étel kiolvasztasara. A mikrohullamok

finoman, rovid id8 alatt olvasztjak ki az ételt. Ez nagy segitség lehet varatlan

vendégek érkezésekor.

A fagyasztott baromfit f6zés el6tt alaposan ki kell olvasztani. Vegyen le a

csomagrol minden fém kétézéhuzalt, és tavolitsa el a csomagolast, hogy a

kiolvadt folyadék lecsopdghessen.

A fagyasztott szarnyast fedd nélkul tegye egy talra. Félidében forditsa meg,

csepegtesse le, és amint lehet, vegye ki a belséségeket.

|dénként ellendrizze, nem meleg-e a szamyas.

Ha a fagyasztott élelmiszer kisebb, vékonyabb részei elkezdenek

felmelegedni, ezeket a kiolvasztas idejére egészen kis alufdlia csikokkal

beburkolhatja.

Ha a szarnyas kuilsé része elkezd felmelegedni, hagyja abba a kiolvasztast,

és mieldtt folytatna, 20 percig hagyja allni.

A halat, hust és szarnyast a tokéletes felengedés érdekében hagyja alini.

A telies kiolvadashoz sziikséges varakozasi idé a kiolvasztott mennyiségté|

flggden eltér. Lasd az alabbi tablazatban.

Tipp: A lapos ételek jobban olvadnak, mint a vastag darabok,

és kisebb mennyiségekhez kevesebb idd szikséges, mint
a nagyokhoz. Etelek fagyasztasakor és kiolvasztasakor
gondoljon erre.

-18 és -20 °C korUli hémérsékletl fagyasztott ételek kiolvasztasahoz

utmutatoul a kdvetkezd tablazatot hasznalja.
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Minden fagyasztott élelmiszert a kiolvasztd teliesitményszinten (180 W) kell kiolvasztani.

Etel Adag 1d6 (perc) Pihentetési id6 (perc)
Hus
Darélt marhahus 2509 B12-7%2 5-25
500 g 10-12 5-25
Sertésszelet 2509 75-8Y5 5-25
Tudnivalok
Helyezze a hust lapos keramiatalra. A vékonyabb széleket fedje le alufdliaval. A
kiolvasztasi idé felénél forditsa meg.
Baromfi
Csirkedarabok 500 g (2 db) 14Y5-15% 15-40
Egész csirke 900¢g 28-30
Tudnivalék
El6szor is helyezze a darabolt csirkét a boros részekkel lefelé, az egész csirkét
pedig elészor mellével lefelé kerdmia lapostanyérra. A vékonyabb részeket, mint
példaul szarmyvégek, boritsa be alufélidval. A kiolvasztasi idd felénél forditsa
meg.
Hal
Halszeletek 250 g (2 db) 6-7 5-15
400 g (4 db) 12-13
Tudnivalok
Afagyasztott halat helyezze keramia lapostanyér kizepére.
Ugy helyezze el, hogy a vékonyabb részek a vastagabbak ala kertiljenek.
A keskeny végeket boritsa be alufdliaval. A kiolvasztasi idé felénél forditsa meg.
Gyimoélcsok
Bogyos 2509 6-7 5-10
gyimélessk | Tydnivalok
A gylmolcsot ossza el egyenletesen egy nagy atmérdjd, kerek lapos
(ivegtanyéron.
Kenyér
Zsémle 2db -1 5-20
(egyenkent 4do 2-2 5-20
kérdlbelil 50 g)
Pirftos/ 2509 4% -5 5-20
szendvics

Etel Adag 1d6 (perc) Pihentetési id6 (perc)
Bajor kenyér 5009 8-10
(buza- és Tudnivalok
rozslisz) A zsemlgket kérben vagy vizszintes sorban helyezze a forgétanyér kdzepére egy
papirtdriére. A kiolvasztasi ido felénél forditsa meg.

GRILL

A grill flit6elem a sttétér teteje alatt taldhato. Csukott ajto, és forgasban Iévé forgdtanyér mellett
mukadik. A forgétanyér forgasa egyenletesebbé teszi az étel pirulasat. Ha a grillt 3-4 percig
elémelegiti, az étel gyorsabban pirul meg.

Edények grillezéshez:
TUzallo, esetleg némi fémet tartalimazé edények hasznalhaték. Semmilyen mlianyag edényt ne
haszndljon, mivel az megolvadhat.

Grillezhet6 ételek:
Husszeletek, kolbasz, bifsztek, hamburger, bacon és vékony szelet flistolt sonka, vékony
halszeletek, szendvicsek, és mindenféle alapanyagokbdl dsszedllitott melegszendvicsek.

Fontos megjegyzés:

Ha csak a grill izemmaddot haszndlja, Ugyelien arra, hogy a grill flitéelem vizszintesen, a tet6 alatt, ne
pedig fliggdlegesen, a hatsd fallal parhuzamosan dlljon. Ne feledje, hogy az ételt a magas allvanyra
kell tenni, kivéve, ha az utasitdsok mast javasolnak.

MIKROHULLAM + GRILL

Ez a sitési mdd a grillbdl sugdrzé hét a mikrohullamu stités gyorsasagaval egyestti. Csak csukott
ajtd és forgasban 1évé forgdtanyér mellett mikédik. A forgdtanyér forgasa kdvetkeztében az étel
egyenletesen pirul meg. A modellinél hdrom kombinalt izemmad all rendelkezésre:

600 W + Grill, 450 W + Grill és 300 W + Grill.

Mikrohulldamu + grill izemmddban hasznalhaté edények

Olyan edényt hasznaljon, amely a mikrohullamokat atengedi. Az edény t(izalld legyen. Kombinalt
lizemmaédban ne haszndljon fém eszkdzoket. Semmilyen mianyag edényt ne hasznaljon, mivel az
megolvadhat.

Mikrohulldmu + grill izemmddban elkészithetd ételek:

A kombinalt izemmddban készithetd ételek kézé tartozik minden olyan f6tt étel, amelyet fel kell
melegiteni és meg kell piritani (pl. f6tt tészta), valamint mindazok, amelyek tetejének megpiritdsahoz
rovid siitési id6 szlkséges. Ez az lizemmad haszndlhato olyan vastagabb ételek elkészitéséhez is,
amelyeknél jo, ha a tetejiik finom ropogdsra pirul (pl. darabolt csirke, amelyet a sités félidejében
meg kell forditani). Tovabbi részleteket a grill tablazatbdl tudhat meg.

Fontos megjegyzés:

Ha a kombinalt (mikrohullam + grill) izemmaodot haszndlja, Ugyeljen arra, hogy a grill f(itéelem
vizszintesen, a tetd alatt, ne pedig fliggblegesen, a hatso fallal parhuzamosan &llion. Ne feledje,
hogy az ételt a magas dllvanyra kell tenni, kivéve, ha az utasitdsok mast javasolnak. Ellenkezé
esetben kdzvetlenll a forgdtanyérra kell helyezni. Keérjlik, tekintse at a kdvetkezd tablézat utasitasait.
Ha az ételt mindkét oldaldn meg szeretné piritani, akkor meg kell forditania.
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Grillezési utmutaté fagyasztott élelmiszerekhez

Grillezési utmutato friss élelmiszerekhez

Grillezési Utmutatoul az alabbi tablazatban megadott teljesitményszinteket
és id6tartamokat vegye figyelembe.

Friss élelmiszer Adag Teljesitmény | 1. oldal ideje (perc) | 2. oldal ideje (perc)
Zsémle 2db 300 W + Gril (1-1%) Csak grill (1-2)
(5909§”ké”t kb 4db 300W + Gril 2-2%%) |  Csakgrill (1-2)
Tudnivalok
A zsbmléket korben helyezze a récsra.
A zsémlék masik oldaldt a kivant ropogdssagi szintre grillezze.
2-5 percig hagyja allni.
Bagett + feltét 250-300g | 450 W + grl 8-9 -
(paradicsom, sajt, (2 db)
sonka, gomba) | Tygnivalek

Két fagyasztott franciakenyeret egyméas mellé helyezzen a racsra. Grilezés

A grillt a grill funkcidval 3-4 percig melegitse eld.
Grillezési utmutatoéul az aléabbi tablazatban megadott teljesitmeényszinteket
és idétartamokat vegye figyelembe.

Friss élelmiszer Adag Teljesitmény | 1.oldal ideje | 2. oldal ideje
(perc) (perc)
Pirftos szeletek 4 db (25 g/db) Csak grill 4-5 4Y-5%
Tudnivalok
A pirftés szeleteket helyezze egymas mellé a récsra.
Zsémle (készre 2-4 darab Csak grill 2-3 2-3
siitott) T
Tudnivalok

A zsdmlének el6szor az aljat tegye felfelé. A zsomléket kérben helyezze el,
kdzvetlentl a forgdtanyérra.

utdn 2-3 percig hagyja dlini. Grillzett 200 2 db) 300W+Grll | Csak gl 2-3)
Cs6ben siilt 4009 ‘ 450 W + gril 13-14 - paradicsom (4Y2-512)
oldsé L
gﬁrggﬁgav)agy Tudnivaldk 400 g (4 db) 300W+ Gril | Csak gril (2-3)
A fagyasztott csében siltet helyezze kisméretd, kerek, pyrex Uvegtalba. Az (7-8)
edényt helyezze az alacsony allvanyra. Tudnivalék
Slités utan 2-3 percig hagyja alini. A oarad » b, Tooik §
. : ] paradicsomokat vagja félbe. Tetejikre tegyen sajtot. Lapos pyrex
Teszta 4009 B00W + Gril (14-15) | Csak gril (2-9) {ivegtényéron rendezze el kérben. Tegye a rcsra.
(Ganneloni, Tudnivalok ; ‘
makaroni, lasagne) Hawaii 2 db (300 g) 450 W+ grill 3%e-4
A fagyasztott tésztat tegye kisméretd, lapos, szégletes pyrex livegtalba. melegszendvics -
Az edényt helyezze kézvetlendl a forgétanyérra. (sonka, anandsz, | Tudnivalok
Stités utan 2-3 percig hagyja lini. saftszeletek) El6sz6r piritsa meg a kenyérszeleteket. A hozzavalkkal megrakott szeleteket
Csirkefalatok 250 g ‘ 450 W + gl ‘ 5-51s ‘ 3:3% rakja a racsra. Helyezzen 2 szendvicset egyméassal szemben a racsra. 2-3
percig hagyja dlini.
Tudnivalék S Wl T
A csirkefalatokat helyezze a racsra. Ultbrgonya 2509 B00W+ g 457
Az els6 alkalom utan forditsa meg. 5009 600 W + grill 8-9
St6ben 2509 | 450W+gil | 9-11 \ 45 Tudnivalék
készithetd Tudnivalék — - -
hasébburgonya udnivalo A burgonyakat vagja féloe. Vagott oldalukkal a grill felé helyezze el Sket korben
A hasébburgonyat stitépapiron egyenletesen helyezze az alacsony allvanyra. aracsra.
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Friss élelmiszer Adag Teljesitmény | 1. oldal ideje | 2. oldal ideje KULONLEGES TANACSOK
=) jae! VAJ OLVASZTASA
Darabolt csirke 450-500 g (2 db) 300 W + gril 10-12 12-13 Tegyen 50 g vajat egy kis Uveg mélytanyérba. Fedje le mlianyag fed6vel.
Tudnivalé 800 watton melegitse 30-40 masodpercig, mig a vaj megolvad.
udnivalok L .
. . P . CSOKOLADE OLVASZTASA
A csirkedarabokat kenje meg olajjal és fliszerekkel. Korbe fektesse a darabokat Tegyen 100 g csokolddét egy kis iveg mélytényérba
Ugy, hogy a csontok kézépre alljanak. Ne tegyen egyetlen csirkét a récs 45%)/ " 9 leaftse 3-5 9 . ,g K ‘Y dé : vad
kozepére. 2-3 percig hagyja &l watton melegitse 3-5 percig, mig a csokolddé meg nem olvad. o -
Olvasztés kdzben egyszer-kétszer keverje meg. Az edények kiemeléséhez mindig haszndljon
Béranyszelet/ 400 g (4 db) Csak grill 12-15 9-12 edényfogo keszty(t!
Marhaslt T i ; ,
(kézepesen siit) | Tudnivaldk KRISTALYOS MEZ OLVASZTASA
Abarényszeleteket kenje meg olajjal és fliszerekkel. Korben fektesse Gket a . Tegyen 20 g kristalyos mézet egy kis veg melytanyérba.
racsra. Crillezés utan 2-3 percig hagyja alni. 300 watton melegitse 20-30 masodpercig, amig a méz megolvad.
Sertéssilt 2509 2 db) 300 W+ Gril | Csak gril 6-7 ZSELATIN OLVASZTASA o . ,
7-8 A széraz zselatinlapokat (10 g) 5 percre tegye hideg vizbe. A lecsdpdgtetett zselatint helyezze
Tudnivalok kis pirextiveg télba. 300 watton 1 percig melegitse. Olvadas utan keverje meg.
— — MAZ/CUKORMAZ FOZESE (SUTEMENYEKHEZ ES TORTAHOZ)
A sertéshust kenje meg olajel €s fliszerekkel. Az instant bevondt (kb. 14 g) keverje 6ssze 40 g cukorral és 250 ml hideg vizzel.
Korben fektesse ket ardcsra. Pirextiveg talban fedd nélkil, 800 watton f6zze 3% — 4% percig, mig a méz/cukorméz attetszé
Crillezés utén 2-3 percig hagyja dni . nem lesz. Fézés kdzben kétszer keverje meg.
Sult aima 1 ama (kb. 200 g) 300 W + gril 4-4% LEKVARFOZES
2 alma (kb. 400 g) 300 W + gril 6-7 ngygn 600'9 gylmolcsét (pé{ldéul vegyes pggyés gyUrnQ[csét) egy"megfe\elé méret(i fedeles
— pirextiveg talba. Tegyen hozza 300 g tartdsito cukrot, és jol keverje 6ssze.
Tudnivalok Lefedve f6zze 800 watton 10-12 percig.
Az almakat magozza ki, majd toltse meg mazsolaval Fézés .kdzben. tépbszér keverje meg. Kisméretd, csavaros tetej(i lekvaros Uivegekbe toltse.
és lekvérral. Tetejére szorjon mandulaszeleteket. 5 percig hagyja élini fedéllel lefele.
Az almékat tegye egy lapos pyrex (vegtalra. PUDINGFOZES
Az edényt helyezze kbzvetlendl a forgdtanyera. + Apudingot a gyarto utasitasainak megfeleléen jol keverje Gssze cukorral és tejiel (500 m).
Hasznaljon megfelelé méret pirextiveg télat fedével. Lefedve fézze 800 watton 6-7 percig.
Fézés kbzben tobbszor jol keverje meg.
MANDULASZELETEK PIRITASA
30 g szeletekre vagott mandulat osszon el egyenletesen egy kdzepes méretl keramia
tanyéron.
Piritsa 600 watton 372-472 percig, kdzben néhanyszor keverje meg.
2-3 percig hagyja dllni a sttében. Az edények kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogd
kesztydt!
Magyar - 28
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Nibaelhartas

®

MmUszaki adatok

" . . . . A SAMSUNG mindenkor termékei fejlesztésére torekszik. Ezért mind a
TEENDOK KETSEG VAGY PROBLEMA ESETEN tervezési jellemzék, mind a hasznalati Utmutatok elézetes figyelmeztetés
Ha a felsorolt problémak barmelyike felmeriil, az aldbbi megoldasok alapjan jarjon el. nélkdl megvaltozhatnak. ) .
Normalis jelenség. A 2/1984 (lIII.102 EKM—IpM. egyuttes repdelet értelmében a Sa{msll_Jr?g mint
e Paralecsanddas a sitdben forgalmazé tanusitja, hogy az altala gyartott FG87S, FG88S készlilékek

o p o7 . . megfelelnek a lent felsorolt technoldgiai paramétereknek.
* | égaramlas az ajto és a kilsd burkolat kordl.
o Fényvisszaver6dés az ajtd és a killsé burkolat korill. Modell FG87S/FG88S
e Az ajto korll, vagy a nyflasokon kiszoké géz. Tapellatas 230V ~ 50 Hz
A siité rl1em reagal a > gomvb megnyomasara. | Teljesitmeényfelvétel
e Az ajtd megfelelen zarodik? Mikrohulldam 1200 W
Az étel egydltalan nem f6tt meg. Grill 1100 W
o Helyesen 4litotta be az idézitét és / vagy megnyomta a <> gombot? Kombinalt méd 2300 W
e Az ajté be van csukva? Kimeneti teljesitmény 100 W/ 800 W (IEC-705)
* Tllterhelte a villamos héldzatot, ami miatt kiolvadt a biztositék vagy leoldott az Uzemi frekvencia 2450 MHz
automata?
; o I . Magnetron OM75P(31)
Az étel vagy tulfétt, vagy egyaltalan nem f6tt meg. — ——
o Az étel elkészitési ideje helyesen van bedllitva? - B HitSventilator
* A megfeleld teljesitményszintet valasztotta? Méretek (Sz x H x M)
A silt6 belseje szikrazik és serceg (ives kisiilés) Kival 489275 360 mm
) Je szikrazy 9 : SUtéteér 330 x 211 x 324 mm
e Fémmel diszitett edényt hasznalt? — -
e Aslitében felejtett egy villat vagy mas fém eszkozt? Urtartalom 28 liter
o Az aluminium fdlia tul kézel van a belsé falakhoz? Suly
. . . P Nettd kb. 14,5 kg
A sut6 zavarja a radié- vagy televiziovételt.
e Enyhe interferencia figyelheté meg a televizio képernydjén vagy a radidban, ' Zajszint 40 dBA
amikor a st Uzemel. Normalis jelenség. Ez a probléma Ugy oldhatd meg, ha a
sUtét tavolabbra helyezi a televiziotdl, a radiokésziléktdl, valamint az antennatdl.
e Haa sUt6 mikroprocesszora interferenciat észlel, a kijelz6 lenullazédhat. A
probléma a haldzati kabel fali aljzatbdl torténd kihuzasavel, majd ismetelt
csatlakoztatasaval harithatd el. Allitsa be Ujra az id6t.
Ha a fenti Utmutatas alapjan nem sikerUl elharitani a problémat, 1épjen
kapcsolatba a helyi markaképviselettel vagy a SAMSUNG vevészolgalattal.
Magyar - 29

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 29

@

2017-12-06 X 4:36:16

NOLVaV IMVZSAIN / SYLIHYHTAVEIH 20



et

leqyzet

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 30

leg

2017-12-06 X 4:36:16



et

leqyzet

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 31

leg

2017-12-06 X 4:36:16



KERDESEI VAGY MEGJEGYZESEI VANNAK?

SAMSUNG

ORSZAG HiVJON BENNUNKET VAGY LATOGASSA MEG HONLAPUNKAT. CIMUNK:
BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support
*3000 LleHa B Mpexxata
ZRLetlRLA 0800 111 31, BesnnartHa TenemoHHa MHNA www.samsuing.com/bg/support
CROATIA Q072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytar dotyczacych telefondw komdrkowych:
POLAND 801-672-678" lub +48 99 607-03-33* www.samsung.com/pl/support
* (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
LA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 Wwww.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG
SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWww.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWw.samsung.com/si/support
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NVikrovinna rdra

Pokyny pre pouzivatela a sprievodca varenim

edomie, Ze zéruka spolodnosti Samsung NEZAHRNA servisné
ajuce sa prevadzky produktu, opravy nespravnej inStalacie a
ezného Cistenia alebo udrzby.
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bezpecnostne pokyn

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

POZORNE SI ICH PBECITAJTE A USCHOVAJTE ICH
PRE BUDUCE POUZITIE.

LEN FUNKCIA MIKROVLNNEHO OHREVU

VAROVANIE: Ak su poskodeng dvierka alebo tesnenia
dvierok, rura sa nemoze pouzivat dovtedy, kym ju
neopravi kompetentna osoba.

VAROVANIE: Pre iné osoby ako kompetentnu osobu je
nebezpecné, aby vykonavali servis alebo opravu, ktora
zahfma demontovanie krytu, ktory zabezpeCuje ochranu
pred vystavenim sa mikrovinnému Ziareniu.

VAROVANIE: Kvapaliny a iné potraviny sa nemézu
zohrievat v uzatvorenych nadobach, pretoze mdzu
vybuchnut.

VAROVANIE: Detom dovolte pouzivat mikrovinnu raru
bez dozoru len v pripade, ak ste im dali dostatocné
pokyny na to, aby vedeli pouzivat ruru bezpecnym
spbsobom a pochopili rizika nespravneho pouzivania.
Toto zariadenie je uréené len na pouzitie v
domacnostiach a nie je uréené na pouczitie:

Slovencéina - 2
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e v oblastiach kuchyn pre personal predajni,
kancelarii a inych pracovnych prostred;

e vo farmarskych budovach;

e pre zakaznikov v hoteloch, moteloch a inych
ubytovacich zariadeniach;

e v zariadeniach poskytujucich noclah s ranajkami.

Pouzivajte len kuchynské riady, ktoré su vhodné pre

mikrovinné rury. '

Ked ohrievate potraviny v plastovych alebo papierovych
nadobach, davajte pozor na ruru z dévodu ich
mozného vznietenia.

Mikrovinna rdra je ur€ena na ohrievanie jedla a napojov.
Susenie jedla alebo odevov a zohrievanie ohrevnych '
vankusov, papuc, Spongii, vinkych handriCiek

a podobnych predmetov méze znamenat riziko zranenia,
vznietenia alebo zapalenia.

V pripade spozorovania dymu (vychadzajuceho) vypnite
alebo odpojte zariadenie a ponechajte dvierka zatvoreng,
aby ste zadusili akékolvek plamene.

Mikrovinné ohrievanie napojov moze spdsobit
oneskorené vyvretie, preto davajte pozor pri manipulacii
s nadobou.

Obsah detskych flias alebo poharikov s detskou
stravou zamieSajte alebo pretraste a pred konzumaciou
skontrolujte jeho teplotu, aby ste predisli popaleninam.
Vajicka v Skrupinach a celé natvrdo uvarené vajicka

sa nemdzu ohrievat v mikrovinnej rure, pretoze mézu
vybuchnut, a to dokonca aj po skonceni mikrovinného
ohrievania.

Rura sa musi pravidelne Cistit a musia sa z nej
odstranovat akékolek zvysky jedal.

Ak sa rira neudrziava v Cistom stave, moze to viest

K opotrebovaniu povrchu, o by mohlo nepriaznivo
ovplyvnit Zivotnost zariadenia a pravdepodobne mat za
nasledok nebezpecnu situaciu.

Zariadenie sa smie pouzivat iba ako vstavana mikrovinna
rura. Zariadenie neumiestnuijte do skrinky.

Kovové nadoby na jedio a napoje nesmiete vkladat do
mikrovinnej rury.

Pri vyberani nadob zo zariadenia davajte pozor, aby ste
nenarusili polohu oto¢ného taniera.

Zariadenie nesmigte Cistit parnym Cisticom.

Zariadenie sa nesmie Cistit pomocou siineho pradu vody.

Slovencina - 3
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Zariadenie nie je ur¢ené na montaz do automobilov,
karavanov ani podobnych dopravnych prostriedkov.

Tento spotrebiC nie je urCeny na pouzivanie osobami
(vratane deti) s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, pripadne s
nedostatkom skusenosti a vedomosti, kym sa na
ne nebude dozerat alebo sa im neposkytnu pokyny
0 pouzivani spotrebica zo strany osoby, ktora je
zodpovedna za ich bezpe¢nost.

Deti by mali byt pod dohladom, aby sa zaistilo, ze sa
nebudu so zariadenim hrat.

Toto zariadenie mdzu pouzivat deti vo veku viac ako 8
rokov, 0soby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby s
nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak sa na nich
bude dozerat alebo ak budu pouceni o pokynoch
pouzivania zariadenia bezpe¢nym spdsobom a ak
porozumeju véetkym moznym rizikam. Deti by sa nemali
hrat so zariadenim. Deti by bez dozoru nemali vykonavat
Cistenie ani Udrzbu zariadenia.

SpotrebiC je potrebné namontovat tak, aby sa dal po
montazi lahko odpaijit od zdroja napdjania. Zariadenie
mozno odpajat vytiahnutim jeho lahko dostupne;
zastrcky alebo zapojenim vypinaca do napdjacieho
obvodu v sulade s elektrikarskymi zasadami.

Ak je poskodeny privodny kabel, musi ho vymenit
vyrobca, jeho servisny agent alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu.
Tato rura by sa mala umiestnit v spravnom smere a

v spravnej vyske, aby bol zabezpeceny jednoduchy
pristup k otvoru a riadiacej oblasti.

Pred prvym pouzitim rdry by ste ju mali nechat 10 mint
v prevadzke s vodou a az nasledne zacCat pouzivat.
Ak rura vydava zviastne zvuky, zapach horenia alebo
sa z nej Siri dym, okamzite odpoijte sietovu zastrCku a
obratte sa na najblizSie servisné stredisko.

LEN FUNKCIA RURY - VOLITELNA

' VAROVANIE: Ked'sa spotrebi¢ prevadzkuje

v kombinaCnom rezime, deti mézu pouzivat riru vyluéne
pod dozorom dospelej osoby kvoli vytvaranym teplotam.

PoCas pouZzivania sa spotrebi¢ zahrieva. Musite byt
opatrni, aby ste sa nedotykali ohrevnych prvkov v rire.

Slovencéina - 4
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VAROVANIE: Pristupné Casti sa mdzu pocas pouzivania

zahriat. K zariadeniu nesmu mat pristup malé deti.

NEPOUZIVAJTE velimi drsné ¢istiace prostriedky alebo
ostré kovoveé stierky, aby ste vyCistili sklo dvierok rury,
pretoze mozu poskriabat povrch, co méze mat za
nasledok rozbitie skia.

NepouZzivajte parny Cistic.

VAROVANIE: Pred vymenou osvetlenia zaructe, aby
bolo zariadenie vypnuté a predislo sa moznosti zasahu
elektrickym prudom.

Zariadenie nesmie byt namontované za dekorativnymi
dvierkami, aby sa predislo prehrievaniu.

VAROVANIE: Tento spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa
mozu pocas pouzivania zahriat.

Musite byt opatrni, aby ste sa nedotykali ohrevnych
prvkov.

Deti mladSie ako 8 rokov musia byt v dostatoCnej
vzdialenosti od spotrebica, ak nie su pod neustalym
dozorom.

UPOZORNENIE: Na proces pecenia musite dohliadat.
Kratkodobgé peCenie musite nepretrzite kontrolovat.
Dvierka alebo vonkajsi povrch spotrebica mozu byt
pocas jeho prevadzky horuce.

®

Teplota okolitych povrchov méze byt pocas prevadzky
spotrebica vysoka.

Povrchy sa mozu pocas pouzivania zahriat.,

Zariadenia nie su ur¢ené na obsluhu prostrednictvom
externého ¢asovaca ani samostatného systému
dialkového ovladania.

Toto zariadenie mdzu pouzivat deti vo veku viac ako 8
rokov, 0soby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby s
nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak sa na nich
bude dozerat alebo ak budu pouceni o pokynoch
pouzivania zariadenia bezpe¢nym spdsobom a ak
porozumeju vsetkym moznym rizikam. Deti by sa nemali
hrat so zariadenim. Cistenie a pouZivatelskd Udrzbu
nesmu vykonavat deti, iba ak su starSie ako 8 rokov

a dozerate na ne.

SpotrebiC a kabel udrziavajte mimo dosahu deti
miadsich ako 8 rokov.

Slovencéina - 5
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VSeobecna bezpecnost

Akékolvek modifikacie ¢i opravy smie vykonavat len kvalifikovany personal.

Jedlo ani tekutiny uzatvorené v nadobach nezohrievajte pri funkcii mikrovinného
ohrevu.

Na Cistenie riry nepouzivajte benzén, riedidlo, alkohol, parné Cistiace zariadenia ani
vysokotlakové Cistice.

Ruru neinstaluje: blizko ohrievaca alebo horlavych materialov, na vihkych, mastnych,
prasnych miestach ¢i miestach, ktoré su vystavené priamemu sine€nému svetlu
alebo vode, ani na miestach, kde méze unikat plyn, a ani na nerovny povrch.

Tdto ruru treba riadne uzemnit v stlade s miestnymi a narodnymi predpismi.

Na odstranenie neznamych latok z kontaktov a svoriek zéstrcky pouzivajte
pravidelne suchu textfliu.

Napajaci kabel netahajte, nadmerne neohybaijte ani nan nekladte tazké predmety.
V pripade uniku plynu (propan, LP atd') okamZite vyvetrajte. Nedotykaijte sa
napajacieho kabla.

Nedotykajte sa napajacieho kabla mokrymi rukami.

Ruru pocas prevadzky nevypinajte odpojenim napajacieho kabla.

Nevkladaijte prsty ani nezname latky. Ak sa do rdry dostanu nezname latky, odpojte
napajaci kabel a kontaktujte miestne servisné stredisko spolo¢nosti Samsung.

Ruru nevystavujte nadmernému tlaku ani narazom.

Ruru neumiestriujte na krehké predmety.

Uistite sa, ¢i sa napajacie napatie, frekvencia a prdd zhoduju s technickymi Gdajmi
vyrobku.

Napajaciu zastréku pripojte pevne do sietovej zasuvky. NepouZivajte rozbocovacie
adaptéry, predlZzovacie kable ani elektrické transformétory.

NeveSajte napéjaci kabel na kovové predmety. Zabezpecte, aby sa kabel nachadzal
medzi predmetmi alebo za rdrou.

NepouZzivajte poSkodenu napajaciu zastréku, napajaci kabel alebo uvolnenu sietovd
zasuvku. Pri poskodenych napéjacich zastrckach alebo kabloch kontaktujte miestne
servisné stredisko spolo€nosti Samsung.

Na rdru nelejte ani priamo nesprejujte vodu.

Navrch rdry, do jej vnutra ani na dvierka rdry neumiestriujte Ziadne predmety.

Na rdru nesprejujte prchavé latky (napr. insekticidy).

V rdre neskladuijte horfavé materidly. Budte opatrni pri zohrievani jedal a napojov

s obsahom alkoholu, pretoZe sa alkoholové vypary mézu dostat do kontaktu s
hordcimi ¢astami.

Deti mézu narazit do dvierok alebo si do nich zaseknut prsty. Pri otvarani/zatvarani
dvierok drzte deti dalej.

Vystraha tykajlca sa mikrovinnej rary

Mikrovinné ohrievanie ndpojov moze spdsobit oneskorené vyprsknutie vriacej
tekutiny. Davajte vzdy pozor pri manipulacii s nadobou. Pred vytiahnutim nechajte
napoje odstat aspon 20 sekund. V pripade potreby pocas ohrievania premiesajte.
VZdy po zohriati premieSajte.

V pripade obarenia postupujte podla pokynov prvej pomoci:

1. ponorte obarené miesto aspon na 10 minut do studenej vody,

2. zakryte ho Gistym suchym kusom latky,

3. nepouzivajte Ziadne krémy, oleje ani pletové miieka.

Aby ste zabranili poskodeniu plechu ¢i podstavca, nevkladajte ich do vody kratko po
dovareni.

Nepouzivajte rdru na vyprazanie v tuku, pretoZe teplotu oleja nie je mozné
kontrolovat. Mohlo by ddjst k nahlemu prekypeniu horticeho oleja.

Slovencina - 6
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Bezpecnostné opatrenia mikrovinnej rary

PouZivaijte len riad vhodny pre mikrovinné rdry. NepouZivajte kovové nadoby, riad so
Zlatymi Ci striebornymi prvkami, grilovacie razne atd.

Odstrarite kovové spinky. MoZe sa vyskytnit elektricky obluk.

Ruru nepouZzivajte na susenie papiera alebo oblecenia.

Pri menSom objeme jedla nastavte kratSiu dobu zohrievania. Predidete tym jeho
prehriatiu alebo spaleniu.

Napdjaci kabel a napéjaciu zastréku uchovavajte mimo vody a zdrojov tepla.
Nezohrievajte vajicka so Skrupinami ani vajicka natvrdo. Predidete tak riziku
vybuchu. Nezohrievajte vzduchom utesnené ani vakuovo utesnené nadoby, orechy,
paradajky atd.

Nezakryvajte ventilacné otvory latkami alebo papierom. Hrozi nebezpedenstvo
vzniku poZiaru. Rura sa moze prehriat a automaticky vypnut. V tomto pripade
zostane vypnutd, kym dostatoéne nevychladne.

Pri vyberani kuchynského riadu z riry vzdy pouZivajte chriapky.

V polovici ohrievania alebo po jeho skonceni tekutiny premieSajte a po skonéeni

ohrigvania nechajte tekutinu eSte 20 sekund postéat, aby nedoslo k nahlemu zovretiu.

Pri otvarani dvierok si drzte od rtry odstup na dizku paZe, aby vas neobaril unikajlici
horuci vzduch alebo para.

Nespustajte rdru, ak je prazdna. Rura sa z bezpecnostnych dévodov na 30 mindt
automaticky vypne. Ak rdru uvediete do ¢innosti omylom, odporic¢ame vam do
vnutra vzdy umiestnit pohar vody na absorbovanie mikrovinného Ziarenia.

Ruru nainstalujte do priestoru podla vzdialenosti uvedenych v tejto prirucke. (Pozrite
si Cast Intalacia mikrovinnej rury.)

Déavajte pozor, ked pripajate iné elektrické spotrebice do zasuviek v blizkosti rury.

Bezpecnostné opatrenia spojené s prevadzkou mikrovinnej riry

NedodrZanie nasledujucich bezpecnostnych opatreni mdze spdsobit nebezpecné

vystavenie sa mikrovinnému Ziareniu.

e Nezapinajte rdru s otvorenymi dvierkami. Nemanipulujte s bezpe¢nostnymi
vnutornymi uzamknutiami (zapadky dveri). Nevkladajte ni¢ do otvorov
bezpecnostného vnutorného uzamknutia.

e Medzi dvierka rury a prednu stranu nedavajte Ziadne objekty ani nedovolte, aby
sa jedlo alebo zvysky Cistiaceho prostriedku nahromadili na tesniacich povrchoch.
Dvierka a tesniace povrchy uchovavaite v Cistote tak, Ze ich po kazdom pouZziti
rdry najskor utriete vihkou tkaninou a potom jemnou suchou tkaninou.

e NepouZivajte ruru, ak je poskodena. Pouzivat smiete len po oprave kvalifikovanym
technikom.

Délezité: dvierka rury treba spravne zatvorit. Dvierka nesmu byt ohnuté, panty
dvierok nesmu byt ziomené ani uvolnené, tesnenie dvierok a tesniace povrchy
nesmu byt poskodené.

e V8etky Upravy ¢i opravy musi vykonavat kvalifikovany technik.
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Obmedzena zaruka

Spoloénost Samsung Uctuje poplatok za vymenu prisluSenstva alebo opravu
kozmetickej poruchy, ak poSkodenie zariadenia alebo prisluSenstva spdsobil
zakaznik. Tato vyhrada sa vztahuje na nasledujuce polozky:

e Preliacené, poskriabané alebo odlomené dvierka, rukovéte, vonkajsi panel alebo
ovladaci panel.

Rozbity alebo chybajlci tanier, valCekovy vodiC taniera, spojovacie zariadenie
alebo mriezka.

Tdto rdru pouzivajte len na uréené Ucely tak, ako je to opisané v tejto pouzivatelske;
prirucke. Vystrahy a délezité bezpecnostné pokyny v tejto prirucke nepokryvaju
vSetky mozné okolnosti a situacie, ktoré sa mdzu vyskytnut. Pri inStalécii, udrzbe

a prevadzke tejto rdry postupujte uvazlivo, pozorne a obozretne.

KedZze nasledujice prevadzkové pokyny sa vztahuju na niekolko modelov, vlastnosti
vaSej mikrovinnej rdry sa mézu mierne odliSovat od opisu v tejto prirucke a nemusia
sa na nu vztahovat vsetky vystrazné znacky. Ak mate otazky alebo nejasnosti,
kontaktujte miestne servisné stredisko spolo¢nosti Samsung alebo vyhladajte
pomoc a informéacie online na adrese www.samsung.com.

Tdto rdru pouzivajte len na ohrievanie jedla. Je uréena vyluéne na pouzitie v
domacnosti. Nezohrievajte Ziadny druh textilu ¢i vankuse z viaknin. Viyrobca nenesie
zodpovednost za Skody spdsobené nendlezitym alebo nespravnym pouzivanim rdry.
Ak chcete zabranit poskodeniu povrchu riry a nebezpecnym situaciam, raru
uchovavajte vzdy Cistu a dobre udrziavanu.

Definicia produktovej skupiny

Tento produkt je zariadenim skupiny 2 triedy B ISM. Definicia skupiny 2 zahffia
vietky zariadenia ISM, v ktorych sa zamerne generuje alebo pouZiva radiofrekvenéna
energia v podobe elektromagnetického Ziarenia na spracovanie materidlov, ako aj
EDM a vybavenie na oblukové zvaranie.

Zariadenia triedy B su zariadenia vhodné na pouZitie v domécnostiach a pribytkoch
s priamym pripojenim k nizkonapéatovej napajace; sieti, ktora privadza energiu do
obytnych budov.

®

SPRAVNA LIKVIDACIA TOHOTO VYROBKU
(ELEKTROTECHNICKY A ELEKTRONICKY ODPAD)

(Plati v krajinach so zavedenym separovanym zberom)
Toto oznaenie na vyrobku, prislusenstve alebo v sprievodnej
brozure hovori, ze po skonceni Zivotnosti by produkt ani jeho
elektronické prisluSenstvo (napr. nabijacka, nahlavna suprava,
USB kébel) nemali byt likvidované s ostatnym domovym
odpadom. Pripadnému poskodeniu zivotného prostredia alebo
[udského zdravia mozete predist tym, ze budete tieto vyrobky
oddelovat od ostatného odpadu a vrétite ich na recyklaciu.
Pouzivatelia v domacnostiach by pre podrobné informécie,

' ako ekologicky bezpecne nalozit s tymito vyrobkami, mali
kontaktovat bud predajcu, ktory im ich predal, alebo prislusny
Urad v mieste ich bydliska.

Priemyselni pouzivatelia by mali kontaktovat svojho dodavatela
a preverit si podmienky kupnej zmluvy. Tento vyrobok a ani
jeho elektronické prislusenstvo by nemali byt likvidované spolu
s ostatnym priemyselnym odpadom.

Viac informacii o zavézkoch vodi zivotnému prostrediu a regulacnych povinnostiach
1+ tykajucich sa konkrétnych vyrobkov spolocnosti Samsung, napriklad REACH,
néjdete na webovej lokalite: samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/
corporatecitizenship/data_corner.html
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Nstalacia

PRISLUSENSTVO

V zavislosti od zakipeného modelu vam bolo dodané prislusenstvo, ktoré
mdzete pouzit rbznym spbdsobom.

1. Valéekovy kruzok, ktory sa musi umiestnit do
stredu rdry.

Ugel: Val&ekovy krtizok podopiera tanier.

2. Tanier sa musi umiestnit na val¢ekovy
kruzok, pricom jeho stred musi byt upevneny
k spojovaciemu zariadeniu.

Ugel: Tanier sluzi ako hlavny povrch varenia;
da sa lahko vybrat, aby sa vycistil.

3. Grilovaci stojan sa umiestriuje na tanier.

Ugel: Kovovy stojan mdzete pouzit pri
grilovani a kombinovanom vareni.

4. Podnos na schrumkavenie, pozrite si strany 15

az 17.
Ugel: Podnos na schrumkavenie pri pouzivani

funkcie automatického varenia
dochrumkava alebo manudlneho
varenia dochrumkava.

5. Nadoba s ¢istou vodou, pozrite si stranu 14.

Ugel: Miska na vodu sa mdze pouzit na
Cistenie.

&

@ NEZAPINAJTE mikrovinnu riru bez valdekového kriizku a taniera.

®

INSTALACIA MIKROVLNNEJ RURY

1. Odstrante vSetok baliaci materidl z rdry.
Nainstalujte valéekovy krizok a tanier.
Skontrolujte, ¢i sa tanier volne otaca.

2. Tato mikrovinnd rdra sa musi umiestnit
tak, aby bol pristup k zastrcke.

E-] Ak je poSkodeny privodny kabel, musi sa vymenit za Speciainy kabel alebo
montaz, ktora je dostupna od vyrobcu alebo jeho servisného technika.
Pre vasu osobnu bezpecnost zapojte kabel do trojkolikovej 230 voltovej, 50 Hz
uzemnenej zasuvky so striedavym priadom. Ak je poskodeny napajaci kabel tohto
zariadenia, musf sa vymenit za Specialny kabel.

Mikrovinnu rdru nemontuijte v hordicom alebo vihkom prostredi, ako napriklad
vedla beznej riry alebo radiatora. Musite dodrZiavat technické Udaje sietového
napajania rdry a akykolvek pouZity prediZzovaci kabel musi dosahovat rovnaky
Standard ako sietovy kabel, ktory sa dodava s rdrou. Pred prvym pouzitim
mikrovinnej rdry utrite interiér a tesnenie dveri vihkou handri¢kou.

Slovencina - 9
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Udrzba

CISTENIE

Ruru Cistite pravidelne, aby sa zabranilo nahromadeniu necistét na rdre
alebo vnutri rdry. Venuite tiez zviasStnu pozornost dvierkam, tesneniu dvierok
a tanieru s valCekovym krizkom (len pri prislusnych modeloch).

Ak sa dvierka neotvaraju ¢i nezatvaraju lahko, skontrolujte najprv, &i sa na
tesneni dvierok nenahromadili necistoty. Na Cistenie vnutornej aj vonkajsej
strany rdry pouzite jemnu handri¢ku namocent v mydlovej vode. Oplachnite
a poutierajte dosucha.

Odstranenie odolnych, zapachajucich necistét zvnutra rary

1. Vyprazdnite riru a polozte do stredu taniera pohér so zriedenou citrénovou Stavou.

2. Spustite rdru pri maximalnom vykone na dobu 10 mindt.
3. Po ukonceni cyklu pockajte, kym rdra vychladne. Potom otvorte dvierka a vyGistite
vamnu komoru.

Cistenie vnutra modelov s visiacim ohrevnym prvkom

Na vycistenie hornej oblasti varnej
komory znizte horny ohrevny prvok

0 45° (A) (pozri obrazok). Poméze to
pri Gisteni hornej oblasti. Po dokoncéeni
Cistenia vratte ohrevny prvok do
pdvodnej polohy.

N

/\ UPOZORNENIE

e UdrZiavajte dvierka aj tesnenie dvierok Cisté a zabezpeéte, aby sa dvierka otvarali
a zatvarali hladko. V opa¢nom pripade méze dojst k skrateniu zivotného cyklu
rary.

e Dbajte na to, aby sa do ventilanych otvorov rdry nevyliala voda.

¢ Na Cistenie nepouzivajte ziadne abrazivne ani chemicke prostriedky.

e Po kazdom pouziti rdry pouzite jemny prostriedok na vyCistenie varnej komory po
jej ochladent.

VYMENA (OPRAVA)

A\ VAROVANIE

Tato rdra nema vnutri ziadne Casti, ktoré by pouzivatel mohol vybrat.

Nepokusajte sa rdru sami vymenit ani opravit.

e Ak zistite problém s pantami, tesnenim a/alebo dvierkami, kontaktuijte kvoli
technickej podpore kvalifikovaného technika alebo miestne servisné stredisko
spolo¢nosti Samsung.

e Ak cheete vymenit Ziarovku, kontaktujte miestne servisné stredisko spolocnosti
Samsung. Nevymienajte ju sami.

o Ak zistite problém s vonkajSim krytom rury, najprv odpojte napajaci kabel zo
zdroja napdjania a potom kontaktujte miestne servisné stredisko spolo¢nosti
Samsung.

STAROSTLIVOST POCAS DLHSEJ DOBY
NEPOUZIVANIA

Ak rdru nepouzivate po dihsi ¢as, odpojte napajaci kabel a presunte ju na
suché, bezprasné miesto. Prach a vihkost, ktoré sa nahromadia vndtri rdry,
mozu ovplyvnit vykon rury.
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FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 10

@

2017-12-06 X 4:36:18



funkcie rry

RURA

==

L /

® 6
1. VETRACIE OTVORY

2. GRIL

3. SVETLO

4. DISPLEJ

5. ZAPADKY DVIEROK

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 11

© @)
6. DVIERKA
7. TANER
8. VALCEKOVY KRUZOK
9. SPOJOVACIE ZARIADENIE

10. OTVORY BEZPECNOSTNEHO
VNUTORNEHO UZAMKNUTIA

11. OVLADACI PANEL

®

OVLADACI PANEL

S R

@

@

@ ©

@

©

© @)
TLACIDLO VYKONNEHO 7. VYBER AUTOMATICKEHO
ROZMRAZOVANIA OPATOVNEHO OHRIEVANIA
VYBER VARENIA DOCHRUMKAVA 8. VYBER REZIMU MIKROVLNNEJ
VYBER REZIMU GRILOVANIA RURY/UROVNE VYKONU
NASTAVENIE HODIN 9. VYBER KOMBINOVANEHO

. REZIMU
TLACIDLO NAHOR («)/NADOL (=) x *
(doba varenia, hmotnost a velkost 10. TLACIDLO CISTENIE PAROU

porcie) 11. TLACIDLO SPUSTIT/+30S

TLACIDLO ZASTAVENIE/USPORA
ENERGIE
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poUZivanie rary
NASTAVENIE CASU

Vasa mikrovinna rdra ma vstavané hodiny. Ked' sa zapoji napajanie, na
displeji sa automaticky zobrazi ,:0% ,88:88" alebo ,12:00"
Nastavte aktudlny ¢as. Cas mozete zobrazit v 24-hodinovom alebo
12-hodinovom zobrazovani. Hodiny musite nastavit vtedy, ked:

e po prvykrat montujete vasu mikrovinnu ruru,

e bol vypadok elektrickej energie.

PocCas prepinania na letny Cas a z letného ¢asu nezabudnite vynulovat hodiny.

Funkcia automatickej uspory energie
Ak nevyberiete Ziadnu funkciu poas nastavenia a prevadzky
docasného stavu zastavenia zariadenia, funkcia sa zrusi a po
25 minutach sa zobrazia hodiny.
Svetlo RURY sa pri otvorenych dvierkach vypne po 5 minttach.

1. Aby ste zobrazili ¢as v... Potom stlacte
tla¢idlo @... @
24-hodinovom zobrazovani Raz Clock
12-hodinovom zobrazovani Dva razy
2. Stlacte tlacidla (=) a (), aby ste nastavili hodiny.
< PAN
3. Stlacte tlacidlo @. @
Clock
4, Stlacte tlacidla () a (), aby ste nastavili mindty.
N7 PAN
5. Stlacte tlacidio ©. @
Clock

VARENIE/PRIHRIEVANIE

Nasledujuci postup vysvetluje ako ve}rit' alebo opatovne zohrievat jedlo.
Pred nechanim rury bez dozoru si VZDY skontrolujte nastavenia varenia.
Najskor umiestnite jedlo do stredu taniera. Potom zatvorte dvierka.

1. Stlacte tlacidlo . o
Vysledok: Zobrazi sa i A
indikacia 800 W Power Level
(maximalny varny vykon):
Vyberte prislusnu uroven vykonu opakovanym stlacanim
tlacidla (#%), kym sa nezobrazi prislusna hodnota vykonu.
Obratte sa na tabulku Urovne vykonu.

2. Cas varenia nastavte podia potreby stlacenim
tlacidiel (=) a («). < A
3. Stlacte tlacidlo <.
Vysledok: Kontrolka rdry sa rozsvieti a tanier sa <D
zaCne otacat. Start /+30s

1) Spusti sa varenie a po jeho
dokonceni rdra Styrikrat zapipa.

2) Konecny signal pripomienkovaca zaznie trikrat
(jedenkrat kazdu minutu).

3) Opatovne sa zobrazi aktualny ¢as.

E] Mikrovinnu ruru nikdy nezapinajte, ked'je préazdna.
Ak si zelate na kratky ¢as ohriat jedlo pri maximalnom vykone (800 W),

jednoducho jedenkrat stlacte tlacidlo +30 s pre kazdych 30 sekund
Casu varenia. Rura sa okamzite spusti.
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UROVNE VYKONU

ZASTAVENIE VARENIA

MGbZete si vybrat spomedzi nizSie uvedenych drovni vykonov.

Varenie mozete kedykolvek zastavit, aby ste skontrolovali jedlo.

) Vystup 1. Na docCasné zastavenie;
Urovei vykonu Otvorte dvierka.
MWO GRIL ) , ) L
- Vysledok: Varenie sa zastavi. Aby ste pokracovali
VYSOKA 800W VO vareni, zatvorte dvierka a opatovne
STREDNE VYSOKA 600 W stlacte tlacidlo <.
STREDNA 450 W 2. Ak chcete vykonat UpIné zastavenie;
STREDNE NiZKA 300 W Stlacte tlacidio ©@. Qo2
ROZMRAZOVANIE (**) 180 W Vy'sledok: Varenie sa zastavi. Ak si Zelate zrusit StOp /ECO
2 5 00 ' nastavenia varenia, opatovne stlacte
NIZKA/UDRZIAVANIE ZOHRIATIA 100 W tlacidlo Stop (Zastavit) (©).
GRIL ) 1100w Pred spustenim mézete zrusit ktorékolvek nastavenie tak, ze
KOMBINOVANA | (3, 1) 300 W 1100 W jednoducho stlacite tlacidlo Stop (Zastavit) Q).
KOMBINOVANA Il (1) 450 W 1100 W ; i
e s00W 0w NASTAVENIE REZIMU USPORY ENERGIE

Ak zvolite vy$8iu Uroven vykonu, musf sa skratit ¢as varenia.

Ak zvolite nizéiu Uroveri vykonu, musi sa predizit Gas varenia.

NASTAVENIE CASU VARENIA

Cas varenia mozete zvysit jednym stlacenim tladidla +30s pre kazdych

30 sekund, ktoré chcete pridat.

Raz stlacte tlaCidlo +30s pre kazdych 30 sekund, ktoré
chcete pridat.

D

Start /+30s

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 13

Rura ma rezim uspory energie. Tato moznost Setri elektrinu, ked'rdru

nepouzivate.

e Stlacte tlacidlo Uspora energie (D9).

e ReZim Uspory energie zrusite otvorenim dvierok a
na displeji sa potom zobrazi aktudlny ¢as. Rura je
pripravena na pouZzitie.
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POUZIVANIE CISTENIA PAROU POUZIVANIE FUNKCIE AUTOMATICKEHO
Para vytvorend systémom &istenia parou namodi povrchu vnitorného OPATOVNEHO OHRIEVANIA

priestoru. Po pouZit funkcie Cistenia parou mézete jednoducho vycistit Funkcie automatického opatovného ohrievania poskytujd Styri
vnutorny priestor rdry. predprogramované ¢asy varenia.

E‘] Tuto funkciu pouzivajte len po Uplnom schladeni rury. (Izbova teplota) Nemusite nastavovat ¢asy varenia alebo Uroven vykonu.

@ PouZivajte len normalnu vodu a nie destilovanu vodu. Pocet porcii mézete nastavit stlacenim tlacidiel (=) a («).

2. Napliite misku na vodu podia vodiacej Ciary (hladiny
vody) na jej vonkajsej Casti. (Ciara predstavuje

1. Otvorte dvierka. =1 Najskor umiestnite jedlo do stredu taniera a zatvorte dvierka.
l 1. Jednym alebo viacerymi stlac¢eniami tlaCidla S$S
] Auto Reheat (Automatické zohriatie) (%) vyberte SN
= druh jedla, ktoré varite. Auto Reheat

2. Stlacenim tlacidiel (~) a () vyberte velkost porcie.

priblizne 50 ml.) (Obrétte sa na tabulku na bo&nej strane). < A
Viac ako 50 ml vody mdze spbsobit preteCenie

v zadnej Casti cez otvor. Uistite sa, Zze v nadobe nie je viac ako 50 ml.
3. Vlozte nadobu s vodou do drziaka na vrchnt nadobu 3. Stlacte tlacidlo .

s vodou na pravej stene varnej komory. [% ff e Vysledok: Varenie sa spusti. Ked sa dokondi. @

1) Rura styrikrat zapipa. Start /+30s
! 2) Konecny signal pripomienkovaca
4. Zatvorte dvierka. zaznie trikrat (jedenkrat kazdu mindtu).
. = = - 3) Opétovne sa zobrazi aktudlny Cas.

5. Stlacte tlacidio Steam Clean (Cistenie parou) (¢)). .

Pocas Gistenia ho mozete vidiet ZAHMLENE, ale nie je * Pouzivajte iba predmety, ktoré su vhodné do mikrovinnej rdry.

to porucha, ALE PARA ZAHALUJE svetlo VO VNUTRI. Steam Clean

6. Otvorte dvierka.

7. Vnutorny priestor rury Cistite suchou utierkou.
Vyberte tanier a kuchynskym papierom poutierajte
priestor pod podstavcom.

Pocas rezimu ,Steam Clean (Cistenia parou)*
mdbzete pouzit len misku na vodu.

@ Ked varite nekvapalinové polozky, vyberte misku na vodu pretoze méze
poskodit mikrovinnd rdru, pripadne sposobit poziar.
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NASTAVENIA AUTOMATICKEHO OPATOVNEHO
OHRIEVANIA

POUZIVANIE FUNKCIE AUTOMATICKEHO VARENIA
DOCHRUMKAVA

Nasledujica tabulka predstavuje rézne programy, mnozstva, trvanie
a vhodné odporucania automatického opatovného ohrievania.

Kéd/jedlo Porcia Odstatie
1. Pripravené 300-350 g 3 min.
jedlo 400-450 g
(vychladené) Odpordcani
S porucéania
Umiestnite na keramicku platiu a zakryte zmrastitelnou foliou
vhodnou do mikrovinky. Tento program je vhodny pre jedla, ktoré sa
skladaju z 3 sucasti (napr. maso s omackou, zelenina a priloha, ako
napriklad zemiaky, ryza alebo cestoviny).
2. Polievka/ 200-250 g 3 min.
omacka 300-350 g
(chladena) 400-450 g

=

Odporucéania

Polievku/omacku nalejte do hlbokého keramického taniera na
polievku alebo do misky. Pocas ohrievania a odstéatia zakryte. Pred
spustenim a po zohriati premieSajte.

3. Zapecené 2009 3 min.
cestoviny 4009
(mrazené) .
xgx Odporucania
= Mrazené zapecené cestoviny viozte do misky z ohfovzdorného skla
vhodnej velkosti. Misku umiestnite na podstavec. Tento program
je vhodny pre mrazené zapecené cestoviny, ako napriklad lazane,
cannelloni alebo makarony.
4. Napoje 150 ml (1 $élka) 1-2 min.
kava, mlieko, 250 ml (1 dzban)
¢aj, voda .
(iZbova Odporiéania
teplota)

2

Nalejte do keramickej Sélky (150 ml) alebo dzbénu (250 ml)

a umiestnite do stredu taniera. Opétovne zohrievajte nezakryté. Pred
spustenim a po zohriati opatrne premieSajte. Budte opatrni pocas
vyberania $alok (pozrite si bezpeénostné pokyny pre kvapaliny).

Pri funkcii automatického varenia dochrumkava sa ¢as varenia nastavuje
automaticky. Pocet porcii méZete nastavit stlacenim tlacidiel (=) a («).
Najskor umiestnite mrazené jedlo na podnos na schrumkavenie do stredu

taniera a zatvorte dvierka.
n
2=

1. Podnos na schrumkavenie umiestnite priamo na tanier
a predhrejte ho pomocou najvyssieho nastavenia
kombinacie mikrovinnej rdry - grilu. Stlacte tlacidlo
Combi (5vy) dobu predhrievania (3 az 5 minput)
nastavte stlacenim tlacidiel (=) a ().

oy

2. Stlacte tlacidlo <. @
Na vyberanie podnosu na schrumkavenie pouzivajte
chnapky, pretoze bude velmi hortci. Start /+30s

3. Otvorte dvierka rdry. Jedlo umiestnite na podnos na
schrumkavenie. Zatvorte dvierka.

Podnos na schrumkavenie umiestnite na kovovy
drziak (alebo tanier) do mikrovinnej rdry.

4. Jednym alebo viacerymi stlaceniami tlacidla
Crusty Cook (Varenie dochrumkava) (=) vyberte

druh jedla, ktoré varite. Crusty Cook
5. Velkost porcie vyberte stlatenim tlacidiel (~) a («).
(Pozrite si tabulku na bocnej strane.) N7 PAN
6. Stlacte tlacidlo <.
Vysledok: Varenie sa spusti. Ked sa dokonci. @
1) Rura Styrikrat zapipa. Start /+30s

2) Konecny signal pripomienkovaca
zaznie trikrat (jedenkrat kazdu minutu).
3) Opéatovne sa zobrazi aktualny ¢as.
(@) Ako ogistit podnos na schrumkavenie
Podnos na schrumkavenie o€istite teplou vodou a Cistiacim prostriedkom a potom oplachnite
Cistou vodou.

NepouZivajte kefku na drhnutie alebo tvrdd Spongiu, pretoze v opaénom pripade sa poskodi
homa vrstva. Podnos na schrumkavenie nie je vhodny do umyvacky riadu
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NASTAVENIA AUTOMATICKEHO VARENIA DOCHRUMKAVA

®

POUZIVANIE FUNKCIE MANUALNEHO VARENIA DOCHRUMKAVA

Nasledujuca tabulka predstavuje rézne automatické programy funkcie
varenia dochrumkava, mnozstva, trvanie a vhodné odporucania
automatického varenia.

Tieto programy sa prevadzkuju pomocou kombinacie mikrovinného varenia
a grilu. Kym pouzijete funkciu varenia dochrumkava, odpori¢ame vam
predhrievat podnos na schrumkavenie po dobu 3 az 5 minut pomocou
kombinacie vykonu 600 W a grilu. Pri vyberani pouzivajte chiiapky!

Kéd/jedlo Velkost Cas predhrievania Cas odstatia (min.)
porcie (min.)
1. Mrazena pizza 2009 5 min -
(-18°0) 300g
By 09 -
— Odporucania
Podnos na schrumkavenie predhrejte pomocou 600 W + grilu.
Na podnos na schrumkavenie umiestnite pizzu. Podnos na
schrumkavenie umiestnite na stojan.
2. Mrazené 150 g (1 ks) 4 min 2-3 min
bagety 250 g (2 kusy)
@ Odporucania
Podnos na schrumkavenie predhrejte pomocou 450 W + grilu.
Jednu bagetu poloZte na podnos na schrumkavenie mimo stredu,
dve bagety poloZte na podnos na schrumkavenie vedla seba. Tento
program je vhodny pre bagety s naplnenim (napr. zelenina, Sunka a syr),
ako aj pre kusky pizze.
3. Mrazeny kolaé 150 g (1 ks) 3 min 1-2 min
(-18°C) 300 g (1-2 ks)
=X Odporuéania
Podnos na schrumkavenie predhrejte pomocou 600 W + grilu.
Na podnos na schrumkavenie umiestnite mrazeny franclizsky kolaé/
kola¢. Podnos na schrumkavenie umiestnite na stojan.
4. Mrazené kusky 1259 4 min -
kurata 2509
% Odportcania
Podnos na schrumkavenie predhrejte pomocou 600 W + grilu.
Podnos na schrumkavenie potrite jednou pol. lyZicou oleja.
Kusky kurata rozmiestnite rovnomerne na podnos na schrumkavenie.
Ked rdra zapipa, prevratte ich. Stlacenim tlacidla spustenia pokracuijte
VO vareni.

Tento podnos na schrumkavenie vam umozniuje oprazit jedlo nielen

z vrchnej strany pomocou grilu, ale aj zo spodnej strany, a to vdaka vysokej

teplote podnosu na schrumkavenie. Niekolko jedal, ktoré mozno pripravit na
podnose na schrumkavenie, mozno ngjst v tabulke (pozrite si dalsiu stranu).

Podnos na schrumkavenie sa tiez méze pouzit pre slaninu, vajcia, oméacky atd.

1. Umiestnite podnos na schrumkavenie priamo na tanier =
a predhrejte ho pri najvy§Som nastaveni kombinacie
mikrovinnej rury a grilu [600 W + Girill (% uu)] @ .
a dodrZiavajte prislusné doby a usmernenia v tabulke. —
Na vyberanie podnosu na schrumkavenie pouzivajte
chnapky, pretoze bude velmi hordci.

2. Ak varite jedlo, ako napriklad slaninku a vajicka, natrite platfiu olejom,

aby sa jedlo pekne opieklo.

(#) Uvedomte si, 7e podnos na schrumkavenie obsahuje teflénovud vrstvu,
ktora nie je odolna voc&i poskriabaniu. Na rezanie na podnose na
schrumkavenie nepouzivajte Ziadne ostré predmety, ako napriklad néz.

PouZivajte plastové prislusenstvo, aby ste predchadzali Skrabancom na
povrchu podnosu na schrumkavenie alebo pred rezanim odstrante jedlo
Z podnosu.

3. Jedlo umiestnite na podnos na schrumkavenie.
Na podnos na schrumkavenie nedavajte ziadne
predmety, ktoré nie su odolné vodi teplu, napr.

plastové nadoby.

@ Podnos na schrumkavenie nikdy nedavajte do rury bez oto¢ného taniera.

4. Podnos na schrumkavenie umiestnite na kovovy
drziak (alebo tanier) do mikrovinnej rury.

5. Zvolte primeranu dobu varenia a vykon. (Obratte sa na tabulku na bo¢nej strane)
(@) Cistenie podnosu na schrumkavenie
Podnos na schrumkavenie ocistite teplou vodou a Cistiacim prostriedkom
a potom ho oplachnite Cistou vodou. Nepouzivajte drétenku alebo
tvrdu Spongiu, pretoze by sa poskodila povrchova vrstva. Podnos na
schrumkavenie nie je vhodny do umyvacky riadu
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®

NASTAVENIA MANUALNEHO VARENIA DOCHRUMKAVA Jedlo Velkost porcie | Doba Prikon Do_ba varenia v
Odporugame, aby ste podnos na schrumkavenie predhrievali priamo na predhrievania (min.)
tanieri. Predhrievajte podnos na schrumkavenie pomocou funkcie 600 W + Zmrazena 300-400 g 5 min. 450 W + gril 9-11
Grill (<:_t\,w) .3_5 minut. , Pizza Odporiéania
Dodrziavajte doby a pokyny v tabulke. - - .
Podnos na schrumkavenie predhrejte. Na podnos na schrumkavenie
Jedlo Velkost porcie | Doba Prikon Doba varenia v umiestnite mrazenu pizzu. Podnos na schrumkavenie umiestnite na stojan.
predhrievania (min.) Mrazené | 9x30 g (270 g) 3 min. 300 W + gri 910
a . in. W il 154 ini P
Slaninka 4 platky (80 g) 3 min 600 W + gri 3% kmdg;(y D e
Odportcania . ) : ;
pizze Podnos na schrumkavenie predhrejte. Na podnos na schrumkavenie
Podnos na schrumkavenie predhrejte. Na podnos na schrumkavenie rovnomerne rozmiestnite kuisky pizze. Podnos na schrumkavenie
poukladajte platky. Podnos na schrumkavenie umiestnite na stojan. ' umiestnite na stojan.
Grilované | 200 g (2 kusy) 3 min. 450 W + gril 4-5 Chladena 300-350 g 5 min. 450 W + gril 6Y2-7%2
ey Odporucéania plzza Odporucania
Podnos na schrumkavenie predhrejte. Paradajky rozreZte na polovicky. Podnos na schrumkavenie predhrejte. Na podnos na schrumkavenie
Navrch dajte trochu syru. Usporiadajte do kruhu na podnos na umiestnite vychladenu pizzu.
schrumkavenie. Podnos na schrumkavenie umiestnite na stojan. Podnos na schrumkavenie umiestnite na stojan.
Zapekané 2509 3 min. 600 W + gril 5-6 Zmrazena | 150 g (5 kusy) 4 min. 600 W + gril 7-8
zemiaky 5009 8-9 | Rybie 300 g (10 kusy) 9-10
— prsty P
Odportéania Odporiéania
Podnos na schrumkavenie predhrejte. Zemiaky rozrezte na polovigky. Na Podnos na schrumkavenie predhrejte. Tanier potrite 1 pol. lyZicou oleja.
podnos na schrumkavenie ich polozte odrezanou stranou smerom dole. Rybie prsty umiestnite do kruhu na tanier. Otocte po 4 min. (5 ks) alebo po
Usporiadaite do kruhu. Podnos na schrumkavenie umiestnite na stojan. 6 min. (10 ks).
Zmrazena | 2 kusy (125 g) 3 min. 600 W + gril 77V kM,"aIfe"é 1259 4 min. 600 W + gril 5-6
> . us
el Odportcania kurat'ya 2509 7-8
Podnos na schrumkavenie predhrejte. Mrazené Zemle poukladaite vedia . Odporiéania
seba na podnos na schrumkavenie. Polozte podnos na schrumkavenie na Podnos na schrumkavenie predhrejte. Podnos natrite 1 polievkovou lyzicou
stojan. Po 4-5 mindtach ofocte. oleja. Kuracie nugety polozte na podnos. Podnos na schrumkavenie
Mrazené 200-250 g 3 min. 450 W + gril 8-9 umiestnite na stojan. OtoCte po 3 min. (125 g) alebo 5 min. (250 g).
bagety (2 ks)

Odportcania

Podnos na schrumkavenie predhrejte. Bagety s prisadami polozte
(napr. rajciaky - syr) vedla seba na tanier. Podnos na schrumkavenie
umiestnite na stojan.
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POUZIVANIE FUNKCIE VYKONNEHO
AUTOMATICKEHO ROZMRAZOVANIA

Funkcia rychleho automatického rozmrazovania vam umozni rozmrazovat
maso, hydinu, ryby a chlieb/kolaé. Cas rozmrazovania a Urover vykonu sa
nastavia automaticky.

Vly iba jednoducho vyberiete program a hmotnost.

PouZivajte iba kuchynsky riad, ktory je vhodny do mikrovinnej rdry.
Najskor umiestnite mrazené jedlo do stredu taniera a zatvorte dvierka.

1. Jednym alebo viacerymi stlaceniami tlacidla
Power Defrost (Vykonné rozmrazovanie) (33)
vyberte druh jedla, ktoré varite. (Obratte sa na
tabulku na boc¢nej strane).

*%
00

Power Defrost

2. Vlyberte hmotnost jedla tak, Ze stlacite tladidla (=) a
(2). Mbzete ju nastavit maximalne az na 1500 g.

N7 PAN
3. Stlacte tlacidlo .
Vysledok: <D
Start /+30s

e Rozmrazovanie sa spusti.

e Rura zapipa v strede pocas
rozmrazovania, aby vam pripomenula, Ze mate jedlo
prevratit.
e Opatovne stlacte tlacidlo <>, aby ste rozmrazovanie
dokongili.
Jedlo mézete tiez rozmrazovat manuéalne. Aby ste tak vykonali, vyberte
funkciu varenia/ohrievania mikrovinnej rdry s trovrou vykonu 180 W.
Dalsie podrobnosti najdete v asti ,Varenie/Ohrievanie na strane 12.

NASTAVENIA VYKONNEHO AUTOMATICKEHO ROZMRAZOVANIA

Nasledujuca tabulka predstavuje rézne programy automatického vykonného

rozmrazovania, mnozstva, ¢asy odstatia a prislusné odporucania.
Pred rozmrazovanim odstrante vSetok baliaci material. Maso, hydinu,
rybu, chlieb a kola¢ umiestnite na keramicky kuchynsky tanier.

Kéd/jedlo Porcia Odstatie

1. Maso 200-1500 g 20-60 min.

Odporucéania

e

Okraje zakryte hlintkovou foliou.

Ked'rdra zapipa, maso prevratte.

Tento program je vhodny pre hovéadzie méso, jahfacinu,
bravéovinu, steaky, rezne a mleté maso.

2. Hydina 200-1500 g 20-60 min.

Odportcania

(@)

Nohy a $picky kridel zakryte hlinikkovou féliou. Ked rdra zapipa,
hydinu prevratte.
Tento program je vhodny pre celé kura a porcované kura.

3. Ryby 200-1500 g 20-50 min.

Odporuéania

&

Zakryte cely chvost ryby hlinikovou féliou. Ked rdra zapipa, rybu
prevratte. Tento program je vhodny pre celé ryby a rybie filety.

4. Chlieb/kolac 125-625 g ‘ 5-20 min.

Odportcania

Q)

Chlieb umiestnite na kusok kuchynského papiera a otocte ho

po zapipani rdry. Kola¢ umiestnite na keramicku tacku a ak to
bude mozné, otoCte ho po zapipani rdry. (Po otvoreni dvierok
rura pokracuje v prevadzke, ale jej funkcie su zastaveng). Tento
program je vhodny pre vSetky druhy chleba (rezaného alebo
celého) ako aj pre chlebové rolky a bagety. Pe¢ivo poukladajte
do kruhu. Tento program je vhodny pre v8etky druhy kolacov,
susienok, syrovych kolacov a krehkého cesta zo véera. Nie je
vhodny pre kratke/chrumkaveé pecivo, ovocné a krémové kolace,
ako aj pre kolaGe obliate cokoladou.

Ak chcete jedlo rozmrazovat manuélne, vyberte funkciu manualneho
rozmrazovania s Uroviou vykonu 180 W. Ohladom dalSich podrobnosti
0 manualnom rozmrazovani a ¢ase rozmrazovania si pozrite stranu 25-26.
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VYBER PRISLUSENSTVA

GRILOVANIE

PouZivajte predmety vhodné do mikrovinnej rdry. NepouZzivajte plastové

nadoby, taniere, papierové pohariky, uteraky atd.
Ak chcete vybrat kombinovany rezim varenia (gril

a mikrovinna rura), pouzite iba riady, ktoré su vhodné do

mikrovinnej rdry a rdry.

Dalsie podrobnosti o vhodnych pomdckach alebo riadoch najdete

v Casti Sprievodca nacinim na varenie na strane 21.

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 19

Gril vdm umozni rychlo ohrievat a opekat jedlo bez pouzitia mikrovinnej rdry.
Na tento Ucel sa s vasou mikrovinnou rdrou dodava grilovaci stojan.

1. Predhrejte gril na pozadovanu teplotu tak, ze stlacite
tlacidlo Grill (JU) a stlacenim tlacidiel (~) a («))
nastavite ¢as predhrievania.

UUVA

Grill

2. Stlacte tlagidio <.

D

Start /+30s

3. Otvorte dvierka a umiestnite jedlo na stojan.
Zatvorte dvierka.

4. Stlacte tlacidlo UU.
Vysledok: Zobrazia sa nasledujlce volby:

"
U

5. Nastavte Cas grilovania tak, ze stlacite tlacidla (=) a (
2). Maximalny ¢as grilovania je 60 minut.

N7 PAN
6. Stlacte tlacidlo .
Vysledok: Spusti sa varenie s grilovanim. Ked sa Q>
dokonci Start /+30s

1) Rdra styrikrat zapipa.

2) Konecny signal pripomienkovaca zaznie trikrat

(jedenkrat kazdu minutu).
3) Opéatovne sa zobrazi aktualny ¢as.

Nestrachujte sa, ak sa ohrieva¢ pocas grilovania vypne a zapne.
Tento systém je navrhnuty tak, aby zabranil prehriatiu rry.

Ked'sa dotykate riadov v rure, vzdy pouzivajte chfiapky, pretoze budu
hortice. Skontrolujte, ¢i je ohrevny prvok v horizontalnej polohe.
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KOMBINOVANIE MIKROVLNNEHO OHREVU A GRILU

®

VYPINANIE SIGNALIZACIE

Mikrovinné varenie méZzete tiez kombinovat s grilom, aby ste rychlo varili

a opekali.
VZDY pouZivajte nadinie na varenie, ktoré je vhodné do mikrovinnej
rdry a rdry. Sklo alebo keramickeé taniere su ideélne, pretoZze umozfiuju
mikrovinnému Ziareniu rovnomerne preniknut do jedla.
Ked'sa dotykate riadov v rtire, VZDY pouZivajte chfiapky, pretoze budu
velmi horuce.

1. Otvorte dvierka rury.
Jedlo dajte na stojan a stojan na otocny tanier.
Zatvorte dvierka.

2. Stlacte tlacidlo Combi (% ). .
Vysledok: Zobrazia sa nasledujtice volby: Y
% U (rezim mikrovin a grilu) MW + Grill

600 W (vykon)
Opatovnym stlacenim tlacidla Combi (% ) vyberte vhodnu Uroven
vykonu, az kym sa nezobrazi prislusna urover vykonu.
Nembzete nastavit teplotu grilu.

4. Nastavte Cas varenia tak, ze podla potreby stladite
tladidla (=) a («). Maximalny ¢as varenia je 60 minut.

5. Stlacte tlacidlo .

Vysledok: Spusti sa kombinované varenie. Ked sa
dokonci

1) Rdra Styrikrat zapipa.

D

Start /+30s

2) Konecgny signal pripomienkovaca zaznie trikrat
(jedenkrat kazdu minutu).
3) Opatovne sa zobrazi aktualny ¢as.
Maximalny mikrovinny vykon pre kombinovany rezim mikrovinného
Ziarenia a grilu je 600 W.

Vzdy ked chcete, mbdzete vypnut pipanie.
1. Sucasne stlacte tlacidla @ a .
Vysledok:

Qe O

Zobrazi sa nasledujiica indikacia. Stop/ECO  Start /+30s

Rura nebude pri kazdom stlaceni tlacidla pipat.

2. Aby ste pipanie opatovne zapli, su¢asne stlacte
tlacidla @ a . @/D—Q <D
Vysledok: Stop/ECO ~ Start /+30s

e Zobrazi sa nasledujuca indikacia.

Rura bude fungovat s op&tovne zapnutym pipanim.

BEZPECNOSTNE UZAMKNUTIE MIKROVLNNEJ RURY

Vasa mikrovinna rdra obsahuje Specialny program detskej poistky, ktory
umozni ,uzamknutie” rdry, takze deti alebo ktokolvek, kto ju nevie oviadat,
ju nebude moéct ndhodne oviadat.

Rura sa méze kedykolvek uzamknut.

1. Sucasne stlacte tlacidla @ a @.
Vysledok:

Q/o4

Stop/ECO

D

Clock

Rura je zamknuta (nedaju sa vybrat
Ziadne funkcie).
Na displeji sa zobrazi ,L“.

L

2. Aby ste rdru odomkli, sicasne opéatovne stlacte
tlagidla @ a @.

Vysledok: Ruru budete méct normalne pouzivat.

Wk,

Stop/ECO

D

Clock
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Aby ste uvarili jedlo v mikrovinnej rdre, mikrovinné Ziarenie musf byt schopné

/ Vo s

preniknut do jedla bez toho, aby ho odrazali alebo absorbovali pouzité riady.
Preto musite byt pri vybere nadinia na varenie opatrni. Ak bude nacinie

na varenie oznacené ako bezpecné pre mikrovinnu rdru, nemusite mat
ziadne obavy. Nasledujuca tabulka obsahuje rézne typy nacinia na varenie
a naznacuje, Ci a ako sa musia pouzit v mikrovinnej rdre.

Nacinie na varenie Vhodné pre Komentare

mikrovinné Ziarenia
¢ Jemny skleneny tovar / Mbze sa pouzivat na ohrievanie jedal
alebo napojov. Jemné sklo sa moze pri
necakanom zahriatf rozbit alebo praskndt.
o Sklenené dzbany J/ Musite odstranit veko. Vhodné len na
ohrievanie.
Kov
¢ Riady X MéZe sposobit iskrenie alebo poZiar.
¢ Stahovacie popruhy pre X
vrecka do mrazniciek

Papier

o Taniere, $alky, obrisky / Pre kratke varenie a zahrievanie. Tiez na
a kuchynsky papier absorbovanie nadmernej vihkosti.

¢ Recyklovany papier X Mbze spdsobit iskrenie.

Plast

¢ Nadoby / Obzvi&st v pripade teplovzdomych
termoplastov. Niektoré iné plasty sa mézu
pri vysokych teplotach vinit alebo stratit
farbu. NepouZivajte melaminové plasty.

o Zmrastiteina folia J/ Mbze sa pouzivat na zadrziavanie vihkosti.
Nemalo by sa dotykat jedla. Davaite pozor,
ked odstrafiujete f6liu, pretoze moze unikat
hortca para.

o Vreckd do mraznicky /X Iba ak je vhodné pre zovretie alebo vhodné
pre rdru. Nesmie byt vzduchotesné. V
pripade potreby prebodnite vidlickou.

Voskovy alebo mastny J/ Mbze sa pouZit na udrziavanie vihkosti

papier

a zabréanenie v rozstrekovani.

Nacinie na varenie Vhodné pre Komentare
mikrovinné Ziarenia
Hlinikova fdlia /X Je mozné pouzit v malych mnozstvach pre
ochranu oblasti pred prevarenim. Ak sa
félia nachadza prili§ blizko pri stene riry
alebo ak sa pouZzie privela folie, moze sa
vyskytnut iskrenie.
Podnos na schrumkavenie Nepredhrievajte dihsie ako 8 minut.
Porcelén a kamenina / Porcelan, hméiarske vyrobky, glazdrované
hrnCiarske vyrobky a kostny porceldn su
zvyGajne vhodné, pokial nie sti dekorované
kovovym pésikom.
Riady z jednorazového v/ V tychto riadoch st balené niektoré
polyesterového kartonu mrazené potraviny.
Balenie rychleho
obcerstvenia
o Polystyrénové Salkové / MbéZe sa pouzivat na ohrievanie jedla.
nédoby Prehriatie mdze sposobit roztopenie
polystyrénu.
o Papierové vrecka alebo X Mozu zacat horief,
noviny
*  Recyklovany papier alebo X Moze spdsobit iskrenie.
kovové pasiky
Skleneny tovar
¢ Riad do riry a na stol / Mézu sa pouzivat, pokial nie st dekorované
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sprievodea varenim
MIKROVLNNE RURY

Mikrovinna energia v skutocnosti prenikne cez jedlo, pricom ju pritahuje

a absorbuje voda, tuky a obsah cukru v jedle.

Mikrovinné Ziarenie spdsobuije rychlejsi pohyb molekul v jedle. Rychly pohyb
tychto molekul spdsobuije trenie a vysledné teplo jedlo uvari.

VARENIE

Nacinie na varenie pre varenie v mikrovinnej rire:

Nacinie na varenie musi umoznit mikrovinnej energii, aby cez neho prenikala
pre dosiahnutie maximalnej efektivity. Mikrovinné Ziarenie sa odréza od
kovov, ako napriklad nehrdzavejuca ocel, hlinik a med, ale méze prenikat
cez keramiku, sklo, porcelan a plasty, ako aj cez papier a drevo. TakZe jedlo
sa nemdze nikdy varit v kovovych nadobach.

Jedlo vhodné pre varenie v mikrovinnej rure:

Mnoho druhov jedal je vhodnych pre varenie v mikrovinnej rdre, a to vratane
Cerstvej alebo mrazenej zeleniny, ovocia, cestovin, ryze, obilia, fazule,

ryby a masa. Omacky, vajecné krémy, polievky, varené pudingy, dzemy

a pikantné zmesi sa tiez mézu varit v mikrovinnej rdre. Vo vSeobecnosti je
varenie v mikrovinnej rdre vhodné pre kazdé jedlo, ktoré by sa normalne
pripravilo na platni sporaku. Napriklad roztapanie masla alebo cokolady
(pozrite si kapitolu s tipmi, technikami a radami).

Zakrytie pocas varenia

Zakrytie jedla poCas varenia je velmi dolezité, pretoze odparena voda stupa
ako para a prispieva k procesu varenia.

Jedlo sa mbéze zakryt réznymi sposobmi: napr. keramickou plathou,
plastovym krytom, prilnavou féliou vhodnou pre mikrovinné rdry.

Trvanie

Po skonceni varenia je odstatie dolezité, aby sa vyrovnala teplota v ramci
jedla.

Sprievodca varenim pre mrazenu zeleninu

Pouzite vhodnu misku z ohnovzdorného skla s uzaverom. Varte zakryté
pocas minimalneho ¢asu - pozrite si tabulku. Pokradujte vo vareni, aby ste
dosiahli pozadované vysledky.

ZamieSajte dvakrat poCas varenia a raz po dovareni. Po dovareni pridajte
sol, bylinky alebo maslo. Po¢as odstatia zakryte.

Jedlo Porcia | Prikon |Gas | Cas Pokyny
(min.) | odstatia
(min.)
Spenat 150g | 600 W | 4%%-5%2 2-3 Pridajte 15 ml (1 polievkovu
lyZicu) studenej vody.
, Brokolica 300g | B0OW | 9-10 2-3 Pridajte 30 ml (2 polievkové
lyZice) studenej vody.
Hrasok 300g | B00W | 7V2-8Y% 2-3 Pridajte 15 ml (1 polievkové
lyZice) studenej vody.
Zelené fazulky 300g | 600 W 8-9 2-3 Pridajte 30 ml (2 polievkové
lyzice) studenej vody.
ZmieSana 300g | BOOW | 7V2-8Y% 2-3 Pridajte 15 ml (1 polievkové
zelenina (mrkvy/ lyZice) studenej vody.
hraSok/kukurica)
' MieSana zelenina | 300g | 600 W 8-9 2-3 Pridajte 15 ml (1 polievkovu
(Cinsky &tyl) lyZicu) studenej vody
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Sprievodca varenim pre ryZu a cestoviny Sprievodca varenim pre ¢erstvu zeleninu
Ryza: Pouzite velkli sklenenti misku z ohiiovzdorného skla Pouzite vhodnd misku z ohfovzdorného skla s uzaverom. Pridajte 30 az 45 ml studenej
s vrchndkom — ryza podas varenia zdvojnasobi svoj vody (2 aZ 3 polivkove lyzice) pre kazdych 250 g, pokial sa neodporuca iné mnoZstvo

vody (pozrite tabulku). Varte zakryté poCas minimalneho ¢asu - pozrite si tabulku.
PokraGujte vo vareni, aby ste dosiahli pozadované vysledky. Raz zamieSajte pocas
varenia a raz po dovareni. Po dovareni pridajte sol, bylinky alebo maslo.

objem. Varte zakryté. Po skonceni varenia pred odstatim
zamieSajte a posolte alebo pridajte bylinky a maslo.
Poznamky: ryza nemusela absorbovat vSetku vodu po

« . Pocas 3 minutového odstatia zakryte. o
skonceni varenia &
X .. . e o ) - Rada: Cerstvi zeleninu nakrajajte na rovnako velké Gasti. Cim mengie sa »
Cestoviny: Polgzng \galku skllerler_wtu r{1/|srl;u. Pndijtet vriacu vodu, Stipku nasekajd, tym rychlejsie sa uvaria. 3
Soll & dobre zamiesayie, Varie Nezaurye. “ - VSetka Cerstva zelenina sa musi varit s vyuzitim Upiného mikrovinného vykonu (800 W). 2
Pocas a po vareni prilezitostne zamieSajte. PoCas odstatia _ _ 2
zakryte a nasledne nechajte poriadne odtiect vodu. Jedlo Porcia | Cas | Cas | Pokyny Q
_ _ . (min.) | odstatia =
Jedlo Porcia Prikon | Cas Cas Pokyny (min.) =
(min.) ?n‘:is:a)t'a Brokolica | 250g | 4-4%% 3 Pripravte rovnako velké kvety. Nasmerujte stonky %
g k stredu.
5009 | 7-7% 3
Biela ryza 250 800W | 16-17 5 Pridajte 500 ml studenej
(pred\grené) 9 vody.J d Ruzickova | 2509 | 5%-6% 3 Pridajte 60-75 ml (5-6 polievkovych lyZic) vody.
kapusta
Hneda ryza 250 g 800W | 21-22 5 Pridajte 500 ml studenej p ; - P
(predvarend) vody. Mrkvy 2509 | 4%-5 3 Nasekajte mrkvy na rovnomerne velké pruzky.
Zmiesana ryza 250 g 800W | 17-18 5 Pridajte 500 ml studenej Karfiol 2509 | 5-5% 3 Pripravte rovnako velké kvety. Rozrezte velké kvety na
o e polovice. Nasmeruijte stonky k stredu.
(ryza + divoka vody. ' 500 | 8%-9
ryza) - - - p - - ;
PSR — - Cukiny 2509 | 3%-4 3 Cukiny nasekajte na platky. Dolejte 30 ml (2 polievkové
ZmieSané zrna 250 g 800W | 18-19 5 Pr|gajte 400 ml studenej IyZice) vody alebo hrudku masla. Uvarte a2 do jemného
(ryZa + obilie) voay. stavu.
Cestoviny 250 g 800W | 11-12 5 Pridajte 1000 ml horucej Baklazan | 2509 | 3%-4 3 Baklazany nasekajte na malé platky a polejte 1
vodly. polievkovou lyZicou citrénovej Stavy.
Por 2509 | 4%-5 3 Por nasekajte na hrubé plétky.
Hriby 1269 | 112 3 Pripravte malé celé alebo nakrajané hriby.

Nepridavajte Ziadnu vodu. Polejte citrénovou $tavou.

Posypte solou a korenim. Pred servirovanim nechajte
2509 | 33% | 8 |oginy ‘

Cibule 2509 | 5%-6 3 Cibule nasekajte na platky alebo polovicky. Pridajte len 15
ml (1 polievkovu lyZicu) vody.
Korenie 2509 | 4%-5 3 Papriku nakréjajte na malé plétky.
Zemiaky 2509 | 45 3 Odvazte oSkrabané zemiaky a narezte ich na rovnako
velké polovice alebo Stvrtiny.
5009 | 7%-8Y% 3
Kalerab 2509 | 5-5% 3 Kalerab nakréjajte na malé kocky.
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PRIHRIEVANIE

PRIHRIEVANIE KVAPALIN

Vasa mikrovinna rura ohreje jedlo za zlomok ¢asu, ktory na to potrebuju
bezné sporaky.

Ako pomdcku pouZzite Urovne vykonu a ¢asy ohriatia v nasledujlcej tabulke.
Casy v tabulke predpokladajt kvapaliny s izbovou teplotou priblizne +18 az
+20 °C alebo ochladené jedlo s teplotou priblizne +5 az +7 °C.

Priprava a zakrytie

Vyhybajte sa ohrievaniu velkych predmetov, ako napriklad stehno — maju
sklon sa prevarit a vyschnut skér, ako sa stred zahreje. Ohrievanie malych
kuskov bude lepsie.

Urovne vykonu a miesanie

Niektoré potraviny sa mézu prihriat pomocou vykonu 800 W zatial, ¢o iné sa
mozu ohrievat pomocou 600 W, 450 W alebo dokonca 300 W.

Pomoc najdete v tabulkach. Vo vSeobecnosti je lepsie ohrievat jedlo

s pouzitim nizSej Urovne vykonu, ak je jedlo chulostivé, vo velkych
mnozstvach alebo ma sklony sa velmi rychlo zahriat (napriklad ovocné
kolace).

Na dosiahnutie najlepSich vysledkov poc¢as ohrievania dobre zamieSajte
alebo prevréatte. Ak je to mozné, pred servirovanim opéatovne zamieSajte.
Budte obzvlast opatrmi, ked zohrievate kvapaliny a detsku stravu. Aby ste
zabranili vyvretiu kvapalin a moznému obareniu, zamiesajte pred, pocas

a po ohriati. Po¢as odstatia ich nechajte v mikrovinnej rdre. Odporucame,
aby ste do tekutin viozili plastovu lyzicku alebo sklenenu paliCku. Zabrarite
nadmermému zohriatiu jedla (a naslednému rozliatiu).

Ak je to potrebné, odporuca sa podhodnotit Cas varenia a pridat dodato¢ny
¢as ohrievania.

Ohrievanie a odstatie

Ked ohrievate jedlo po prvykrat, je uzitocné, aby ste si zaznamenali
potrebny ¢as — pre referenciu do buducnosti.

Vzdy sa uistite, ze ohriate jedlo je vo vnutri rovhomerne horuce.

Po ohriati nechajte jedlo na kratky ¢as postat — aby sa vyrovnala teplota.
Odporucany Cas odstatia po ohriati je 2 az 4 minuty, pokial sa v tabulke
neodporuca iny ¢as.

Budte obzviast opatrni, ked zohrievate kvapaliny a detsku stravu. Pozrite si
tiez kapitolu s bezpeCnostnymi opatreniami.

Po vypnuti rdry ju nechajte vzdy v necinnosti aspon 20 sekund, aby sa mohla vyrovnat
teplota. Ak je to potrebné, mieSajte pocas zohrievania a VZDY po zohrievani. Aby ste
zabranili vybusnému vyvretiu a moznému obareniu, do napojov musite umiestnit lyzicku
alebo sklenenu palicku a zamiesat ich pred ohrievanim, po¢as neho a po fom.

PRIHRIEVANIE DETSKEJ STRAVY

DETSKA STRAVA: Vyprazdnite do hlbokej keramickej misky. Zakryte plastovym krytom.
Po prihriati dobre zamiesajte!

Pred servirovanim nechajte postat 2-3 minuty. Znovu zamieSajte a skontrolujte teplotu.
Odporucana teplota podavania: medzi 30-40 °C.

DETSKE MLIEKO: Miieko vylejte do sterilizovanej sklenenej flasky. Opétovne zohrievajte
nezakryté. Nikdy neohrievajte detsku flasku s nasadenym cumlikom, pretoZe v pripade
prehriatia méZe flaska vybuchnut. Pred odstatim dobre zatraste a opatovne pred
poddvanim! Pred danim detskej stravy alebo mlieka dietatku vzdy starostlivo skontrolujte
teplotu. Odporucana teplota servirovania: pribl. 37 °C.

POZNAMKA: Detské jedlo je obzvlast potrebné opatrne skontrolovat skor, ako sa bude
podévat, aby sa zabranilo popaleniu.

PouZite Urovne vykonu a ¢asy v nasledujlcej tabulke ako smerodajné pre ohrievanie.

Prihrievanie detskej stravy a mlieka
Pouzite Urovne vykonu a Casy v tejto tabulke ako smerodajné pre prihrievanie.

Jedlo Porcia Prikon Cas Cas odstatia (min.)

Detska 190 g 600 W 30 sek. 2-3

stravq Pokyny

(zelenina + - — - - -

MAso) Prelozte do keramického hlbokého taniera. Varte zakryté. Po
dovareni zamieSajte. 2-3 minuty nechajte odstat. Pred podavanim
dobre zamieSajte a opatrne skontrolujte teplotu.

Detska 190¢g 600 W 20 sek. 2-3

et poomy

(pSenica + | Prelozte do keramického hibokeého taniera. Varte zakryté. Po

mlieko + dovareni zamieSajte. 2-3 minuty nechajte odstat. Pred podavanim

ovocie) dobre zamieSajte a opatrne skontrolujte teplotu.

Detske 100 ml 300 W 30-40 sek. 2-3

mlieko 200ml | 300W | 50saz1min. 2-3
Pokyny
Dobre zamieSajte alebo zatraste a prelejte do sterilizovanej
sklenenej flasky. Umiestnite do stredu taniera. Varte nezakryté.
Dobre zatraste a nechajte odstat najmenej na 3 mindty. Pred
podavanim dobre zatraste a opatrne skontrolujte teplotu.
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Prihrievanie tekutin a jedla

RUCNE ROZMRAZOVANIE

PouZite Urovne vykonu a ¢asy v tejto tabulke ako smerodajné pre

prihrievanie.

Jedlo Porcia Prikon | CGas(min.) | Cas odstatia (min.)
Népoje 150 ml (1 Sélka) 800 W 1-1% 1-2
(kéva, Caj 250 ml (1 dzbén) | 800 W 1% -2 1-2
a voda)

Pokyny
Nalejte do Salky a ohrievajte nezakryté.
Polozte Salku/hrncek do stredu taniera.
Pocas odstétia nechajte v mikrovinnej rure a dobre zamieSajte.
Polievka 250g | soow [ 33% 23
(chladena) | pokyny
Nalejte do hibokej keramickej misky.
Zakryte plastovym krytom.
Po prihriati dobre zamiesajte. Pred podavanim znovu zamiesajte.
Dusené 350g [ 600W | 5%-6% 23
(Ch'adené) Pokyny
Dusené méso viozte do hlbokej keramickej misky.
Zakryte plastovym krytom.
Prilezitostne premieSajte pocas ohrievania a opétovne pred odstatim
a podavanim
Cestoviny s 350g SR 3
Orr?lézkm{ Pokyny
(€ i) Vlozte cestoviny (napr. Spagety alebo vaje¢né rezance) do plochej
keramickej misky. Zakryte prilnavou féliou vhodnou do mikrovinnej rury.
Pred podavanim zamieSajte.
Plnené 350g [eoow [ 56 | 3
cestoy[ny Pokyny
s omackou . - - — — - —
(chladeng) | Viozte pinené cestoviny (napr. ravioli, tortellini) do hibokej keramickej
misky. Zakryte plastovym krytom. Prilezitostne premieSajte pocas
ohrievania a opatovne pred odstétim a poddvanim.
Pléitky 350g ST 3
masa
(chladeng) | -okYnY_ — : -
Platky masa 2-3 chladenych zloZiek na keramickom tanieri.
Zakryte prilnavou féliou vhodnou do mikrovinnej rdry.

Mikrovinné Ziarenie predstavuje vynikajuci spdsob rozmrazovania
zmrazeného jedla. Mikrovinné Ziarenie jemne rozmrazi zmrazené jedlo za
kratky ¢as. Toto mdze predstavovat vynikajucu vyhodu v pripade, Ze sa
odrazu objavia necakani hostia.
Mrazena hydina sa musi pred varenim poriadne roztopit. Odstrarite
akékolvek kovové upinacie prvky a vyberte ju z akéhokolvek obalu, aby sa
umoznilo v odteceni roztopenej kvapaliny.
Zmrazené jedlo poloZte na tanier bez zakrytia. V polovici prevratte, vylejte
akukolvek kvapalinu a ¢o najskdr odstrante akékolvek drobky.
Prilezitostne jedlo skontrolujte, aby ste sa uistili, Ze nie je na dotyk teplé.
Ak sa mensie a tenSie Casti zmrazeného jedla za¢nu zahrievat, mézu
sa zakryt tak, Ze ich pocas rozmrazovania obalite velmi malymi pasikmi
hlinikovej folie.
Ak by sa hydina za¢ala na vonkajSom povrchu zahrievat, zastavte
rozmrazovanie a pred pokrac¢ovanim nechajte odstat aspori 20 mindt.
Rybu, maso a hydinu nechajte odstat, aby sa dokoncilo rozmrazovanie.
Cas odstatia pre kompletné rozmrazovanie sa bude odli§ovat v zavislosti od
rozmrazovaného mnozstva. Obratte sa na nizSie zobrazenu tabulku.
Rada: Tenké jedlo sa rozmrazuje lepsSie ako hrubé a mensie
mnozstva trvaju kratSie ako vacsie. Nezabudnite na tuto
radu poCas zmrazovania a rozmrazovania jedla.
Na rozmrazovanie zamrazeného jedla s teplotou priblizne -18 az -20 °C
pouZite ako sprievodcu nasledujucu tabulku.
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Vsetko mrazené jedlo by sa malo rozmrazovat s pouZitim Urovne vykonu
rozmrazovania (180 W).

Jedlo Porcia Cas (min.) Cas odstatia (min.)

Méaso

Nakrdjané hovadzie 2509 61%-7" 5-25

méso 500 10-12 525

Bravové rezne 2509 7"-8"» 5-25
Pokyny
Maso poloZte na keramicky tanier. TenSie kraje zakryte hlinikovou féliou. V
polovici rozmrazovania prevratte!

Hydina

Kusky kurata 500 g (2 kusy) 14%-15% 15-40

Celg kura 900¢ 28-30
Pokyny
Najskor viozte kusky kurata kozkou smerom nadol, celé kura prsiami nadol
na rovny keramicky tanier. Zakryte tenSie Gasti, ako napriklad kridla a konceky
hlinfkovou féliou. V polovici rozmrazovania prevratte!

Ryba

Rybie prsty 250 g (2 kusy) 6-7 5-15

400 g (4 kusy) 12-13

Pokyny
Mrazend rybu polozte do stredu plytkého keramického taniera. Umiestnite
tenSie Casti pod hrubSie Casti. UzSie konce zakryte hlinkovou féliou. V polovici
rozmrazovania prevratte!

Ovocie

Bobulové plody 2509 6-7 5-10
Pokyny
Ovocie rozmiestnite na plytkom okrdhlom sklenenom tanieri (s velkym
priemerom)

Chlieb

Pegivo 2ks Yo-1 5-20

(kazdé priblizne 50 g) 4ks 2:9% 5-20

Hrianka/senavic 2509 4% -5 5-20

Jedlo Porcia Cas (min,) Cas odstatia (min.)
Nemecky chlieb 5009 8-10
(péeniéné +razna Pokyny
i) Rolky umiestnite do kruhu alebo chlieb vodorovne na kuchynsky papier v strede
taniera. V polovici rozmrazovania prevratte!
GRIL

Ohrevny prvok grilu sa nachadza pod stropom otvoru. Funguije vtedy, ked su dvierka zatvorené
a tanier sa otd¢a. Otacanie taniera zaistuje rovnomernejSie opecenie. Predhriatie grilu na 3 az 4
minUty zaisti rychlej$ie zhnednutie jedla.

Kuchynské nacinie pre grilovanie:
Musf byt ohriovzdorné a méze obsahovat kovy. NepouZivajte Ziadny typ plastového nacinia na
varenie, pretoZe sa moze roztopit.

Jedlo vhodné na grilovanie:

Kotlety, klobasy, rezne, hamburgery, slanina a platky Sunky, tenké rybie platky, sendvice

a v8etky druhy hrianok s oblohou.

Délezita poznamka:

VZdy, ked sa pouZije len rezim grilu, uistite sa, Ze grilovy ohrievaci prvok sa nachadza pod
stropom vo vodorovnej polohe a nie na zadnej stene vo vertikéinej polohe. Nezabudnite, Ze
jedlo sa musf umiestnit na vysoky stojan, pokial sa neodpordcaju iné pokyny.

MIKROVLNNA RURA + GRIL

Tento rezim varenia kombinuje vyZarujlce teplo, ktoré vychadza z grilu s rychlostou
mikrovinného varenia. Funguije len vtedy, ked'su dvierka zatvorené a tanier sa otaca. Kvoli
ota¢aniu taniera sa jedlo rovnomerne opecie. Pre tento model st dostupné tri kombina¢né
rezimy: 600 W + gril, 4560 W + gril 2 300 W + gril.

Né&cinie na varenie pre varenie s mikrovinnym ziarenim a grilom

Pouzite naCinie na varenie, cez ktoré moze prechadzat mikrovinné Ziarenie. Nacinie na varenie
musf byt ohfiovzdorné. Pri kombinovanom rezime nepouZivajte kovové nacinie na varenie.
NepouZivajte Ziadny typ plastového nacinia na varenie, pretoze sa méze roztopit.

Jedlo vhodné pre varenie a grilovanie v mikrovinnej rure:

Medzi jedlo, ktoré je vhodné pre kombinovany rezim, patria vSetky druhy varenych jedal, ktoré
je potrebné ohriat a opiect (napr. varené cestoviny), ako aj jedia, ktoré vyzaduju kratky ¢as
varenia, aby schrumkavela horna ¢ast jedla. Tento rezim sa moZze tiez pouzit pre hrubé porcie
jedla, ktorym prispieva opecena a chrumkava homa Cast (napr. kuracie kusky, pricom ich
musite v polovici varenia obrétit). DalSie podrobnosti ndjdete v tabulke grilovania.

Délezita poznamka:

Pri kombinovanom (mikrovinné ohrievanie + gril) rezime sa vzdy uistite, Ze grilovy ohrievaci
prvok sa nachadza pod stropom vo vodorovnej polohe a nie na zadnej stene vo vertikalnej
polohe. Jedlo sa musi umiestnit na vysoky stojan, pokial sa neodpordcajd iné pokyny.

V opagnom pripade sa musi umiestnit priamo na tanier. Pokyny néjdete v nasledujicej tabulke.
Jedlo sa musi otocit, ak sa ma opiect z obidvoch stran.
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Sprievodca grilovanim mrazenych potravin

®

Sprievodca grilovanim €erstvych potravin

Pouzite Urovne vykonu a Gasy V tejto tabulke ako smerodajné pre grilovanie.

Cerstvé Porcia Prikon 1. strana - trvanie | 2. strana - trvanie
jedlo (min.) (min.)
Pecivo 2ks - 300 W + gril (1-17%%) Len gril (1-2)
(kazag pribl. 4ks - 300 W + gril (2-214) Len gril (1-2)
509) Pokyny
Rozky rozmiestnite na stojane do kruhu.
Druhu stranu rozkov grilujte az do chrumkavosti, ktort méate radi.
2-5 minuty nechajte odstat.
Bagety + 250-300 g | 450 W + gril 8-9 -
plnka (2 ks)
(paradajky, | Pokyny
syr, Sunka, PoloZte 2 mrazené bagety vedla seba na stojan.
hrioy) Po grilovani nechajte 2-3 mintty odstat.
Rost 4009 | 450 W + gri 13-14 -
(zelenina Pokyny
gtlfn?i%ky) Mrazené cestl’éko vlpite do malého okrtihleho taniera z ohfiovzdorného
skla. Misku umiestnite na podstavec.
Po vareni nechajte 2-3 minuty odstéat.
Cestoviny 4009 | - 600 W +gril (14-15) | Len gril 2-3)
(Canne]loni, Pokyny
Ej‘;ﬁgny' Mrazené cestoviny viozte do malého plochého obdiznikového skleneného
taniera z ohhovzdorného skla.
Tanier umiestnite rovno na oto¢ny tanier.
Po vareni nechajte 2-3 minuty odstat.
Kuracie 250g | 450 W+ gri | 5-512 3-3%
nugety Pokyny
Kuracie nugety poloZte na stojan.
V polovici Gasu otocte.
Hranokydo | 250g [ 450 W + gril | 9-11 45
rary Pokyny

Hranolky do rdry rovnomerne rozmiestnite na papieri na pecenie na

stojane.

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 27

3-4 minuty predhrievajte gril pomocou funkcie grilu.
Pouzite Urovne vykonu a Casy v tejto tabulke ako smerodajné pre grilovanie.

Cerstvé jedlo Porcia Prikon 1. strana - 2. strana -
trvanie (min.) | trvanie (min.)
Platky hrianok 4 ks (kazdy 25 g) Len griluite 4-5 4Y-5Y» 3
Pokyny z
Platky hrianok poloZte vedla seba na podstavec. =z
Sendlice (uz 2-4kisky | Lengriute 23 [ 23 o
upecené) Pokyny 8
Sendvice poloZte najskér spodnou stranou nahor v kruhu priamo na 2
otoény tanier. %
Grilované 200 g (2 kusy) - 300 W +gril | Len gril (2-3) L
paradajky (42-5%) =
400 g (4 kusy) - 300 W + gril | Len gril (2-3)
(7-8)
Pokyny

Paradajky rozrezte na polovicky. Navrch dajte trochu syru. Umiestnite
ich do kruhu na plochy tanier z ohfovzdorného skla. Tanier dajte na
stojan.

Hrianka Hawaii
(Sunka,
ananas, platky
syra)

2ks(300g) | 450W+gil | 3h-4 -

Pokyny

Najskor hriankujte platky chleba. Hrianku s oblozenim poloZte na
stojan. 2 hrianky poloZte rovno na stojan. 2-3 mindty nechajte odstat.

Zapekané
zemiaky

250 g B0OW +gril | 41551 -
500 g 600 W + gril 8-9 -

Pokyny

Zemiaky rozrezte na polovicky. PoloZte ich do kruhu na stojan
s rozrezanou stranou na gril.

Kuracie kusky

450-500 g (2 ks) ‘ 300 W + gril 10-12 12-13

Pokyny

Pripravte kuracie kusky olejom a koreninami. Poukladajte ich do kruhu
s kostami smerom k stredu. Jeden kuraci kiisok nedavajte do stredu
stojana. 2-3 minUty nechajte odstat.
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Cerstvé jedlo Porcia Prikon 1. strana - 2. strana -
trvanie (min.) | trvanie (min.)
Jahnacie 400 g (4 kusy) Len grilujte 12-15 9-12
rezne/hovadzie [ pokyny
Sty (el Jahnacie kotlety potrite olejom a koreninami. PolozZte ich do kruhu na
stojan. Po grilovani nechajte 2-3 mindty odstat.
Bravcové 250 g (2 kusy) 300 W + Grill | Len gril 6-7
rezne 7-8
Pokyny

BravGové rezne potrite olejom a koreninami.
Polozte ich do kruhu na stojan.
Po grilovani nechajte 2-3 mindty odstat.

Pecené jablka

4-4%

6-7

1 jablko (cca. 200 g) | 300 W + gril
2 jablka (cca. 400 g) | 300 W + gril

Pokyny

Odstrafite jadra jablk a napliite ich hrozienkami

a lekvarom. Navrch poloZte prizky mandli.

Jablka polozte na plochy tanier z ohrovzdorného skla.
Tanier umiestnite rovno na oto¢ny tanier.
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SPECIALNE RADY

ROZTAPANIE MASLA

VloZte 50 g masla do malej hlbokej sklenenej misky. Zakryte plastovym
krytom. Zahrievajte 30-40 sekund s pouzitim 800 W, kym sa maslo
neroztopi.

ROZTAPANIE COKOLADY

Vlozte 100 g okolady do malej hibokej sklenenej misky. Zahrievajte

3-5 minut s pouzitim 450 W, kym sa ¢okolada neroztopi. Pocas roztéapania
raz alebo dvakrat zamieSajte. Pri vyberani pouzivajte chriapky!

ROZTAPANIE KRYSTALIZOVANEHO MEDU
Vlozte 20 g krystalizovaného medu do malej hibokej sklenenej misky.
Zahrievajte 20-30 sekund s pouzitim 300 W, kym sa med neroztopi.

ROZTAPANIE ZELATINY

Ponorte suché platky Zelatiny (10 g) na 5 mindt do studenej vody. Odtecenu
zelatinu viozte do malej sklenenej misky z ohrovzdorného skla.

Zahrievajte 1 minUtu s pouzitim 300 W. Po roztopeni zamieSajte.

VARENIE POLEVY/CUKROVEJ POLEVY (PRE KOLAC A TORTU)

Zmiesajte instantnu polevu (priblizne 14 g) s 40 g cukru a 250 ml studengj
vody. Varte nezakryté v miske z varného skla 3% az 4. mindty pri vykone
800 W, kym nebude poleva priehladna. PoCas varenia dvakrat zamieSajte.

VARENIE DZEMU

VloZte 600 g ovocia (napriklad zmiesanych bobulovych plodov) do vhodne
velkej misky z varného skla s vekom. Pridajte 300 g zelirovacieho cukru

a dobre zamieSajte. Varte zakryté 10-12 minut s pouzitim 800 W. Pocas
varenia niekolkokrat dobre zamieSajte. Vylejte priamo do malych poharikov
na dzem so zakrutitelnymi vieCkami. 5 mindt nechajte odstat na uzavere.

VARENIE PUDINGU

ZmiesSajte pudingovy prasok s cukrom a mliekom (500 ml) podia pokynov
vyrobcu a dobre zamieSajte. Pouzite vhodnu misku z ohfiovzdorného skla
s uzaverom. Varte zakryté 62 az 7% minut s pouzitim 800 W.

Pocas varenia niekolkokrat dobre zamieSajte.

OPEKANIE KUSKOV MANDLI

Rozmiestnite 30 g rozpolenych mandli rovnomerne na stredne velky
keramicky tanier. Pogas opekania niekolkokrat zamieSajte pocas 3%2 az
45 s pouzitim 600 W. Nechajte 2 - 3 minuty odstat v rdre. Pri vyberani
pouzivajte chnapky!
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nesenie problemo

€0 TREBA ROBIT V PRIPADE POCHYBNOSTi ALEBO PROBLEMOV

technicke Udaje

Ak mate akykolvek z nizSie uvedenych problémov, vyskusajte uvedené

rieSenie.

Je to normalne.

e Kondenzacia v rure.

e Prietok vzduchu okolo dvierok a vonkajsieho puzdra.

e (draz svetla okolo dvierok a vonkajSieho puzdra

e Unikajuca para z oblasti dvierok alebo ventilacnych otvorov.

Rura sa nespusti, ked'stlacite tlacidlo .

e SU dvierka Uplne zatvorené?

Jedlo sa vébec neuvarilo.

o Nastavili ste spravne ¢asovac, pripadne stlacili tlacidlo 7

e SU dvierka zatvorené?

e Pretazili ste elektricky okruh a spdsobili vypalenie poistky alebo
odpojenie preruSovaca obvodu?

Jedlo je nadmerne uvarené alebo nedovarené.

e Nastavili ste vhodnt di¥ku varenia pre dany typ jedla?

e Vybrali ste vhodnu urover vykonu?

V ruare je pocut iskrenie a praskanie (iskriaci obluk).

e Pouzili ste riad s kovovymi ozdobami?

e Nechali ste v rure vidlicku alebo iné kovové kuchynské nacinie?

e Nie je v blizkosti vnutornych stien hlinikova félia?

Rura spdésobuje rusenie radioprijimacov alebo televizorov.

e Pocas prevadzky rury mézete badat jemné rusenie televizorov alebo

radioprijimacov. Je to normalne. Aby ste tento problém vyriesili,
namontujte rudru dalej od televizorov, radioprijimacov a antén.

Spolo¢nost SAMSUNG sa snazi cely ¢as zdokonalovat svoje produkty.
Navrhnuté technické Udaje a tieto pouzivatelské pokyny preto podliehaju
zmenam bez predchadzajuceho upozornenia.

V sulade so vSeobecnou smernicou 2/1984 (lIl.10) BKM-IpM mi ako
dodavatelia vyhlasujeme, Ze riry FG87S, FG88S znacky Samsung su

v sUlade s nizSie uvedenymi technologickymi parametrami.

Model

FG87S/FG88S

Zdroj napajania

230V pri 50 Hz

Prikon napajania

Mikrovinné Ziarenie 1200 W

Gril 1100 W

Kombinovany rezim 2300 W
Vystupny vykon 100 W/800 W (IEC-705)
Prevadzkova frekvencia 2450 MHz
Magnetron OM75P (31)

1 Metdda chladenia

Motor chladiaceho ventilatora

Rozmery (8 x V x H)

Vonkajsie 489 x 275 x 360 mm
Priestor rdry 330 x 211 x 324 mm
Objem 23 litrov
Hmotnost
Cista Priblizne 14,5 kg

Uroveri hluku

40 dBA

e Ak mikroprocesor riry zaznamena rusenie, zobrazenie sa moze
vynulovat. Aby ste tento problém vyriesili, odpojte sietovu zastréku
a opatovne ju pripojte. Vynulujte ¢as.
Ak vam vysSie uvedené rady nepomohli problém vyriesit, kontaktujte vasho
miestneho predajcu alebo popredajny servis spolocnosti SAMSUNG.
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DOZNaMKyY DOzZNamky
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DOZNaMKyY DOzZNamky
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OTAZKY ALEBO POZNAMKY

SAMSUNG

KRAJINA ZAVOLAJTE NAM ALEBO NAS NAVSTIVTE ELEKTRONICKOU FORMOU NA
LOKALITE
BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support
*3000 LleHa B Mpexxata
ZRLetlRLA 0800 111 31, BesnnartHa TenemoHHa MHNA www.samsuing.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytari dotyczacych telefondw komdrkowych:
POLAND 801-672-678" lub +48 99 607-03-33* www.samsung.com/pl/support
* (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
O 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWw.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 Wwww.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG
SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWw.samsung.com/si/support
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Mikrovinna troupa

Prirucka spotrebitele a pokyny pro pripravu pokrmd

jeme, Ze zaruka spolednosti Samsung NEPOKRYVA navstévy
) technika za ucelem vysvétleni obsluhy vyrobku, napravy
€ instalace nebo kvdli provedeni bézného ¢isténi i udrzby.

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 1 *@

FG87S
FG88S

moznosti bez hranic

Dékujeme vam za zakoupeni tohoto vyrobku spolecnosti
Samsung.

SAMSUNG
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Dezpecnostni pokyn

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

TYTO POKYNY S| POZORNE PRECTETE
A USCHOVEJTE K POZDEJSIMU NAHLEDNUTI,

TYKA SE POUZE REZIMU MIKROVLNNE
TROUBY

VAROVANI: Pokud jsou poskozena dvitka nebo tésnén
dvifek, nesmi byt trouba zapnuta, dokud ji neopravi
kompetentni pracovnik.

VAROVANI: Pro véechny osoby s wyjimkou
kompetentnich pracovnik{ je nebezpetné provadeét
servis nebo opravy, pri nichz je treba sejmout kryt
chranici pred ucinkem mikrovinné energie.

VAROVANI: Tekutiny ani jiné potraviny nesmji byt
ohrivany v uzavrenych nadobach, protoze takove
nadoby jsou nachylné k explozi.

VAROVANI: Dé&tem dovolte pouzivat troubu bez dozoru
pouze v pripadé, Ze jste je odpovidajicim zplsobem
pouclli, jak ji bezpeCné pouzivat a jaka jsou rizika
nespravneho pouZiti.

Tento spotrebic je uren k pouziti pouze v domacnosti,
nikoli napriklad:

Cestina - 2
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* v kuchyrikéch pro zaméstnance obchod(,
kancelari a v dalSim pracovnim prostredi;

e nafarmach;

* pro klienty hotell, moteld a v podobném prostredi
obytného typu;

* v penzionech.

Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro pouziti v mikrovinné

troubé.

Pri ohrivani potravin v plastovych nebo papirovych

nadobéch vZzdy troubu pribézné kontrolujte, protoze

nadoby by mohly vzplanout.

Tato mikrovinna trouba je uréena pro ohrev pokrm

a napojU. Pri pouzivani k sueni jidla nebo oblecent

a nahrivani ohrivacich podlozek, backor, houbicek,
vihkych utérek a podobné hrozi Uraz, vzniceni, pfipadné
vznik pozaru.

Pokud se objevi kour, troubu vypnéte nebo odpojte
napdjeci kabel ze zasuvky a ponechte dvirka trouby
zaviena, aby se udusily pfipadné plameny.

V disledku mikrovinného ohrevu ndpojl mize dojit ke
zpozdénému intenzivnimu varu. Proto je tfeba s nadobou
zachéazet opatrné.

Kvdli moznym popdlenindm je nutné obsah détskych
lahvi pred podavanim promichat nebo protrepat

a zkontrolovat jeho teplotu.

V mikrovinné troubé nesméji byt ohrivana vejce ve
skorapce ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce, protoze
by mohla explodovat, a to dokonce i po skonceni
mikrovinného ohfevu.

Troubu je tfeba pravideiné Cistit a odstrarovat vsechny
Zbytky potravin.

Pokud trouba nebude udrzovana v Cistoté, mlize dojit
k naruseni povrchu. To by negativné ovlivnilo zivotnost
spotrebice a mohlo by vyustit i v nebezpecnou situaci.
Tento spotrebiC je urCen pouze k vestavenému pouziti.
Spotrebi¢ nesmi byt umistén ve skfince.

Kovové nadoby na jidlo a napoje nelze pouzivat pro
mikrovinné varen,

Pri vyndavani nadob ze spotrebice budte opatmi, abyste
nevyndali také otocCny talif.

Tento spotrebi¢ nesmi byt Cistén s pouzitim parniho
CistiCe.

Tento spotrebiC nesmi byt Cisten s pouzitim
vysokotlakého CistiCe.

Cestina-3
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Spotrebi¢ neni urCen pro instalaci v obytnych vozidlech,
karavanech a podobnych vozech.

Tento spotfebiC neni uren pro pouziti osobami (vCetné
malych déti), které maji snizené fyzické, smyslové nebo
mentalni schopnosti nebo nemaji dostatecné zkusenosti
a znalosti. Vyjimkou mohou byt pripady, kdy jejich
bezpecCnost zajisti odpovedna osoba, ktera bude na
pouzivani spotrebice dohlizet a poskytne t€mto osobam
pokyny K jeho pouzivani.

Dohlizejte na mal¢ déti a zajistéte, aby spotrebi¢
nepouzivaly jako hracku.

Déti od 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti mohou pouzivat tento
spotrebiC pouze tehdy, jsou-li pod dohledem nebo jsou-li
pouceny o bezpecném pouzivani spotrebice a rozumi
moznym rizikdim. Déti si se spotfebicem nesméji hrat.
Déti bez dozoru nesméji provadét Gisténi a udrzbu
spotrebice.

Tento spotrebi¢ by po instalaci mél jit odpojit od
napajeni. Toho Ize dosahnout zajistenim pristupnosti
zastrcky nebo zaclenénim vypinace na kabelu v souladu
s pravidly pro kabelaz.

Vzhledem k bezpecnostnimu riziku smi poskozeny
napdjeci kabel vymeénit pouze vyrobce Ci servisni

pracovnik vyrobce, pripadné osoba s podobnou
kvalifikaci.

Troubu je tfreba umistit ve spravné poloze a vysce, aby
byl zajistén snadny pristup k vnitrku a oviadani trouby.

Pred prvnim pouzitim trouby je treba dat do trou
10 minut ohrat vodu.

by na

Pokud spotrebi¢ vydava zviastni zvuky, je citit zapach

spaleniny nebo se objevi kour, okamzité odpojte
zastrCku napéajeciho kabelu a obratte se na nejol
servisni stredisko.

Cestina - 4
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POUZE REZIM TROUBY - VOLITELNE

VAROVANI: Pracuije-li spotfebic v kombinovaném
rezimu, mély by jej déti pouzivat pouze pod dohledem
dospélych osob, protoze dochazi ke vzniku vysoké
teploty.

SpotrebiC se pfi pouzivani zahriva. Budte opatri a
nedotykejte se topnych téles uvnitf trouby.
VAROVANI: B&hem pouzivani trouby se mohou zahtat
I dostupné soucasti trouby. Zabrante malym détem
priblizovat se.

Nepouzivejte agresivni brusné Cistici prostiedky ani ostré
kovove Skrabky pro Cisténi dvifek nebo skla trouby.
Mohly by povrch poskrabat a zplsobit popraskani skia.

Nesmi se pouzivat pami CisticC.
VAROVANI: Pred wménou lampy je tfeba spotebié
vypnout, aby nedoslo k drazu elektrickym proudem.

SpotrebiC neinstalujte za okrasna dvirka, aby
nedochazelo k prehfivani.

VAROVANI: B&hem pouzivani se spotrebic a jeho
pristupné soucasti zahrivaji.
Budte opatrni a nedotykejte se topnych téles.

Déti mladsi 8 let udrzujte mimo dosah trouby, pripadné
na né dohlizejte.

UPOZORNENI: P prfpravé pokrm{ nenechavejte
spotrebiC bez dozoru. Kratké vareni je tfeba neustale
hlidat.

Pokud je spotiebiC v provozu, mohou byt dvitka nebo
vnéjsi povrchy horke.

Pokud je spotebi¢ v provozu, mohou mit pristupné
povrchy vysokou teplotu.

+ Povrchy se béhem pouziti Casto zahrivaji.

SpotrebiCe nejsou ureny pro oviadani externimi
Casovaci nebo samostatnymi systémy dalkového
oviadan.

Déti od 8 let a starSi a osoby se snizenymi fyzickymi,

' smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti mohou pouzivat tento
spotrebiC pouze tehdy, jsou-li pod dohledem nebo jsou-li
pouceny 0 bezpeCném pouzivani spotrebice a rozumi
moznym rizikdim. Déti si se spotrebicem nesméjf hrat.

. Cidténi a UdrZbu spotiebice by nemély provadét dét,
pokud nebudou starsi 8 let a pod dozorem.

SpotrebiC a jeho napajeci kabel musi byt mimo dosah
déti do 8 let.
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Obecné bezpecnostni pokyny

VSechny Upravy nebo opravy musi provadét pouze kvalifikovany technik.
Neohfivejte jidlo ani tekutiny v uzavienych nadobach uréenych pro
mikrovinné trouby.

K ¢isténi trouby nepouzivejte benzen, fedidlo, alkohol, parni ani vysokotlaké
Cistice.

Neinstalujte troubu do blizkosti topeni a hoflavych materialli nebo ve
vihkém, mastném nebo prasném prostredi, ani na misté vystaveném
pfimému sluneénimu zareni a vodé, kde hrozi Unik plynu, nebo na nerovné
plose.

Tato trouba musi byt radné uzemnéna v souladu s mistnimi predpisy.
Koliky a kontakty zastréky napajeciho kabelu pravidelné Cistéte suchym
hadfikem od cizich latek.

Napajeci kabel nesmi byt vystaven zvySenému tahu a ohybu a nesmi se na
nej pokladat tézké predmety.

Jestlize doslo k Uniku plynu (propan, zkapalnény plyn apod.), ihned
vyvétrejte. Nedotykejte se napajeciho kabelu.

Neberte $ndru do mokrych rukou.

Pokud je trouba v provozu, nevypinejte ji odpojenim napajecino kabelu.
Do spotrebiCe nesahejte prsty, ani do nej nevkladejte nevhodné latky.
Pokud se dovnitf trouby dostanou nevhodné latky, odpojte napajeci kabel
a obratte se na mistni servisni stfedisko Samsung.

Trouba nesmi byt vystavena nadmérnému tlaku nebo narazdm.
Neumistujte troubu na kiehké predmeéty.

Uijistéte se, Ze napdjeci napéti, frekvence a proud odpovidaji tidajiim
uvedenym ve specifikacich vyrobku.

Zapojte zastréku napajeciho kabelu pevné do zasuvky. NepouZivejte
rozdvojky, prodluzovaci kabely nebo elektrické transformatory.
Nezavésujte napajeci kabel na kovové predméty. Ujistéte se, Ze napajeci
kabel je mezi pfedméty nebo za troubou.

Pokud dojde k poskozeni zastréky napajecino kabelu, k poskozeni
samotného napajeciho kabelu nebo k uvolnéni elektrické zasuvky,
nepouZzivejte je. Pokud dojde k poskozeni zastréky napajecino kabelu
nebo samotného napajeciho kabelu, obratte se na mistni servisni stfedisko
Samsung.

Troubu je tfeba chranit pred primym politim nebo postiikanim vodou.

Na troubu, dovnitf trouby nebo na jeji dvitka se nesmi pokladat predméty.
Na troubu nerozprasujte prchavé latky, napr. insekticidy.

Neukladejte do trouby hoflavé materidly. Budte opatrni pri ohfevu pokrmdi
nebo napojl, které obsahuji alkohol, protoZe alkoholové vypary mohou piijit
do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby.

Déti by mohly narazit do dvifek nebo si do nich prichytit prsty. Déti se nesmi
pohybovat v blizkosti dvitek, pokud je otevirate nebo zavirate.

Mikrovinna trouba - vystraha

V disledku mikrovinného ohfevu ndpojd mdze dojit ke zpozdénému
intenzivnimu varu. S nadobou zachazejte vzdy opatrné. Vzdy nechte napoje
stat alespon 20 sekund pred manipulaci s nimi. Pfi ohfivani pokrm v pfipadé
potfeby michejte. Vzdy jej zamichejte po ohrati.

Jestlize dojde k oparenti, postupuijte podle téchto pokynd poskytnuti prvni
pomoci:

1. Oparené misto ponorte alespon na 10 minut do studené vody.

2. Zakryjte jgj Cistym suchym obvazem.

3. NenanaSejte zadny krém, olej ani t€lové miéko.

Nedavejte plech nebo rost do vody kratce po vareni, nebot by to mohlo
zpUsobit jejich poskozeni.

Nepouzivejte troubu k fritovani, nebot nelze kontrolovat teplotu oleje. Mohlo
by dojit k nahlému prekypéni horkého oleje.

Cestina-6
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Mikrovinna trouba - bezpeénostni opatieni

PouZivejte pouze nacini vhodné do mikrovinné trouby. NepouZivejte kovové
nadoby, nadobi se zlatou nebo stfibrnou dekoraci, jehly na Spiz apod.
Sejméte kovové sponky. Mohou vzniknout elektrické oblouky.

Nepouzivejte troubu k suSeni papiru ani obleceni.

K pfipravé malého mnoZstvi potravin pouziite kratsi ¢as, aby nedoslo

k prehrati nebo spalenf jidla.

Dbejte na to, aby se napéjeci kabel nedostal do blizkosti vody a horkych
povrchd.

V troubé& nesmeéji byt ohfivana vejce ve skordapce ani natvrdo uvarena vejce
ve skorapce, protoze by mohla explodovat. Neohfivejte vzduchotésné nebo
vakuove uzaviené nadoby, ofechy, rajcata apod.

Nezakryvejte ventilacni otvory textiliemi ani papirem. Jde o nebezpeci
poZéru. Trouba se mlze prehrat a v takovém piipadé se automaticky vypne
a zUstane vypnutd, dokud se dostate¢né neochladi.

Pri vyjimani pokrmu z trouby vZzdy pouZivejte kuchynské chriapky.

Aby se zabranilo intenzivnimu varu, zamichejte ohrivané tekutiny béhem
ohrevu nebo po jeho dokonceni a poté alespon na 20 sekund odstavte.

Pri otevirani dvifek trouby stdjte ve vzdalenosti natazené paze. Predejdete
tak opareni uvolnénym horkym vzduchem nebo parou.

Nezapinejte prazdnou troubu. Trouba se z bezpeénostnich divodU
automaticky vypne na 30 minut. Doporudujeme ponechat v troubé sklenici
s vodou, ktera absorbuje mikrovinnou energii v pfipadé nechténého zapnuti
trouby.

Troubu instalujte tak, aby byl dodrZzen pozadavek na volny prostor kolem ni
uvedeny v této prirucce. (Viz ¢ast Instalace mikrovinné trouby.)

Pri pfipojovanti jinych elektrickych zafizeni do zasuvek v blizkosti trouby
postupuijte opatrné.

Pouzivani mikrovinné trouby — bezpecnostni opatreni

Pokud nebudou dodrzovany nésledujici bezpecnostni pokyny, mdze dojit ke

Skodlivému vystaveni mikrovinné energii.

e NepouZivejte troubu s otevienymi dvirky. Nemanipulujte s bezpecnostnimi zamky
(z&padky dvifek). Do otvorl bezpecnostnich zamkd nesméji byt vkladany zadné
predméty.

e Mezi dvitka trouby a vioZzenou potravinu nevkladejte zadné predméty. Zabrante
hromadéni zbytk{ potravin a isticich prostiedkd na povrchu tésnéni. UdrZuijte
dvitka a plochy tésnéni na dvitkach stéle Cisté. Po kazdém pouZiti je nejprve
otfete vihkym hadfikem a poté mékkym suchym hadiikem.

e NepouZivejte troubu, pokud je poskozena. PouZivejte ji az poté, co ji opravil
kvalifikovany technik.

Dillezité: dvirka trouby se musi spravné zavirat. Dvitka nesméji byt ohnut;
zaveésy dvifek nesméji byt rozbité ani uvolnéné; t&snéni dvitek a povrch tésnicich
ploch nesméji byt poskozené.

e Vechny Upravy nebo opravy musi byt provedeny technikem.
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Omezena zaruka SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU

Spole&nost Samsung bude G&tovat poplatek v pripadé vymény prisludenstvi (ELEKTRICKY A ELEKTRONICKY ODPAD)

nebo opravy kosmetického defektu, pokud poskozeni jednotky nebo (Plati pro zemé s oddélenym systémem sbéru)

prislugenstvi zplsobil zakaznik. PoloZky, které tyto podminky zahrnui: Toto oznageni na wyrobku, jeho prisluenstvi nebo

e Prorazend, poSkrabana nebo rozbita dvitka, drzadla, vnéjSi panel nebo oviadaci dokumentaci znamend, Ze vyrobek a jeho elektronické
panel. prislusenstvi (napfiklad nabijecku, nahlavni sadu, USB

e Rozbity nebo chybsjici plech, valeGkové vedeni, spojka nebo dratény rost. kabel) je po skonceni zivotnosti zakézano likvidovat jako

Troubu pouZzivejte pouze pro Ucely, pro které je uréena a které jsou uvedeny bézny komunalni odpad. MoZnym negativnim dopadtm

v této prirucce. Vystrahy a dllezité pokyny pro zajisténi bezpednosti na Zivotni prostredi nebo lidské zdravi zplisobenym

uvedené v této prirucce nepredstavuji popis vSech podminek a situaci, nekontrolovanou likvidaci zabranite oddélenim

k nimz méize dojit. Je na vasi odpovédnosti, abyste si pii instalaci, tdrzbé _ zminénych produkt od ostatnich typl odpadu a jejich

a provozu trouby podcinali rozumné, peclivé a opatmeé. ' zodpoveédnou recyklaci za ucelem udrzitelného vyuzivani

Naésledujici pokyny k obsluze se tykaji riznych modeld, proto se viastnosti druhotnych surovin.

vasi mikrovinné trouby mohou mirné lisit od charakteristik uvedenych Uzivatelé z fad domacnosti by si méli od prodejce, u

v pfiru¢ce a nemusi byt pouZity vSechny vystrazné symboly. Mate-li jakékoli neéhoz produkt zakoupili, nebo u pfislusného méstskeho

dotazy nebo pfipominky, mizete se obratit na mistni servisni stfedisko nebo uradu vyzadat informace, kde a jak mohou tyto vyrobky

vyhledat pomoc a informace online na adrese www.samsung.com. odevzdat k bezpecné ekologické recyklaci.

PouZivejte troubu pouze k ohfivani jidla. Je uréena pouze pro domaci Podnikovi uzivatelé by méli kontaktovat dodavatele a

pouziti. Nesmi se pouzivat k ohfevu textilii nebo poltarkd pinénych zkontrolovat vSechny podminky kupni smlouvy. Tento

seminky. Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za nevhodné nebo . vyrobek a jeho elektronické prislusenstvi nesmi byt

nespravné pouziti této trouby. likvidovan spolu s ostatnim prdmyslovym odpadem.

Vzdy udrzujte troubu v Cistém a dobrém stavu, abyste pfedesli narusent Informace o zévazku spole¢nosti Samsung chranit Zivotni prostredi

povrchu trouby a nebezpecnym situacim. ale také regulacni povinnosti tykajici se konkrétnich produkt, napf.

_ . . . REACH, naleznete na webové strance: samsung.com/uk/aboutsamsung/
Definice verbm SKUpmy samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Tento vyrobek je zarizeni ISM tridy B, skupiny 2. Definice skupiny 2, ktera
zahrnuje vSechna zarizeni ISM, ve kterych je generovana nebo pouzivana
radiofrekvencni energie ve formé elektromagnetického zareni pro Upravu
materidlt a vybaveni pro EDM a obloukové svarovani.

Zarizeni skupiny B je zafizeni vhodné pro pouzivani v domacnosti

a v provozovnach piimo pripojenych k elektrické siti rozvodu nizkého napéti,
ktera zajistuje dodavku energie pro domacnosti a obytné domy.
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INSTALACE MIKROVLNNE TROUBY

umisteni a zapoleni
PRISLUSENSTVI

1.

V zévislosti na zakoupeném modelu je dodavano nékolik kust prislusenstvi,

které Ize vyuzit riznym zplsobem.

1.

Otocny kruh, ktery je tfeba vloZit do stredu trouby.

Ugel: Otoc¢ny kruh slouzi jako podpora
oto¢ného talife.

Otocny taliF, ktery je tfeba umistit na oto¢ny kruh,
stfedem na spojku.
Ugel: Otocny talif predstavuje hlavni varnou

plochu. Lze jej snadno vyjmout a
vycistit.

Grilovaci rost, ktery se poklada na otocny talit.
Ugel: Kovovy rost se pouziva pfi grilovani a
kombinovaném vareni.

Opékaci talif, viz strana 15 az 17.

Ugel: Opékaci talif pro funkce Automatické
opékani nebo Rucni opékan.

@ NESPOUSTEJTE Zadnou funkci mikrovinné trouby, dokud neviozite na

Cistici nadobka na vodu, viz strana 14.

Ugel: Nadobka na vodu se pouziva pro
Cistént.

misto oto¢ny kruh a otoc¢ny talif.

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 9
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Odstranite veskeré obalové materialy

z vnitfniho prostoru trouby. Nainstalujte
otoény kruh a otoény talif. Zkontroluite,
zda se otocny talif volng otadi.
Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak,
aby zastrcka zlstala pristupna.

Je-li poskozen napajeci kabel, musi byt vyménén za specidini kabel nebo
soucast, kterou ziskate od vyrobce nebo poskytovatele autorizovaného servisu.
Pro zajisténi osobni bezpecnosti zapojte napajeci kabel do 3 kolikové uzemnéné
elektrické zasuvky se stfidavym napétim 230 V a frekvenci 50 Hz. Je-li poSkozen
napajeci kabel tohoto spotfebice, je nutné jej vymeénit za specialni kabel.

Neinstalujte mikrovinnou troubu do teplého ani vihkého prostredi, napfiklad vedle
tradicni trouby &i topného télesa. Je nutné dodrzovat specifikace napajeni trouby
a veskeré prodluzovaci kabely, pokud budou pouZity, museji odpovidat stejnému
standardu jako napéjeci kabel dodavany s troubou. NezZ troubu poprvé pouZijete,
otfete vnitfni prostor trouby a tésnéni dvifek vihkym hadrikem.
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Udr ba VYMENA (OPRAVA)

oL L A\ VAROVANi

CISTENI Tato trouba uvnitf neobsahuje zadné dily demontovatelné uzivatelem.
Pravidelné troubu Cistéte, abyste zabranili usazovani necistot na troubé Nepokouseijte se sami vymeénit dily ¢i opravovat troubu.

a uvnitf ni. Venuite také zviastni pozornost dvirklim, tésnéni dvirek, o Pokud nastane problém se zavésy, tésnénim nebo dviky, pozadeite 0 pomoc
oto¢nému talifi a oto¢nému kruhu (pouze u pfislusnych modeld). kvalifikovaného technika nebo mistni servisni stfedisko spolenosti Samsung.

Pokud se dvitka neoteviraji &i nezaviraji hladce, nejprve zkontrolujte, zda na
tésnéni dvifek nejsou nanosy necistot. K vycisténi vnitfnich a vnéjsich stén
trouby pouzivejte mékky hadrik a mydlovou vodu. Povrch radné oplachnéte
a osuste.

e Pokud chcete vymeénit Zarovku, obratte se na mistni servisni stredisko spole¢nosti
Samsung. Nevymérujte ji sami.

e Pokud nastane problém s vngjsim plastém trouby, nejprve odpojte napajeci kabel
ze zasuvky a poté se obratte na mistni servisni stiedisko spolecnosti Samsung.

Postup odstranéni tézko odstranitelnych pachnoucich neéistot z vnittku trouby  » PEéE O TROUBU Pﬁl JE JiM DLOUHODOBEM
1. Do prézdné trouby viozte doprostred otocného talife hmek ziedéné citronové NEPOUZIiVANI
Stavy.
2. Pustte po dobu 10 minut vyhfivani trouby na maximaini vykon.
3. Po skonceni tohoto cyklu pocCkejte, az trouba vychladne. Poté otevrete dvitka
a vyCistéte vnitinf prostor trouby.

Pokud nebudete troubu po delsi dobu pouzivat, odpojte napajeci kabel ze
zasuvky a umistéte troubu na suché misto, kde se neprasi. Nahromadéni
prachu a vihkosti uvnitt trouby mize negativné ovlivnit jeji viastnosti.

Postup ¢isténi vnitrku trouby s vyklopnym topnym télesem

Pred cisténim horni ¢asti vnitiniho
prostoru trouby sklopte dol horni 2 k
topné téleso o 45° (A), viz obrazek.
To usnadni ¢isteni horni ¢asti. Po
dokond&eni &isténi vratte horni topné
téleso do plvodni polohy.

/N UPOZORNENI '

e Udrzujte dvitka a tésnéni dvifek v Cistoté a zajistéte, aby se dvitka otevirala a za-
virala hladce. Jinak mlZe dojit ke zkraceni Zivotnosti trouby.

e Davejte pozor, abyste nerozlili vodu na ventilani otvory trouby.

e Kisténi nepouzivejte zadné abrazivni ani chemické prostredky.

e Po kazdém poutziti trouby pockejte, az trouba vychladne, a potom vyCistéte vnitini
prostor trouby neagresivnim Cisticim prostredkem.

Cestina - 10
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funkee troub
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6. DVIRKA
7. OTOCNY TALIR
8. OTOCNY KRUH
9. SPOJKA

10. OTVORY BEZPECNOSTNIHO
ZAMKU

11. OVLADACI PANEL
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TLACITKO AUTOMATICKE 7. VYBER AUTOMATICKEHO

ROZMRAZOVANI OHREVU

VYBER REZIMU OPEKAN( 8. REZIM MIKROVLNNY OHREV

VYBER REZIMU GRILOVAN (STUPNEVYKONU)

NASTAVENI HODIN 9. VYBER KOMBINOVANEHO
iy o REZIM

TLACITKO NAHORU («)/DOLU iy :

(~) (doba ohfevu, hmotnost 10. TLACITKO FUNKCE PARNI

potravin a velikost porce) C|STVE/N|

TLAGITKO STOP/USPORA 1. TLACITKO

ENERGIE START/+ 30 SEKUND (+SOS)
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poUZivani troub
NASTAVENI CASU

Mikrovinna trouba je vybavena vestavénymi hodinami. Po pripojeni napajeni
se na displeji automaticvky zobrazi udagj ,:0%, ,88:88" nebo ,12:00
Nastavte aktudlni ¢as. Cas lze zobrazit bud ve 24hodinovém nebo ve
12hodinovém formatu. Hodiny je nutno nastavit:

e Kdyz poprvé instalujete mikrovinnou troubu

e Po vypadku napajeni
Nezapomerite hodiny sefidit pfi pfechodu na letni a zpét na zimni ¢as.
Funkce automatické uspory energie

Pokud béhem nastavovani nebo ve stavu doCasného zastaveni
nevyberete zadnou funkci, funkce se po 25 minutach zrusi a zobrazi se

hodiny.
Jsou-li dvitka trouby oteviena, po péti minutach dojde k vypnuti svétla.
1. Chcete-li zobrazit Stisknéte tlac¢itko @...
cas ve... @
24hodinovém formatu Jednou Clock
12hodinovém formatu Dvakrat
2. Stisknutim tlacitek (=) a () se nastavuiji hodiny.
X PAN
3. Stisknéte tlacitko @. @
Clock
4. Stisknutim tlacitek (=) a () se nastavuji minuty.
N7 2N
5. Stisknéte tlasitko @. @
Clock

VARENI/OHREV

Nasledujici postup popisuje zptisob ngenf nebo ohfevu pokrmdi.
NeZ ponechate troubu bez dozoru, VZDY zkontrolujte nastaveni varent.
Nejprve polozte pokrm do stfedu oto¢ného talife. Poté zaviete dvirka.

;’“ ' d

Power Level

1. Stisknéte tlacitko %
Vysledek: Zobrazi se indikator 800 W
(maximalni vykon):
Vyberte vhodny vykonovy stupen
op&tovnym stisknutim tlacitka (%), dokud se nezobrazi
odpovidajici Udaj ve wattech. Prislusné hodnoty naleznete
v tabulce vykonovych stupnd.

2. Nastavte potrfebnou dobu vareni stisknutim tladitek
() ). ~
3. Stisknéte tlacitko .
Vysledek: Rozsviti se kontrolka trouby a oto¢ny <D
talif se zacne otacet. Start /+30s

1) Zahdji se vareni. Po zaznéni Ctyr
zvukovych signéld je vareni dokoncéeno.

2) Trikrat zazni signal pfipominajici ukonceni vareni (jednou
za minutu).

3) Znovu se zobrazi aktudlni ¢as.

E] Nikdy nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu.
Pokud chcete po kratkou dobu zahrat pokrm pfi maximalnim vykonu

(800 W), stisknéte tlacitko +30 s, jedenkrat pro kazdych 30 sekund
vareni. Trouba se ihned spusti.
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VYKONOVE STUPNE ZASTAVENI VARENI
K dispozici je volba z nize uvedenych vykonovych stuprid. Vareni Ize kdykoli zastavit a zkontrolovat stav pokrmu.
Vykon 1. Docasné zastaveni: —
~ o~ OZ
Vykonovy stupeft MIKROVLNNA — Otevrete dvitka. j BIEHS]
TROUBA GRILOVANI Vysledek: Vateni se zastavi. Chcete-li varen =
; obnovit, zaviete dvitka a znovu
VIEOIRY 800w stisknéte tlagitko .
STREDNE VYSOKY 600 W o ”
- - 2. Chcete-li vareni ukoncit:
STREDNI 450 W Stisknéte tlagitko @. @/ 1}9'
STREDNE NIZKY 300 W Vysledek: Vareni se zastavi. Chcete-li zrusit Stop /ECO
ROZMRAZOVANI (§5) 180 W ' nastaveni vareni, stisknéte opét tlacitko
NiZKY / UDRZENI TEPLA 100W . Stop (@) . - .
GRILOVANI 1100W Prevq zahajenim vareni je také mozné zrusit jakékoli nastaveni stisknutim
tlacitka Stop ().
KOMBINOVANE | (u3,1) 300 W 1100 W
KOMBINOVANE Il (1) 450w 1100w NASTAVENI REZIMU USPORY ENERGIE
KOMBINOVANE Il (33 W) 600 W 1100 W Trouba je vybavena rezimem uspory energie. Tato funkce zajiStuje usporu

Jestlize vyberete vySSi vykonovy stupen, je nutné zkratit dobu vareni.

Jestlize vyberete nizsi vykonovy stupen, je nutné prodlouzit dobu vareni.

NASTAVENiI DOBY VARENI

Dobu vareni Ize prodlouzit stisknutim tlacitka +30 s,

resp. o dalsich

30 sekund kazdym dalsim stisknutim.

Kazdym stisknutim tladitka +30s pridate 30 sekund.

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 13
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Start /+30s

energie, kdyz neni trouba pouzivana.

e Stisknéte tladitko Uspora energie (p9).

e Chcete-li ReZim Uspory energie ukoncit, oteviete @/ DQ
dvitka a na displeji se zobrazi aktualni ¢as. Trouba je Stop /ECO
pripravena k pouZiti.

Cestina - 13
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JAK POUZIVAT PARNI CISTENI

POUZITi FUNKCE AUTOMATICKY OHREV

Parni &istici systém oplachne vnitini stény trouby proudem pary.
Po pouziti funkce parniho Gisténi Ize vnitini prostor trouby snadno vydistit.
E] Tuto funkci pouzivejte pouze po Uplném vychladnuti trouby.

(Pokojova teplota)

E-] PouZivejte pouze oby&ejnou vodu, nepouzivejte destilovanou vodu.

1. Otevrete dvitka.

2. Nadobku na vodu naplite vodou az po rysku (hladina
vody) na vnéjsi strané. (Napln je priblizné 50 ml.)
Vice nez 50 ml vody mdze zpUsobit vytékani vody
otvorem v zadni ¢asti. Nelijte do nadobky vice nez
50 ml vody.

3. Vlozte nadobku na vodu do horniho drzaku na pravé
sténé vnitfniho prostoru trouby.

4. Zavrete dvitka.

5. Stisknéte tlacitko Steam Clean (Parni ¢isténi) (¢)).

Béhem parniho éié}énf uvidite yvnitF MLHU. Nejde o
poruchu, pouze PARA CLONI svétlo UVNITR.

Steam Clean

6. Otevrete dvirka.

7. Vnitfni prostor trouby vytrete suchou utérkou.
Vyjméte otocny talif a vysuste prostor papirovou
kuchyriskou utérkou.

/\ Néadobku na vodu Ize pouZzit pouze v rezimu Parni ¢isténi.
Pri ohfevu netekutych pokrm( nadobku na vodu vyjméte, protoze by

mohlo dojit k poSkozeni trouby a pozaru.

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 14

Funkce automatického ohfivani zahmuje Ctyfi pfedprogramované doby

ohrivani.

Nemusite nastavovat ani dobu ohrivani, ani vykonovy stuper.

Podet porci miZzete nastavit stisknutim tladitek (=) a («).

Nejprve polozte pokrm do stfedu otoéného talife a zavrete dvitka.

1. Jednim nebo opakovanym stisknutim tlacitka
Auto Reheat (Automaticky ohiev) (&%) vyberte typ
pokrmu, ktery chcete varit.

995

jp N
Auto Reheat

2. Vyberte velikost porce stisknutim tlacitek (=) a («).
(Viz tabulka na nasleduijici strané.)

N7 PAN
3. Stisknéte tlacitko <.
Vysledek: Zacne vareni. Po dokonceni varent: @
1) Ctyfikrat zazni zvukovy signél. Start /+30s

2) Trikrat zazni signal pfipominajici
ukond&eni vareni (jednou za minutu).
3) Znovu se zobrazi aktualni ¢as.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecéné pro vareni

v mikrovinné troubé.

Cestina - 14
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NASTAVENI AUTOMATICKEHO OHREVU

POUZITi FUNKCE AUTOMATICKE OPEKANI

V nésleduijici tabulce jsou uvedeny rizné programy, mnozstvi, doby
odstaveni a pfislusna doporuceni k funkci Automatického ohrevu.

Kaéd/Potravina Porce Doba odstaveni
1. Hotovy 300az350¢g 3min
pokrm 400 az 450 g
(chlazeny) D .
S oporuceni
Vlozte na keramicky talif a zakryjte potravinovou félif, vhodnou do
mikrovinné trouby. Tyto programy jsou vhodné pro pokrmy tvorené
3 slozkami (napfiklad maso v omacce se zeleninou a pfilohou, jako
jsou brambory, ryZe nebo téstoviny).
2. Polévka/ 200az 250 g 3 min
omacka 3004az350¢g
(chlazena) 400 az 450 g

=

Doporuceni

Nalijte polévku nebo omacku do hlubokého keramického talife nebo
misky. Na dobu ohfevu a odstaveni zakryjte. Pfed odstavenim a po
ném zamichejte.

3. Zapékané 2009 3 min
téstoviny 400 g
(mrazené) T
Xk Doporuceni
<&’ VloZte mrazené zapékané téstoviny do vhodné sklenéné pyrexové
nadoby. Polozte nadobu na rost. Tento program je vhodny pro
mrazené zapékané téstoviny jako jsou lasagne, téstoviny cannelloni
nebo makardny.
4. Napoje 150 ml (1 Salek) 1-2 min.
kava, mléko, 250 ml (1 hrnek)
Gaj, voda T
(pokojova Doporuceni
teplota)

2

Nalijte do keramického $alku (150 ml) nebo hrnku (250 ml) a polozte
do stfedu oto¢ného talife. Ohfivejte nezakryté. Pred odstavenim

a po ném peclivé zamichejte. Pfi vyjimani $alkd budte opatmi (viz
bezpecnostni pokyny pro tekutiny).

U funkce Automatické opékani se doba vareni nastavuje automaticky. Po&et

porci miZete nastavit stisknutim tlacitek (=) a («).

Nejprve polozte opékaci talif do stfedu oto¢ného talife a zavrete dvirka.

1. Polozte opékaci talif pfimo na oto¢ny talif v troubé
a predehrejte jej na nejvyssi stuper kombinovaného
rezimu Mikrovinny ohrev — gril. Stisknéte tlacitko
Kombinovaného rezimu (#wy) a nastavte dobu

predehfivani (3 az 5 minut) pomoci tladitek () a («).

2. Stisknéte tlacitko <.

E-] Opékaci talif se zahreje na velmi vysokou teplotu,
proto vzdy pouzivejte chhapky.

Start /+30s

3. Oteviete dvitka. PoloZte pokrm na opékaci talir.
Zavrete dvirka.

Polozte opékaci talif na kovovy rost (nebo otocny
tali¥) v mikrovinné troubé.

4. Jednim nebo opakovanym stisknutim tlacitka
Crusty Cook (Opékani) (=) vyberte pokrm, ktery

cheete varit. Crusty Cook
5. Vlyberte velikost porce stisknutim tlacitek (=) a ().
(Viz tabulka na strang) N7 AN
6. Stisknéte tlacitko . <D
Vysledek: Zacne vareni. Po dokonceni vareni:
Start /+30s

1) Ctyfikrat zazni zvukovy signal.

2) Trikrat zazni signal pfipominajici
ukon&eni vareni (jednou za minutu).

3) Znovu se zobrazi aktualni ¢as.

(@) Jak ¢istit opékaci taliF

Opékaci talif Cistéte teplou vodou a Cisticim prostfedkem a oplachnéte

Cistou vodou.

Nepouzivejte tvrdé kartace nebo tvrdé houby, aby nedoslo k poskozeni
vnéjsi vrstvy. Opékaci talif neni vhodny k myti v mycce.

Cestina - 15
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NASTAVENi AUTOMATICKEHO OPEKANI

POUZiVANIi FUNKCE RUCNIHO OPEKANI

V nésleduijici tabulce jsou uvedeny rlizné automatické programy funkce
Opékani, mnozstvi, doby odstaveni a prislusna doporucent.

Tyto programy pracuiji s kombinaci mikrovinného ohfevu a grilu. Pfed
pouzitim funkce Opékani doporucujeme predehrat opékaci talif na otocném
talifi po dobu 3 az 5 minut pomoci kombinace vykonu 600 W a grilu. P¥i
vyjimani z trouby pouzijte chhapky!

S timto opékacim talifem nemusite opékat pokrmy pouze v horni ¢asti

s grilem, ve spodni Casti se pokrmy diky vysoké teploté opékaciho talife
také opeCou dozlatova. V tabulce (viz dalsi strana) najdete dalsi pokrmy,
které mdzete s pomoci opékaciho talife pripravit.

Opékaci talif je mozné pouzit také pro slaninu, vejce, parky apod.

1. Polozte opékaci talif pfimo na otoc¢ny talif v troubé

v MR v v . . Do
Kod/Potravina | Velikost porce | Doba predehrati Doba odstaveni a predehfejte jej na nejvyssi stupen kombinovaneho I
(min) (min) rezimu Mikrovinny ohrev — gril [600 W + Gril (£5wu)] .
1. MraZend pizza 200g 5 min _ dle §as& a inwstrukcf v tgbulce. —
(-18°C) 300 g Opékaci talif se zahreje na velmi vysokou teplotu, proto vzdy pouzivejte
i % 400 g _ ' chnapky.
Doporuceni 2. Pokud budete pfipravovat napfiklad slaninu nebo vejce, potrete talif

Predehrejte opékaci talif pri vykonu 600 W + funkce grilovani.
Pizzu poloZte na opékaci talif. Polozte opékaci talif na rost.

2. Mrazené 150 g (1 kus) 4 min 2-3 min
bagety 250 g (2 ks)
% Doporuéeni

Predehrejte opékaci talif pfi vykonu 450 W + funkce grilovani.
Jednu bagetu polozte doprostied opékaciho talife, 2 bagety polozte
vedle sebe na opékaci talif. Tento program je vhodny pro bagety

s oblohou (napf. zelenina, Sunka a syr) a pro malé pizzy.

3. Mrazeny kola¢ 150 g (1 kus) 3 min 1-2 min
(-18°C) 300 g (1 az2ks)
K '3 -
Doporuceni

Predehrejte opékaci talif pri vykonu 600 W + funkce grilovani.
Mrazeny kola¢ polozte na opékaci talif. Polozte opékaci talif na rost.

S

. Mrazené kureci 4 min -

nugety

1259
250 g

Doporuéeni

223

Predehrejte opékaci talif pfi vykonu 600 W + funkce grilovani.

Potfete opékaci talif olejem v mnozstvi jedné polévkové Izice.
Rovnomérmé narovnejte kufeci nugety na opékaci talif. Az trouba vyda
zvu}govy’ §ignél, nugety otocte. Stisknutim tlacitka spusténi pokracujte
v priprave.

olejem, aby se pokrm dobre opekl.

() Vezméte prosim na védomi, Ze opékaci talif je potazen teflonovou
vrstvou, ktera neni odolna proti poskrabani. NepouZivejte zadné ostré
nastroje (napriklad n0z) ke krajeni na opékacim talii.

Abyste predesli poskrabani povrchu opékaciho talife, pouzivejte
plastové nastroje nebo pokrm z talife odeberte jesté pred jeho
rozkrajenim.

3. Polozte pokrm na opékaci talif.

Na opékaci talif nepokladejte predmeéty, které
nejsou zaruvzdorné (napr. plastové misy).
Opékaci talif nikdy nedavejte do trouby bez
oto¢ného talite.

4. PoloZte opékaci talif na kovovy rost (nebo otocny
! tali¥) v mikrovinné troubé.

5. Vyberte odpovidajici dobu vareni a vykon. (Viz tabulka na nasleduijici
strané.)

Jak &istit opékaci tali¥
Opékaci talif Cistéte teplou vodou a Cisticim prostfedkem a oplachnéte Cistou
vodou. Nepouzivejte tvrdé kartaCe nebo tvrdé houby, aby nedoSlo k poskozeni
vnejsi vrstvy. Opékaci talif neni vhodny k myti v mycce.

Cestina - 16
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NASTAVENI FUNKCE RUCNI OPEKANI Pokrm Velikost porce | Doba Napdjeni Doba vareni (min.)
Opékaci talif doporucujeme predehrat pfimo na otocném talifi. predehfivani
Predehrejte opékaci talif pomoci funkce 600 W + Gril (é&wu) po dobu 3 az Mrazeny 30042400 g 5 min 450 W + gril 9-11
5 minut. DodrZujte Casy a instrukce v tabulce. Pizza v,
Doporuceni
Pokrm Velikost porce | Doba Napajeni Doba vareni (min.
: ¥ @ PP LRl v F (min.) Predehrejte opékacf talif. Mrazenou pizzu poloZte na opékaci talif.
predehFivani . vl M o
Polozte opékaci talif na rost. F
lani 4 platk i W+ gril o4
Stanina pldtky (€0 9 8 min BO0W + gri 3 Mrazend | 9x309(2709) | 3mn | B00W+gi | 910 S
Doporuceni mini pizza B . N
— — — . oporuceni =
Predehfejte opékac talif. PoloZte platky vedle sebe na opékaci talif. " . o - - o £,
Poloste opékac talif na rot. Prewdehrejvte opgkam taJwr. RozloZte mini pizzy rovnomérné na opékacf =
' talif. PoloZte talif na rost. 3
il 3 200 g (2 ks 3 mi 450 W + gril 4-5 S
i 02ks) m o Chlazena | 300228509 |  5min | 450W+gil | 67h 3
Doporuéeni pizza <
Doporuceni
Pfedehfejte opékaci talif. Rajcata rozkrojte na poloviny. Navrch polozte N o o . ) . N
syr. Rozlozte jej do kruhu na opékac talif. Polozte opékaci tali¥ na rost. Predehfejte opekaci talif. Mrazenou pizzu polozte na talif.
PoloZte opékaci talff na rost.
Pecené 2509 3 min 600 W + gril 56 — - -
brambory Mrazeny 150 g (5 ks) 4 min 600 W + gril 7-8
5009 8-9 Rybiprsty | 300g(10ks) 9-10
Doporuéeni ! Doporugeni
Predehiejte opekaci tallf. Brambory rozkrojte na poloviny. Polozte je na Predehtejte opékaci talff. Potfete talif jednou Izici oleje. Polozte rybi prsty
opekaci talif feznou plochou dolli. Usporadejte je do kruhu. Polozte talif do kruhu na talif. Otodte je po 4 minutach (5 ks) nebo po 6 minutach
na rost. (10 ks).
Mrazeny 2 kusy (125 g) 3 min 600 W + gril 7-7%2 Mrazené 125¢ 4 min 600 W + gril 5-6
Karbanatek - kureci
Doporuéeni nugety 250 g 7-8
Predehrejte opékaci talif. Mrazené karbanatky polozte vedle sebe na Doporu&eni
opékact talif. PoloZte opékaci talif na rost. Otocte po 4-5 minutach. '

. N - - Pfedehfejte opékaci talif. Potrete talif 1 IZici oleje. Polozte kureci nugety
Mrazené 20087250 ¢ 3 min 450 W+ gri 89 na talif. PoloZte opékaci talif na rost. Oto¢te po 3 minutach (125 g) nebo
bagety 2ks) po 5 minutach (250 g).

Doporuéeni
Pfedehfejte opékaci talif. Polozte bagety s napini
(napf. rajc¢ata a syr) vedle sebe na talif. PoloZte opékac talif na rost.
Cestina - 17
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POUZITi FUNKCE AUTOMATICKE ROZMRAZOVANiI

NASTAVENi FUNKCE AUTOMATICKE ROZMRAZOVANiI

Funkce Rychlé automatické rozmrazovani umozfiuje rozmrazovat maso,
drdbez, ryby a chléb nebo pedivo. Doba rozmrazovani a vykonovy stuper

se nastavuji automaticky.
Stadi jednoduse vybrat program a hmotnost.

PouZivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecéné pro vareni

v mikrovinné troubé.

Nejprve polozte mrazeny pokrm do stfedu otocného talife a zaviete dvirka.

1. Jednim nebo opakovanym stisknutim tlaCitka
Power Defrost (Rozmrazovani) (33) zvolte typ
pokrmu, ktery varite. (Viz tabulka na nasleduijici
stranég.)

*%
00

Power Defrost

V nésleduijici tabulce jsou uvedeny rlizné programy, mnozstvi, doby
odstaveni a prislusna doporuceni k funkci Automatické rozmrazovani.
Pred rozmrazovanim odstranite veskeré obalové materidly. Maso, dribez,
ryby a chléb nebo kola¢ polozte na keramicky talir.

Kéd/Potravina

Porce Doba odstaveni

1. Maso

e

20-60 min.

200-1500 g

Doporuceni

Okraje chrante alobalem.

AZ trouba vyda zvukovy signal, maso otodte.

Tento program je vhodny pro hovézi, jehnéci, veprove, steaky, kotlety
a mleté maso.

2. Nastavte poZzadovanou hmotnost pokrmu stisknutim

tlagitek (=) a («).
Je mozné nastavit maximalne 1 500 g.

3. Stisknéte tlacitko .

Vysledek:
e Rozmrazovani zacne.

eV poloviné rozmrazovani zazni zvukovy

D

Start /+30s

signal, ktery pripomina nutnost obratit pokrm.
e Dalsim stisknutim tlacitka <> rozmrazovani dokoncite.

Potraviny |ze rozmrazovat také ru¢né. V tom pripadé zvolte funkci
mikrovinného ohfevu/vareni pfi vykonu 180 W. Dalsi informace

naleznete v &asti ,Vareni/Ohrev" na strané 12.
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2. Driibez

(@)

200-1500 g 20-60 min.

Doporuceni

Konce stehen a kiidel chrarite alobalem. AZ trouba vyda zvukovy
signdl, drlibeZ otocte.
Tento program je vhodny pro celé kufe i porce kurete.

3. Ryby

&

200-1500 g \ 20-50 min.

Doporuéeni

Rybi ocas (u ryby veelku) chrante alobalem. AZ trouba vyda zvukovy
signal, rybu otocte. Tento program je vhodny pro celé ryby i rybi filé.

4. Chléb nebo
kolaé

S

12527625 \ 5-20 min.

Doporuceni

Vlozte chiéb na kousek kuchynského papiru a otocte jej, jakmile
trouba vyda zvukovy signdl. Kolac polozte na keramicky talif a je-li
to mozné, otoCte jej, az zazni zvukovy signal. (Trouba je nadale

v chodu a pfi otevieni dvitek se zastavi.) Tento program je vhodny
pro v8echny druhy chleba (krdjeny nebo vecelku), i pro dalaménky a
bagety. Dalamanky usporadejte do kruhu. Tento program je vhodny
pro vechny druhy kolact z kynutého tésta, susenky, syrovy kolac
a listové pecivo. Neni vhodny pro kiehké pecivo, ovocné a krémové
kolace ani pro kolace s Cokoladovym zdobenim.

Pokud chcete rozmrazovani potraviny provést ru¢né, vyberte funkci
Ruéni rozmrazovani a vykonovy stuperi 180 W. Dalsi informace o ru¢nim
rozmrazovani a o dobé rozmrazovani naleznete na stranach 25-26.

Cestina - 18
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GRILOVANI

Gril umoZzfiuje dosahnout rychlého ohrati a opeceni potravin bez pouziti
mikrovin. K tomuto tGcelu se s troubou dodava grilovaci rost.

VOLBA PRISLUSENSTVi

PouZivejte nadobli, které je vhodné a bezpecné pro vareni v mikrovinné
troubé. Nepouzivejte plastové nadoby, nadobi, papirové kelimky, utérky

apod.

Chcete-li vybrat rezim kombinovaného vareni (grilovani
a mikrovinny ohfev), pouzivejte pouze nadobi, které je
vhodné a bezpecné pro vareni v mikrovinné troubé i pro
peceni v normalni troubé.

Dal&i informace o vhodném nadobi a nacini naleznete v ¢asti Pokyny

pro vybér nadobi na strané 21.
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1. Predehfejte gril na poZzadovanou teplotu stisknutim
tlacitka Grill (Gril) (UU) a stisknutim tlacitek (=) a (=)
nastavte dobu predehfivani.

UUVA

Grill

2. Stisknéte tlacitko .

D

Start /+30s

3. Oteviete dvitka a vlozte pokrm na rost.
Zavrete dvitka.

4. Stisknéte tlacitko UU.
Vysledek: Zobrazi se nasleduijici Udaje:

"
U

5. Nastavte dobu grilovani stisknutim tlacitek (=) a («).
Maximalni doba grilovani je 60 minut.

N7 PAN
6. Stisknéte tlacitko .
Vysledek: Grilovani se spusti. Po dokon&eném @
grilovani: Start /+30s

1) Ctyfikrat zazni zvukovy signél.

2) Trikrat zazni signal pfipominajici ukonceni vareni (jednou

za minutu).
3) Znovu se zobrazi aktualni Cas.

Topné téleso se béhem grilovani zapina a vypina. Neznepokojujte se
tim. Systém je zkonstruovan tak, aby zabranoval prehrati trouby.

Pri manipulaci s nadobim uvnitf trouby vzdy pouzivejte chnapky,
protoze nadobi je velmi horké. Zkontrolujte, zda je topné téleso ve

vodorovné poloze.
-19
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KOMBINACE MIKROVLNNEHO OHREVU A GRILOVANI

®

VYPNUTI ZVUKOVEHO SIGNALU

Vareni pomoci mikrovinného ohfevu méizete také kombinovat s grilem, ¢imz

dosahnete soucasné uvareni i opeceni potravin.

E-] VZDY pouzivejte pouze nadobi vhodné a bezpedné pro vareni v mikrovinné
troubé i pro peéeni v normalni troubé. Idealni jsou sklenéné nebo keramické
nadoby, protoze jimi mohou mikroviny rovnomeérné proniknout.

VZDY pouzivejte chitapky, protoze nadob je velmi horké.

1. Otevrete dvitka. Polozte pokrm na rost a rost polozte
na otocny talif. Zavrete dvitka.

2. Stisknéte tlacitko kombinovaného rezimu (% ).
Vysledek: Zobrazi se nasledujici udaje:
F5 U (mikrovinny rezim a rezim

MW + Grill

grilovani)
600 W (vystupni vykon)
Vhodny vykonovy stuperi zvolte opakovanym tisknutim tlacitka
kombinovaného rezimu (% (), dokud se nezobrazi pozadovany vykon.
@ Teplotu grilu nelze nastavit.

Zvukovy signal Ize kdykoli vypnout.
1. Stisknéte zaroven tladitka @ a <.
Vysledek:

Qe O

Zobrazi se nasledujici tidaj. Stop/ECO  Start /+30s

Stisknuti tlacitek nyni nebude indikovano zvukovym
signalem.

2. Zvukovy signdl Ize opétovné zapnout soucasnym
stisknutim tlacitek @ a <.

Vysledek:

Qe O

Stop /ECO  Start /+30s

Zobrazi se nasledujici udaj.

Stisknuti tladitek nyni bude opét indikovano zvukovym
signalem.

BEZPECNOSTNi ZAMEK MIKROVLNNE TROUBY

3. Nastavte potfebnou dobu vareni stisknutim tlacitek
(%) a (). Maximalni doba vareni je 60 minut. < -~
4. Stisknéte tlacitko .
Vysledek: Zahdji se kombinované vareni. Po @
dokon&eném grilovant: Start /+30s

1) Ctyfikrat zazni zvukovy signél.
2) Trikrat zazni signal pfipominajici ukonc&eni vareni (jednou
za minutu).
3) Znovu se zobrazi aktualni ¢as.
Maximalni vykon pfi kombinaci mikrovinného rezimu a grilu je 600 W.

Tato mikrovinna trouba je vybavena specialnim programem pro bezpecnost
déti. Ten umoznuije troubu ,uzamknout” tak, aby ji nemohly nahodné spustit
déti ani nikdo nekompetentni.
Troubu Ize uzamknout kdykoli.

1. Stisknéte zaroven tlacitka @ a @.
Vysledek:

Q/o4

Stop /ECO

D

Trouba se zamkne (nelze volit zadné Clock
funkce).

Na displeji se zobrazi ,L“

2. Troubu lze odemknout opét sou¢asnym stisknutim
tlasitek @ a . @/:D_Q @
Vysledek: Poté mizete troubu normainé pouzivat. | Stop/ECO  Clock

Cestina - 20
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pokyny Oro wWher nadobl

Aby se potraviny v mikrovinném rezimu uvarily ¢i upekly, museji jimi
mikroviny proniknout. PouZzité nadobi nesmi mikroviny odrazet ani
pohlcovat. Proto je tfeba peclivé volit nadobi. Je-li nadobi ozna¢eno
jako vhodné a bezpecné pro vareni v mikrovinné troubg, nemusite si
délat starosti. V nasledujicim seznamu jsou uvedeny riizné typy nadobi a
informace o tom, zda a jak se maji pouzivat v mikrovinné troubé.

Nadobi Bezpecné pro Poznamky

mikrovinné trouby

*  Zavarovaci sklenice J/ Je nutné sejmout vicko. Vhodné pouze
pro ohfivani.

Kovy

¢ Nadobi X MUiZe zpUsobit vznik elektrického oblouku
nebo pozér.

o Uzavéry sacki do X

mraznicky

Papir

o Talife, kelimky a v/ Pro kratkou dobu vareni a ohfivan. Také

kuchyniskeé utérky pro absorpci prebytecné vihkosti.

¢ Recyklovany papir X MCiZe zpUsobit vznik elektrického oblouku.

Plastové nadobi

¢ Nadoby / Zvlasté pokud jde o termoplast odolny
proti teplu. Nékteré plasty se pfi vysokych
teplotach mohou zkroutit nebo ztratit
barvu. NepouZivejte melaminové plasty.

o Potravinova fdlie v/ Lze pouzit k udrZeni vihkosti. Nesmi se
dotykat potraviny. Pfi odstrarovani folie
budte opatrni, protoZe bude unikat horka
para.

o Sécky do mraznicky /X Pouze jsou-li vhodné pro vareni
nebo mikrovinnou troubu. Nesmi byt
vzduchotésné. V pfipadé potreby
propichnéte vidiickou.

Voskovy papir nebo papir / Lze je pouZit k uchovani vihkosti a

odolny proti tukim

zabranéni postiikan.

Nadobi Bezpecné pro Poznamky
mikrovinné trouby

Alobal /X Lze jej pouzit v malém mnozstvi k ochrané
Casti pokrm( pred prevarenim. Pri pouziti
prlis velkého mnozstvi alobalu nebo
v pfipadé, Ze je alobal pfili§ blizko stény
trouby, mdize dojit ke vzniku elektrického
oblouku.

Opékaci talif Nepredehfivejte jej delsi dobu nez 8 minut.

Porcelan a keramika J/ Porcelan, keramika, glazovana keramika
a kostni porcelan jsou obvykle vhodné,
pokud nemajf kovové zdobeni.

Jednorazové nadobi v/ V téchto miskdch jsou baleny nékteré

z polyesterového kartonu mraZené potraviny.

Baleni potravin rychlého

obcerstveni

e Polystyrénové kelimky v/ Lze je pouZit pro ohfivani pokrmd. Pi
prehrati se polystyrén mdze roztavit.

*  Papirové sacky nebo X Mohou se vznitit.

noviny
¢ Recyklovany papir nebo X Muize zpUsobit vznik elektrického oblouku.
kovové lemy

Sklenéné nadobi

¢ Stolni nadobf do trouby v/ Je moZné pouzit, pokud nema kovové
zdobeni.

o Krehké sklenéné nadobi J/ Lze je pouzit pro ohfivani pokrmd nebo

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 21

tekutin. Tenké sklo mdze pfi nahlém zahrati
prasknout nebo se roztfistit.

4 : Doporuéeno
/X  :Provadéjte opatrné
X : Nebezpecné
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N4 o

®

Pokyny pro pfipravu pokrmt z mrazené zeleniny
Pouzifte vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. Varte zakryté po

MIKROVLNY minimalni dobu — viz tabulka. Pokracuijte ve vareni, dokud nedosahnete

. . . o . . S . pozadovaného vysledku.
gﬂg};;(;\g?]gave;;gﬁnpggg Ikl?ngfg;?:\jlen?érm}tgrgizemﬂi ggtsa;gsv\;ia’ tuk a cukr Zamichejte dvakrat béhem vareni a jednou po skonceni vareni. SCl, bylinky
Mikroviny zoGsobuif rychly pohyb molekul v potravinach. Rychly pohyb nebo maslo pridejte po skonceni vareni. Na dobu odstaveni zakryjte.
téchto molekul vytvari tfeni a vysledkem je uvareni potraviny. Pokrm Porce | Napajeni | Doba | Doba Pokyny

L, (min) | odstaveni
VARENI (min)

- T . . Spenat 150g | 600W | 4%-5V 2-3 | Pridejte 15 ml
Nadobi pro vareni v mikrovinné troubé: . g a0 (1npojlévkov0u i)
Pro dosazeni maximalni G¢innosti musi nédobi umoziovat prichod studené vody.
m|kr9v|rjn}a energje._ I\/Ilkrovln)l/vse odra;eﬂ od kovd, r_1a|or|klad od nerezoye ! Brokolica 300g | 600W 9-10 53 Pridejte 30 mi
oceli, hliniku a médi, ale dokazou proniknout lferamlkou, sklem, porcelanem (2 polévkové Izice)
a plasty a také papirem a dfevem. Z tohoto dlvodu se pokrmy nikdy studené vody.
nesmegiji varit v kovovych nadobach. Hragek 300g | 600W | 7%-8% 2-3 Pridejte 15 ml
Potraviny vhodné pro vareni v mikrovinné troubé: (1t %ole\{kovgu 1Zici)
Pro vareni v mikrovinné troubé je vhodna cela rada potravin, napfiklad - SVL.‘ gne vody.
&erstva nebo mrazena zelenina, ovoce, t&stoviny, ryze, obiloviny, lusténiny, Zelene fazolky 300g | 60OW | &9 2-8 Z”dellt,e SO m:
ryby a maso. V mikrovinné troubé je mozné pripravovat i omacky, pudink, (stu%%ﬁ\e{ Sggyme)
polévky, pudinky varené v pare, konzervy a Catni. Obecné feceno je ! - p - o :
mikrovinné vareni idealni pro vSechny potraviny, které Ize bézné pripravit mfs:\?/ﬁrgeg:gna 009 | 60OW | 778k 8 ?Sg{g;g\/?& tic)
na varn? q§sce. Napfl’klad rozpousteni masla nebo Cokolady (viz kapitola kukufice) studené vody.
obsahujici tipy, techniky a rady). Michana zelenina | 3009 | 600W | 89 23 | Piidejte 15 ml
Zakryvani béhem vareni (po &insku) (1 polévkovou Izici)
Zakryti pokrmu béhem vaient je velmi dileZité, protoZe odpatena voda studene vody.
stoupa ve formé pary a prispiva tak k procesu vareni.

Pokrmy Ize zakryt nékolika zplsoby, napiiklad keramickym talifem,
plastovym vikem nebo potravinovou folii. '
Doby odstaveni
Po skonceni vareni je dlleZita doba odstaveni, aby se vyrovnala teplota
v pokrmu.
Cestina - 22
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Pokyny pro pfipravu ryze a téstovin

Pokyny pro pfipravu pokrm z Cerstvé zeleniny

Ryze: Pouzijte velkou sklenénou pyrexovou misu s vikem — ryze PouZijte vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. Pridejte 30-45 ml
pii vareni zdvojnasobr svij objem. Varte zakryté. Po studené vody (2-3 pol. Izice) na kazdych 250 g (pokud neni doporuceno jiné
uplynuti doby vareni pokrm ped odstavenim zamichejte a mnoZzstvi vody — viz tabulka). Varte zakryté po minimalni dobu — viz tabulka.
osolte nebo pridejte bylinky & maslo Pokracuite ve vareni, dokud nedosahnete poZzadovaného vysledku. Béhem vareni
Poznamka: RyZe nemusf po uplynutl’. doby vafenf a po ném jednou zamichejte. S, bylinky nebo maslo pridejte po skondeni vareni.
absorbova.t viechnu vodu Nadobu zakryjte a nechte 3 minuty odstat.
L . o o ) Tip: Cerstvou zeleninu nakrdjejte na stejné velké kousky. Cim
Téstoviny: Pouzutfe velkou s_klenencv)u pyrgxovgu mlsvu. Pridejte VI:OUCI men&i kousky budou, tim rychleji se uvaf.
vovdu, speEku ,SO“ a d(V)bre Z%m'CheJt?' V?‘“e n?zakryte. Veskera Cerstva zelenina by se méla varit pfi piném mikrovinném vykonu (800 W).
Béhem vareni a po ném obc&as zamichejte. Béhem doby
odstaveni zakryjte a poté ddkladné scedte. Pokrm Porce ?O_b';l ?O_b';l odstaveni | Pokyny
min| min
e - 1
Pokrm Porce | Napajeni |Doba | Doba | Pokyny Brokolice | 2509 | 4-4% 3 Pripravte stejné velké riizice. Stonky srovnejte
(min) | odstaveni smérem ke stfedu.
(min) 500g | 7-7% 3
Bila ryze (predvaiend) | 250g | 800W | 16-17 5 Pridejte 500 ml RiZickovd | 2509 | 5%-6% 3 Pridejte 60~75 ml (5-6 polévkovych IZic) vody.
studené vody. kapusta
Hnéda ryze 250g | 800w | 21-22 5 Pridejte 500 ml Mrkev 2609 | 4%-5 3 Mrkev nakréjejte na stejné velké plétky.
(predvarend) studené vody. Kvétak 2509 | 5-5% 3 Pripravte stejné velké rﬂiice.u\/elké r&iige
Michané ryze 250g | 800W | 17-18 5 |Pridejte 500 ml 5009 | 8%9 rozpuite. Stonky upravte smérem do stfedu.
(ryZe + divoka ryze) studené vody. ' — —

7 PRI — Cuketa 250g | 3l-4 3 Cuketu nakréjejte na plétky. Pridejte 30 ml
Michané obiloviny 250g | 800W 18-19 5 Pr|deJte,4OO ml (2 polévkové Izice) vody nebo ofisek masla.
(ryZe + obiloviny) studené vody. Vaite, dokud nezmékne.

Teéstoviny 250g | 800W 11-12 5 Pridejte 1000 ml Lilek 2509 | 3l-4 3 Lilky nakrajejte na malé plétky a pokapeite je
teplé vody. 1 |Zici citrénové Stévy.
Porek 2509 | 4%-5 3 Porek nakréjejte na silng prouzky.
Zampiony 1269 | 172 3 Malé Zampiony pripravuite veelku, vétsi
nakréjené na plétky.
Nepfidavejte vodu. Pokapejte citrdnovou §tavou.
! 2509 | 3-3% 3 Osolte a opeprete. Pied podavanim scedte.
Cibule 2509 | 5%-6 3 Cibuli nakréjejte na platky nebo na pllky.
Pridejte pouze 15 ml (1 polévkovou Izici) vody.
Paprika 2509 | 4%-5 3 Papriku nakréjejte na malé plétky.
Brambory 2509 | 4-5 3 Oloupané brambory zvazte a nakréjejte je na
plilky nebo Gtvrtky podobné velikosti.
5009 | 7%-8% 3
Repa 2509 | 5-5% 3 Repu nakrajejte na kosticky.
Cestina - 23
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OHREV

®

OHREV TEKUTIN

Mikrovinna trouba ohfeje pokrm ve zlomku ¢asu, ktery by byl potfeba

k ohrati v bézné troubg.

Vlykonové stupné a doby ohfevu v nasleduijici tabulce pouZzijte jako
orientacni pokyny. PFi stanoveni dob uvedenych v tabulce byly uvazovany
tekutiny o pokojové teploté priblizné +18 az +20 °C nebo chlazené
potraviny o teploté priblizné +5 az +7 °C.

Usporadani a zakryti

Neohfivejte velké kusy, napriklad kytu. Maji sklon k prevareni a vysuseni
jesté predtim, neZ se ohfeje jejich stfed. Pi ohfivani mensich kouskU
dosahnete lepsiho vysledku.

Vykonové stupné a michani

Nékteré potraviny Ize ohfivat pfi nastaveni na vykon 800 W, zatimco nékteré
museji byt ohrivany pfi vykonu 600 W, 450 W nebo dokonce 300 W.
Pokyny naleznete v tabulce. Obecné je lepSi ohfivat potraviny a pokrmy
pfi nastaveni na nizSi vykonovy stupen v pfipade, ze je potravina kfehka,
je jimnoho nebo je pravdépodobné, Ze se rychle zahreje (napriklad plnéné
kolacky).

Pro dosazeni nejlepsich vysledkl ohfevu pokrm dobfe michejte anebo
otacejte. Je-li to mozné, pred podavanim znovu zamichejte.

Vzdy dodrzujte dobu odstaveni alespor 20 sekund po vypnuti trouby, aby mohlo
dojit k vyrovnani teploty. Pri ohfivani pokrm v pfipadé potreby michejte a VZDY
jej zamichejte po ohrati. Abyste zabranili intenzivnimu varu a moznému opareni,
je tfeba do ndpojd vkladat plastovou IZicku nebo sklenénou tycinku a napoje
michat pred ohfivanim, b&hem ohrivani a po ném.

OHREV DETSKE VYZIVY

DETSKA VYZIVA: Wlitte vyZivu do hiubokého keramického talife. Zakryjte
plastovym vikem. Po ohrati dobfe zamichejte!

Pred podavanim nechte 2 az 3 minuty odstat. Znovu zamichejte a zkontrolujte
teplotu. Doporucena teplota podavani: mezi 30 a 40 °C.

KOJENECKE MLEKO: Nalijte mléko do sterilizované sklenéné lahve. Ohrivejte
nezakryté. Nikdy neohrivejte détskou ldhev s nasazenou savic¢kou, protoze lahev
by mohla pfi prehrati explodovat. Pfed odstavenim dobre protfepejte a pred
podavanim znovu protrepejte! Vzdy zkontrolujte teplotu kojeneckého miéka nebo
détské vyzivy, nez je ditéti podate. Doporucena teplota podavani: cca 37 °C.
POZNAMKA: Predevsim détskou vyZivu je tfeba pred podavanim peclivé
zkontrolovat, abyste predesli popaleninam. Vykonové stupné a doby uvedené

v nasledujici tabulce pouzijte jako orientaéni pokyny pro ohrev.

Ohrev détské vyzivy a kojeneckého mléka
\Viykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouZziite jako orientaéni pokyny pro ohrev.

' Pokrm Porce Napajeni Cas Doba odstaveni (min;
Pri ohfivani tekutin a détskeé vyzivy budte zviaSte opatmi. Abyste zabranili — i (min)
intenzivnimu varu a moznému opareni, je tfeba michat pokrm pred Dgtiska 1909 600w 30s 23
ohfivanim, béhem ohfivani | po ném. Béhem doby odstaveni ponechte E/g/(azlgr?lina , | Pokyny
pokrm v mikrovinné troubé. Doporucujeme do tekutin vkladat plastovou maso) Ohfivejte v hiubokém keramickém talffi. Varte zakryté. Po skonceni doby vareni
IZicku nebo sklenénou tySinku. Vyhnéte se prehiati (a tedy znehodnoceni) zamichejte. Nechte 2 az 3 minuty odstat. Pfed podavanim dobfe zamichejte a peciivé
pokrmd a potravin. zkontrolujte teplotu.
Je lepsi nastavit dobu vareni na nizsi hodnotu a v pipadé potteby ji Détska 1909 600w | 20s \ 2-3
prodlouzit. . t?tjﬁ)vina Pokyny
Doby ohfevu a odstaveni +miéko + Ohfiyejtg v hlubokém ke}ramigkém tall’Fi.y VaF’Ee zakryté. ,PC,) skonQeni dopy vafeni -
PH prvnim ohFivani potraviny je pro pozd&j&i potfebu vhodné poznamenat si ovoce) zamichejte. Nechte 2 az 3 minuty odstat. Ped poddvanim dobre zamichejte a peciivé
N " zkontrolujte teplotu.
dobu potfebnou k ohrati. - -
Vzdy se ujistéte, zda je ohfivana potravina viude horka. rfq‘l)éig%ke 100 ml 300w 30—j10 S 28
Po ohfevu ji krtce odstavte, aby se vyrovnala teplota. 200 ml 300w 508z 1 min. 2-3
Doporucena doba odstaveni po ohfevu je 2 az 4 minuty, pokud neni Pokyny
v tabulce doporuc¢eno jinak. Dobfe zamichejte nebo protiepejte a nalite do sterilizované sklenéné lahve. Postavte
Pri ohrivani tekutin a détske vyzivy budte zviasté opatrni. Dalsi informace do stiedu otoénéh9 talife. \/aﬁe nezak[yté. Dg)bFe. protFepgjtg anechte alespon
jsou uvedeny také v kapitole popisujici bezpednostni opatten. 3 minuty odstat. Pred podévanim dobre protiepejte a peclivé zkontrolujte teplotu.
Cestina - 24
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Ohrev tekutin a potravin

RUCNI ROZMRAZOVANI

\ykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouZziite jako orientadni
pokyny pro ohrev.

Pokrm Porce Napajeni | Doba (min) | Doba odstaveni (min)
Népoje 150 ml (1 Salek) 800 W 1-1% 1-2
(kava, Caja | 250 ml (1 hrmek) | 800 W 1% -2 1-2
voda)

Pokyny
Nalijte do keramického Salku a ohfivejte nezakryté.
PoloZte Salek / hrnek doprostied otoéného talife.
B&hem doby odstaveni je ponechte v mikrovinné troubé a dobre
zamichejte.
Polévka 2509 800 W 3-3% \ 2-3
(Chlazené) Pokyny
Nalijte polévku do hlubokého keramického talite.
Zakryjte plastovym vikem.
Po ohrati dobfe zamichejte. Znovu zamichejte pfed podavanim.
Duseny 3509 600 W 5% -6' 2-3
pokrm | Pokyny
(chlazeng) ™ " - — =~
VloZte duseny pokrm do hlubokého keramického talite.
Zakryjte plastovym vikem.
Béhem ohfevu obcas zamichejte a znovu zamichejte pred odstavenim a
poté pred podavanim.
Téstoviny 350g | 600w [ 4% -5% 3
s omackou Pokyny
(chlazeng) L e " o L
Testoviny (napf. Spagety nebo nudle) dejte na mélky keramicky
talit. Zakryjte potravinovou félif vhodnou do mikrovinné trouby. Pred
podavanim zamichejte.
PInéné 3s0g [ eoow [ 56 | 3
téstoviny Pokyny
s oméackou — — — " —
(chlazeng) | PInéné téstoviny (napf. ravioli, tortellini) dejte do hiubokeho keramického
talife. Zakryjte plastovym vikem. Béhem ohfevu ob¢as zamichejte a
znovu zamichejte pred odstavenim a poté pred podavanim.
Pokrm 3509 | 600W | 5%6k | 3
na talffi
Pok
(chlazeny) okyny

Pokrm tvofeny 2-3 chlazenymi slozkami umistéte na keramickou misku.
Zakryjte potravinovou félif vhodnou do mikrovinné trouby.

Mikroviny predstavuiji vynikajici zpCisob, jak rozmrazit zmrazené potraviny.
Mikroviny mrazené potraviny Setrné a v kratké dobé rozmrazi. To mdze byt
velmi vyhodné napriklad v pripadé, kdy se objevi neCekani hosté.

MraZené drilbeZ musi byt pred varenim dikladné rozmrazena. Odstrarite
v8echny kovové sponky a vyjmeéte veskeré obaly, aby mohla tekutina odtéci.
VloZte mrazenou potravinu do nadoby bez poklice. V poloviné rozmrazovani
obratte, scedte vdechny tekutiny a co nejdfive odstrante vechny drlibky.
Obcas potravinu zkontrolujte a ujistéte se, Ze neni zahrata.

Pokud se mensi a tendi ¢asti mrazené potraviny zacnou zahfivat, je mozné
je béhem rozmrazovani chranit zabalenim do velmi malych prouzkd alobalu.
Pokud by se drlibez zac¢ala na povrchu zahfivat, zastavte rozmrazovani a
nechte 20 minut odstat. Pak teprve pokracujte v rozmrazovani.

Ryby, maso a drlibeZ nechte odstat, aby se mohlo rozmrazovani dokoncit.
Doba odstaveni pro Uplné rozmrazent se i podle mnoZstvi potraviny. Udaje
naleznete v nasleduijici tabulce.

Tip: Ploché potraviny se rozmrazuji lépe nez silné vrstvy a mala
mnozstvi vyzaduji kratSi dobu rozmrazovani. Myslete na
tuto radu pfi zmrazovani a rozmrazovani potravin.

P¥i rozmrazovani mrazenych potravin o teploté -18 az -20 °C pouzijte jako
voditko tuto tabulku.
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VSechny mrazené potraviny by mély byt rozmrazovany pfi rozmrazovacim
vykonovém stupni (180 W).

Pokrm Porce Doba (min) Doba odstaveni (min)
Maso
Mileté maso 2509 6%-7% 5-25
500 g 10-12 5-25
Veprové steaky 2509 TYo-81a 5-25
Pokyny
Maso polozte na mélky keramicky talif. Tenci okraje chrante alobalem. Po
uplynuti poloviny doby rozmrazovani otocte!
Dribez
Kureci kousky 500 g (2 ks) 14Y2-15% 15-40
Celé kure 900¢g 28-30
Pokyny
Nejprve polozte kureci kousky kizi dold, celé kufe polozte prsicky na
mélky keramicky talif. Tenci ¢asti, napriklad konce stehen a kfidla, chrarite
alobalem. Po uplynutf poloviny doby rozmrazovani otocte!
Ryby
Rybi filety 2509 (2 ks) 6-7 5-15
4009 (4 ks) 12-13
Pokyny
Mrazenou rybu polozte doprostfed mélkého keramického talife.
Tenél’ Casti zasunte pod silngjsi casti.
Uzké konce ryby chrarite alobalem. Po uplynuti poloviny doby
rozmrazovani otocte!
Ovoce
Bobulovité ovoce 2509 6-7 5-10
Pokyny
Ovoce rozlozte na mélkou kulatou sklenénou misku (o velkém priméru).
Chléb
Veky 2 ks V-1 5-20
(kazda asi 50 g) 4ks 2-21» 5-20
Toasty nebo sendvice 250 g 4% -5 5-20

Pokrm Porce Doba (min) Doba odstaveni (min)
Dalaméanky 5009 8-10
(pSeniéna a Zitna Pokyny
mouka)

Dalamanky usporadeijte do kruhu, chléb vodorovné na kuchynisky papir
polozeny na stied oto¢ného talite. Po uplynuti poloviny doby rozmrazovani
otocte!

GRILOVANI

Topné grilovaci tleso je umisténo pod stropem prostoru trouby. Je v ¢innosti, kdyZ jsou zaviena

grilu po dobu 3-4 minut docilite rychlejsiho opecent potraviny.

Nadobi vhodné pro grilovani:

Mélo by byt ohnivzdormé a miiZze obsahovat kov. NepouZivejte zadny druh plastového nadobi,
protoZe by se mohlo roztavit.

Potraviny vhodné ke grilovani:

Kotlety, parky, steaky, hamburgery, platky Sunky a slaniny, tenké porce ryb, sendvice a vsechny
druhy toastl s oblohou.

Dilezita poznamka:

Vzdy, kdyZ pouZivéte pouze rezim grilovani, zkontrolujte, zda je topné grilovaci téleso pod stropem ve
vodorovné poloze, a nikoli ve svislé poloze na zadni sténé trouby. Nezapomerite, Ze potraviny je nutné
polozit na vysoky rost (pokud neni v pokynech uvedeno jiné doporucent).

MIKROVLNNY OHREV + GRILOVANI

Tento rezim vareni kombinuje vyzafované teplo grilu s rychlosti mikrovinného vareni. Je v ¢innosti, jen
kdyz jsou zaviena dvitka a otoCny talif se otaci. Diky otaCeni otoéného talife se potravina rovnomérné
opece. Tento model trouby nabizi tfi kombinované rezimy: 600 W + gril, 450 W + gril a 300 W + gril.

Nadobi pro vareni pomoci mikrovinného ohrevu v kombinaci s grilovanim:

Pouzivejte nadobi, kterym mohou mikroviny proniknout. Nadobi by mélo byt ohnivzdorné.

V kombinovaném reZimu vafeni nepouZzivejte kovové nadobi. NepouZivejte Zadny druh plastového
nédobi, protoze by se mohlo roztavit.

Potraviny vhodné pro vafeni pomoci mikrovinného ohfevu v kombinaci s grilovanim:
Mezi potraviny vhodné pro kombinovany rezim vafen patii véechny druhy varenych pokrm(, které

je tfeba ohfat a opéci (napfiklad zapékang téstoviny) a také potraviny vyZadujici kratkou dobu

pro opeceni povrchu. Tento rezim je také moZné pouZit pro silné porce potravin, kterym prospiva
opedeny a kiupavy povrch (napriklad kureci kousky, které se v poloviné doby vareni otodi). Podrobné
informace naleznete v tabulce pro grilovani.

Dilezita poznamka:

Vzdy, kdyZ pouZivéte kombinovany rezim (mikrovinny ohfev + grilovani), zkontrolujte, zda je topné
grilovaci téleso pod stropem ve vodorovné poloze, a nikoli ve svislé poloze na zadni sténé trouby.
Potraviny je nutné polozit na vysoky rost (pokud neni v pokynech uvedeno jiné doporugeni). Jinak je
tfeba je poloZit pfimo na otocny talif. Pokyny si prosim vyhledejte v nasledujici tabulce. Pokud méa byt
pokrm opeceny z obou stran, je teba jej otodit.

Cestina - 26
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Pokyny pro grilovani mrazenych potravin

Pokyny pro pfipravu Cerstvych pokrmt

\ykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouZziite jako orientadni

Predehfivejte gril 3 az 4 minuty pomoci funkce grilovani.

pokyny pro grilovani. Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientaéni
” okyny pro grilovani.
Cerstvé Porce Napajeni Doba opékani Doba opékani pv ynyprog
potraviny jedné strany (min) | druhé strany (min) Cerstvé Porce Napajeni Doba Doba
Veky 2ks - 300 W + Gril (1-1%) | Pouze gril (1-2) potraviny .egrfg';fgn drgﬁg';*t’gn
(azddcca | 4ks : 300W + Gril (2-2%) | Pouze gril (1-2) B
509) Pokyn
0 4 ); @ ” dokun Toastové 4 kusy (kazdy 25 g) Pouze gril 4-5 4Y2-5Y2
sporadejte dalaménky na rostu do kruhu. platky
Griluite dalamanky na druhé strané az dosahnete poZzadované kiupavosti. Pokyny
Nechte 2 az 5 minut odstat. . Polozte toastové platky vedle sebe na rost.
Ba%let)r/] 23%%5& 450 W+ gril 8-9 - Dalamanky 2-4 kusy Pouze gril 2-3 2-3
s oblohou i unedend
(rajcata, @ ksg)}J U7 tpe5en) | pokyny
syr, sunka, | Pokyny Nejprve polozte dalamanky pfimo na rost do kruhu spodni stranou
zampiony) Polozte 2 mrazené bagety vedle sebe na rost. Po grilovani je nechte 2 az vzhlru.
3 minuty odstat. Grilovand 200g (2 ks) - 300 W+ Gril | Pouze gri
Za?éKéni 400 g \ 450 W + gril \ 13-14 - rajcata (4Y2-515) (2-3)
jecenina Pokyny R I 4009 (4 ks) . 300W+Grl | Pouze gi
brambory) Vlozte mrazené suroviny do malé kulaté sklenéné pyrexové misy. Polozte ' (7-8) (2-3)
nadobu na rost. Pok
Po uvareni nechte 2 az 3 minuty odstat. okyny
Testoviny 400 g B ‘ 600 W + Gril (14-15) ‘ Pouze gril (2-3) RajCata rozkrojte na poloviny. Navrch polozte syr. Uspofadeite je do_
(cannelloni, | Pokyny kruhu na meélkou nédobu z ohnivzdorného skla. Dejte nadobu na rost.
Ir;:;arg‘y’ Viozte zapékané téstoviny do malé sklenéné pyrexové misy. Havajsky 2 kusy (300 g) 450 W+ gril 3Ve-4 -
9 PoloZte nadobu pfimo na otocny talif. Eg:ia Pokyny
— Po uvareni nechte 2 a2 3‘m\nuty odstat. ananaé, Nejprve opecte toastové platky. Polozte toasty s oblohou na rost.
KUFG? 2509 | 450 W + gril | 5-5%% 3-3% ' platky syra) | Polozte 2 toasty vedle sebe pfimo na rost. Nechte 2 aZ 3 minuty odstat.
nugety
9 Pok)v'ny - ; Pecené 2509 600 W + gril 47-5 -
PoloZte kufeci nugety na rost. brambory 500 600 W + i -
Po uplynuti prvni poloviny doby vafeni otodte. 9 +on - -
Cipsy 250g | 450 W+ gril | 9-11 4-5 Pokyny
Pokyny Brambory rozkrojte na poloviny. PoloZte je do kruhu na rost, stranou
RozloZte Cipsy rovnomérmeé na pecicim papiru na rost. fezu ke grilu.
Cestina - 27
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Cerstvé Porce Napajeni Doba Doba
potraviny opékani opékani
jedné strany | druhé strany
(min) (min)
Kureci 450-500 g (2 ks) 300 W + gril 10-12 12-13
kousky Pokyny
Kufeci kousky potfete olejem a kofenim. Polozte je do kruhu na rost,
kostmi smérem do stfedu. PoloZte jeden kufeci kousek doprostred
roStu. Nechte 2 az 3 minuty odstat.
Jehnéci/ 400 g (4 ks) Pouze gril 12-15 9-12
hovézi steaky
(stredni) Pokyny
Potfete jehnéci platky olejem a kofenim. PoloZte je do kruhu na rost. Po
grilovani je nechte 2 az 3 minuty odstat.
Veprové 250 g (2 ks) 300 W + gril Pouze gril 6
steaky 7az8 az7
Pokyny
Potfete veprové steaky olejem a korenim.
Polozte je do kruhu na rost.
Po grilovani je nechte 2 az 3 minuty odstat.
Peéené 1 jablko (asi 200 g) 300 W + gril 4-4Y
Jgiele 2jablka (asi 400 Q) | 300W + gri 67

Pokyny

Vykréjejte jadfince a naplrite jablka hrozinkami

a dZzemem. Ozdobte mandlovymi platky.

Usporadejte do kruhu na mélkou misku z ohnivzdorného skla.
Polozte nédobu pfimo na otoény talif.

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 28

SPECIALN RADY

ROZPOUSTENI MASLA
Vlozte 50 g masla do malé hluboké sklenéné nadoby. Zakryjte plastovym vikem.
Zahtivejte 30 az 40 sekund pfi vykonu 800 W, dokud se maslo nerozpusti.

ROZPOUSTENi COKOLADY

Vlozte 100 g Cokolady do malé hluboké sklenéné nadoby.

Zahtivejte 3 az 5 minut pfi vykonu 450 W, dokud se ¢okolada nerozpusti.
Béhem rozpousténi jednou &i dvakrat zamichejte. Pri vyjimani z trouby pouzijte
chniapky!

ROZPOUSTENI KRYSTALIZOVANEHO MEDU

Vlozte 20 g krystalizovaného medu do malé hluboké sklenéné nadoby.
Zahrivejte 20 az 30 sekund pfi vykonu 300 W, dokud se med nerozpusti.

ROZPOUSTENI ZELATINY

VloZte suché platky Zelatiny (10 g) na 5 minut do studené vody.
Odkapanou Zelatinu viozte do malé misy z ohnivzdorného skla.
Zahtivejte po dobu 1 minuty pfi vykonu 300 W.

Po rozpusténi zamichejte.

PRIPRAVA POLEVY (NA DORTY A KOLACE)

Smichejte instantni polevu (asi 14 g) se 40 g cukru a 250 ml studené vody.

Varte nezakryté v nadobé z ohnivzdorného skla po dobu 32 az 4%> minuty pfi vykonu
800 W, az poleva/zelatina zprihledni. Béhem vareni dvakrat zamichejte.

VARENi MARMELADY

Vlozte 600 g ovoce (napfiklad smés bobulovitych plodt) do nadoby z ohnivzdorného
skla s vikem. Pridejte 300 g cukru pro konzervaci a dobfe zamichejte.

Varte nezakryté po dobu 10 az 12 minut pfi vykonu 800 W.

Béhem vareni nékolikrat zamichejte. Vlijte pfimo do malych zavarovacich sklenic se
Sroubovacim vickem. Nechte odstat na vicku po dobu 5 minut.

VARENI PUDINKU

Nasypte pudinkovy prasek a cukr do mléka (500 ml) podle pokynd vyrobce a dobie
rozmichejte. PouZijte nadobu z ohnivzdorného skla vhodné velikosti s vikem. Varte
zakryté po dobu 6% az 7¥2 minuty pfi vykonu 800 W.

Béhem vareni nékolikrat diikladné zamichejte.

OPEKANi MANDLOVYCH PLATKU

Rovnomérng rozprostiete 30 g platkt mandli na stfedné velky keramicky talif.

Béhem opékani nékolikrat promichejte, opékejte 3Y2 az 4% minuty pfi vykonu 600 W.
Nechte v troubé 2 az 3 minuty odstat. Pri vyjimani z trouby pouzijte chrapky!
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odstranovani problemd) technicke Udaje

v Spolecnost SAMSUNG se stéle snazi vylepSovat své vyrobky. Jak technické

JAK SI POCINAT V PRIPADE POCHYBNOSTi NEBO POTIZi Udaje, tak tyto pokyny pro uzivatele proto mohou byt zménény bez

Pokud se setkate s nasledujicimi potizemi, vyzkousSejte popsana feseni.

Jde o normalni jev.

e Kondenzace uvnitf trouby.

e Proud vzduchu kolem dvifek a vnéjsiho plaste.

e (Odraz svétla kolem dvifek a vnéjsino krytu.

e Para unikajici zpoza dvifek nebo ventilaénich otvord.

Trouba se po stisknuti tlacitka <> nezapne.

e Jsou dvitka Uplné zavifena?

Pokrm neni vibec uvareny.

o Nastavili jste spravné ¢asovac a stiskli tlacitko {?

e Jsou dvitka zaviena?

e NepretiZili jste elektricky obvod a nedoslo k prepaleni pojistky nebo
aktivaci elektrického jistice?

Pokrm je prevareny nebo nedovareny.

e Byla nastavena prislusna doba vareni, odpovidajici typu pokrmu?

e Byl zvolen odpovidajici vykonovy stupen?

Jiskreni a praskani uvnitf trouby (elektricky oblouk).

e Nepouzili jste nadobi s kovovym zdobenim?

e Nezapomneéli jste uvnitf trouby vidlicku nebo jiné kovové kuchyriské
nacini?

e Neni alobal pfili§ blizko vnitfnich stén trouby?

Trouba zplisobuje ruseni radia nebo televize.

e P¥i provozu trouby je mozné pozorovat mimeé ruseni televize nebo radia.

Jde o normalni jev. Chcete-li tento problém vyresit, instalujte troubu
mimo dosah televizord, radiovych prijimact a antén.

e Pokud mikroprocesor trouby zjisti rugeni, mtize dojit k resetovani
displeje. Tento problém vyresite odpojenim napajeni ze zasuvky a
opétovnym zapojenim zastréky napajeciho kabelu. Sefidte Cas.

Pokud vyse uvedené pokyny nevedly k odstranéni problému, obratte se na

mistniho prodejce nebo na poprodejni servis spolecnosti SAMSUNG.
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predchoziho upozornéni.

V souladu s obecnym predpisem 2/1984 (lIl.10) BKM-IpM jako distributor
potvrzujeme, Ze trouby FG87S, FG88S spole¢nosti Samsung odpovidaji
nize uvedenym technologickym parametriim.

Model FG87S / FG88S
Zdroj napajeni 230V ~ 50 Hz
Spotieba energie

Mikrovinny rezim 1200 W

Giril 1100 W

Kombinovany rezim 2300 W
Vystupni vykon 100 W / 800 W (IEC-705)
Provozni frekvence 2450 MHz
Magnetron OM75P (31)

Metoda chlazeni

Motor chladiciho ventilatoru

Rozméry (8 x V x H)
Vnéjsi
Vnitfni prostor trouby

489 x 275 x 360 mm
330 x 211 x 324 mm

Objem

23 litr{i

Hmotnost
Cista

Priblizné 14,5 kg

Uroven hluku

40 dBA
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SAMSUNG

DOTAZY NEBO POZNAMKY
ZEME ZAVOLEJTE NAM NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBU
BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support
*3000 LleHa B Mpexxata
SRR 0800 111 31, BesnnartHa TenemoHHa NMHNA www.samsuing.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG

CZECH (800-726786) WWWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support

801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytar dotyczacych telefondw komdrkowych:
POLAND 801-672-678" lub +48 99 607-03-33* www.samsung.com/pl/support
* (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
A 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWw.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 Wwww.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WwWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WwWw.samsung.com/si/support
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Microwave Oven

Owner’s Instructions & Cooking Guide

advised that the Samsung warranty does NOT cover service
plain product operation, correct improper installation, or
ormal cleaning or maintenance.
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FG87S
FG88S

imagine the possibilities

Thank you for purchasing this Samsung product.

SAMSUNG
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(waste electrical & electronic eqUIPMENt)........cciivveiiiiieeiiee e 8
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are against an extendd PEod of diSUSE ... 10| WARNING: If the door or door seals are damaged, the
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POWEI [BVEIS 1.vvvvvvvvvccesssssssinmmmsssssssssssssissssssss s competent person to carry out any service or repair
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Safety-locking your MiCrOWaVE OVEN ..........ccoiiieiiiieiiiie e 20
Cookware guide 21
Cooking guide 22
Troubleshooting 29
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supervision when adequate instructions have been given
so that the child is able to use the oven in a safe way
and understands the hazards of improper use.

This appliance is intended to be used in household only
and it is not intended to be used such as:

English - 2
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e staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

e farm houses;

¢ by clients in hotels, motels and other residential
environments;

* bed and breakfast type environments.

Only use utensils that are suitable for use in microwave
ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep
an eye on the oven due to the possibility of ignition.

The microwave oven is intended for heating food and
beverages. Drying of food or clothing and heating of
warming pads, slippers, sponges, damp cloth and
similar may lead to risk of injury, ignition or fire.

If smoke is observed (emitted), switch off or unplug the
appliance and keep the door closed in order to stifle any
flames.

Microwave heating of beverages can result in delayed
eruptive boiling, therefore care must be taken when
handling the container.

The contents of feeding bottles and baby food jars
shall be stirred or shaken and the temperature checked
before consumption, in order to avoid burns.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should
not be heated in microwave ovens since they may
explode, even after microwave heating has ended.

The oven should be cleaned regularly and any food

deposits removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a

hazardous situation.

The appliance is intended to be used built-in only. The

appliance shall not be placed in a cabinet.

Metallic containers for food and beverages are not

allowed during microwave cooking.

The care should be taken not to displace the turntable

when removing containers from the appliance.

The appliance shall not be cleaned with a steam cleaner.
The appliance should not be cleaned with a water jet.

vehicles, caravans and similar vehicles etc.
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This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory

or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or

instruction concerning use of the appliance in a safe way |

and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without supervision.

This Appliance should be allowed to disconnection
from the supply after installation. The disconnection
may be achieved by having the plug accessible or by
incorporating a switch in the fied wiring in accordance
with the wiring rules.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This oven should be positioned proper direction and
height permitting easy access to cavity and control area.

Before using the your oven first time, oven should be
operated with the water during 10 minute and then used.

If the oven generates a strange noise, a burning smell,
or smoke is emitted, unplug the power plug immediately
and contact your nearest service center.

OVEN FUNCTION ONLY - OPTIONAL

WARNING: When the appliance is operated in the
combination mode, children should only use the

oven under adult supervision due to the temperatures
generated.

During use the appliance becomes hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside the
oven.

WARNING: Accessible parts may become hot during
use. Young children should be kept away.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal

scrapers to clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of the
glass.

A steam cleaner is not to be used.
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WARNING: Ensure that the appliance is switched off
before replacing the lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be installed behind a decorative
door in order to avoid overheating.

WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating
elements.

Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

CAUTION: The cooking process has to be supervised.
A short term cooking process has to be supervised
continuously.

The door or the outer surface may get hot when the
appliance is operating.

The temperature of accessible surfaces may be high
when the appliance is operating.

The surfaces are liable to get hot during use.

The appliances are not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-control
system.

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience

and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than
8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.
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General safety

Any modifications or repairs must be performed by qualified personnel only.

Do not heat food or liquids sealed in containers for the microwave function.

Do not use benzene, thinner, alcohol, or steam or high-pressure cleaners to clean
the oven.

Do not install the oven: near a heater or flammable material; locations that are
humid, oily, dusty or exposed to direct sunlight or water; or where gas may leak; or
an uneven surface.

This oven must be properly grounded in accordance with local and national codes.
Regularly use a dry cloth to remove foreign substances from the power plug
terminals and contacts.

Do not pull, excessively bend, or place heavy objects on the power cord.

If there is a gas leak (propane, LP, etc) ventilate immediately. Do not touch the power
cord.

Do not touch the power cord with wet hands.

While the oven is operating, do not turn it off by unplugging the power cord.

Do not insert fingers or foreign substances. If foreign substances enter the oven,
unplug the power cord and contact a local Samsung service centre.

Do not apply excessive pressure or impact to the oven.

Do not place the oven over fragile objects.

Ensure the power voltage, frequency, and current matches the product
specifications.

Firmly plug the power plug into the wall socket. Do not use multiple plug adapters,
extension cords, or electric transformers.

Do not hook the power cord on metal objects. Make sure the cord is between
objects or behind the oven.

Do not use a damaged power plug, power cord, or loose wall socket. For damaged
power plugs or cords, contact a local Samsung service centre.

Do not pour or directly spray water onto the oven.

Do not place objects on the oven, inside, or on the oven door.

Do not spray volatile materials such as insecticide on the oven.

Do not store flammable materials in the oven. Because alcohol vapours can contact
hot parts of the oven, use caution when heating food or drinks containing alcohol.
Children may bump themselves or catch their fingers on the door. When opening/
closing the door, keep children away.

Microwave warning

Microwave heating of beverages may result in delayed eruptive boiling; always use
caution when handling the container. Always allow beverages to stand at least 20
seconds before handling. If necessary, stir during heating. Always stir after heating.
In the event of scalding, follow these First Aid instructions:

1. Immerse the scalded area in cold water for at least 10 minutes.

2. Cover with a clean, dry dressing.

3. Do not apply any creams, oils, or lotions.

To avoid damaging the tray or rack, do not put the tray or rack in water shortly after
cooking.

Do not use the oven for deep fat frying because the oil temperature cannot be
controlled. This could result in a sudden boil over of hot oils.
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Microwave oven precautions

Only use microwave-safe utensils. Do not use metallic containers, gold or silver
trimmed dinnerware, skewers, etc.

Remove wire twist ties. Electric arcing may occur.

Do not use the oven to dry papers or clothes.

Use shorter times for small amounts of food to prevent overheating or burning.
Keep the power cord and power plug away from water and heat sources.

To avoid the risk of explosion, do not heat eggs with shells or hard-boiled eggs. Do
not heat airtight or vacuum-sealed containers, nuts, tomatoes, etc.

Do not cover the ventilation slots with cloth or paper. This is a fire hazard. The oven
may overheat and turn off automatically and will remain off until it cools sufficiently.
Always use oven mitts when removing a dish.

Stir liquids halfway during heating or after heating ends and allow the liquid stand at
least 20 seconds after heating to prevent eruptive boiling.

Stand at arms length from the oven when opening the door to avoid getting scalded
by escaping hot air or steam.

Do not operate the oven when it is empty. The oven will automatically shut down
for 30 minutes for safety purposes. We recommend placing a glass of water inside
the oven at all times to absorb microwave energy in case the oven is started
accidentally.

Install the oven in compliance with the clearances in this manual. (See Installing your
microwave oven.)

Use caution when connecting other electrical appliances to sockets near the oven.

Microwave operation precautions

Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure to

microwave energy.

e Do not operate the oven with the door open. Do not tamper with the safety inter-
locks (door latches). Do not insert anything into the safety interlock holes.

e Do not place any object between the oven door and front face or allow food
or cleaner residue to accumulate on sealing surfaces. Keep the door and door
sealing surfaces clean by wiping with a damp cloth and then with a soft, dry cloth
after each use.

e Do not operate the oven if it is damaged. Only operate after it has been repaired
by a qualified technician.
Important: the oven door must close properly. The door must not be bent; the
door hinges must not be broken or loose; the door seals and sealing surfaces
must not be damaged.

e Al adjustments or repairs must be done by a qualified technician.

English - 7
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Limited warranty

Product group definition

Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a cosmetic
defect if the damage to the unit or accessory was caused by the customer. Items
this stipulation covers include:

e Door, handles, out-panel, or control panel that are dented, scratched, or broken.
*  Abroken or missing tray, guide roller, coupler, or wire rack.

Use this oven only for its intended purpose as described in this instruction manual.
Warnings and Important Safety Instructions in this manual do not cover all possible
conditions and situations that may occur. It is your responsibility to use common
sense, caution, and care when installing, maintaining, and operating your oven.
Because these following operating instructions cover various models, the
characteristics of your microwave oven may differ slightly from those described in
this manual and not all warning signs may be applicable. If you have any questions
or concerns, contact a local Samsung service centre or find help and information
online at www.samsung.com.

Use this oven for heating food only. It is intended for domestic use only. Do not heat
any type of textiles or cushions filled with grains. The manufacturer cannot be held
liable for damage caused by improper or incorrect use of the oven.

To avoid deterioration of the oven surface and hazardous situations, always keep the
oven clean and well maintained.

This product is a Group 2 Class B ISM equipment. The definition of group 2

which contains all ISM equipment in which radio-frequency energy is intentionally
generated and/or used in the form of electromagnetic radiation for the treatment of
material, and EDM and arc welding equipment.

For Class B equipment is equipment suitable for use in domestic establishments
and in establishments directly connected to a low voltage power supply network
which supplies buildings used for domestic purposes.

CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT
(WASTE ELECTRICAL & ELECTRONIC EQUIPMENT)

(Applicable in countries with separate collection systems)
This marking on the product, accessories or literature indicates
that the product and its electronic accessories (e.g. charger,
headset, USB cable) should not be disposed of with other
household waste at the end of their working life. To prevent
possible harm to the environment or human health from
uncontrolled waste disposal, please separate these items from
other types of waste and recycle them responsibly to promote
the sustainable reuse of material resources.

Household users should contact either the retailer where

they purchased this product, or their local government office,
for details of where and how they can take these items for
environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the
terms and conditions of the purchase contract. This product
and its electronic accessories should not be mixed with other
commercial wastes for disposal.

For information on Samsung’s environmental commitments and product
specific regulatory obligations e.g. REACH visit: samsung.com/uk/
aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html
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®

imgtauaﬂon INSTALLING YOUR MICROWAVE OVEN
1. Remove all packing materials inside the

ACCESSORIES oven. Install the roller ring and turntable.

Depending on the model that you have purchased, you are supplied with Check that the turntable rotates freely.

several accessories that can be used in a variety of ways. 2. This microwave oven has to be

positioned so that plug is accessible.

1. Roller ring, to be placed in the centre of the oven.
Purpose : The roller ring supports the turntable.

E-] If the supply cord is damaged, it must be replaced by a special cord or assembly
available from the manufacturer or its service agent.
For your personal safety, plug the cable into a 3-pin, 230 Volt, 50 Hz, AC earthed
socket. If the power cable of this appliance is damaged, it must be replaced by a
special cable.

2. Turntable, to be placed on the roller ring with the
centre fitting to the coupler.
Purpose : The turntable serves as the main

cooking surface; it can be easily
removed for cleaning.

Do not install the microwave oven in hot or damp surroundings like next to a
traditional oven or radiator. The power supply specifications of the oven must be
respected and any extension cable used must be of the same standard as the
power cable supplied with the oven. Wipe the interior and the door seal with a
damp cloth before using your microwave oven for the first time.

3. Grill rack, to be placed on the turntable.

Purpose : The metal rack can be used in grill and
combination cooking.

4. Crusty plate, see page 1510 17.

Purpose : The crusty plate when using auto
crusty cook function or manual crusty
cook function.

5. Clean Water Bowl, see page 14.
Purpose : The water bowl can be used to clean.

DO NOT operate the microwave oven without the roller ring and turmntable.
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maintenance

CLEANING

Clean the oven regularly to prevent impurities from building up on or inside
the oven. Also pay special attention to the door, door sealing, and turntable
and roller ring (applicable models only).

If the door won’t open or close smoothly, first check if the door seals have
built up impurities. Use a soft cloth in soapy water to clean both the inner
and outer sides of the oven. Rinse and dry well.

To remove stubborn impurities with bad smells from inside the oven

1. With an empty oven, put a cup of diluted lemon juice on the centre of the
tumntable.

2. Heat the oven for 10 minutes at max power.

3. When the cycle is complete, wait until the oven cools down. Then, open the door
and clean the cooking chamber.

To clean inside swing-heater models

To clean the upper area of the cooking
chamber, lower the top heating
element by 45° (A) as shown. This

will help clean the upper area. When
done, reposition the top heating
element.

N

/\ CAUTION

e Keep the door and door sealing clean and ensure the door opens and closes
smoothly. Otherwise, the oven’s lifecycle may be shortened.

e Take caution not to spill water into the oven vents.

e Do not use any abrasive or chemical substances for cleaning.

e After each use of the oven, use a mild detergent to clean the cooking chamber
after waiting for the oven to cool down.

REPLACEMENT (REPAIR)

A\ WARNING

This oven has no user-removable parts inside. Do not try to replace or

repair the oven yourself.

e If you encounter a problem with hinges, sealing, and/or the door, contact a quali-
fied technician or a local Samsung service centre for technical assistance.

e [fyou want to replace the light bulb, contact a local Samsung service centre. Do
not replace it yourself.

e If you encounter a problem with the outer housing of the oven, first unplug the
power cord from the power source, and then contact a local Samsung service
centre.

CARE AGAINST AN EXTENDED PERIOD OF DISUSE

If you don’t use the oven for an extended period of time, unplug the power
cord and move the oven to a dry, dust-free location. Dust and moisture that
builds up inside the oven may affect the performance of the oven.
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oven features

®

CONTROL PANEL

OVEN

==

® ©
VENTILATION HOLES
GRILL

LIGHT

DISPLAY

DOOR LATCHES

-

o > 0N
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DOOR
TURNTABLE
ROLLER RING
COUPLER

11. CONTROL PANEL

o & 0N
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AUTO POWER DEFROST
BUTTON

CRUSTY COOK SELECTION
GRILL MODE SELECTION
CLOCK SETTING

UP (=) / DOWN (=) BUTTON
(cook time, weight and serving
size)

® @ ®

@)

6. STOP/ENERGY SAVE BUTTON
AUTO REHEAT SELECTION

MICROWAVE/POWER LEVEL
MODE SELECTION

9. COMBI MODE SELECTION
10. STEAM CLEAN BUTTON
11. START / +30S BUTTON
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oven use

SETTING THE TIME

Your microwave oven has an inbuilt clock. When power is supplied, “:0”, “88:88” or
“12:00” is automatically displayed on the display.
Please set the current time. The time can be displayed in either the 24- hour or 12-
hour notation. You must set the clock:

e When you first install your microwave oven

o After a power failure

Do not forget to reset the clock when you switch to and from summer and winter time.

Auto energy saving function
If you do not select any function when appliance is in the middle of setting or
operating with temporary stop condition, function is canceled and clock will be
displayed after 25 minutes.
Oven lamp will be turned off after 5 minutes with door open condition.

1. To display the time in Then press the ®
the... button... @
24-hour notation Once Clock
12-hour notation Twice
2. Press the (&) and (=) buttons to set the hour.
N7 PaN
3. Press the @ button. @
Clock
4. Press the (+) and («) buttons to set the minute.
A PaN
5. Press the @ button. @
Clock

®

COOKING/REHEATING

The following procedure explains how to cook or reheat food.
ALWAYS check your cooking settings before leaving the oven unattended.
First, place the food in the centre of the turntable. Then, close the door.

A
s

Power Level

1. Press the % button.

Result : The 800 W
(maximum cooking power) indications
are displayed:
Select the appropriate power level by pressing the (%)
button again until the corresponding wattage is displayed.
Refer to the power level table.

2. Set the cooking time by pressing the (~) and (=)
buttons as required. < A
3. Press the < button.
Result : The oven light comes on and the <D
turntable starts rotating. Start /+30s

1) Cooking starts and when it has
finished the oven beeps four times.

2) The end reminder signal will beep 3 times (once every
minute).

3) The current time is displayed again.

E] Never switch the microwave oven on when it is empty.
If you wish to heat a dish for a short period of time at maximum power

(800 W), simply press the +30s button once for each 30 seconds of
cooking time. The oven starts immediately.
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POWER LEVELS

STOPPING THE COOKING

You can choose among the power levels below.

You can stop cooking at any time to check the food.

o 1. To stop temporarily;
utpu
Power Level P Open the door.
Mwo GRILL Result:  Cooking stops. To resume cooking,
HIGH 800 W close the door and press < again.
MEDIUM HIGH 600 W 2. To stop completely;
VEDIUM 450 W Press the @ button. @ /1>Q
MEDIUM LOW 300 W Result : The cooking stops. If you wish to Stop /ECO
cancel the cooking settings, press the
DEFROST (38) 180W ' Stop () button again.
LOW / KEEP WARM 1oow E—] You can also cancel any setting before starting by simply pressing Stop
GRILL 1100 W ©).
COMBI I (- 300 W 1100 W
COMBI Il (-1 4sow Toow SETTING THE ENERGY SAVE MODE
COMBI I (J8.1) 600 W 1100 W The oven has an energy save mode. This facility saves electricity when the

If you select higher power level, the cooking time must be decreased.

If you select lower power level, the cooking time must be increased.

ADJUSTING THE COOKING TIME

You can increase the cooking time by pressing the +30s

button once for each 30 seconds to be added.

D

Press the +30s button once for each 30 seconds to be Start /+30s

added.

FG88S_XEO_DE68-031325-04_PL+HU+SK+CZ+EN.indb 13

oven is not in use.

Press the Energy Save ($9) button.

To remove energy save mode, open the door and
then display shows current time. The oven is ready
for use.
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USING THE STEAM CLEANING USING THE AUTO REHEAT FEATURE
The steam provided by steam clean system will soak the cavity surface. The Auto Reheat feature has four pre-programmed cooking time.
After using steam clean function, you can easily clean the cavity of oven. You do not need to set either the cooking times or the power level.
(@) Use this function only after the oven has completely cooled. (Room You can adjust the number of servings by pressing the (~) and (=) buttons.
temperature) First, place the food in the centre of the turntable and close the door.
(@) Use normal water only,and no distilled water. 1. Select the type of food that you are cooking by «
pressing the Auto Reheat (%) button once or more S

1. Open the Door. tim
es- Auto Reheat

2. Fill with water following guide line (water level) 2. Select the size of the serving by pressing the (=) and

outside the water bowl. (The line is about 50ml.) ' () buttons. (Refer to the table on the side). < A
More than 50 ml water may cause a leak at the

back through the hole. Ensure that it is not more

than 50 ml. 3. Press the < button.
3. Insert water bowl into upper water bowl! holder on Result : Cooking starts. When it has finished. @

the right wall of cooking chamber. % 1) The oven beeps four times. Start /+30s

= 2) The end reminder signal will beep 3
1 times (once every minute).

4. Close the door. 3) The current time is displayed again.
5. Press the Steam Clean ((y') button. R

It can be seen MISTY during steam cleaning. but t Use only recipients that are microwave-safe.

it is not a defect BUT STEAM SHIELDS THE light Steam Clean

INSIDE.

6. Open the Door.

7. Please clean cavity of oven with dried dishtowel.
Remove the turntable and only under rack with
kitchen paper.

/\ Water Bowl only can be use during “Steam Clean” mode.

When cooking non-liquid items, remove water bowl because It will
damage and cause fire to the microwave oven.
English - 14
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AUTO REHEAT SETTINGS

USING THE AUTO CRUSTY COOK FUNCTION

The following table presents the various Auto Reheat Programmes,
quantities, standing times and appropriate recommendations.

Code/Food Portion Standing time
1. Ready meal 300-350 g 3 min.
(chilled) 400-450 g
o= Recommendations

Put on a ceramic plate and cover with microwave cling film. This
programme is suitable for meals consisting of 3 components (e.g.
meat with sauce, vegetables and a side dish like potatoes, rice or

pasta).

2. Soup/Sauce
(chilled)

=

200-250 g
300-350 g
400-450 g

3 min.

Recommendations

Pour the soup/sauce into a deep

during heating and standing time.

ceramic soup plate or bowl. Cover

Stir before and after standing time.

3. Pasta Gratin 2009 3 min.
(frozen) 4009
Recommendations
Put the frozen pasta gratin into a suitable sized glass pyrex dish. Put
the dish on the rack. This programme is suitable for frozen pasta
geatin such as lasagne, cannelloni or macaroni.
4. Drinks 150 ml (1 cup) 1-2 min.
Coffee, milk, 250 ml (1 mug)
Ef:ér\rl\w’?ter Recommendations
temperature) | Pour into a ceramic cup (150 mi) or mug (250 m) and place in the

2

centre of turntable. Reheat uncovered. Stir carefully before and
after standing time. Be careful while taking the cups out (see safety
instructions for liquids).

With the Auto Crusty Cook feature, the cooking time is set automatically.
You can adjust the number of servings by pressing the (=) and (=) buttons.
First, place the crusty plate in the centre of the turntable and close the door.

1. Place the crusty plate directly on the turntable and
preheat it with highest Microwave-Grill-Combination.
By pressing the Combi (&) button and set the
preheat time (3 to 5 minutes) by pressing the (~) and
(«) buttons.

2. Press the { button.

E-] Always use oven gloves to take out the crusty plate,
as will become very hot.

Start /+30s

3. Open the oven door.
Place the food on the crusty plate.
Close the door.

Place the crusty plate on the metal rack (or turntable)

in the microwave.

4. Select the type of food that you are cooking by
pressing the Crusty Cook () button once or more

times. Crusty Cook
5. Select the size of the serving by pressing the () and
() buttons. X7 PaN
(Refer to the table on the side)
6. Press the < button. <D
Result : Cooking start. When it has finished.
Start /+30s

1) The oven beeps four times.

2) The end reminder signal will beep 3
times (once every minute).

3) The current time is displayed again.

How to clean the Crusty Plate

Clean the crusty plate with warm water and detergent and rinse off with

clean water.

Do not use a scrubbing brush or a hard sponge otherwise the top layer
will be damaged. The crusty plate is not dishwasher-safe.
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AUTO CRUSTY COOK SETTINGS

USING THE MANUAL CRUSTY COOK FUNCTION

The following table presents the various Auto Programmes of the Crisp
function, quantities, standing times and appropriate recommendations.

These Programmes are running with a combination of microwaves and grill.

Before using the Crisp function, we recommend to preheat the crusty plate
on the turntable for 3 to 5 minutes, using a combination of 600 W and grill.
Use oven gloves while taking out!

Code/Food Serving size | Preheating time (min.) | Standing time (min.)
1. Frozen Pizza 200 g 5 min -
(-18 °C) 300 g
400 g
e=r
& Recommendations
Preheat the crusty plate using 600 W + gril.
Put pizza on crusty plate. Put crusty plate on rack.
2. Frozen 150 g (1 pe) 4 min 2-3 min
Baguettes 250 g (2 pcs)

Recommendations

&5

Preheat the crusty plate using 450 W + grill.

Put one baguette off-center on crusty plate, put 2 baguettes side by
side on the crusty plate. This programme is suitable for baguettes with
topping, (e.g. vegetables, ham and cheese) as well as pizza snacks.

3. Frozen Quiche 150 g (1 pe) 3 min 1-2 min
/ Pie 300 g (1-2 pcs)
(-18°C) Recommendations
W
Preheat the crusty plate using 600 W + grill.
Put frozen quiche/ pie on crusty plate. Put crusty plate on rack.
4. Frozen 1259 4 min -
Chicken 2509
Nuggets Recommendations
W W

Preheat the crusty plate using 600 W + grill.
Brush crusty plate with one tbsp. oil.

Distribute chicken nuggets evenly on crusty plate. Turn over when the
oven beeps. Push start button to continue cooking.

This crusty plate allows you to brown food not only on the top with the grill,
but also the bottom of the food tumns crispy and brown due to the high
temperature of the crusty plate. Several items which you can prepare on the

crusty plate can be found in the chart (see next page).
The crusty plate can also be used for bacon, eggs, sausages, etc.
preheat it with highest Microwave-Grill-Combination
[600 W + Girill (#5wu)] by following the times and
[E] Always use oven gloves to take out the crusty plate, as will become
very hot.

1. Place the crusty plate directly on the turntable and =
@ — ]
instructions in the chart. —

2. Brush the plate with oil if you are cooking food, such as bacon and
eggs, in order to brown the food nicely.

(#) Please note that the crusty plate has a teflon layer which is not scratch-
resistant. Do not use any sharp objects like a knife to cut on the crusty
plate.

Use plastic accessories to avoid scratches on the surface of the crusty
plate or remove the food from the plate before cutting.

O &=

3. Place the food on the crusty plate.
Do not place any objects on the crusty plate that
are not heat-resistant; e.g. plastic bowels.

@) Never place the crusty plate in the oven without
turntable.

4, Place the crusty plate on the metal rack (or turntable)
in the microwave.

5. Select the appropriate cooking time and power.
(Refer to the table on the side)

(@) How to clean the Crusty Plate
Clean the crusty plate with warm water and detergent and rinse off with
clean water.

Do not use a scrubbing brush or a hard sponge otherwise the top layer
will be damaged. The crusty plate is not dishwasher-safe.
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MANUAL CRUSTY COOK SETTINGS Food Serving size Preheating time | Power Cooking time (min.)
We recommend to preheat the crusty plate directly on the tumtgble. Frozen 930 g (270 g) 3 min. 300 W + Grill 9-10
Preheat crusty plate with 600 W + Girill (é%wu) function for 3-5 minutes. Mini- o en Aot
Follow the times and instructions in the table. Pizza- — -
Snack Preheat crust plate. Distribute pizza snacks evenly on crust plate. Put the
Food Serving size | Preheating time | Power Cooking time (min.) plate on the rack.
Bacon | 4slices(80) 3 min. 600 W+ Grll 3%-4 Shiled 3003509 |  5min. 450 W+ Gril 612
Recommendations izza Recommendations
Preheat crust plate. Put slices side by side on crust plate. Put crust plate Preheat crust plate. Put the chilled pizza on the plate.
on rack. Put crust plate on rack.
Grilled 2009 (2 pcs) | 3 min. 450 W+ Gl 4-5 Frozen 180 g (5 pes) 4 min. 600 W + Gl 7-8
Tomatoes Recommendations . Fish 300 g (10 pcs) 9-10
Fingers :
Preheat crust plate. Cut tomatoes in halves. Put some cheese on top. 9 Recommendations
Arrange in a circle on crust plate. Put crust plate on rack. Preheat crust plate. Brush plate with 1 tbsp. oil. Put fish fingers in a circle
Baked 250 g 3 min. 600 W Gril 5.6 on the plate. Turn over after 4 min (5pcs) or after 6 min. (10 pcs).
Potatoes 500 g 8.9 Frozen 1259 4 min. 600 W + Grill 5-6
s Chicken 250 7.8
Recommendations Nuggets J -
Preheat crust plate. Cut potatoes in halves. Put them on the crust plate Recommendations
with the cut-side to the bottom. Arrange in a circle. Put the plate on the Preheat crust plate. Brush plate with 1 tbsp. oil. Put chicken nuggets on
rack. ' the plate. Put crust plate on rack. Turn over after 3 min (125g) or 5 min.
Frozen 2 pieces (125 g) ‘ 3 min. 600 W+ Girill 7-7% (2509).
Burger Recommendations
Preheat crust plate. Put frozen burger side by side on the crust plate. Put
crust plate on rack.Turn over after 4-5 min.
Frozen 200-250 g 3 min. 450 W + Grill 8-9
Baguettes (2 pes)
Recommendations
Preheat crust plate. Put baguettes with topping '
(e.g. tomato-cheese) side by side on the plate. Put crust plate on rack.
Frozen 300-400 g \ 5 min. 450 W + Grill 9-11
Pizza Recommendations
Preheat the crust plate. Put the frozen pizza on the crust plate. Put crust
plate on rack.
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USING THE AUTO POWER DEFROST FEATURE

AUTO POWER DEFROST SETTINGS

The Auto Rapid Defrost feature enables you to defrost meat, poultry, fish
and bread/cake. The defrost time and power level are set automatically.
You simply select the programme and the weight.

Use only dishes that are microwave-safe.

First, place the frozen food in the centre of the turntable and close the door.

1. Select the type of food that you are cooking by *¥%
pressing the Power Defrost (§%) button one or more 00
times. (Refer to the table on the side).

Power Defrost

2. Select the food weight by pressing the () and ()
buttons.

It is possible to set up to a maximum of 1500 g.
3. Press the < button. :
Result :
Start /+30s

e Defrosting begins.

e The oven beeps half way through
defrosting to remind you to turn the food over.
* Press <P button again to finish defrosting.

You can also defrost food manually. To do so, select the microwave
cooking/reheating function with a power level of 180 W. Refer to the
section entitled “Cooking/Reheating” on page 12 for further details.

The following table presents the various Auto Power Defrost programmes,
quantities, standing times and appropriate recommendations.

Remove all kinds of package material before defrosting. Place meat,
poultry, fish and Bread Cake on a ceramic plate.

Code/Food

Portion Standing time

1. Meat

e

20-60 min.

200-1500 g

Recommendations

Shield the edges with aluminium foil.
Turn the meat over when the oven beeps.

This programme is suitable for beef, lamb, pork, steaks, chops
and minced meat.

2. Poultry

200-1500 g 20-60 min.

Recommendations

Shield the leg and wing tips with aluminium foil. Turn the poultry
over when the oven beeps.

This programme is suitable for whole chicken and chicken
portions.

3. Fish

&

200-1500 g 20-50 min.

Recommendations

Shield the tail of the whole fish with aluminium foil. Turn the fish
over when the oven beeps. This programme is suitable for whole
fishes and fish fillets.

4. Bread/Cake

Qb

125-625 g \ 5-20 min.

Recommendations

Put bread on a piece of kitchen paper and turn over, as soon as
the oven beeps. Place cake on a ceramic plate and if possible,
turn over, as soon as the oven beeps. (Oven keeps operating and
is stopped, when you open the door. This programme is suitable
for all kinds of bread, sliced or whole, as well as for bread rolls
and baguettes. Arrange bread rolls in a circle. This programme is
suitable for all kinds of yeast cake, biscuit, cheese cake and puff
pastry. It is not, suitable for short/crust pastry, fruit and cream
cakes as well as for cake with chocolate topping.

Select the Manual Defrosting function with a power level of 180 W if you

want to defrost food manually. For further details on manual defrosting
and defrosting time, refer to the page 25-26.
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CHOOSING THE ACCESSORIES GRILLING
Use microwave-safe recipients; do not use plastic containers, dishes, paper The grill enables you to heat and brown food quickly, without using
cups, towels, etc. microwaves. To this aim, a grill rack is supplied with your microwave oven.
If you wish to select the combined cooking mode (grill 1. Preheat the grill to the required temperature, by
and microwave), use only dishes that are microwave- pressing the Grill (JU) button and set the preheat UU = A
safe and oven-proof. time by pressing the (=) and (=) buttons. Grill a
S
For further details on suitable cookware and o
utensils, refer to the Cookware Guide on page 21. 2. Press the < button. §
O
(2]
Start /+30s m

3. Open the door and place the food on the rack.
Close the door.

4. Press the U button. U.U
Result : The follwing indications are displayed:
e Grill
- U

5. Set the Grilling time by pressing the () and (=)
buttons. The maximum grilling time is 60 minutes.

A PaN
6. Press the { button.
Result : Grilling cooking start. When it has finished <D
1 1) The oven beeps four times. Start /+30s

2) The end reminder signal will beep 3
times (once every minute).
3) The current time is displayed again.

Do not worry if the heater turns off and on while grilling.
This system is designed to prevent overheating of the oven.

Always use oven gloves when touching the dishes in the oven, as they
will be very hot.
Check that the heating element is in the horizontal posit ion.
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COMBINING MICROWAVES AND THE GRILL

®

SWITCHING THE BEEPER OFF

You can also combine microwave cooking with the grill, to cook quickly and
brown at the same time.
ALWAYS use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or
ceramic dishes are ideal as they allow the microwaves to penetrate the
food evenly.
ALWAYS use oven gloves when touching the recipients in the oven, as
they will be very hot.

1. Open the oven door.
Place the food on the rack and the rack on the
turntable. Close the door.

. Press the Combi (% () button.
Result : The following indications are displayed:
F% U (microwave and grill mode)
600 W (out power)

Select the appropriate power level by pressing the
Combi (% |ny) button again until the corresponding
power level is displayed.

"
"W
"

MW + Grill

You cannot set the temperature of the grill.

3. Set the cooking time by pressing the (=) and («) buttons as required.
The maximum cooking time is 60 minutes.

You can switch the beeper off whenever you want.
1. Press the @ and < buttons at the same time.
Result :

Q2 O

e The following indication is displayed. | stop/ECO  Start /+30s

e The oven does not beep each time you press a button.

et O

Stop/ECO  Start /+30s

2. To switch the beeper back on, press the @ and ¢
buttons again at the same time.

Result :

e The following indication is displayed.

e The oven operates with the beeper on again.

SAFETY-LOCKING YOUR MICROWAVE OVEN

Your microwave oven is fitted with a special Child Safety programme, which
enables the oven to be “locked” so that children or anyone unfamiliar with it
cannot operate it accidentally.

The oven can be locked at any time.

1. Press the @ and @ buttons at the same time.

4. Press the <> button. Result : @/ :D'Q @
Result : Combination cooking starts. When it N PN e The oven is locked (no functions Stop/ECO  Clock
has finished can be selected).
1) The oven beeps four times. !  The display shows “L".
2) The end reminder signal will beep 3
times (once every minute). Q>
3) The current time is displayed again. Start /+30s 2. To unlock the oven, press the @ and @ buttons
The maximum microwave power for the combined again at the same time. @/:Dg @
microwave and grill mode is 600 W.
Result : The oven can be used normally. Stop/ECO  Clock
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3dIND IHYMMO0D S0

CQOk\Nar@ ay \d e Cookware Microwave- Comments
. - ) safe
To cook food in the microwave oven, the microwaves must be able to . : :
penetrate the food, without being reflected or absorbed by the dish used. e Glass jars v Must remove the lid. Suitable for
Care must therefore be taken when choosing the cookware. If the warming only.
cookware is marked microwave-safe, you do not need to worry. Metal
The following table lists various types of cookware and indicates whether o [OlhEs May cause arcing o fire
and how they should be used in a microwave oven. '
® Freezer bag twist
Cookware Microwave- Comments ties
safe
Paper
Aluminum foil /X Can be used in small quantities to o )
protect areas against overcooking. = Plates, cups, ) v For short cooking times arjd warming.
Arcing can occur if the foil is too close ! napkins and kitchen Also to absorb excess moisture.
to the oven wall or if too much foil is paper
used. e Recycled paper X May cause arcing.
Crust plate v Do not preheat for more than 8 Plastic
minutes.
r ) e Containers v Particularly if heat-resistant
China andeartrenuare | /| Pacdai potry, gazed et
. o may warp or discolour at hig
unless decorated with a metal trim. . temperatures. Do not use Melamine
Disposable polyester v Some frozen foods are packaged in plastic.
cardboard dishes these dishes. e (Cling film v Can be used to retain moisture.
Fast-food packaging Srr]]ould not t.oucthhthfe;I food.hTatket care
when removing the film as hot steam
e Polystyrene cups v/ Can be used to warm food. will escape.
containers Overheating may cause the o
polystyrene to melt. e Freezer bags /X Only if boilable or oven-proof. Should
not be airtight. Prick with a fork, if
e Paper bags or X May catch fire. necessary.
newspaper ' . .
) Wax or grease-proof v Can be used to retain moisture and
o Recylcled paper or X May cause arcing. paper prevent spattering.
metal trims
Glassware v : Recommended
e QOven-to-tableware v Can be used, unless decorated with /X :Use Caution
a metal trim. X : Unsafe
® Fine glassware v/ Can be used to warm foods or liquids.
Delicate glass may break or crack if
heated suddenly.
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| | Cooking Guide for frozen vegetables
COoKINg guide o e -
Use a suitable glass pyrex bow! with lid. Cook covered for the minimum
MICROWAVES time — see table. Continue cooking to get the result you prefer.

Stir twice during cooking and once after cooking. Add salt, herbs or butter

Microwave energy actually penetrates food, attracted and absorbed by its after cooking. Cover during standing time.

water, fat and sugar content.

The microwaves cause the molecules in the food to move rapidly. The rapid Food Portion | Power | Time | Standing Instructions
movement of these molecules creates friction and the resulting heat cooks (min) | time (min.)
the food. Spinach 150g | B00W | 4%.-5Y% 2-3 Add 15 ml
(1 tablespoon) cold

COOKING water.
Cookware for microwave cooking: Efiozes] 300g | B0OW | 9-10 28 églg s’\gg (2 tbsp)

: ) ) . .
qulkware must allow microwave energy to pass through Ilt for maximum Poas 3009 | 600W | 77587 o3 Add 15 ml (1 thsp)
efficiency. Microwaves are reflected by metal, such as stainless steel, cold water.
alumlmgm and copper, but they can penetrate through ceramic, glass, Green Beans 3009 | 600W | 89 23 Add 30 ml (2 tosp)
porcelain and plastic as well as paper and wood. So food must never be cold water.
cooked in metal containers. Mixed Vegetables | 300g | 600W | 7%5-8% 23 | Add15mi(1 tosp)
Food suitable for microwave cooking: (carrots/peas/corn) cold water.
Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or Mixed Vegetables | 300g | 600W | 8-9 2.3 Add 15 ml (1 tbsp.)
frozen vegetables, fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces, (Chinese style) cold water

custard, soups, steamed puddings, preserves, and chutneys can also be
cooked in a microwave oven. Generally speaking, microwave cooking is
ideal for any food that would normally be prepared on a hob. Melting butter
or chocolate, for example (see the chapter with tips, techniques and hints).

Covering during cooking

To cover the food during cooking is very important, as the evaporated water
rises as steam and contributes to cooking process.

Food can be covered in different ways: e.g. with a ceramic plate, plastic
cover or microwave suitable cling film.

Standing times
After cooking is over food the standing time is important to allow the
temperature to even out within the food.
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Cooking Guide for rice and pasta

Cooking Guide for fresh vegetables

3dIND DNIMOOD 90

Rice : Use a large glass pyrex bowl with lid — rice doubles in Use a suitable glass pyrex bowl with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3
volume during cooking. Cook covered. After the cooking tbsp.) for every 250 g unless another water quantity is recommended — see
time is over, stir before standing time and salt or add herbs table. Cook covered for the minimum time — see table. Continue cooking to
and butter ' get the result you prefer. Stir once during and once after cooking. Add salt,
Remark: the rice may not have absorbed all water after the herbs or putter after cpokmg. .
cooking time is finished Cover during a standing time of 3 minutes.

' - ) Hint : Cut the fresh vegetables into even sized pieces. The

Pasta : Use a Iargtla glass pyrex bowl. Add boiling water, a pinch of smaller they are cut, the quicker they will cook.

Sa.lt and St.lr well. CO.Ok uncovered. ) ) All fresh vegetables should be cooked using full microwave power (800 W).
Stir occasionally during and after cooking. Cover during
standing time and drain thoroughly afterwards. Food Portion | Time Standing | Instructions
. (min.) time (min.)
Food Portion | Power |Time |Standing | Instructions Broccoli 2509 4-47 3 Prepare even sized florets.
(min.) :msl) 500 g 77% 3 Arrange the stems to the centre.
White Rice 250 g 800 W 16-17 5 Add 500 ml cold water. Brussels Sprouts 2509 51%-6Y 3 Add 60-75 ml (5-6 tbsp.) water.
(parboiled) Carrots 250 g 415-5 3 Cut carrots into even sized slices.
Brown Rice 250¢g 800W | 21-22 5 Add 500 ml cold water. Cauliflower 2509 5-5% 3 Prepare even sized florets. Cut
(parboiled) 500 8-9 big florets into halves. Arrange
-
Mixed Rice 250g | 800W | 17-18 5 | Add 500 mlcold water. 9 stems to the centre.
(rice + wild rice) . Courgettes 2509 3e-4 3 Cut courgettes into slices. Add
- 30 ml (2 tbsp.) water or a knob of
Mixed Corn 250 g 800W | 18-19 5 Add 400 ml cold water. butter. Cook until just tender.
(rice + grain) Egg Plants 2509 314 3 Cut egg plants into small slices
Pasta 250 g 800w | 11-12 5 Add 1000 ml hot water. and sprinkle with 1 tablespoon
lemon juice.
Leeks 2509 412-5 3 Cut leeks into thick slices.
Mushrooms 1259 1%%-2 3 Prepare small whole or sliced
mushrooms.
Do not add any water. Sprinkle
' 2509 3-3% 3 with lemon juice. Spice with salt
and pepper. Drain before serving.
Onions 250 g 57-6 3 Cut onions into slices or halves.
Add only 15 ml (1 tbsp.) water.
Pepper 250 g 4%-5 3 Cut pepper into small slices.
Potatoes 2509 4-5 3 Weigh the peeled potatoes and
cut them into similar sized halves
5009 7Ve-82 3 or quarters.
Turnip Cabbage 250 g 5-5% 3 Cut turnip cabbage into small
cubes.
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REHEATING

REHEATING LIQUIDS

Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time that
conventional ovens hobs normally take.

Use the power levels and reheating times in the following chart as a guide.
The times in the chart consider liquids with a room temperature of about
+18 to +20 °C or a chilled food with a temperature of about +5 to +7 °C.

Arranging and covering

Avoid reheating large items such as joint of meat — they tend to overcook
and dry out before the centre is piping hot. Reheating small pieces will be
more successful.

Power levels and stirring

Some foods can be reheated using 800 W power while others should be
reheated using 600 W, 450 W or even 300 W.

Check the tables for guidance. In general, it is better to reheat food using a
lower power level, if the food is delicate, in large quantities, or if it is likely to
heat up very quickly (mince pies, for example).

Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible,
stir again before serving.

Take particular care when heating liquids and baby foods. To prevent

Always allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been switched
off to allow the temperature to even out. Stir during heating, if necessary, and ALWAYS
stir after heating. To prevent eruptive boiling and possible scalding, you should put a
spoon or glass stick into the beverages and stir before, during and after heating.

REHEATING BABY FOOD

BABY FOOD: Empty into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir well after
reheating!

Let stand for 2-3 minutes before serving. Stir again and check the temperature.
Recommended serving temperature: between 30-40 °C.

BABY MILK: Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered. Never heat a
baby’s bottle with teat on, as the bottle may explode if overheated. Shake well before
standing time and again before serving ! Always carefully check the temperature of
baby milk or food before giving it to the baby. Recommended serving temperature: ca.
37 °C.

REMARK: Baby food particularly needs to be checked carefully before serving to
prevent burns.

Use the power levels and times in the next table as a guide lines for reheating.

Reheating Baby Food and Milk
Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.

eruptive boiling of liquids and possible scalding, stir before, during and ' Food Portion Power Time Standing time (min.)
after heating. Keep them in the microwave oven during standing time. We Baby food | 190 g 600 W 30 sec. 2-3
recommend putting a plastic spoon or glass stick into the liquids. Avoid (vegetables | |nstructions
i i + meat

oyerheatlng (and therefore. spoiling) the fO.Od' , ) . ) Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after cooking
It is preferable to underestimate cooking time and add extra heating time, if time. Stand for 2-3 minutes. Before serving, stir well and check
necessary. the temperature carefully.
Heating and standing times Baby 190¢g 600 W 20 sec. 2-3
When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time ??;ri':%e Instructions
taken — for future reference. o ' r%ilk + fruit) | Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after cooking
Always make sure that the reheated food is piping hot throughout. time. Stand for 2-3 minutes. Before serving, stir well and check
Allow food to stand for a short time after reheating - to let the temperature the temperature carefully.
even out. Baby milk | 100 ml 300 W 30-40 sec. 2-3
The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes, unless 200 ml 300 W 50 sec. to 1 min. 2.3
another time is recommended in the chart. Instructions
Tike pam(}ﬁlaﬁ] Caref when heatlng liquids and baby food. See also the Stir or shake well and pour into a sterilised glass bottle. Place into
chapter with the safety precautions. the centre of turn-table. Cook uncovered. Shake well and stand

for at least 3 minutes. Before serving, shake well and check the

temperature carefully.
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Reheating Liquids and Food

MANUAL DEFROSTING

Use the power levels and times in this table as a guide lines for reheating.

Food Portion Power Time (min.) Standing time (min.)
Drinks 150 ml (1 cup) 800 W 1-1% 1-2
(coffee, 250 ml (1 mug) 800 W 1% -2 1-2
LEne Instructions
water)
Pour into cup and reheat uncovered.
Put cup/ mug in the centre of turntable.
Keep in microwave oven during standing time and stir well.
Soup 250 g IE 3-31% 2-3
(chilled) | Instructions
Pour into a deep ceramic plate.
Cover with plastic lid.
Stir well after reheating. Stir again before serving.
Stew 3509 | 600W | 5% -6% 23
(chiled) | Instructions
Put stew in a deep ceramic plate.
Cover with plastic lid.
Stir occasionally during reheating and again before standing and serving
Pasta with 3509 S 3
SluEs Instructions
relillzs) Put pasta (e.g. spaghetti or egg noodles) on a flat ceramic plate. Cover with
microwave cling film. Stir before serving.
Filed 3509 | 600W | 56 \ 3
ggjézwnh Instructions
(chilled) | Put filled pasta (e.g. ravioli, tortellini) in a deep ceramic plate. Cover with
plaspc lid. Stir occasionally during reheating and again before standing and
serving.
Plated 350g | 600W | 5160 3
[Zﬁi‘ﬁle " Instructions

Plate a meal of 2-3 chilled components on a ceramic dish.
Cover with microwave cling-film.

Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves
gently defrost frozen food in a short period of time. This can be of great
advantage, if unexpected guests suddenly show up.

Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any
metal ties and take it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain
away.

Put the frozen food on a dish without cover. Turn over half way, drain off any
liquid and remove any giblets as soon as possible.

Check the food occasionally to make sure that it does not feel warm.

If smaller and thinner parts of the frozen food start to warm up, they can be
shield by wrapping very small strips of aluminium foil around them during
defrosting.

Should poultry start to warm up on the outer surface, stop thawing and
allow it to stand for 20 minutes before continuing.

Leave the fish, meat and poultry to stand in order to complete defrosting.
The standing time for complete defrosting will vary depending on the
quantity defrosted. Please refer to the table below.

Hint : Flat food defrosts better than thick and smaller quantities
need less time than bigger ones. Remember this hint while
freezing and defrosting food.

For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to - 20 °C,
use the following table as a guide.
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All frozen food should be defrosted using defrosting power level (180 W).

GRILL

Food Portion Time (min.) Standing time (min.)
Meat
Minced beef 250 g 6Y2-7%2 5-25
5009 10-12 5-25
Pork steaks 2509 7Y2-8Y2 5-25
Instructions

Place the meat on a flat ceramic plate.Shield thinner edges with
aluminium foil. Turn over after half of defrosting time!

Poultry
Chicken pieces 500 g (2 pcs) 14Y2-15" 15-40
Whole chicken 900 g 28-30
Instructions
First, put chicken pieces first skin-side down, whole chicken first
breast-side-down on a flat ceramic plate. Shield the thinner parts
like wings and ends with aluminium foil. Turn over after half of
defrosting time!
Fish
Fish fillets 250 g (2 pcs) 6-7 5-15
400 g (4 pcs) 12-13
Instructions
Put frozen fish in the middle of a flat ceramic plate.
Arrange the thinner parts under the thicker parts.
Shield narrow ends with aluminium foil. Turn over after half of
defrosting time!
Fruits
Berries 2509 6-7 5-10
Instructions
Distribute fruits on a flat, round glass dish (with a large diameter).
Bread
Bread rolls 2 pcs -1 5-20
(each about 50 g) 4pcs 2-2% 5-20
Toast/Sandwich 250 g 4% -5 5-20
German bread 5009 8-10

(wheat+rye flour)

Instructions

Arrange rolls in a circle or bread horizontally on kitchen paper in the
middle of turntable. Turn over after half of defrosting time!

The grill-heating element is located underneath the ceiling of the cavity. It operates while
the door is closed and the turntable is rotating. The turntable’s rotation makes the food
brown more evenly. Preheating the grill for 3-4 minutes will make the food brown more

quickly.
Cookware for grilling:

Should be flameproof and may include metal. Do not use any type of plastic cookware,

as it can melt.
Food suitable for grilling:

Chops, sausages, steaks, hamburgers, bacon and gammon rashers, thin fish portions,

sandwiches and all kinds of toast with toppings.
Important remark:

Whenever the grill only mode is used, make sure that the grill-heating element is under
the ceiling in the horizontal position and not on the back-wall in the vertical position.
Please remember that food must be placed on the high rack, unless another instruction is

recommended.

MICROWAVE + GRILL

This cooking mode combines the radiant heat that is coming from the grill with the speed
of microwave cooking. It operates only while the door is closed and the turntable is
rotating. Due to the rotation of the turntable, the food browns evenly. Three combination

modes are available with this model:
600 W + Girill, 450 W + Grill and 300 W + Girill.
Cookware for cooking with microwave + grill

Please use cookware that microwaves can pass through. Cookware should be
flameproof. Do not use metal cookware with combination mode. Do not use any type of

plastic cookware, as it can melt.
Food suitable for microwave + grill cooking:

Food suitable for combination mode cooking include all kinds of cooked food which need
reheating and browning (e.g. baked pasta), as well as foods which require a short cooking
time to brown the top of the food. Also, this mode can be used for thick food portions
that benefit from a browned and crispy top (e.g. chicken pieces, turning them over half

way through cooking). Please refer to the grill table for further details.

Important remark:

Whenever the combination mode (microwave + grill) is used, make sure that the grill
heating element is under the ceiling in the horizontal position and not on the back-wall
in the vertical position. The food should be placed on the high rack, unless another
instruction is recommended. Otherwise it has to be placed directly on the turntable.

Please refer to the instructions in the following chart.
The food must be turned over, if it is to be browned on both sides.
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Grill Guide for frozen food

Grill Guide for fresh food

Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.

Preheat the grill with the grill-function for 3-4 minutes.

Fresh food | Portion Power 1st side time (min. | 2nd side time (min) Use the power levels and.nmes in this table as guide Ilne.s for gr||||ng-. .
Bread Rolls | 2 pos : 300 W+ Grll (1-1%) | Grill only (1-2) Fresh food Portion e I rel v
geggr; ca. 4 pcs. - 800 W + Grill (2-2%) Grill only (1-2) Toast Slices 4 pes (each 25 g) Grill only 4-5 415-5Y»
Instructions Instructions
Arrange rolls in a circle on rack. Put the toast slices side by side on the rack.
Grill the second lside of the rolls up to the crisp you prefer. Bread Rolls 24 pieces ‘ Gril only 23 ‘ 23
Stand for 2-5 minutes. , (already baked) nstructions
;Boagtﬁttes * 25(3_30(; g 450 W + Gril 89 ) Put bread rolls first with the bottom side up in a circle directly on the
(TO’?TF]JatgGS Instr?xocstions ! turntable.
ﬁgsﬁse' Sust ?n T;%ztgg baguettes side by side on the rack. After grilling stand for %I#;?OGS 2009 (2 pes) i SO&VVZ\/, gygnl\ Grillonly (2-3)
mushrooms) ' 400 g (4 pes) - 300 W + Grill | Grill only (2-3)
Gratin 4009 [ 450 W + Grill] 13-14 - (7-8)
(vegetables | |nstructions Instructions
SlECRi Put frozen gratin into a smal, round glass pyrex dish. Put the dish on the Cut tomatoes into halves. Put some cheese on top. Arrange in a circle
rack. in a flat glass pyrex dish. Place it on the rack.
After cooking stand for 2-3 minutes. «  Toast Hawail 2pcs(300g) | 450W+Grill | 3%-4 | -
Pasta 400 g - 600 W + Grill (14-15) \ Grill only (2-3) (ham, Instructions
(Cannellqni, Instructions gkn::S%plsiyces) Toast the breaq slicgs first. Put the toast with topping on the rack. Put
Naz(;%rgg)" Put frozen pasta into a small flat rectangular glass pyrex dish. 2 toasts opposite directly on the raclf. Stand for 2-3 minutes.
Put the dish directly on the turntable. Baked 2509 B00W +Grill | 47%2-57 -
After cooking stand for 2-3 minutes. Potatoes 500 g 600 W + Grill 8-9 -
Chicken 250g | 450 W + Grill| 5-5% \ 3-3% Instructions
Nuggets Instructions Cut potatoes into halves. Put them in a circle on the rack with the cut
Put chicken nuggets on the rack. ' side to the grill
Turn over after first time. Chicken 450-500 g (2 pes) \ 300 W + Gill 10-12 12-13
OvenChips | 2509 | 450 W + Gril | 911 \ 45 Pleces Instructions
Instructions Prepare chicken pieces with oil and spices. Put them in a circle with
Put oven chips evenly on baking paper on he rack. the bones to the middle. Put one chicken piece not into the centre of
the rack. Stand for 2-3 minutes.
Lamb Chops/ 400g(4pcs) | Grllony 12-15 9-12
Beef Steaks Instructions
(medium) Brush the lamb chops with oil and spices. Lay them in a circle on the
rack. After grilling stand for 2-3 minutes.
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Fresh food Portion Power 1stside | 2nd side time SPECIAL HINTS
time (min.) (min.)
; . MELTING BUTTER

RE 25092 pos) ) 800 ¥Vg Gl | Gl only 6-7 Put 50 g butter into a small deep glass dish. Cover with plastic lid.

Instructions Heat for 30-40 seconds using 800 W, until butter is melted.

Brush the pork steaks with oil and spices. MELTING CHOCOLATE

Lay them in a circle on the rack. Put 100 g chocolate into a small deep glass dish.

After griling stand for 2-3 minutes. Heat for 3-5 minutes, using 450 W until chocolate is melted.
Baked Apples 1 apple (ca.200 g) 300 W + Gril 44 R Stir once or twice during melting. Use oven gloves while taking out!

2 apples (ca.400 g) | 300 W + Grill 6-7 - MELTING CRYSTALLIZED HONEY
Instructions Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish.
Core the apples and fil them with raisins Heat for 20-30 seconds using 300 W until honey is melted.
1

and jam. Put some almond slices on top. MELTING GELATINE

Put apples on a flat glass pyrex dish. Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water.

Place the dish directly on the turntable. Put drained gelatine into a small glass pyrex bowl.

Heat for 1 minute using 300 W.
Stir after melting.

COOKING GLAZE/ICING (FOR CAKE AND GATEAUX)

Mix instant glaze (approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold
water.

Cook uncovered in a glass pyrex bowl for 3%z to 42 minutes using 800 W,
until glaze/icing is transparent. Stir twice during cooking.

COOKING JAM

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex
bowl with lid. Add 300 g preserving sugar and stir well.

Cook covered for 10-12 minutes using 800 W.

Stir several times during cooking. Empty directly into small jam glasses with
twist-off lids. Stand on lid for 5 minutes.

COOKING PUDDING

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the
manufacturers instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex
bowl with lid. Cook covered for 6% to 72 minutes using 800 W.

Stir several times well during cooking.

BROWNING ALMOND SLICES

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate.
Stir several times during browning for 3% to 4% minutes using 600 W.
Let it stand for 2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!
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troubleshooting

WHAT TO DO IF YOU ARE IN DOUBT OR HAVE A PROBLEM

If you have any of the problems listed below try the solutions given.

This is normal.

e (Condensation inside the oven.

e Air flow around the door and outer casing.

e Light reflection around the door and outer casing.

e Steam escaping from around the door or vents.

The oven does not start when you press the <> button.

e |s the door completely closed?

The food is not cooked at all.

e Have you set the timer correctly and/or pressed the <> button?

e |sthe door closed?

e Have you overloaded the electric circuit and caused a fuse to blow or a
breaker to be triggered?

The food is either overcooked or undercooked.

e Was the appropriate cooking length set for the type of food?

e \Was an appropriate power level chosen?

Sparking and cracking occur inside the oven (arcing).

e Have you used a dish with metal trimmings?

e Have you left a fork or other metal utensil inside the oven?

e |s aluminum foil too close to the inside walls?

The oven causes interference with radios or televisions.

e Slight interference may be observed on televisions or radios when the
oven is operating. This is normal. To solve this problem, install the oven
away from televisions, radios and aerials.

e |finterference is detected by the oven’s microprocessor, the display
may be reset. To solve this problem, disconnect the power plug and
reconnect it. Reset the time.

If the above guidelines do not enable you to solve the problem, contact your local
dealer or SAMSUNG after-sales service.

SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design
specifications and these user instructions are thus subject to change

without notice.

By right of the common regulation 2/1984 (lIl.10) BKM-IpM. we as
distributors testify, that the FG87S, FG88S ovens of Samsung comply with
the undermentioned technological parameters.

Model FG87S / FG88S
Power source 230V ~ 50 Hz
Power consumption
Microwave 1200 W
Grill 1100 W
Combined mode 2300 W
Output power 100 W/800 W (IEC-705)
Operating frequency 2450 MHz
Magnetron OM75P(31)

Cooling method

Cooling fan motor

Dimensions (W x H x D)
Outside

489 x 275 x 360 mm

Oven cavity 330 x 211 x 324 mm
Volume 23 liter
Weight

Net 14.5 kg approx
Noise level 40 dBA
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SAMSUNG

QUESTIONS OR COMMENTS?
COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support
*3000 LleHa B Mpexxata
SRR 0800 111 31, BesnnartHa TenemoHHa MHNA www.samsuing.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support

801-172-678" lub +48 22 607-93-33"

Dedykowana infolinia do obstugi zapytari dotyczacych telefondw komdrkowych:

POLAND 801-672-678" lub +48 99 607-03-33* www.samsung.com/pl/support
* (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
O 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWw.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 Wwww.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWww.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWw.samsung.com/si/support
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