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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen lhnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause SEVERIN viel Freude und bedanken
uns fir lhr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit iiber 120 Jahren fiir Bestandigkeit, deutsche Qualitat und
Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwortlichen Sauerlander Griindlichkeit, Genauigkeit und Ehrlichkeit (iberzeugt das
Familienunternehmen aus Sundern seit der Griindung 1892 mit innovativen Produkten Kunden in
aller Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Friihstiick, Kiiche, Grillen, Haushalt, Personal Care und
Kuhlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit iber 250 Produkten ein umfassendes Elektrokleingerate-
Sortiment. Fiir jeden Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns unter www.severin.de oder
www.severin.com.

lhre
Geschaftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerite GmbH
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Elektrischer Spiral- und
Gemiiseschneider

Liebe Kundin, lieber Kunde,

die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Gerates durchlesen
und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren. Das Gerat darf nur von
Personen benutzt werden, die mit den
nachstehenden Sicherheitsanweisungen
vertraut sind.

Sicherheitshinweise

Gefahren fiir bestimmte Personen

FUr Kinder und Personen mit

eingeschrankten Fahigkeiten besteht ein

erhohtes Verletzungsrisiko:
- Das Geréat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bez(glich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

- Das Gerat darf durch Kinder nicht
benutzt werden. Das Gerat und seine
Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen.

+ Verpackungsmaterial von Kindern
fernhalten. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

Gefahren durch Stromschlag

Da das Gerat mit elektrischem

Strom betrieben wird, miissen die

nachstehenden Hinweise beachtet

werden, um einen Stromschlag zu

vermeiden:
+ Vor der Inbetriebnahme das komplette
Gerat inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubehorteile auf Mangel
und Beschadigungen Uberprifen, die
die Funktionssicherheit des Gerates
beeintrachtigen konnten. Falls das
Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder
an der Anschlussleitung gezogen
wurde, konnen von aufen nicht
erkennbare Schaden vorliegen. In
diesen Fallen das Gerét nicht in
Betrieb nehmen.

+ Das Gerét nur an eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschliefen. Die Netzspannung muss
der auf dem Typenschild des Gerates
angegebenen Spannung entsprechen.

* Den Netzstecker ziehen
- vor jedem Zusammenbau oder

Auseinandernehmen,
- nach jedem Gebrauch,
- bei Storungen wahrend des
Betriebes,
- bei nicht vorhandener Aufsicht,
- vor jeder Reinigung.

* Den Netzstecker nicht an der
Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen, sondern den Netzstecker
anfassen.

* Den Netzstecker nicht mit nassen
Handen anfassen.
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- Das Gehause darf nicht mit Gefahren fiir das Gerat
Flussigkeiten behandelt oder gar darin ~ Durch unsachgemaBen Gebrauch
eingetaucht werden. kénnen Schaden am Gerat entstehen:

Gefahren durch Messer und

bewegliche Teile

Durch scharfkantige Messer und

sich bewegende Teile besteht eine

Verletzungsgefahr
- Beim Reinigen und beim Wechseln der
Messereinsatze vorsichtig vorgehen
und die Messer nicht berthren.

+ Keine langen Ketten, Ohrringe, Schals,
weite Armel oder lange offene Haare
tragen, wenn das Gerat benutzt wird.

- Niemals in den Einflllschacht greifen
und keine Gegenstande einflihren.

- Niemals unter den Ausgabebereich der
Aufsatze greifen.

- Motorstillstand abwarten, bevor der
Einflllschacht oder der Auffangbehalter
abgenommen wird.

- Das auf die Arretierung am Spiral-
Stopfer aufgesetzte Lebensmittel
soll nicht aus dem Einfillschacht
herausragen.

Gefahren durch mangelnde Hygiene

Durch mangelnde Hygiene konnen sich

Keime im Gerat bilden:
- Das Gerét vor der ersten
Inbetriebnahme und nach jedem
Gebrauch griindlich reinigen.

- Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen.

- Hinweise zur Reinigung bitte dem
Abschnitt Reinigung und Pflege
entnehmen.

- Das Gerat nur auf einer ebenen,
trockenen, rutschfesten Oberflache
benutzen, die nicht mit den
Gummifiien reagiert.

+ Die Anschlussleitung nicht

herunterhangen lassen.

+ Die Anschlussleitung darf nicht

geknickt oder eingeklemmt werden.
Weder die Anschlussleitung noch das
Gerat dirfen auferer Hitzeeinwirkung
ausgesetzt werden.

BestlmmungsgemaBer Gebrauch

+ Das Gerat dient ausschlieRlich zur
Herstellung von Spiralen aus rohen
Zutaten wie Apfel, Birne, Gurke,
Kartoffel, Mohre, Pastinake, Rettich,
Rote Beete, Sulkartoffel, Zucchini
oder zum Schneiden von Streifen oder
Scheiben aus rohem, festem Gemiise
und Obst.

+ Die Verarbeitung von harten

Lebensmitteln wie Nussen oder
Eiswurfeln ist nicht erlaubt!

- Eine andere, in der Anleitung nicht

genannte Verwendung, gilt als nicht
bestimmungsgeman und kann zu
schweren Verletzungen oder Schaden
am Gerat flihren.

+ Das Gerat ist dazu bestimmt, im

Haushalt und ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie z.B.
- in Klchen fur Mitarbeiter in
Laden, Buros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen,
- in landwirtschaftlichen Betrieben,



- von Kunden in Hotels, Motels
und weiteren typischen
Wohnumgebungen,
- in Frihstlckspensionen.
- Das Gerat nur unter Aufsicht benutzen.
- Missbrauch des Gerates kann zu
Verletzungen fihren!

Bei defektem Gerat

Der Gebrauch eines defekten Gerates

kann zu Verletzungen oder Sachschaden

flhren:

+ Das Gerat und die Messereinsatze
vor jeder Benutzung auf Schaden
untersuchen. Ein defektes Gerat oder
ein defekter Messereinsatz darf nicht
benutzt werden.

+ Im Falle eines Defekts unseren
Kundendienst telefonisch oder per Mail
kontaktieren (siehe Anhang).

- Reparaturen am Gerat und an der
Anschlussleitung dirfen nur durch
unseren Kundendienst durchgefihrt
werden.

Aufbau und Lieferumfang

Schneide-Stopfer
Schneide-Aufsatz mit Einfillschacht
Messereinsatze (1) bis (V)
Zahnradeinsatz
Ein-/Aus-Schalter

Gehéuse

Typenschild (Gerateunterseite)
Anschlussleitung mit Netzstecker
Reinigungsbiirste

10. Auffangbehalter mit Griff

11. Spiral-Aufsatz

12. Spiral-Stopfer mit Fixier-Hilfe
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Kurzzeitbetrieb

Das Gerét ist fiir Kurzbetrieb (KB 10 Min.) ausgelegt, d.h.
das Geréat kann max. 10 Minuten benutzt werden. Dann
muss das Gerat 30 Minuten abkiihlen. AnschlieRend ist das
Gerét wieder einsatzbereit.

Messereinsatze

Zum Lieferumfang des Gerates gehéren fiinf verschiedene
Messereinsatze fiir verschiedene Anwendungen:

@ ,Spaghetti‘ fir 5 mm Spiralen
@ ,Tagliatelle' fir 9 mm Spiralen
@ ,Capellini‘ fiir 3 mm Spiralen

@ ,Pappardelle’ fiir 35 mm Spiralen
@ ‘Fusilli Lunghi’ fir 24 mm Spiralen

Tipp! Bei der Verwendung der Messereinsatze

(v) ‘Pappardelle’ und (v) ‘Fusilli Lunghi’ darf das
Lebensmittel nicht zu diinn sein. Ungeeignet sind, zum
Beispiel, diinne Mohren.

Hinweis! Der Messereinsatz (v) ‘Fusilli Lunghi” darf nur
mit dem Spiral-Aufsatz verwendet werden. Lebensmittel
mit einem Durchmesser von mehr als 55 mm kdnnen
nicht verarbeitet werden.

Um optimale Ergebnisse zu gewahrleisten, empfehlen
wir, die Messereinsatze zu ersetzen, sobald die Spiralen
ungleichmaRig oder unansehnlich werden (siehe Ersatzteile
und Zubehdr).

Spiral- und Schneide-Aufsatze

Zum Lieferumfang des Gerates gehdren ein Spiral-
Aufsatz mit vertikalem Einfiillschacht zur Herstellung von
langen Spiralen und ein Schneide-Aufsatz mit schragem
Einflillschacht zur Herstellung von Scheiben oder kurzen
Streifen.

Eine Ubersichtstabelle {iber die verschiedenen
Anwendungsmaglichkeiten der Messereinsétze und
Aufsétze befindet sich am Ende der Anleitung.

Kabelaufbewahrungsfach

Auf der Gerateriickseite befindet sich ein
Kabelaufbewahrungsfach. Vor dem Gebrauch des Gerétes
die gewiinschte Kabellange herausziehen.

Vor der ersten Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme samtliche Verpackungsreste
und Aufkleber vom Gerét entfernen und das Gerat reinigen
wie unter Reinigung und Pflege beschrieben.



Betrieb

Vor der Zubereitung den gewiinschten Messereinsatz
und den gewtinschten Aufsatz auswéhlen (siehe
Ubersichtstabelle am Ende der Anleitung).

Spiral-Aufsatz

+ Vor der Inbetriebnahme die Abbildungen am Anfang der
Anleitung beachten!
Die Lebensmittel putzen und in Stiicke von maximal 15
cm Lange schneiden.

- Tipp! Die Lebensmittel so vorbereiten, dass eine
gerade Flache entsteht, die auf die Fixierhilfe
am Spiral-Stopfer aufgesteckt wird.

Den Auffangbehélter in das Gerat setzen.

Den Zahnradeinsatz in das Gehause einsetzen.

Den Messereinsatz auswahlen und in den
Zahnradeinsatz einsetzen.

Den Spiral-Aufsatz aufsetzen und im Uhrzeigersinn
verriegeln (@), bis er horbar einrastet.

Ein vorbereitetes Stiick des Lebensmittels mit der
geraden Flache an der Fixierhilfe am Stopfer fixieren.
(Abb. 1 &11).

Stopfer mit aufgesetztem Lebensmittel in den
Einfiillschacht geben. Dabei das Lebensmittel so lange
festhalten, bis es Kontakt zum Messereinsatz hat
(Abb. 11l).

Das Gerét einschalten und den Stopfer ohne festen
Druck langsam nach unten fiihren (Abb. 1V).

- Tipp! Wenn sich das Lebensmittel vom Stopfer [6st,
das Geréat ausschalten, den Netzstecker ziehen,
den Spiral-Aufsatz abnehmen und das Lebensmittel
entfernen. Das Lebensmittel neu fixieren.

Die Spiralen fallen in den Auffangbehalter.

Stopfer entnehmen und ggf. neues Lebensmittel fixieren.
- Technisch bedingt verbleibt ein Rest des Lebensmittels

auf dem Stopfer. Diesen Rest abnehmen und anderweitig

verwenden.

- Tipp! Fir optimale Ergebnisse muss der
Messereinsatz zwischendurch, jedoch mindestens
nach jedem Ausschalten, gereinigt werden.

Das Gerét ausschalten und den Netzstecker ziehen.
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Schneide-Aufsatz

Die Lebensmittel putzen.

Den Auffangbehalter in das Gerat setzen.

Den Zahnradeinsatz in das Gehduse einsetzen.

Einen Messereinsatz (1) - @) auswahlen und in den
Zahnradeinsatz einsetzen.

Den Schneide-Aufsatz so aufsetzen, dass der
Einfillschacht nach vorne zeigt und im Uhrzeigersinn
verriegeln, (@) bis er horbar einrastet.

Ein oder mehrere vorbereitete Lebensmittel in den
Einflllschacht geben. Der Einfiillschacht kann komplett
gefullt werden.

Das Gerét einschalten und den Schneide-Stopfer
ohne festen Druck langsam nach unten fiihren. Dabei
beachten, dass die Falz am Stopfer in die Fiihrungsrille
am Einfillschacht greift.

Die Lebensmittel fallen in den Auffangbehalter.

Den Stopfer entnehmen und ggf. neues Lebensmittel
einfiillen.

Das Gerét ausschalten und den Netzstecker ziehen.

- Tipp! Fur optimale Ergebnisse muss der
Messereinsatz zwischendurch, jedoch mindestens
nach jedem Ausschalten, gereinigt werden.

Nach dem Betrieb

Das Gerét nach jedem Gebrauch griindlich reinigen
(siehe Reinigung und Pflege).

Den Auffangbehalter ausleeren.

Den Stopfer entfernen.

Den Aufsatz durch Drehung gegen den Uhrzeigersinn
abnehmen (gf).

Den Messer- und den Zahnradeinsatz entfernen.

Rezepte
Lust auf gesunde Rezeptideen?

oder unter www.severin.de/Service/Rezepte



Reinigung und Pflege

- Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen.
Keine aggressiven und scheuernden Reinigungsmittel
sowie harte Birsten verwenden.
Das Gehause darf aus Griinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit Fliissigkeiten behandelt oder gar
darin eingetaucht werden.
Das Geh&use mit einem leicht angefeuchteten Tuch
reinigen.
Die abnehmbaren Einzelteile (siehe Nach dem Betrieb)
in warmem Wasser unter Zusatz eines handelsiiblichen
Splilmittels oder in der Splilmaschine reinigen.

- Vorsicht! Die Messer in den Einsatzen sind scharf! Zur
Reinigung die beiliegende Birste benutzen!

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehor kénnen bequem im Internet
auf unserer Homepage http://www.severin.de unter dem
Unterpunkt ,Service / Ersatzteil-Shop* bestellt werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet
sind, miissen getrennt vom Hausmidill entsorgt

werden. Diese Gerate enthalten wertvolle
Emmm  Rohstoffe, die wiederverwertet werden kdnnen.
Eine ordnungsgemale Entsorgung schiitzt die Umwelt und
die Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. Ihr Fachhéndler gibt Auskunft
Uber die ordnungsgeméafe Entsorgung.

Anwendungsbeispiele fiir Aufsdtze und Messereinsatze

Aufsatz / Einsatz
Spiral-Aufsatz

Schneide-Aufsatz

Garantie

Von den nachfolgenden Garantiebedingungen bleiben

die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte gegeniber

dem Verkaufer und eventuelle Verk&ufergarantien
unberihrt. Wenden Sie sich im Garantiefall daher direkt
an den Fachhandler. Zusatzlich gewahrt SEVERIN eine
Herstellergarantie von zwei Jahren ab Kaufdatum. In
diesem Zeitraum beseitigen wir kostenlos alle Mangel,

die nachweislich auf Material- oder Fertigungsfehlern
beruhen und die Funktion wesentlich beeintréchtigen.
Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen. Von der Garantie
ausgenommen sind: Schaden, die auf Nichtbeachtung
der Gebrauchsanweisung, unsachgemafe Behandlung
oder normalen VerschleiB zurlickzufiihren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas, Kunststoff oder
Gliihlampen. Die Garantie erlischt bei Eingriff nicht von
SEVERIN autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, setzen Sie sich bitte telefonisch oder
per Mail mit unserem Kundendienst in Verbindung. Die
Kontaktdaten finden Sie im Anhang der Anleitung.



Wenn das Problem nicht mithilfe der Tabelle geldst werden konnte, unseren Kundendienst kontaktieren. Die Kontaktdaten
befinden sich im Anhang der Anleitung.




GB
Electric spiral and vegetable slicer

Dear Customer,

Before using the appliance, read the
following instructions carefully and keep
this manual for future reference. The
appliance must only be used by those
familiar with the instructions below.

Important safety instructions

Danger to certain categories of

persons

There is an increased risk of injury for

children and for people with reduced

capabllmes
- The appliance may only be used
by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or
lacking experience and knowledge,
if they have been given supervision
or instruction concerning the use of
the appliance and fully understand
all dangers and safety precautions
involved.

- Children must not be permitted to
operate the appliance. The appliance
and its power cord must be kept well
away from children.

+ Children must not be permitted to play
with the appliance.

- Caution: Keep any packaging
materials well away from children -
these materials are a potential source
of danger, e.g. of suffocation.

Risk of electric shock

The device is powered by electricity, and

so there is always a risk of electric shock.

The following precautions are therefore

to be taken:

+ Every time the appliance is used,

the main body including the power
cord as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for any
defects. Should the appliance, for
instance, have been dropped onto a
hard surface, or if excessive force has
been used to pull the power cord, it
must no longer be used: even invisible
damage may have adverse effects on
the operational safety of the appliance.

+ The appliance should only be
connected to a socket installed in
accordance with the regulations.

Make sure that the supply voltage
corresponds with the voltage marked
on the rating label.

- Always remove the plug from the wall
socket
- before assembling or disassembling

the appliance,
- after use,
- in case of any malfunction,
- when there is no supervision,
- before cleaning the appliance.

+ When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

* Do not touch the plug with wet hands.

* Do not clean the housing with liquids or
immerse it.



Danger from blades and moving parts
There is a risk of serious injury from
blades and other moving parts:

- Take special care not to touch the
blades while cleaning or changing the
blade inserts.

* Do not wear long chains, earrings,

scarves or shawls, clothes with long
and/or wide sleeves, or long, loose hair
when operating the appliance.

- Do not put fingers into the feeder

chute, and do not insert any other
objects.

* Do not put your hands underneath

or near the output area of the
attachments.

- Wait until all parts have come to a

complete standstill before removing the
feeder chute or container.

+ Ensure that the food attached to the

spiral attachment does not protrude
from the chute.

Lack of hygiene
Lack of hygiene may result in germs
formlng inside the appliance:

- Clean the appliance thoroughly before
using it for the first time, and also after
each cycle of use.

- Always ensure that the appliance is

disconnected from the mains before
cleaning.

+ For detailed information on cleaning

the appliance, please refer to the
section Cleaning and care.
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Danger of damage to the unit

Incorrect handling of the appliance can

cause damage:
+ Always place the unit on a dry, level,
non-slip surface, which is impervious to
contact with the rubber feet.

* Do not let the power cord hang free.

* Do not kink or pinch the power cord.
Keep both the cord and the appliance
itself well away from heat sources (eg
hot-plates, gas flames).

Proper use
+ This appliance must only be used for
making spirals from raw ingredients
such as apple, pear, cucumber, potato,
carrot, parsnip, radish, beetroot, sweet
potato (yam), courgette (zucchino), or
for cutting strips or slices from raw, firm
vegetables and fruit.

- Caution: The appliance is not
designed to process hard food items
such as nuts or ice cubes.

* Any use other than that described in
these instructions must be considered
improper and may lead to personal
injury or material damage.

+ This appliance is intended for domestic
or similar applications, such as
- in staff kitchens in shops, offices and

other similar working environments,
- in agricultural working environments,
- by customers in hotels, motels etc.
and similar accommodation,
- in bed-and breakfast type
environments.

* Do not leave the appliance unattended

while connected.



- Caution: Any misuse can cause
severe personal injury.

In case of a defective appliance

A defective appliance can cause material

damage and injury:

- Check the appliance and blade inserts
for damage before every use. Do not
operate if the appliance or a blade
insert shows any sign of damage.

* In the event that you detect damage,
please contact our customer service
department by phone or email (see
appendix).

- Repairs to this appliance or its power
cord must only be carried out by our
customer service.

Overview and parts included

Pestle for cutting attachment
Cutting attachment with feeder tube
Blade inserts (1) to (V)
Gear-wheel insert
On/Off switch
Housing
Rating label (on underside)
Power cord with plug
Cleaning brush
. Container with handle
. Spiral attachment
. Pestle for spiral attachment (also holds food in position)
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Short-time operation

The appliance is designed for short-term operation only,
i.e. it should not be operated continuously for more than 10
minutes. Allow it to cool down for another 30 minutes, after
which it may be used again.

Blade inserts

This appliance comes with five different blade inserts for
various applications:

@ ‘Spaghetti’ for 5 mm spirals

@ ‘Tagliatelle’ for 9 mm spirals
@ ‘Capellini’ for 3 mm spirals

@ ‘Pappardelle’ for 35 mm spirals
@ ‘Fusilli Lunghi’ for 24 mm spirals

Tip! When using the ‘Pappardelle’ (@v) or ‘Fusilli lunght’
blade inserts (v), make sure that the food items are thick
enough - thin carrots, for instance, are not really suitable.

Note: The ‘Fusilli lunghi’ (v) blade insert must be used
together with the spiral attachment. Food items with a
diameter exceeding 55 mm cannot be processed.

To achieve optimum results, we recommend replacing the
blade inserts as soon as they start producing uneven or
unsightly spirals.

Spiral and cutting attachments

The appliance features a spiral attachment with a vertical
feeder tube for making long spirals, and a cutting attachment
with a slanting feeder tube for cutting slices or short strips.

A summary table showing the various areas of application of
the blade inserts and attachments can be found at the end
of this manual.

Cable storage compartment

There is a cable storage compartment at the rear of the
appliance. Pull out the cord to the required length before
use.

Before using for the first time

Before using the appliance for the first time, remove any
remaining packaging materials and stickers, and clean the
appliance as described in the Cleaning and care section.

Operation

Before use, select the required blade insert and attachment
(see summary table at the end of this manual).
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Spiral attachment

Caution: Please take careful note of the diagrams at the
beginning of the manual before operating the appliance.
Clean the food and cut it into pieces no longer than 15
cm.

- Tip: Always cut the food in such a way that
there is a flat surface to attach to the food
holder on the spiral attachment pestle.

Fit the collection container into the appliance.

Fit the gear-wheel insert into the housing.

Select the desired blade insert and fit it into the gear-
wheel insert.

Fit the spiral attachment and turn clockwise until it is
heard locking into place ({g).

- Take a prepared food item and attach its flat surface to
the end of the pestle (diagrams | & II).

- Insert the pestle with the food into the feeder chute.
Always hold the food firmly in place until it actually
touches the blade insert (diagram IIl).

- Turn the appliance on and guide the pestle slowly
downwards, without applying much pressure (diagram
Iv).

- Tip: Should a piece of food become separated
from the pestle, switch the appliance off and
disconnect it from the mains. Then take off the
spiral attachment, remove the detached food and
re-attach it to the pestle.

- The processed food is collected inside the container.

- Take out the pestle and attach a new piece of food, if
desired.
For technical reasons, a small piece if food will remain on
the pestle. Remove this and use it another time.

- Tip: For best results the blade insert should be
cleaned between cycles, but at least each time the
appliance is switched off.

Switch the appliance off and disconnect it from the mains.

Cutting attachment

Clean the food.

Fit the collection container into the appliance.

Fit the gear-wheel insert into the housing.

Select one of the blade inserts (1) - @) and fit it into the
gear-wheel insert.

Fit the cutting attachment so that the feeder tube points
towards the front, and secure it by turning clockwise ()
until it is heard locking into place.

Put one or more of the prepared food items into the
feeder tube. The tube can be filled completely.

+ Turn the appliance on and guide the cutting attachment
pestle slowly downwards, without applying much
pressure. Make sure that the ridge on the pestle fits into
the guide groove in the feeder tube.

- The processed food is collected inside the container.
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Take out the pestle and, if required, put in more food.
Switch the appliance off and disconnect it from the mains.

- Tip: For best results the blade insert should be
cleaned between cycles, but at least each time the
appliance is switched off.

After use

The appliance should be thoroughly cleaned after each
use (see Cleaning and care).

Empty the container.

Take out the pestle.

Remove the attachment by turning anti-clockwise (gf*).
Remove the blade and gear-wheel inserts.

Recipes
In the mood for some healthy recipe ideas?

or try www.severin.com/service/recipes

Cleaning and care

- Always disconnect the appliance from the mains before

cleaning.

Do not use abrasives, harsh cleaning solutions or hard
brushes for cleaning.

To avoid the risk of electric shock, do not clean the
housing with liquids and do not immerse it.

The housing may be wiped with a slightly damp, lint-free
cloth.

- All detachable parts (see After use) may be cleaned

using hot water and a mild detergent, or in a dishwasher.
Caution: The blades are very sharp. Always use the
cleaning brush provided.

Disposal

Devices marked with this symbol must be
ﬁ disposed of separately from your household

waste, as they contain valuable materials which

mmmm  can be recycled. Proper disposal protects the
environment and human health. Your local authority or
retailer can provide information on the matter.



Guarantee

This product is guaranteed against defects in materials

and workmanship for a period of two years from the date

of purchase. Under this guarantee the manufacturer
undertakes to repair or replace any parts found to be
defective, providing the product is returned to one of our
authorised service centres. This guarantee is only valid

if the appliance has been used in accordance with the
instructions, and provided that it has not been modified,
repaired or interfered with by any unauthorised person, or
damaged through misuse.

This guarantee naturally does not cover wear and tear, nor
breakables such as glass and ceramic items, bulbs etc.
This guarantee does not affect your statutory rights, nor any
legal rights you may have as a consumer under applicable
national legislation governing the purchase of goods. If the
product fails to operate and needs to be returned, pack it
carefully, enclosing your name and address and the reason
for return. If within the guarantee period, please also provide
the guarantee card and proof of purchase.

15



SEVERIN

Typical applications for attachments and blade inserts

Attachment / insert

Spiral attachment

Cutting attachment

Trouble shooting

Problem

The appliance does not start.

The spirals are uneven or unsightly.

The spirals are too short.

The appliance stops.

[ I i v v
Wit VR A

Cause Remedy

It is not connected to the mains. Insert the plug into a wall socket.

The feeder chute is not properly locked. Lock the chute.

The food items are not securely attached.  Attach the food firmly and securely to
the end of the pestle.

Excessive pressure on the pestle. Guide the pestle slowly downwards,
applying only light pressure.

The food items are too soft. Use a different kind of food.

The blades are blunt. Replace the blade inserts.

The food pieces are cut too thin. Use thicker food items. If necessary,
cut away thinner ends.

The food items have been cut too short. Use longer items.

Unsuitable food is being processed. Use a different kind of food.

Too much food has been put in. Process less food at a time.

Blade insert is blocked. Clean the blade insert.

Should you be unable to solve the problem using the table, please contact our Customer Service. The contact data can be

found in the appendix to this manual.

Technical specifications

Device category, Art. no.
Voltage
Output
Dimensions (W x H x D)
Weight

Special markings

Sl E

Electric spiral and vegetable slicer KM 3923
220-240 V~, 50/60 Hz

approx. 80 W

165 x 372 x 260 mm

1,8 kg

Do not dispose of in domestic garbage
This product complies with all binding CE labelling directives.
Lock the appliance

Unlock the appliance
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Eminceur électrique pour rubans
de légumes

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes
et conserver ce manuel pour future
référence. L'appareil doit étre utilisé
uniquement par les personnes ayant pris
connaissance des conditions d'utilisation
ci-dessous.

Consignes de sécurité importantes

Mesures de précaution pour certaines

catégories de personne

|l existe un risque accru de blessure

pour les enfants et les personnes aux

capacnes reduites :
- L'appareil ne peut étre utilisé par des
personnes souffrant de déficiences
physiques, sensorielles ou mentales
ou manquant d'expérience ou de
connaissances, sauf si celles-ci ont
été formées a ['utilisation de I'appareil
et ont été supervisées, et si elles
en comprennent les dangers et les
précautions de sécurité a prendre.

- Les enfants ne doivent pas étre
autorisés a se servir de 'appareil.
L'appareil et son cordon d'alimentation

doivent étre tenus a I'écart des enfants.

- Les enfants ne sont pas autorisés a
jouer avec I'appareil.

- Attention : Tenez les enfants a 'écart
des emballages, qui représentent
un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

Risque d’électrisation

L'appareil est alimenté par I'électricité,

et le risque de choc électrique existe en

permanence. Les précautions suivantes

doivent donc étre prises :
+ Avant toute utilisation, vérifiez
soigneusement que l'appareil,
son cordon d’alimentation et ses
accessoires ne présentent aucun
signe de détérioration qui pourrait
avoir un effet néfaste sur la sécurité de
fonctionnement de I'appareil. Au cas ou
I'appareil, par exemple, serait tombé
sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour
tirer sur le cordon d'alimentation, il ne
doit plus étre utilisé.

- Cet appareil ne doit étre branché que
sur une prise de courant installée
selon les normes en vigueur. Assurez-
vous que la tension d’alimentation
correspond a la tension indiquée sur la
plaque signalétique de I'appareil.

- Débranchez toujours la fiche de la
prise murale
- avant le montage ou le démontage de

I'appareil,
- aprés I'emploi,
- en cas de fonctionnement défectueux,
- lorsque I'appareil fonctionne sans
surveillance,
- avant de nettoyer 'appareil.

* Ne pas débrancher I'appareil en tirant
sur le cordon ; tirez toujours sur la
fiche.

* Ne touchez pas la fiche avec des
mains mouillées.

* Ne pas nettoyer, ni immerger, le boitier
dans du liquide.
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Risques occasionnés par les lames et
les parties mobiles

Il existe un risque de blessures graves
occasionnées par les lames et autres
part|es mobiles :

- Soyez extrémement prudent et
ne touchez pas les lames lors du
nettoyage ou du changement des
accessoires.

- Ne pas porter de longues chainettes,

boucles d'oreilles ou vétements avec
de grandes et/ou larges manches,
foulards ou écharpes, ou avoir les
cheveux longs détachés lors de
['utilisation de I'appareil.

- Ne pas mettre les doigts dans la

cheminée d’alimentation ni insérer
d'objet quelconque.

* Ne pas mettre vos mains sous ou

a proximité de l'orifice de sortie des
lames.

+ Attendez que toutes les parties mobiles

se soient entierement arrétées avant
de retirer la cheminée d’alimentation
ou le récipient.

+ Assurez-vous que les aliments

accrochés a 'accessoire pour rubans
de légumes ne dépassent pas de la
cheminée d’alimentation.

Manque d’hygiéne

Le manque d’hygiene peut entrainer la
formation de bactéries a l'intérieur de
I'appareil :

- Nettoyez soigneusement I appare|l
avant de l'utiliser pour la premiére fois
ainsi qu'aprés chaque utilisation.

- Débranchez toujours I'appareil du

secteur avant de le nettoyer.

SEVERIN

+ Pour des informations détaillées
concernant le nettoyage de I'appareil,
veuillez vous référer au paragraphe
Entretien et nettoyage.

Risque de dommage matériel

La mauvaise utilisation de 'appareil peut

entrainer des dommages :

+ Placez toujours I'appareil sur une
surface séche, plane, antidérapante
qui ne craint pas le contact avec les
pieds en caoutchouc.

+ Ne pas laisser pendre le cordon.

* Ne pas entortiller ou pincer le cordon
d'alimentation. Tenez le cordon
d’alimentation et 'appareil a 'écart
des sources de chaleur (par exemple
plaques de cuisson et flammes de

gaz).

Utilisation correcte
+ Cet appareil doit &tre utilisé
uniquement pour faire des rubans
a partir d'ingrédients crus comme
les pommes, poires, concombres,
pommes de terre, carottes, panais,
radis, betteraves, pommes de terre
douce, courgettes, ou pour faire des
spaghettis ou trancher des légumes
crus durs et des fruits.

- Attention : L'appareil n'est pas congu
pour traiter des aliments durs comme
les noix ou les glagons.

+ L'usage de tout aliment autre que
ceux donnés dans ce mode d'emploi
doit étre considéré comme inadéquat
et peut occasionner des blessures
corporelles ou des dommages
matériels.



- Cet appareil est destiné a étre utilisé

dans des applications domestiques et

analogues telles que :

- des coins cuisines réservés au
personnel dans des magasins,
bureaux et autres environnements
professionnels ;

- des fermes ;

- [utilisation par les clients des hétels,
motels et autres environnements a
caractére résidentiel ;

- des environnements de type
chambres d’hotes.

+ Ne pas laisser I'appareil sans

surveillance lorsqu'il est branché.

+ Attention : Une mauvaise utilisation

peut provoquer des blessures
corporelles graves.

En cas d’appareil défectueux

U

n appareil défectueux peut entrainer

des dommages mateériels ou des

bl

essures :
Vérifiez I'appareil et les lames afin
de détecter tout signe de dommage
avant chaque utilisation. Ne pas
faire fonctionner si I'appareil ou une
des lames montre des signes de
dommage.

- En cas de dommage, veuillez contacter

notre service clientéle par téléphone ou
par email (voir appendice).

- Les réparations sur I'appareil ou son

cordon d’alimentation doivent étre
effectuées uniquement par notre
service clientéle.

Apergu et piéces incluses

Poussoir pour accessoire éminceur
Accessoire éminceur avec cheminée d'alimentation
Lames (D a V)
Engrenage denté
Commutateur marche/arrét
Boitier
Plaque signalétique (a la base)
Cordon d'alimentation avec fiche
Brosse de nettoyage

. Récipient avec poignée

. Accessoire pour rubans de légumes

©CeNoGR~wWN =
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également les aliments en place)

Fonctionnement de courte durée

L'appareil est congu pour fonctionner uniquement par
intermittence, c’est-a-dire qu'il ne doit pas fonctionner en
continu plus de 10 minutes. Laissez-le ensuite refroidir
pendant 30 minutes, a la fin desquelles il peut & nouveau
étre utilisé.

Lames

Cet appareil est fourni avec cing lames différentes pour
divers usages :

@ ‘Spaghetti’ pour rubans de 5 mm de largueur
@ ‘Tagliatelle’ pour rubans de 9 mm de largueur
@ ‘Capellini’ pour rubans de 3 mm de largueur

@ ‘Pappardelle’ pour rubans de 35 mm de largueur
@ ‘Fusilli lunghi’ pour rubans de 24 mm de largueur

Conseil ! Lorsque les lames ‘Pappardelle’ (@) ou ‘Fusill
lunghi’ (V) sont utilisées, assurez-vous que les aliments
sont assez épais - les jeunes carottes, par exemple, ne
conviennent pas vraiment.

Remarque : La lame ‘Fusilli lunghi’ (v) doit étre utilisée
avec I'accessoire pour rubans de légumes. Les aliments
dont le diamétre dépasse 55 mm ne peuvent pas étre
utilisés.

Pour obtenir les meilleurs résultats, nous vous conseillons
de remplacer les lames dés que celles-ci commencent a
produire des spirales irréguliéres ou imparfaites.

. Poussoir pour accessoire rubans de légumes (maintient
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Accessoires éminceur et rubans de légumes

Cet appareil est fourni avec un accessoire pour rubans de
légumes avec une cheminée d'alimentation verticale pour
réaliser de longs rubans et un accessoire éminceur avec
une cheminée d’alimentation inclinée pour couper des
tranches ou des petits rubans.

Un tableau récapitulatif & la fin de ce mode d’emploi indique
les différents usages des lames et accessoires.

Compartiment de rangement du cordon

Alarriere de 'appareil se trouve un compartiment de
rangement du cordon d'alimentation. Déroulez la longueur
souhaitée de cordon électrique avant utilisation.

Avant la premiére utilisation

Retirez tout matériau d’emballage et autocollants, puis
nettoyez I'appareil tel indiqué au paragraphe Entretien et
nettoyage.

Fonctionnement

Avant I'utilisation, choisissez la lame et 'accessoire requis
(voir tableau récapitulatif a la fin de ce mode d’emploi).

Accessoire pour rubans de légumes

Attention : Veuillez payer attention aux diagrammes au
début du manuel d'utilisation avant d'utiliser I'appareil.
Nettoyez les aliments et coupez-les en morceaux ne
dépassant pas 15 cm.

Conseil : Coupez toujours les aliments de fagon
a ce qu’un des cotés soit plat pour pouvoir
I'accrocher sur la partie agrippant les aliments
sur le poussoir.

Installez le récipient sur 'appareil.

Installez I'engrenage denté dans le boitier.

Choisissez la lame désirée et installez-la dans
I'engrenage denté.

Installez I'accessoire pour rubans et tournez-le dans le
sens des aiguilles d'une montre jusqu’a ce que vous
I'entendiez se verrouiller en place (fg).

Prenez un morceau d’aliment préparé et accrochez son
coté plat a l'extrémité du poussoir (diagrammes | & Il).
Insérez le poussoir avec I'aliment dans la cheminée
d’alimentation. Maintenez toujours fermement les
aliments en place jusqu’a ce qu’ils touchent la lame
(diagramme 1Il).

Mettez I'appareil en marche et poussez lentement le
poussoir, sans forcer (diagramme IV).
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Conseil : Au cas ol un morceau d'aliment se
détacherait du poussoir, éteignez |'appareil et
débranchez-le du secteur. Puis retirez I'accessoire
pour rubans, sortez I'aliment qui s'est détaché et
accrochez-le & nouveau au poussoir.

Les aliments traités sont récupérés dans le récipient.
Retirez le poussoir et attachez un nouveau morceau
d’aliment, si désiré.

Pour des raisons techniques, il reste toujours un petit
morceau d’aliment sur le poussoir. Retirez-le et utilisez-le
pour une autre préparation.

Conseil : Pour de meilleurs résultats, la lame doit
étre nettoyée entre chaque préparation, ou bien a
chaque fois que I'appareil est éteint.

Eteignez I'appareil et débranchez-le du secteur.

Accessoire éminceur

Nettoyez les aliments.

Installez le récipient sur I'appareil.

Installez I'engrenage denté dans le boitier.
Choisissez une des lames (1) - V) et fixez-la dans
I'engrenage denté.

Installez I'accessoire éminceur de fagon a ce que la
cheminée d'alimentation soit orientée vers 'avant, et
verrouillez-la en la tournant dans le sens des aiguilles
d’une montre (fg) jusqu'a ce que vous I'entendiez se
verrouiller en place.

Placez un ou plusieurs des aliments préparés dans la
cheminée d’alimentation. La cheminée peut étre remplie
aras bord.

Mettez I'appareil en marche et poussez lentement le
poussoir, sans forcer. Assurez-vous que I'ergot du
poussoir glisse bien dans la rainure de guidage dans la
cheminée.

Les aliments traités sont récupérés dans le récipient.
Retirez le poussoir et, si nécessaire, rajoutez des
aliments.

Eteignez I'appareil et débranchez-le du secteur.

Conseil : Pour de meilleurs résultats, la lame doit
étre nettoyée entre chaque préparation, ou bien a
chaque fois que I'appareil est éteint.

Apreés utilisation

L'appareil doit étre soigneusement nettoyé apres chaque
utilisation (voir Entretien et nettoyage).

Videz le récipient.

Retirez le poussoir.

Retirez I'accessoire en le tournant dans le sens inverse
des aiguilles d’une montre (gf’).

Retirez la lame et 'engrenage denté.



Entretien et nettoyage

Avant de nettoyer I'appareil, débranchez toujours la fiche
de la prise de courant.

N'utilisez aucune solution abrasive, détergent concentré
ou brosse dure pour nettoyer I'appareil.

Pour éviter le risque d'électrocution, ne pas nettoyer le
boitier a I'eau et ne pas limmerger.

Le boitier pourra étre nettoyé avec un chiffon humide non
pelucheux.

Toutes les pieces détachables (voir Apres utilisation)
peuvent étre nettoyées a I'eau chaude savonneuse, ou
au lave-vaisselle.

Attention : Les lames sont extrémement acérées.
Utilisez toujours la brosse de nettoyage fournie.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce symbole doivent étre
K collectés et traités séparément de vos déchets

ménagers, car ils contiennent des matériaux
EEEm précieux qui peuvent étre recyclés. En vous
débarrassant correctement de ces appareils, vous
contribuez a la prévention de potentiels effets négatifs sur la
santé humaine et I'environnement. Votre mairie ou le
magasin auprés duquel vous avez acquis |'appareil peuvent
vous donner des informations & ce sujet.

Usages typiques pour accessoires et lames

Accessoires / lames

Accessoire pour rubans

Accessoire éminceur

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant pendant une durée
de deux ans a partir de la date d'achat, contre tous défauts
de matiére et vices de fabrication. Au cours de cette période,
toute piéce défectueuse sera remplacée gratuitement. Cette
garantie ne couvre pas l'usure normale de I‘appareil, les
pieces cassables telles que du verre, des ampoules, etc., ni
les détériorations provoquées par une mauvaise utilisation
et le non-respect du mode d'emploi. Aucune garantie ne
sera due si |'appareil a fait I'objet d'une intervention a titre
de réparation ou d‘entretien par des personnes non-
agréées par nous-mémes. Cette garantie n‘affecte pas les
droits Iégaux des consommateurs sous les lois nationales
applicables en vigueur, ni les droits du consommateur face
au revendeur résultant du contrat de vente/d‘achat. Si votre
appareil ne fonctionne plus normalement, veuillez I'adresser,
sous emballage solide, a une de nos stations de service
apres-vente agréées, muni de votre nom et adresse. Si vous
retournez votre appareil pendant la période de garantie,
n‘oubliez pas de joindre & votre envoi la preuve de garantie
(ticket de caisse, facture etc.) certifiée par le vendeur.
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Dans le cas ol vous ne pouvez résoudre le probléme a I'aide de ce tableau, veuillez contacter notre Service Clientele. Les
coordonnées se trouvent dans 'appendice de ce mode d’emploi.
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Elektrische spiraal en
groentesnijder

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt,
de volgende instructies goed doorlezen
en deze handleiding bewaren voor
toekomstige raadpleging. Het apparaat
mag alleen gebruikt worden door
personen die bekend zijn met de
onderstaande instructies.

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen
Gevaar voor bepaalde categorieén van
personen
Er is een verhoogd risico voor letsel aan
kinderen en personen met verminderde
capaC|te|ten

Het apparaat mag alleen gebruikt
worden door personen met
verminderde fysische, zintuiglijke of
mentale bekwaamheden, of gebrek
van ervaring en kennis, wanneer deze
onder begeleiding zijn of instructies
ontvangen hebben over het gebruik
van dit apparaat en volledig de
gevaren en veiligheidsvoorschriften
begrijpen.

+ Kinderen mogen niet dit apparaat
gebruiken. Het apparaat en het
netsnoer moeten goed weggehouden
worden van kinderen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

- Waarschuwing: Houdt kinderen
weg van inpakmateriaal, daar deze
een bron van gevaar zijn b.v. door

verstikking.

Gevaar voor elektrische schokken

Het apparaat werkt op elekriciteit,

dus is er altijd het risico van een

elektrische schok. De volgende

voorzorgsmaatregelen moeten daarvoor
getroffen worden:
+ Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid
inclusief het netsnoer als gelijk welk
hulpstuk dat wordt aangebracht, eerst
zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Ingeval het
apparaat, bijvoorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen, of wanneer
men met overdadige kracht aan het
netsnoer getrokken heeft, mag men het
niet meer gebruiken: zelfs onzichtbare
beschadiging kan ongewenste effecten
hebben op de gebruiksveiligheid van
het apparaat.

- Dit apparaat mag alleen aangesloten
worden op een stopcontact wat
volgens de voorschriften geinstalleerd
is. Zorg ervoor dat de op het
typeplaatje aangegeven spanning
overeenkomt met de netspanning.

+ Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact:

- voor het opbouwen of uit elkaar halen
van het apparaat,

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer er geen toezicht is,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

+ Trek de stekker niet aan het snoer uit
het stopcontact, trek aan de stekker
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zelf.

- De stekker niet aanraken met natte
handen.

- De behuizing nooit met vioeistoffen
schoonmaken of onderdompelen.

Gevaar door mesbladen en

bewegende delen

Er is een risico op ernstig letsel dat

veroorzaakt kan worden door de

mesbladen en andere bewegende delen:
- Wees uiterst voorzichtig en raak
de mesbladen niet aan tijdens het
schoonmaken of vervangen van de
mes inzetstukken.

- Draag geen lange kettingen, oorbellen
of kleding met lange en/of wijde
mouwen, halsdoeken of sjaals, of lang,
los haar tijdens het bedienen van het
apparaat.

* De vingers niet in de vultrechter steken
en geen andere voorwerpen erin
plaatsen.

+ Plaats de handen niet onder of in de
nabijheid van het uitvoergedeelte van
de hulpstukken.

- Wacht totdat alle onderdelen volledig
tot stilstand gekomen zijn voordat de
vultrechter of houder verwijderd wordt.

+ Zorg ervoor dat het voedsel dat aan
het spiraal hulpstuk niet uit de trechter
steekt.

Slechte hygiéne

Slechte hygiéne kan resulteren in het

ontstaan van bacterién in het apparaat:

- Maak het apparaat helemaal schoon
voordat het voor de eerste keer en ook
na elke gebruikscyclus wordt gebruikt.
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* Het apparaat altijd van het
lichtnet loskoppelen voordat deze
schoongemaakt wordt.

+ Voor uitvoerige informatie over het
schoonmaken van het apparaat,
raadpleeg de sectie Onderhoud en
schoonmaken.

Gevaar voor beschadiging van het

apparaat

Onjuist gebruik van het apparaat kan

schade veroorzaken:
- Plaats het apparaat altijd op een
droog, vlak antislip oppervlak, wat
ongevoelig is voor het contact met de
rubber voetjes.

+ Laat het snoer nooit los hangen.

* Het netsnoer niet knikken of
afklemmen. Houdt het snoer en
het apparaat zelf goed uit de buurt
van hittebronnen (bijv. kookplaten,
gasviammen).

Juist gebruik
- Dit apparaat mag alleen gebruikt
worden voor het maken van spiralen
uit rauwe ingrediénten zoals appels,
peren, komkommers, aardappels,
wortels, pastinaak, radijs, bieten, zoete
aardappels (yam), courgette (zucchini),
of voor het snijden van repen of plakjes
uit rauwe, stevige groenten en fruit.

+ Voorzichtig: Het apparaat is niet
ontworpen voor de verwerking van
harde etenswaren zoals noten of
jjsklontjes.

+ Elk ander gebruik dan datgene wat in
deze instructies beschreven is, moet
als onjuist beschouwd worden en kan



leiden tot persoonlijk letsel of materi€le Overzicht en inbegrepen onderdelen

schade. 1. Stamper voor snij hulpstuk
. Di i 2. Snij hulpstuk met vultrechter
Dit apparaat is bestemd voor . 3 Meb nzetstukkon (D) - @)
huishoudelijk of gelijkwaardig gebruik, 4. Tandwiel inzetstuk
208|S 5. Aan/Uit knop
. " \ . 6. Behuizing
- in bedrijfskeukens, in winkels, 7. Typeplaatie (aan onderzijde)
kantoren of andere bedrijfsruimtes, 3. Snoormet seker
- in agrarische instellingen, 10. Houder met handvat
- i 11. Spiraal hulpstuk
doq,r klanten n hotels, mOtel,S enz. en 12. Stamper voor spiraal hulpstuk (houd ook de
gelijkwaardige accommodaties, stenswaren op hun plaats)
- in bed and breakfast gasthuizen.
+ Laat het apparaat nooit onbeheerd Gebrulk voor korte tjd
i Dit apparaat is alleen bedoeld voor kortstondig gebruik,
wanneer het 1S aang&Sbten Op het d.w.z. dat hij niet langer dan 10 minuten continu gebruikt
stroomnet. mag worden. Laat hem daama gedurende nog eens 30
. Waarschuwing: Verkeert gebruik minuten afkoelen, waarna hij weer gebruikt mag worden.
xgpoggzzigﬂraat kan persoonlijk letsel Mes inzatetukken

Dit apparaat wordt geleverd met vijf verschillende mes
inzetstukken voor diverse toepassingen:

Bij een defect aan het apparaat

Een defect apparaat kan materiéle

schade en letsel veroorzaken:
- Controleer voor het gebruik het
apparaat en de mes inzetstukken op
beschadiging. Gebruik het apparaat

@ ‘Spaghetti’ voor 5 mm spiralen
@ ‘Tagliatelle’ voor 9 mm spiralen
@ ‘Capellini’ voor 3 mm spiralen

@ ‘Pappardelle’ voor 35 mm spiralen
@ ‘Fusilli lunghi’ voor 24 mm spiralen

nlet als het apparalat Of"een mes Tip! Bij het gebruik van de ‘Pappardelle’ (@v)) of
inzetstuk beSChadlgd Zin. ‘Fusilli lunghi’ (v) inzetstukken, ervoor zorgen dat de

. [ stukjes voedsel dik genoeg zijn — dunne worteltjes zijn
A|S ereen beSChadlgmg gevonden bijvoorbeeld niet echt geschikt.

wordt, graag telefonisch of per email
contact Opn_emen met onze afdellng Opmerking: Het ‘Fusilli lunghi’ (V) mes inzetstuk moet
klantenservice (Zle blj|age), samen met het spiraal hulpstuk gebruikt worden. Stukjes
: H voedsel met een diameter van meer dan 55 mm kunnen
* Reparaties aan dit apparaat of aanhet fieierktworden
netsnoer mogen alleen verricht worden
door onze klantenservice. Voor het behalen van optimale resultaten, raden we aan

het mes inzetstuk te verwisselen zodra deze ongelijke of
onooglijke spiralen gaat maken.
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Spiraal en snij hulpstukken

Dit apparaat heeft een spiraal hulpstuk met een verticale
vultrechter voor het maken van lange spiralen, en een snij
hulpstuk met een schuine vultrechter voor het snijden van
plakjes of korte reepjes.

Een overzichtstabel aan het einde van deze handleiding
toont de diverse toepassingsmogelijkheden van de mes
inzetstukken en hulpstukken.

Opbergruimte voor het netsnoer

Aan de achterkant van het apparaat is een opbergruimte
voor het netsnoer. Wikkel het snoer af tot de gewenste
lengte voor het gebruik.

Véor het eerste gebruik

Verwijder alle overgebleven verpakkingsmaterialen en
stickers en maak het apparaat schoon zoals beschreven
staat in het hoofdstuk Onderhoud en schoonmaken.

Gebruik

Véor het gebruik, het juiste mes inzetstuk en hulpstuk
uitkiezen (zie de overzichtstabel aan het einde van deze
handleiding).

Spiraal hulpstuk

Let op: Voordat het apparaat gebruikt wordt, eerst
de afbeeldingen in het begin van de handleiding goed
bekijken.

Maak het voedsel schoon en snij het in stukken van
maximaal 15 cm lengte.

- Tip: Snijd het voedsel altijd zo dat er een
platte kant aan zit voor het vaststeken aan de
voedselhouder op de stamper van het spiraal
hulpstuk.

Plaats de houder in het apparaat.

Monteer het tandwiel inzetstuk in de behuizing.
Selecteer het gewenste mes inzetstuk en plaats deze in
het tandwiel inzetstuk.

Plaats het spiraal hulpstuk en draai deze rechtsom totdat

hij hoorbaar op zijn plaats vergrendeld ().

Neem wat bereid voedsel en maak dit met de platte kant
vast aan het uiteinde van de stamper (afbeelding | en II).
Breng de stamper met het voedsel in de vultrechter.
Houd het voedsel altijd stevig op zijn plek totdat het
in aanraking komt met mes inzetstuk (afbeelding Ill).
Schakel het apparaat aan en geleid de stamper
langzaam naar beneden, zonder deze al te stevig aan
te drukken (afbeelding IV).
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- Tip: Mocht er een beetje voedsel van de stamper
afgescheiden worden, schakel het apparaat dan
uit en koppel hem los van het lichtnet. Verwijder
dan het spiraal hulpstuk, verwijder het losgemaakt
voedsel en bevestig het weer aan op de stamper.

Het verwerkt voedsel wordt in de houder opgevangen.
Neem de stamper eruit en plaats een nieuwe hoeveelheid
voedsel indien dat is gewenst.

Om technische redenen, zal een kleine hoeveelheid
voedsel op de stamper achterblijven. Verwijder dit en
gebruik het elders.

- Tip: Voor de beste resultaten moet het mes
inzetstuk tussen de cycli door schoongemaakt
worden, maar op zijn minst elke keer dat het
apparaat uitgezet wordt.

Schakel het apparaat uit en koppel het los van het
lichtnet.

Snij hulpstuk

Maak het voedsel schoon.

Plaats de houder in het apparaat.

Monteer het tandwiel inzetstuk in de behuizing.

Kies één van de mes inzetstukken uit (1) - @) en plaats
deze in het tandwiel inzetstuk.

Plaats het snij hulpstuk zodanig dat de vultrechter naar
voren steekt, en zet deze vast door hem rechtsom te
draaien (fg) totdat hij hoorbaar op zijn plaats vergrendeld.
Plaats één of meer stukjes bereid voedsel in de
vultrechter. De vultrechter mag helemaal gevuld worden.
Zet het apparaat aan en geleid de stamper met het snij
hulpstuk langzaam omlaag zonder teveel kracht te zetten.
Zorg ervoor dat de richel op de stamper in de geleider
gleuf van de vultrechter past.

Het verwerkt voedsel wordt in de houder opgevangen.
Neem de stamper eruit en, indien nodig, plaats er meer
voedsel in.

Schakel het apparaat uit en koppel het los van het
lichtnet.

- Tipp: Voor de beste resultaten moet het mes
inzetstuk tussen de cycli door schoongemaakt
worden, maar op zijn minst elke keer dat het
apparaat uitgezet wordt.

Na gebruik

Het apparaat moet na elk gebruik grondig
schoongemaakt worden (zie Onderhoud en
schoonmaken).

Maak de houder leeg.

Neem de stamper eruit.

+ Verwijder het hulpstuk door deze linksom te draaien (gf).
- Verwijder het mes en tandwiel inzetstukken.



Onderhoud en schoonmaken

Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact voordat
men het schoonmaakt.
Gebruik nooit schuurmiddel, bijtende stoffen of harde
borstels voor het schoonmaken.
Om gevaar voor elektrische schokken te voorkomen,
moet men de huizing niet met een vloeistof schoonmaken
en nooit onderdompelen.
De huizing mag schoongeveegd worden met een
pluisvrije vochtige doek.
Alle afneembare delen (zie Na gebruik) mogen
schoongemaakt worden met heet water en een mild
afwasmiddel, of in de vaatwasser.

- Voorzichtig: De mesbladen zijn zeer scherp. Gebruik
altiid de schoonmaakborstel die meegeleverd is.

Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit symbool moeten
E apart weggegooit worden van het huishouidelijke

afval, daar deze waardevolle materialen bevatten
Emmm  welke men kan recyclen. Juist wegdoen zal het
milieu en de menselijke gezondheid beschermen. De
plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar informatie over
geven.

Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van twee jaar na

de aankoopdatum voor materiaal- en fabrieksfouten.
Uitgesloten van garantie is schade die ontstaan is door het
niet in acht nemen van de gebruiksaanwijzing, normale
slijtage en zeer breekbare onderdelen zoals glazen kannen
etc. Deze garantieverklaring heeft geen invioed op uw
wettelijke rechten, en ook niet op uw legale rechten welke
men heeft als een consument onder de toepasselijke
nationale wetgeving welke de aankoop van goederen
beheerst. De garantie vervalt bij reparatie door niet door ons
bevoegde instellingen.

Typische toepassingen voor hulpstukken en mes inzetstukken

Hulpstuk / inzetstuk
Spiraal hulpstuk

Snij hulpstuk

I ln 1\ v

WL T T T A
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Mocht het niet mogelijk zijn met behulp van de tabel het probleem op te lossen, neem dan contact op met onze klantenservice.
De contactinformatie kan gevonden worden in de bijlage van deze handleiding.




ES

Cortador eléctrico de verdura en
espiral

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea
atentamente estas instrucciones y
conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato solo debe
ser utilizado por quienes se hayan
familiarizado con estas instrucciones.

Instrucciones importantes de
seguridad

Peligro para ciertos grupos de

personas

Existe un riesgo incrementado de

lesiones para nifios y para personas con

capamdades reducidas:
El aparato podra ser utilizado por
personas con reducidas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales, 0
sin experiencia ni conocimiento
del producto, solo cuando hayan
recibido la supervision o instrucciones
referentes al uso del aparato y
entiendan por completo todo el peligro
y las precauciones de seguridad.

- No se debe permitir que los nifios
utilicen el aparato. El aparato y su
cable eléctrico se deben mantener
fuera del alcance de los nifios.

- Los nifios no deben jugar con el
aparato.

- Precaucion: Mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje,
porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.

Peligro de descarga eléctrica
El aparato funciona con electricidad,
por o que siempre existe el riesgo de
descarga eléctrica. Deben observarse
las siguientes precauciones:
* Antes de utilizar el aparato, siempre se
debe comprobar que tanto la unidad
principal, el cable de alimentacion
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el
aparato haya caido sobre una
superficie dura, o se haya tirado en
exceso del cable de alimentacion, no
se debera utilizar de nuevo: incluso los
desperfectos no visibles pueden tener
efectos adversos sobre la seguridad en
el uso del aparato.
+ Debe conectar este aparato solamente
a una toma de corriente instalada
segun las normas en vigor. Asegurese
de que la tension de la red coincide
con la tension indicada en la placa de
caracteristicas.
+ Desenchufe siempre el cortador
- antes de montar o desmontar el
aparato,

- después del uso,

- 8i hay una averia,

- antes de dejar el aparato sin
supervision,

- antes de limpiarlo.

+ Cuando se desenchufa la clavija de
la pared, nunca tirar del cable de
alimentacion; sino asir siempre la
clavija misma.

+ No toque el enchufe con las manos
hiimedas.

+ No limpie el aparato con sustancias
liquidas y no lo sumerja.
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Peligro con las cuchillas y los

componentes moviles

Existe riesgo de lesiones graves por las

cuchillas y otros componentes moviles:

- Tenga mucha precaucion y no toque
las cuchillas mientras limpia o cambia
los accesorios de la cuchilla.

- No lleve cadenas, pendientes largos ni
prendas de ropa con mangas largas o
anchas, bufandas o chales, o cabello
largo, suelto cuando manipule el
aparato.

* No introduzca los dedos en el
conducto para introducir alimentos, ni
introduzca ningun otro objeto.

* No cologue las manos debajo ni cerca
de la zona de salida de los accesorios.

- Espere hasta que todos los
componentes se hayan detenido
por completo antes de extraer el
conducto para introducir alimentos o el
recipiente.

+ Asegurese de que los alimentos
fijados al accesorio para espirales
no sobresalen del conducto para
introducir alimentos.

Falta de higiene

La falta de higiene puede provocar

la formacién de gérmenes dentro del

aparato
+ Limpie el aparato minuciosamente
antes de utilizarlo por primera vez, y
también tras cada ciclo de utilizacion.

+ Desenchufe siempre el aparato de la
toma de alimentacion eléctrica antes
de limpiarlo.

- Para tener informacion detallada sobre
la limpieza del aparato, consulte la
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seccion Limpieza y mantenimiento.

Peligro de dafios a la unidad

La manipulacién incorrecta del aparato

puede causar dafos:

» Coloque siempre la unidad sobre una
superficie antideslizante, nivelada y
seca, que sea inmune al contacto con
los pies de caucho.

+ No permita que el cable cuelgue
suelto.

* No retuerza ni apriete el cable de
alimentacion eléctrica. Mantenga
ambos, el cable y el aparato lejos de
fuentes de calor (por ejemplo, platos
calientes, llamas de gas).

Utilizacion correcta
- Este aparato solo debe ser utilizado
para elaborar espirales a partir de
ingredientes crudos como manzanas,
peras, pepinos, patatas, zanahorias,
chirivia, rabano, remolacha, boniatos,
calabacin, o para cortar en tiras 0
rodajas verdura y fruta firme.

+ Precaucion: El aparato no esta
disefiado para procesar alimentos
duros como frutos secos o cubitos de
hielo.

+ Cualquier otra utilizacion distinta a las
indicadas en estas instrucciones debe
ser considerada inapropiada y puede
provocar lesiones personales o dafios
materiales.

- Este aparato ha sido disefiado para el
uso doméstico u otra aplicacion similar,
por ejemplo
- en cocinas de personal, en oficinas y

otros puntos comerciales,



- en empresas agricolas,

- por los clientes de hoteles,
pensiones, etc. y alojamientos
similares,

- en casas rurales.

* No deje el aparato desatendido
mientras esta conectado.

- Precaucion: El uso incorrecto puede
provocar lesiones personales graves.

En caso de un aparato defectuoso

Un aparato defectuoso puede causar

dafios materiales y lesiones:

* Antes de cada utilizacion compruebe
que el aparato y las hojas de cuchilla
no estan dafiadas. No utilice el aparato
ni las hojas de cuchilla si muestran
cualquier signo de dafio.

- Si observa cualquier dafio, péngase
en contacto con nuestro departamento
de atencion al cliente por teléfono o
por correo electrénico (consulte el
apéndice).

- Las reparaciones de este aparato 0
de su cable de alimentacion eléctrica
solo deben ser realizadas por nuestro
servicio de atencion al cliente.

Descripcion general y componentes incluidos

Mano de mortero para accesorio cortador
Accesorio cortador con tubo de alimentacion
Cuchillas (D) a (V)

Pieza con engranajes

Interruptor de encendido/apagado

Caja

Placa de caracteristicas (en la parte inferior)
Cable de alimentacion con clavija

Cepillo limpiador

10. Recipiente con mango

1. Accesorio para espirales

12. Mano de mortero para accesorio para espirales
(también mantiene los alimentos en su posicion)

OO NN

Funcionamiento breve

El aparato esta disefiado para funcionar solo durante un
breve espacio de tiempo continuado, esto es, no debe
funcionar de manera continua durante mas de 10 minutos.
Deje que se enfrie durante otros 30 minutos, tras lo cual
podré utilizarlo de nuevo.

Cuchillas

Este aparato incluye cinco cuchillas diferentes para distintas
aplicaciones:

@ ‘Spaghetti’ (‘Espaguetis’) para espirales de 5 mm
@ ‘Tagliatelle’ (‘Tallarines’) para espirales de 9 mm
@ ‘Capellini’ para espirales de 3 mm

@ ‘Pappardelle’ para espirales de 35 mm

@ ‘Fusilli lunghi’ para espirales de 24 mm

jConsejo! Para poder utilizar las cuchillas de
‘Pappardelle’ (@) o ‘Fusilli lunghi’ (), debe asegurarse
de que los alimentos tienen suficiente grosor — por
ejemplo, las zanahoria finas no son adecuadas.

Nota: La cuchilla de ‘Fusilli lunghi’ (v) se debe utilizar
junto con el accesorio para espirales. Los alimentos con
un diametro superior a 55 mm no se podran procesar.

Para obtener resultados dptimos, recomendamos sustituir
las hojas de cuchilla tan pronto como comiencen a elaborar
espirales irregulares o feas.

Accesorios para espirales y cortador

El aparato incluye un accesorio para espirales con un tubo
de alimentacion vertical para elaborar espirales largas, y un
accesorio cortador con un tubo de alimentacion inclinado
para cortar rodajas o tiras cortas.

Al final de este manual se incluye una tabla resumen con
distintas aplicaciones de las cuchillas y los accesorios.

Compartimento para la conservacion del cable

En la parte posterior del aparato, existe un compartimento
para la conservacion del cable. Extraiga el cable a la
longitud deseada antes de usar el aparato.

Antes de la primera utilizacion

Retire todo el material de embalaje y adhesivos, y limpie el
aparato siguiendo las instrucciones de la seccidn Limpieza
y mantenimiento.
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Funcionamiento

Antes de utilizar el aparato, seleccione la cuchilla y el
accesorio adecuado (consulte la tabla resumen al final de
este manual).

Accesorio para espirales

Precaucion: Antes de poner en funcionamiento el
aparato, preste atencion a los diagramas del inicio del
manual.

Limpie los ingredientes y cértelos en trozos de una
longitud maxima de 15 cm.

Consejo: Los alimentos siempre se deben cortar
de modo que tengan una cara plana donde
acoplar al enganche de la mano de mortero del
accesorio para espirales.

Acople el recipiente receptor en el aparato.

Coloque la pieza con engranajes en la carcasa.
Seleccione la cuchilla deseada y coléquela en la pieza
con engranajes.

Acople el accesorio para espirales y gire en el sentido de

las agujas del reloj hasta escuchar que esté acoplado
@)

Seleccione un ingrediente preparado y fije su superficie
plana al extremo de la mano de mortero (diagramas | y
).

Introduzca la mano de mortero con el alimento en el
conducto para introducir alimentos. Sujete siempre el

alimento firmemente hasta que entre en contacto con

la cuchilla (diagrama IlI).

Encienda el aparato y guie la mano de mortero
lentamente hacia abajo, sin presionar con fuerza
(diagrama V).

Consejo: Si un trozo del alimento se separa

de la mano de mortero, apague el aparato y
desenchufelo de la toma de alimentacion eléctrica.
Extraiga entonces el accesorio para espirales, retire
el trozo de alimento suelto y vuelva a fijarlo a la
mano de mortero.

El alimento procesado pasa al interior del recipiente.
Extraiga la mano de mortero y fije otro trozo de alimento
si lo desea.

Por razones técnicas, un trocito pequefio de alimento
quedara en la mano de mortero. Retirelo y utilicelo en
otro lugar.

Consejo: Para obtener el mejor resultado, se debe
limpiar la cuchilla entre ciclos, y al menos cada vez
que se apague el aparato.

Apague el aparato y desenchufelo de la toma de
alimentacion eléctrica.
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Accesorio cortador

Limpie el alimento.

Acople el recipiente receptor en el aparato.

Coloque la pieza con engranajes en la carcasa.
Seleccione una de las cuchillas (1) - @) y coloquela en la
pieza con engranajes.

Coloque el accesorio cortador de modo que el tubo de
alimentacion esté dirigido hacia la parte frontal, y ajustelo
girandolo en el sentido de las agujas del reloj () hasta
escuchar que esta acoplado.

Introduzca uno o mas ingredientes en el tubo de
alimentacion. El tubo se puede llenar por completo.
Encienda el aparato y dirija la mano de mortero del
accesorio cortador lentamente hacia abajo, sin ejercer
demasiada presion. Compruebe que el borde de la
mano de mortero encaja en la ranura correspondiente del
tubo de alimentacion.

El alimento procesado pasa al interior del recipiente.
Extraiga la mano de mortero y, si es necesario,
introduzca més alimentos.

Apague el aparato y desenchufelo de la toma de
alimentacion eléctrica.

Consejo: Para obtener el mejor resultado, se debe
limpiar la cuchilla entre ciclos, y al menos cada vez
que se apague el aparato.

Tras su utilizacion

El aparato ha de ser limpiado por completo tras

cada utilizacion (consulte la seccion Limpieza y
mantenimiento).

Vacie el recipiente.

Extraiga la mano de mortero.

Extraiga el accesorio girando en sentido contrario a la

agujas del reloj ().
Extraiga la hoja de cuchilla y la pieza con engranajes.

Limpieza y mantenimiento

Siempre desenchufe el aparato de la pared antes de
limpiarlo.

No emplee productos de limpieza abrasivos o muy
fuertes ni cepillos de cerdas muy duras para limpiar el
aparato.

Para evitar una descarga eléctrica, no limpie el exterior
de la carcasa con agua y no la sumerja en agua.

La carcasa se puede limpiar con un pafio limpio y
ligeramente humedecido.

Todas las piezas desmontables (seccion Tras su
utilizacién) se pueden limpiar con agua templada y un
detergente suave, o en un lavavajillas.

Precaucion: Las cuchillas estan muy afiladas. Utilice
siempre el cepillo limpiador suministrado.



Eliminacion

Los dispositivos en los que figura este simbolo
E deben ser eliminados por separado de la basura

doméstica, porque contienen componentes
EEEE  \aliosos que pueden ser reciclados. La
eliminacion correcta ayuda a proteger el medio ambiente y
la salud de las personas. Consulte a las autoridades
municipales o el establecimiento de venta donde podran
facilitarle la informacion relevante. Los aparatos eléctricos
que ya no son utilizables se pueden entregar gratuitamente
en el establecimiento de venta.

Aplicaciones tipicas de accesorios y cuchillas

Garantia

Este producto esté garantizado por un periodo de dos afios,
contado a partir de la fecha de compra, contra cualquier
defecto en materiales 0 mano de obra. Esta garantia

s6lo es valida si el aparato ha sido utilizado siguiendo las
instrucciones de uso, siempre que no haya sido modificado,
reparado o manipulado por cualquier persona no autorizada
0 haya sido estropeado como consecuencia de un uso
inadecuado del mismo. Naturalmente esta garantia no
cubre las averias debidas a uso o desgaste normales,

asi como aquellas piezas de facil rotura tales como
cristales, piezas ceramicas, etc. Esta garantia no afecta

a los derechos legales del consumidor ante la falta de
conformidad del producto con el contrato de compraventa.

Accesorio / cuchilla Il [} IV v
Accesorio para espirales A L L L Wi
Accesorio cortador o i o = .
Resolucion de problemas
Problema Causa Remedio
El aparato no funciona. El enchufe de alimentacion eléctricanoestd Introduzca el enchufe en la toma de
enchufado. alimentacion eléctrica.
El tubo de alimentacion no esta Acople el tubo de alimentacion.
correctamente acoplado.
Las espirales son Los alimentos no estan correctamente Fije los alimentos correctamente y de modo
irregulares o feas. fijados. seguro al extremo de la mano de mortero.
Se ejerce excesiva presion sobre la mano Dirija la mano de mortero lentamente hacia
de mortero. abajo, aplicando solo una ligera presion.
Los alimentos son demasiado blandos. Utilice un alimento distinto.
Las cuchillas estan desafiladas. Sustituya las hojas de cuchilla.
Los trozos de alimentos se han cortado Corte los alimentos en trozos mas gruesos. Si
demasiado finos. fuera necesario, deseche los extremos mas
finos.
Las espirales son Los alimentos han sido cortados en trozos Utilice trozos mas largos.

demasiado cortas. demasiado cortos.

El aparato se detiene.

Se han introducido demasiados alimentos.

La cuchilla esta obstruida.

Se estan procesando alimentos no aptos.

Utilice un alimento distinto.
Procese menos alimentos a la vez.

Limpie la cuchilla.

Si no consigue resolver el problema con este cuadro, péngase en contacto con nuestro Servicio de Atencion al Cliente. Los
datos de contacto se encuentran en el apéndice de este manual.
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Affettatrice elettrica a spirale per
ortaggi

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente
le seguenti istruzioni e di conservarle
per farvi riferimento anche in futuro.
L"apparecchio deve essere utilizzato
solo da chi ha acquisito familiarita con le
istruzioni seguenti.

Importanti norme di sicurezza

Categorie a rischio

Esiste un maggiore rischio di infortuni

per i bambini e per le persone con ridotte

capamta psico-fisiche:

+ L'apparecchio pud essere usato anche
da persone con ridotte capacita fisiche
sensoriali 0 mentali, a condizione

che siano sotto sorveglianza, che
siano state date loro istruzioni sull'uso
dell'apparecchio e che comprendano
pienamente i rischi e le precauzioni di
sicurezza che I'apparecchio comporta.

* Ai bambini non deve essere
consentito I'utilizzo dell'apparecchio.
L'apparecchio e il cavo di
alimentazione devono essere tenuti
fuori della portata dei bambini.

+Ai bambini non deve essere consentito
di giocare con |'apparecchio.

- Avvertenza: Tutto il materiale di
imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa
del rischio potenziale esistente, per
esempio di soffocamento.

Rischio di scossa elettrica
L'apparecchio & alimentato dalla corrente
elettrica, per cui esiste sempre il rischio
di subire scosse elettriche. E necessario
quindi rispettare sempre le seguenti
precau2|on|
+ Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio,
controllate attentamente che
I'apparecchio e gli accessori
inseriti non presentino tracce di
deterioramento. Se per esempio
fosse caduto battendo su una
superficie dura, o se € stata usata
una forza eccessiva nel tirare il cavo
di alimentazione, I'apparecchio non
va piu usato: danni anche invisibili ad
occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza
nel funzionamento dell'apparecchio.

+ L'apparecchio deve essere collegato
esclusivamente a una presa di
corrente installata a norma di
legge. Assicuratevi che la tensione
di alimentazione corrisponda alla
tensione indicata sulla targhetta
portadati.

+ Disinserite sempre la spina dalla presa
di corrente a muro
- prima di montare o smontare

I'apparecchio,
- dopo l'uso,
- in caso di cattivo funzionamento,
- se lasciate I'apparecchio incustodito,
- prima di pulire 'apparecchio.

+ Per disinserire la spina dalla presa
di corrente, non tirate mai il cavo
di alimentazione, ma afferrate
direttamente la spina.
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» Non toccate la spina elettrica con le
mani bagnate.

* Non pulite il corpo centrale con liquidi e
non immergetelo in sostanze liquide.

Pericolo dovuto alle lame e agli

elementi in movimento

Esiste il rischio di ferite gravi a causa

delle lame e degli altri elementi in

movimento:
- Prestate estrema attenzione e non
toccate le lame quando lavate o
cambiate i gruppi lama.

* Non indossate catene lunghe,
orecchini o capi di abbigliamento con
maniche lunghe e/o larghe, sciarpe o
scialli, o capelli lunghi sciolti quando
volete utilizzare I'apparecchio.

* Non inserite le dita nella tramoggia di
carico e non inserite nessun oggetto
esterno.

- Non mettete le mani sotto o vicino la
zona degli accessori.

- Aspettate che tutti gli elementi si
siano fermati completamente prima di
rimuovere la tramoggia di carico o il
contenitore.

+ Controllate che gli alimenti attaccati
all'accessorio a spirale non sporgano
dalla tramoggia di carico.

Norme igieniche

Non rispettare le norme igieniche

puo portare alla formazione di germi

allinterno dell'apparecchio:

+ Pulite bene I'apparecchio al suo primo
utilizzo e anche dopo ogni ciclo di
lavorazione.

- Scollegate sempre I'apparecchio
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dallalimentazione elettrica prima di
cominciare a pulirlo.

+ Per informazioni piu dettagliate su
come pulire I'apparecchio, consultate
la sezione Manutenzione e pulizia.

Rischi di danneggiamento per

I'apparecchio

L'impiego errato dellapparecchio puo

causare danni:
+ Tenete 'apparecchio sempre su una
superficie asciutta, piana, antiscivolo
e resistente al contatto con i piedini di
gomma.

+ Non lasciate pendere liberamente il
cavo di alimentazione.

+ Non attorcigliate e non schiacciate
il cavo di alimentazione. Tenete
lontano da qualsiasi fonte di calore
(ad es. piastre elettriche o fiamme
libere) sia il cavo di alimentazione sia
I'apparecchio.

Uso corretto
* Questo apparecchio deve essere usato
solo per formare spirali da ingredienti
crudi come mele, pere, cetrioli,
patate, carote, pastinache, ravanelli,
barbabietole, patate dolci (radici di
yam), zucchine, o per tagliare a strisce
0 a fette ortaggi e frutti duri.

- Avvertenza: L'apparecchio non &
studiato per la lavorazione di alimenti
duri come noci o cubetti di ghiaccio.

+ Ogni altro utilizzo diverso da quello
descritto in questo manuale ¢ da
considerarsi improprio e puo portare a
lesioni personali 0 a danni materiali.

* Questo apparecchio & studiato per



il solo uso domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- in cucine per il personale, negozi,
uffici e altri ambienti simili di lavoro,

- in aziende agricole,

- da clienti di alberghi, motel e
sistemazioni simili,

- da clienti di pensioni “bed-and-
breakfast” (letto & colazione).

* Non lasciate mai 'apparecchio

incustodito quando & collegato

all'alimentazione elettrica.

- Avvertenza: Il cattivo uso puo essere

causa di gravi lesioni alla persona.

Visione d’insieme e lista dei componenti

Pestello per I'accessorio di taglio
Accessorio di taglio con tramoggia di carico
Gruppi lame, da (1) a (V)
Inserto ruota dentata
Interruttore acceso/spento
Corpo centrale
Targhetta portadati (al disotto dell'apparecchio)
Cavo di alimentazione con spina
Spazzolino
. Contenitore con maniglia
. Accessorio per spirali
. Pestello per 'accessorio per le spirali (serve anche a
tenere gli alimenti in posizione)

©CeNoG~wWN =

—_
N~ O

Utilizzo a brevi intervalli

Questo apparecchio € studiato per funzionare solo a brevi
intervalli, il che significa che non puo funzionare per un
periodo continuo superiore ai 10 minuti. Lasciate che si
raffreddi per altri 30 minuti e solo dopo potete riutilizzare

I'apparecchio.

In caso di apparecchio difettoso
Un apparecchio difettoso puo provocare

Gruppi lame
danni materiali e infortuni:

- Prima di ogni utilizzo, controllate che
sull'apparecchio e sui gruppi lame

non ci siano danni. Non mettete

pill in funzione se rinvenite segni di
danneggiamento sull'apparecchio o sui
gruppi lame.

+ Se notate danni, vi raccomandiamo

di contattare il nostro servizio di
assistenza clienti per telefono o per
email (ved. in appendice).

+ Le riparazioni su questo apparecchio 0
sul suo cavo di alimentazione devono
essere effettuate solo dal nostro
servizio di assistenza clienti.

Questo apparecchio & dotato di cinque diversi gruppi lame
per diverse funzioni:

@ “Spaghetti” per spirali da 5 mm
@ “Tagliatelle” per spirali da 9 mm
@ “Capellini” per spirali da 3 mm

@ “Pappardelle” per spirali da 35 mm
@ “Fusilli lunghi” per spirali da 24 mm

Consiglio utile! Quando utilizzate il gruppo lame per
“Pappardelle” (@v)) o per “Fusilli lunghi” (v) accertatevi
che gli alimenti da lavorare siano dello spessore
sufficiente — le carote sottili, per esempio, non sono molto
adatte.

Nota: Il gruppo lame per “Fusilli lunghi” (v) va utilizzato
unitamente all’accessorio per spirali. Gli alimenti di
diametro superiore a 55 mm non sono adatti alla
lavorazione.

Per ottenere sempre ottimi risultati, vi consigliamo di
sostituire i gruppi lame non appena notate che le spirali non
sono pil omogenee e esteticamente accettabili.
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Accessori di taglio e per spirali

L'apparecchio & dotato di un accessorio per spirali che

ha un lungo collo di alimentazione verticale per realizzare
spirali lunghe e di un accessorio di taglio con un collo di
alimentazione inclinato che serve per tagliare fettine o per
strisce corte.

Una tabella riassuntiva riportata alla fine di questo manuale
mostra le varie funzioni dei gruppi lame e degli accessori.

Vano avvolgicavo

Nella parte posteriore dellapparecchio c'€ il vano per
conservare il cavo. Tirate fuori il cavo sino alla lunghezza
necessaria prima dell'uso.

Preparazione al primo utilizzo

Eliminate ogni materiale e adesivo di imballaggio e pulite
I'apparecchio secondo quanto descritto nella sezione
Manutenzione e pulizia.

Funzionamento

Prima dell'uso, scegliete il gruppo lame e I'accessorio di cui
avrete bisogno (consultate la tabella riassuntiva alla fine del
manuale).

Accessorio per spirali

Attenzione: Vi raccomandiamo di osservare con molta

attenzione le figure all'inizio di questo manuale prima di
mettere in funzione I'apparecchio.

Mondate gli alimenti e tagliateli in pezzi non piu lunghi di
15 cm.

Consiglio: Tagliate sempre gli alimenti in
modo che ci sia un lato a superficie piatta
da attaccare sul pestello dell’accessorio per
spirali.

Inserite il contenitore di raccolta nell'apparecchio.
Attaccate I'inserto ruota dentata al corpo principale.
Scegliete il gruppo lama desiderato e montatelo
sullinserto ruota dentata.

Inserite 'accessorio per spirali e ruotate in senso orario
sino a sentirlo bloccato in sede ().

Prendete un alimento gia pronto per la lavorazione e
attaccatene il lato piatto all'estremita del pestello (figure |
ell).

Inserite il pestello con I'alimento nella tramoggia di carico.
Tenete ben fermo I'alimento in sede sino a toccare
bene I'inserto lama (figura Ill).

Accendete I'apparecchio e guidate lentamente il pestello
verso il basso, senza esercitare troppa pressione
(figura IV).
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Suggerimento: Se un pezzo di alimento si stacca
dal pestello, spegnete I'apparecchio e scollegatelo
dall'alimentazione elettrica. Poi togliete I'accessorio
per spirali, rimuovete I'alimento che si € staccato e
riattaccatelo al pestello.

L'alimento lavorato si raccoglie all'interno del contenitore.
Togliete il pestello e attaccate un nuovo pezzo da
lavorare, se lo desiderate.

Per ragioni tecniche, sul pestello rimarra sempre un
piccolo pezzo di alimento. Rimuovetelo e utilizzatelo in
altro modo.

Consiglio pratico: Per ottenere risultati migliori,
il gruppo lame andrebbe pulito tra un ciclo di
lavorazione e I'altro, ma almeno prima di spegnere
I'apparecchio.

Spegnete 'apparecchio e scollegatelo dall'alimentazione
elettrica.

Accessorio di taglio

Mondate I'alimento da lavorare.

Inserite il contenitore di raccolta nellapparecchio.
Attaccate I'inserto ruota dentata al corpo principale.
Scegliete uno dei gruppi lame (1) - @) e inseritelo
sull'inserto ruota dentata.

Inserite 'accessorio di taglio in modo che la tramoggia

di alimentazione punti in avanti e fermatelo ruotandolo in
senso orario (fg) sino a sentirlo bloccato in sede.

Inserite uno o pi pezzi degli alimenti da lavorare nella
tramoggia di carico. Il collo della tramoggia pud essere
riempito completamente.

Accendete 'apparecchio e guidate il pestello
dell’accessorio di taglio lentamente verso il basso, senza
esercitare troppa pressione. Accertatevi che il bordo del
pestello si inserisca nella scanalatura guida sul collo della
tramoggia.

L'alimento lavorato si raccoglie all'interno del contenitore.
Tirate fuori il pestello e, se necessario, inserite altri
alimenti.

Spegnete I'apparecchio e scollegatelo dall'alimentazione
elettrica.

Consiglio pratico: Per ottenere risultati migliori,
il gruppo lame andrebbe pulito tra un ciclo di
lavorazione e I'altro, ma almeno prima di spegnere
I'apparecchio.



Dopo l'uso

L'apparecchio deve essere pulito accuratamente dopo
ogni utilizzo (ved. Manutenzione e pulizia).

Svuotate il contenitore.

Togliete via il pestello.

Rimuovete 'accessorio ruotandolo in senso anti-orario

().

Rimuovete il gruppo lama e la ruota dentata.

Manutenzione e pulizia

Prima di pulire 'apparecchio, disinserite sempre la spina
dalla presa di corrente.

Non usate soluzioni abrasive, detergenti concentrati o
spazzole dure per pulire l'apparecchio.

Per evitare rischi di scosse elettriche, non pulite 'esterno
dell'apparecchio con liquidi € non immergetelo in liquidi.
La superficie esterna pud essere pulita con un panno non
lanuginoso asciutto o leggermente umido.

Tutti gli accessori amovibili (ved. Dopo ['uso) possono
essere lavati con acqua calda e un detersivo delicato, o
in lavastoviglie.

Avvertenza: Le lame sono molto taglienti. Per pulirle,
utilizzate sempre lo spazzolino fornito in dotazione.

Funzioni tipiche per gli accessori e i gruppi lame

Accessorio / inserto

Accessorio per spirali

Accessorio di taglio

Smaltimento

Gli apparecchi contrassegnati con questo simbolo
devono essere smaltiti separatamente dai normali

rifiuti domestici perché contengono materiali di
EEEE  yalore che possono essere riciclati. Lo
smaltimento adeguato protegge I'ambiente e la salute
umana. Le autorita locali o il negoziante di riferimento
possono fornire ulteriori informazioni in materia.

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di 2 anni dalla data
di vendita (certificata da scontrino fiscale) e comprende gli
eventuali difetti del materiale o di particolari di costruzione.

| danni derivanti da un uso improprio, rotture da caduta o
similari non vengono riconosciuti. La presente garanzia non
pregiudica i vostri diritti legali, né i diritti acquisiti in quanto
consumatore e riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina |'acquisto di beni. La garanzia
decade nel momento in cui gli apparecchi vengono aperti o
manomessi da Centri non da noi autorizzati.
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Risoluzione di problemi

Problema

L'apparecchio non funziona.

Le spirali non sono omogenee e
esteticamente accettabili.

Le spirali sono troppo corte.

L'apparecchio si blocca.

Causa

L'apparecchio non & connesso
allalimentazione elettrica.

La tramoggia di carico non & bloccata
correttamente.

Gli alimenti non sono attaccati in modo
sicuro.

Pressione eccessiva sul pestello.

Gli alimenti sono troppo morbidi.
Le lame sono consumate.

Gli alimenti sono stati tagliati in pezzi
troppo sottili.

Gli alimenti sono stati tagliati in pezzi
troppo corti.

State lavorando alimenti non adatti.
Sono stati inseriti troppi alimenti.

Il gruppo lame € bloccato.

SEVERIN

Rimedio

Collegate la spina a una presa di corrente a
muro.

Bloccate la tramoggia.

Attaccate gli alimenti in modo piu saldo sulla
base del pestello.

Guidate lentamente il pestello verso il basso,
esercitando solo una leggera pressione.

Usate un tipo diverso di alimento.
Sostituite i gruppi lame.

Inserite dei pezzi di alimenti piu spessi. Se
necessario, tagliate le punte piu sottili.

Tagliate gli alimenti in pezzi piu lunghi.

Usate un tipo diverso di alimento.
Lavorate meno alimenti alla volta.

Pulite il gruppo lame.

Se non riuscite a risolvere il problema con i suggerimenti di questa tabella, vi preghiamo di contattare il nostro Servizio di
Assistenza Clienti. | recapiti di contatto sono riportati in appendice a questo manuale.

Dati tecnici

Categoria di apparecchio, N° di Art.

Voltaggio

Potenza di energia
Dimensioni di ingombro
Peso

Simboli speciali

>

C€
)
)
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220-240 V~, 50/60 Hz
ca. 80 W

165 x 372 x 260 mm
1,8kg

Affettatrice elettrica a spirale per ortaggi KM 3923

Non smaltire insieme ai rifiuti domestici

Questo prodotto & conforme alle direttive vincolanti per I'etichettatura CE.

Blocco dell'apparecchio

Sblocco dell’'apparecchio



DK

Elektrisk spiral- og grentsags-
snitter

Kere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning laeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet ma kun benyttes af dem

der er bekendt med den falgende
brugsanvisning.

Vigtige sikkerhedsregler

Fare for visse kategorier af personer

Der er en gget risiko for skader for barn

og for personer med nedsat kapacitet:
- Apparatet ma ikke benyttes af personer
med reducerede fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring eller viden, medmindre de har
faet vejledning og instruktion i brugen
af dette apparat og fuldt ud forstar alle
farer og forholdsregler vedrarende
sikkerheden som brug af apparatet
medfarer.

- Barn ma aldrig fa lov til at benytte dette
apparat. Apparatet og dets ledning ma
altid holdes langt vaek fra barn.

+ Barn ma aldrig fa lov til at lege med
apparatet.

- Advarsel: Hold altid barn veek fra
emballagen eftersom den udger en
potentiel fare. Der er f.eks. risiko for
kveelning.

Risiko for elektrisk sted

Enheden er drevet af elekricitet, og som

sadan er der altid en risiko for elektrisk

stad. Falgende forholdsregler skal derfor
tages
+ Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbeher ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for
eksempel har veeret tabt pa en hard
overflade eller der er blevet trukket
i ledningen med stor kraft, ma det
ikke lzengere benyttes: Selv skader
der ikke er synlige kan have ugunstig
indvirkning pa sikkerheden ved brug af
apparatet.

+ Apparatet bar kun tilsluttes til et stik,
der er installeret i overensstemmelse
med el-regulativet. Veer opmaerksom
pa, om lysnettets spaending svarer til
spaendingen angivet pa typeskiltet.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten
- inden samling eller demontering af

apparatet,
- efter brug,
- i tilfeelde af fejlfunktion,
- nar apparatet ikke er under opsyn,
- inden rengaring af apparatet.

- Traek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten;
tag altid fat i selve stikket.

* Ror ikke ved stikket med vade hander.

- Kabinettet ma ikke renggres med
nogen former for veeske eller
nedsaenkes i vaeske.
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Fare fra knive og bevagelige dele

Der er risiko for alvorlige skader fra knive

og andre bevaegelige dele:
- Veer yderst forsigtig med ikke at rare
knivene under rengering eller ved
udskiftning af skeerebladindsatsen.

- Ga ikke med lange keeder, greringe
eller tgj med lange og/eller brede

aermer, tarklaeder eller sjaler, eller langt

lgst har nar apparatet bruges.
- Stik ikke fingrene eller nogen andre
genstande ned i pafyldningsraret.

+ Hold ikke dine haender under, eller naer

ved tilbeharets udlgbsomrader.

+ Vent til alle dele star helt stille, far
du fierner pafyldningsraret eller
beholderen.

- Serg for, at madvaren, der er fastgjort

til spiraltilbeharspistillen, ikke stikker ud

rgret.

Manglende hygiejne

Manglende hygiejne kan medfare

bakteriedannelser inden i apparatet:
* Renger apparatet omhyggeligt inden
farste brug, og efter hvert gang det er
brugt.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten for
apparatet rengares.

+ Detaljeret information om rengering
af apparatet findes i afsnittet om
Rengering og vedligehold.

Fare for skade pa enheden

Forkert handtering af apparatet kan

forarsage skader:

+ Placer altid enheden pa en ter,
plan og skridsikker overflade,
som ikke pavirkes af kontakt med
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gummifgdderne.

+ Lad aldrig ledningen haenge lgst ud

over bordkanten.

* Kneek eller klem ikke ledningen. Hold

bade ledningen og selve apparatet
pa god afstand af varmekilder
(kogeplader, gasflammer el.lign.).

Korrekt anvendelse

+ Dette apparat ma kun anvendes il
fremstilling af spiraler af ra ingredienser
som &bler, paerer, agurk, kartofler,
gulergdder, pastinak, radiser, redbeder
og sede kartofler (yams), squash
(zucchini), eller til at snitte strimler eller
skiver af ra, faste grantsager og frugt.

+ Advarsel: Apparatet er ikke beregnet

til at behandle harde fadevarer sasom
nedder eller isterninger.

+ Enhver anden anvendelse, end den

beskrevet i disse instruktioner, ma
anses for ukorrekt og kan medfare
personskader eller materielle skader.

+ Dette apparat er beregnet il privat brug

eller i tilsvarende omgivelser, sasom

- | tekakkener, kontorer eller andre
mindre virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller, moteller m.m.
og tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

- Efterlad aldrig apparatet uden opsyn

nar det er tilsluttet til stramforsyningen.

+ Advarsel: Misbrug kan forarsage

alvorlig personskade.



| tilfaelde af fejl pa apparat

Et defekt apparat kan forarsage

materielle skader og tilskadekomst:

- Kontroller apparatet og
skeerebladindsatsen for beskadigelse
far hvert brug. Brug ikke apparatet,
hvis det eller en skeerebladindsats
viser tegn pa skader.

+ Hvis der er skader pa apparatet,
skal du kontakte vores kundeservice
afdeling via telefon eller e-mail (se
tillzeg).

- Reparationer af dette apparat eller dets
ledningen ma kun udfares af vores
kundeservice.

Oversigt og medfalgende dele

Pistil til snittetilbehar
Snittetilbeher med pafyldningsrer
Skeerebladindsats (D) til (V)
Gear-hjulsindsats
Teend/sluk-knap

Kabinet

Typeskilt (pa undersiden)
Ledning med stik

Rensebgrste

10. Beholder med handtag

11. Spiraltilbehor

12. Pistil til spiraltilbehgr (holder ogsa maden pa plads)

I i i o

Kort tids betjening

Apparatet er kun designet til kort tids betjening, dvs. at det
ikke ma benyttes kontinuerligt i mere end 10 minut. Lad det
herefter kele af i 30 minut, hvorefter det er klar til brug igen.

Skarebladindsatser

Dette apparat kommer med fem forskellige
skeerebladindsatser til flere forskellige formal:

@ ‘Spaghetti’ til 5 mm spiraler
(I1) Tagliatelle’ til 9 mm spiraler
@ ‘Capellini’ til 3 mm spiraler

@ ‘Pappardelle’ til 35 mm spiraler
@ ‘Fusilli lunghi’ til 24 mm spiraler

Tip! Nar du bruger ‘Pappardelle’ (@) eller ‘Fusilli lunghi’
(V) indsatsene, skal du serge for, at madstykkerne er
tykke nok - tynde gulergdder, for eksempel, er ikke rigtig
egnet.

Bemark: ‘Fusilli lunghi’ (v) skaerebladsindsatsen skal
bruges sammen med spiraltilbehgret. Madvarer med en
diameter stgrre end 55 mm kan ikke bearbejdes.

For at opna optimale resultater, anbefaler vi at udskifte
skeerebladindsatserne, sa snart de begynder at producere
ujeevne eller grimme spiraler.

Spiral- og snittetilbehor

Apparatet er udstyret med et spiraltilbehgr med et lodret
pafyldningsrer til at skeere lange spiraler, og et snittetilbehar
med et skrat pafyldningsrer til at skeere skiver eller korte
strimler.

En oversigtstabel i slutningen af denne brugervejledning
viser de forskellige skeerebladsindsatser og tilbehars
anvendelsesmuligheder.

Ledningsopbevaringsrum

Der findes et rum til opbevaring af ledning pa bagsiden
af apparatet. Inden brug traekkes el-ledningen ud i den
gnskede leengde.

For forste brug

Fjern eventuel resterende emballage og klistermaerker, og
renger apparatet som beskrevet i afsnittet, Rengering og
vedligehold.

Betjening

Far brug, skal du veelge den gnskede bladindsatsdel og
tilbehar (se oversigten i slutningen af denne vejledning).

Spiraltilbehor

Forsigtig: Laes omhyggeligt diagrammerne i
begyndelsen af manualen, fgr du betjener apparatet.
Renger madvarerne og skeer dem i stykker som ikke er
leengere end 15 cm.

- Tip: Skeer altid maden pa en sadan made, at der
er en flad overflade at fastgere spiralpistillen til.

- Seet opsamlingsbeholderen ind i apparatet.
- Seet gear-hjulsindsatsen ned i kabinettet.
- Veelg den gnskede skeerebladindsats og seet den i gear-
hjulsindsatsen.
Monter spiraltilbehgret og drej det med uret indtil det
heres lase pa plads (@g).
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- Tag et forberedt stykke mad og fastger dets flade
overflade til enden af pistillen (diagrammer | & I).
Seet pistil med maden i pafyldningsreret. Hold altid
maden godt pa plads, indtil den faktisk rerer
skarebladene (diagram Ill).

- Teend for apparatet og far pistillen langsomt nedad, uden
at presse for hardt (diagram 1V).

- Tip: Skulle et stykke mad bliver adskilt fra pistillen,
sluk for apparatet og tag det ud af stikkontakten.
Tag sa spiraltilbehgret af, fiern den fritiggende mad
og seet den pa pistillen igen.

Den bearbejdede mad opsamles i beholderen.
Hvis der @nskes mere, tag pistillen ud og seet et nyt
stykke mad pa.

- Af tekniske arsager vil et lille stykke mad forblive pa
stgder. Fjern denne og brug den andetsteds.

- Tip: For det bedste resultat ber bladindsatsen
rengeres mellem hver cyklus, men mindst hver
gang apparatet er slukket.

Sluk for apparatet, og tag det ud af stikkontakten.

Snittetilbehor

Renggr madvaren.
Saet opsamlingsbeholderen ind i apparatet.

- Seet gear-hjulsindsatsen ned i kabinettet.

» Veelg en af bladindsatserne (1) - @v) og placer det i
gearhjulsindsatsen.
Monter snittetilbeharet, sa pafyldningsreret peger fremad,
og fastger det ved at dreje med uret (@), indtil det laser
herbart pa plads.
Leeg en eller flere af de forberedte madvarer ned i
pafyldningsreret. Raret kan fyldes helt.

- Teend for apparatet og for snittetilbehgrspistillen
langsomt nedad, uden at presse for hardt. Serg for,
at forhgjningen pa pistillen passer ind i styrerillen i
pafyldningsrer.
Den bearbejdede mad opsamles i beholderen.

- Tag pistillen ud, og hvis ngdvendigt fyld mere mad i.
Sluk for apparatet, og tag det ud af stikkontakten.

- Tipp: For det bedste resultat ber bladindsatsen
renggres mellem hver cyklus, men mindst hver
gang apparatet er slukket.

Efter brug

- Apparatet bar renggres omhyggeligt efter hver brug (se
afsnittet Rengaring og vedligehold).

+ Tem beholderen.

- Tag pistillen ud.

- Fjern tilbehgret ved at dreje mod uret (gf*).

- Fjern skeereblad- og gear-hjulsindsatserne.
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Rengering og vedligehold

Tag altid stikket ud af stikkontakten inden rengering.
Brug ikke slibende, skrappe rengaringsmidler eller harde
barster til rengaringen.
For at undga elektrisk stad ma selve apparatet ikke
rengeres eller nedsaenkes i vand.
Kabinettet kan rengeres med en letfugtig, fnugfri klud.
- Alle aftagelige dele (se Efter brug) kan renggres
med varmt vand og et mildt opvaskemiddel, eller i en
opvaskemaskine.
- Advarsel: Knivene er meget skarpe. Brug altid den
medfglgende rengaringsbarste.

Bortskaffelse

Apparater maerket med dette symbol ma ikke
smides ud sammen med husholdningsaffaldet, da

de indeholder veerdifulde materialer som kan
EmN  genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter bade
miljget og menneskers helbred. Din kommune eller
forhandleren kan give dig yderligere information om dette.

Garantierklaring

P& dette husholdningsprodukt overtager vi garantien i to
ar fra salgsdatoen. Garantien geelder for materiale- og
fabrikationsfejl. Skader, der er opstaet som falge af forkert
behandling, normalt slid samt pa skrgbelige dele som
f.eks. glas, deekkes ikke af garantien. Denne garanti har
ingen indvirkning pa dine lovmaessige rettigheder, heller
ikke de nationale forbrugerrettigheder om anskaffelse af
varer. Hvis produktet ikke fungerer og ma returneres, skal
det pakkes forsvarligt ind, og navn, adresse samt arsagen
il returneringen skal vedleegges. Hvis dette sker mens
garantien stadig deekker, ma garantibeviset og kvitteringen
ogsa leegges ved. Garantien bortfalder ligeledes ved indgreb
pa produktet af folk, der ikke er autoriseret af os.



Skulle du veere ude af stand til at lgse problemet ved hjeelp af tabellen, skal du kontakte vores kundeservice.
Kontaktoplysningerne kan findes i tilleegget til dette manual.
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Elektrisk spiral- och
gronsaksskarare

Basta kund!

Innan du anvander apparaten bor du lasa

denna bruksanvisning noga och spara
den for framtida referens. Apparaten
bor endast anvandas av personer
som bekantat sig med nedanstaende
instruktioner.

Viktiga sakerhetsforeskrifter

Risker for vissa personkategorier
Det finns en dkad risk for skador hos
barn och for personer med reducerad
handlmgsformaga
- Denna apparat kan anvandas av
personer som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat sinnes-
eller mentaltillstand, eller som har
bristfallig erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa personer ar under
uppsyn eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande apparatens
anvandning och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som anvandningen
innefattar.

- Barn far inte anvanda denna apparat.
Apparaten och dess elsladd bor stallas
utom rackhall for barn.

- Barn bor inte tillatas leka med
apparaten.

- Varning: Hall bamn pa avstand fran
apparatens forpackningsmaterial
eftersom fara eventuellt kan uppsta.
Det finns t.ex. risk for kvavning.
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Risk for elstot

Produkten drivs med elektricitet vilket gor

att det alltid finns en risk for elst6t. Darfor

bor foljande forsiktighetsatgarder tas:

* Innan varje anvandning bor apparaten
samt dess elsladd och monterade
tillbehdr inspekteras noga sa att de
inte har nagra skador. Om apparaten
t ex har tappats pa en hard yta, eller
om elsladden har utsatts for alltfor hard
kraft, bor den inte langre anvéandas:
Aven osynliga skador kan férsémra
apparatens driftsakerhet.

+ Apparaten bor endast anslutas till ett
felfritt uttag installerat enligt gallande
bestammelser. Se till att natspanningen
| vagguttaget motsvarar den som ar
markt pa apparatens skylt.

- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
- innan du tar apparaten i anvandning

eller monterar ihop den,
- efter anvéandning,
- ifall apparaten skulle krangla,
- nar apparaten inte dvervakas,
- innan apparaten rengors.

- Ta stickproppen ur vagguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.

+ Ror inte stickproppen med vata hander.

- Apparatens hdlje far aldrig rengdras
med eller doppas i vatskor.



Risk for skador pa grund av knivarnas

vassa egg och rorliga delar
Det finns stor risk for allvarlig skada pa
grund av knivarnas vassa egg och andra
rorhga delar:

+ Var ytterst forsiktig och ror inte

knivarnas egg nar du rengor eller byter

knivinsatserna.

- Béringa langa halsband, érhangen
eller klader med langa och/eller vida
armar, scarfar eller sjalar, eller lat
inte ditt langa har hanga I6st nar du
anvander apparaten.

- Satt inte dina fingrar i pafyliningsroret
och inga andra foremal heller.

- Lagg inte dina hander under eller i
narheten av tilloehdrens utlopp.

- Vanta tills alla delar har stannat
fullstandigt innan du aviagsnar
pafyliningsroret eller behallaren.

- Se till att matprodukten som ar fast
pa spiraltillbehdret inte sticker fram ur
pafyliningsroret.

Brist pa hygien
Brist pa hygien kan resultera i att
bakterier vaxer i apparaten:
* Rengor apparaten noga innan du
anvander den for forsta gangen och

ocksa efter varje anvandningsomgang.

- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
innan du rengor apparaten.

- Se avsnittet Skétsel och rengdring
for detaljerad information om hur
apparaten bor rengoras.

Risk for skador pa apparaten

Felaktig hantering av apparaten kan leda

till skador:

+ Placera alltid enheten pa en torr, slat
och halkfri yta som tal kontakt med
gummifotter.

+ Lat inte sladden hanga frit.

- Sla inte 6glor pa elsladden eller klam
at den. Hall bade elsladden och
apparaten pa avstand fran heta kallor
(t.ex. varmeplattor, gaslagor).

Korrekt anvandning
* Apparaten bor endast anvandas for
att gora spiraler av raa ingredienser
sasom applen, paron, gurkor, potatis,
mordtter, palsternackor, radisor,
rodbetor, sotpotatis och zucchini, eller
for att skara strimlor eller skivor av raa,
fasta gronsaker och frukter.
- Varning: Apparaten ar inte konstruerad
for att processa harda matprodukter
sasom notter eller iskuber.
* Annan anvandning an den som
beskrivs i denna bruksanvisning
anses som felaktig och kan leda till
personskador eller materiella skador.
+ Apparaten ar avsedd for hemmabruk
eller liknande anvandning, sasom
- i personalkok, kontor och andra
kommersiella miljer,

- i foretag inom jordbrukssektorn,

- for gaster i hotell, motell och liknande
inkvarteringsstallen,

- for gaster i bed-and-breakfast hus.

+ Lamna inte apparaten utan uppsikt nar
den ar ansluten ill eluttaget.

+ Varning: Felaktig anvandning kan
orsaka svara personskador.
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Om apparaten fatt nagot fel

En apparat som inte fungerar kan

astadkomma sak- och personskador:

+ Kontrollera alltid innan du startar varje
anvandningsomgang om apparaten
eller knivinsatserna har blivit skadade.
Starta inte processen om apparaten
eller knivinsatsen uppvisar tecken pa
skada.

- Ifall du upptacker en skada, vanligen
kontakta var kundserviceavdelning per
telefon eller e-post (se bilagan).

- Reparationer pa denna apparat eller
dess elsladd bor endast goras av var
kundservice.

Oversikt och medféljande delar

Knivtillbehdrets matare
Knivtillbehdr med pafyliningsror
Knivinsatser (D) till (V)
Kugghjulsinsats

Pé/av-knapp

Holje

Markskylt (pa undersidan)
Elsladd med stickpropp
Rengéringsborste

10. Behallare med handtag

11. Spiraltillbehér

12. Spiraltillbehdrets matare (haller &ven matprodukterna i
position)

I i i o

Kortvarig anvandning

Apparaten ar endast &mnad for kortvarig anvéndning; dvs.
den bér inte anvandas kontinuerligt I&ngre &n 10 minuter
at gangen. Lat den svalna 30 minuter innan du startar den
igen.

Knivinsatser
Med denna apparat medfdljer fem olika knivinsatser:
@ ‘Spaghetti’ for 5 mm spiraler
@ ‘Tagliatelle’ f6r 9 mm spiraler
@ ‘Capellini’ for 3 mm spiraler
@ ‘Pappardelle’ fér 35 mm spiraler
@ ‘Fusilli lunghi’ for 24 mm spiraler
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Tips! Nar du anvander knivinsatserna ‘Pappardelle’ (@v))
eller ‘Fusilli lunghi’ (V) bor du se till att matbitarna ar
tillréckligt tjocka.

Notera: ‘Fusilli lunghi’ (V) knivinsatsen maste anvandas
med spiraltillbehdret. Matprodukter med en diameter 6ver
55 mm kan inte beredas.

For att uppna maximalt resultat rekommenderar vi att du
byter ut knivinsatserna genast om de bérjar producera
ojamna och fula spiraler.

Spiral- och knivtillbehor

Apparaten har ett spiraltillbehdr med ett vertikalt
pafyliningsror for att gora langa spiraler och ett knivtillbehdr
med ett lutande pafyliningsror for att skara skivor eller korta
strimlor.

En sammanstalining i slutet av denna bruksanvisning visar
de olika anvandningsomradena for knivinsatserna och
tillbehdren.

Fack for forvaring av sladden

Det finns ett kabelférvaringsutrymme i bakre delen av
apparaten. Dra ut sladden till Idmplig l&ngd innan du startar
apparaten.

Innan du startar apparaten for forsta gangen

Ta bort forpackningsmaterial och klisterméarken och rengér
apparaten enligt instruktionerna i avsnittet Skétsel och
rengdring.

Anvéndning

Innan du startar apparaten bér du valja knivinsatser
och tillbehdr (se sammanstélining i slutet av denna
bruksanvisning).

Spiraltillbehor

- Varning: Studera noga bilderna i bérjan av
bruksanvisningen innan du tar apparaten i anvandning.

- Tvatta matprodukterna och skér dem i hdgst 15 cm langa
bitar.

- Tips: Skar alltid maten i bitar sa att det finns
en platt sida till vilken du faster mathallaren pa
spiraltillbehorets matare.

Placera behallaren i apparaten.
Montera kugghjulen i héljet.

- Valj den 6nskade knivinsatsen och montera den pa
kugghjulsinsatsen.



Montera spiraltillbehéret pa plats och vrid det medsols
tills du hor att det lases pa plats (fg).

- Ta matprodukten som du skurit och fast den platta sidan
pa andan av mataren (bild | & II).
Sétt in mataren med maten i pafyliningsroret. Hall alltid
maten pa plats tills den ror vid knivinsatsen (bild Ill).
Starta apparaten och for mataren langsamt nerat utan att
anvanda nagot tryck (bild 1V).

- Tips: Om en bit av maten lossnar fran mataren
stanger du av apparaten och drar stickproppen
ur vagguttaget. Ta darefter bort spiraltillbehdret,
avlagsna maten som lossnat och satt den pa
mataren igen.

Den processade maten samlas inuti behallaren.

- Ta ut mataren och fast en ny matbit pa den om du sa
onskar.

- Av tekniska orsaker kommer en liten bit mat att finnas
kvar pa mataren. Ta bort biten och anvénd den till annat
andamal.

- Tips: For att uppna basta resultatet bor
knivinsatsen rengdras mellan tva omgangar, men
atminstone varje gang apparaten stangs av.

Stang av apparaten och dra stickproppen ur vagguttaget.

Knivtillbehor

Skalj matprodukten.
Lagg behallaren i apparaten.
Montera kugghjulen i héljet.

- Vélj en av knivinsatserna (1) - @) och montera den i
kugghjulsinsatsen.
Montera knivinsatsen sa att matningsroret visar mot
framsidan och fast den genom att vrida den medsols (ig)
tills det hors att den lases pa plats.
Satt en eller flera av de forberedda matprodukterna i
pafyliningsroret. Roret kan fyllas helt och hallet.
Starta apparaten och for knivtillbehérets matare sakta
nerat, tryck endast mycket latt. Se till att passa in
matarens upphojda kant i pafyliningsrérets fordjupning.
Den processade maten samlas inuti behallaren.

- Ta ut mataren och satt vid behov i flera matprodukter.
Stang av apparaten och dra stickproppen ur vagguttaget.

- Tipp: For att uppna basta resultatet bor
knivinsatsen rengdras mellan tva omgangar, men
atminstone varje gang apparaten stangs av.

Efter anvéndning

Rengér apparaten noga efter varje anvandning (se
avsnittet Skétsel och rengdring).

- Tdm behallaren.

- Ta ut mataren.

- Avlagsna tillbehoret genom att vrida det motsols (gf*).
Lossa kniv- och kugghjulsinsatserna.

Skotsel och rengdring

Dra alltid stickproppen ur vagguttaget innan rengéring
paborjas.

- Anvand inga slipmedel, starka rengdringsmedel eller
harda borstar vid rengéringen.
Undvik risken fér elektrisk stét genom att inte rengéra
héljet med vatten och sénk inte heller ner det i vatten
duk.

- Apparatens utsida kan rengdras med en fuktig, luddfri
duk.

- Allalésa delar (se Efter anvéndning) kan rengéras med
varmt vatten och ett milt diskmedel, eller i en diskmaskin.

- Varning: Knivarna &r mycket vassa. Anvénd alltid den
medféljande rengdringsborsten.

Avfallshantering

Enheter markta med denna symbol maste
E kasseras separat fran hushallsavfallet, eftersom
de innehaller vérdefulla material som kan
EEN  3tervinnas. Korrekt avfallshantering skyddar miljon
och manniskors halsa. Din lokala myndighet eller

aterforséljare kan ge information i &rendet.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2 &rs garanti
raknat fran inkopsdagen mot uppvisande av specificerat
inkdpskvitto i Gverensstdmmelse med de allmanna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte pa dina
lagstadgade réttigheter eller dina lagenliga rattigheter
enligt den nationella konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvands felaktigt, eller vardslost, ansvarar
den som anvander apparaten for eventuella material- och
personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerate GmbH, Tyskland.
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Typiska anvandningsomraden for tillbehor och knivinsatser

Tillbehor / insats
Spiraltillbehdr

Knivtillbehor

Probleml6sning

Problem

Apparaten startar inte.

Spiralerna ar ojamna eller fula.

Spiralerna ar for korta.

Apparaten stannar.

Orsak

Enheten ar inte ansluten till eluttaget.
Pafyliningsroret &r inte ordentligt pa plats.
Matprodukterna ar inte ordentligt fastsatta.

Alltfor hart tryck pa mataren.

Matprodukterna ar alltfor mjuka.
Knivarna ar ovassa.

Matbitarna har skurits alltfor tunt.

Matprodukterna har skurits i alltfor korta bitar.

Olampliga matprodukter anvénds.

Alltfor mycket mat har lagts i pafyliningsroret.

Knivinsatsen ar blockerad.

SEVERIN

11} v \"
WM Wi WM
= | a | -

Atgird

Satt stickproppen i vagguttaget.
Las pafyliningsroret pa plats.
Fast maten noga pa matarens anda.

For mataren sakta nerat och tryck endast
|att.

Anvand annan typ av matprodukt.
Byt knivinsats.

Anvand tjockare matbitar. Vid behov kan
du skéra bort tunnare andar.

Anvand langre matbitar.
Anvénd annan typ av matprodukt.
Processa mindre mangd mat per gang.

Rengér knivinsatsen.

Om du inte kan losa ditt problem med hjélp av tabellen, vénligen kontakta var Kundservice. Kontaktuppgifterna finns i bilagan

till denna bruksanvisning.

Tekniska data

Produktkategori, Art. nr.
Spanning

Effekt

Dimensioner (B x H x D)
Vikt

Speciella markeringar

Sl E
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Elektrisk spiral- och gronsaksskarare KM 3923

220-240 V~, 50/60 Hz
ca. 80 W

165 x 372 x 260 mm
1.8kg

Slang inte med hushallsavfallet

Denna produkt uppfyller de krav som &r géllande for CE-markning.

Las apparaten.

Las upp apparaten.
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Sahkotoiminen spiraali- ja
vihannesleikkuri

Hyva Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti
ennen laitteen kayttoa ja sailyta tama
opas tulevaa tarvetta varten. Laitetta
saavat kayttaa vain henkilot, jotka ovat
perehtyneet alla oleviin ohjeisiin.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Tiettyihin henkil6ihin kohdistuva

vaara

Lapsilla seka henkilgilla, joilla on

rajoittunut toimintakyky, on suurempi

tapaturmavaara
- Henkild, jolla on fyysisesti, aistillisesti
tai henkisesti rajoittunut toimintakyky
tai jolla on puuttuvat tai vajavaiset
tiedot laitteen toiminnasta, saa kayttaa
laitetta vain siina tapauksessa, etta
han on valvonnan alaisena tai hanelle
on annettu tarkat ohjeet laitteen
kayttamiseen. Lisaksi han ymmartaa
taysin laitteen kayttoon liittyvat vaarat
ja noudattaa tarvittavia turvatoimia.

- Lasten ei saa antaa kayttaa laitetta.
Laite ja sen liitantajohto on pidettava
poissa lasten ulottuvilta.

- Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.

- Varoitus: Pida lapset poissa
pakkausmateriaalien luota
potentiaalisen vaaratilanteen esim.
tukehtumisvaaran vuoksi.

Sahkoiskun vaara

Laite on sahkalla toimiva, joten aina on

olemassa sahkdiskun vaara. Sen vuoksi

on ryhdyttava seuraaviin varotoimin:
- Tarkasta aina ennen laitteen kayttoa
huolellisesti laitteen runko, liitantajohto
ja mahdolliset asennetut lisaosat
vaurioiden varalta. Jos laite on
esimerkiksi pudonnut kovalle pinnalle
tai liitantajohdon vetamiseen on
kaytetty likaa voimaa, laitetta ei saa
enaa kayttaa: nakymattomatkin vauriot
voivat aiheuttaa laitetta kaytettaessa
vaaratilanteita.

+ Laite tulee liittaa maaraysten
mukaisesti asennettuun pistorasiaan.
Varmista, etta verkkojannite vastaa
laitteen arvokilpeen merkittya
jannitetta.

+ Irrota pistotulppa pistorasiasta aina
- ennen laitteen lisdosan asentamista

siihen tai purkua,
- kayton jalkeen,
- jos laitteessa on kayttohairio,
- kun laite ei ole valvottuna,
- ennen laitteen puhdistamista.

+ Kunirrotat pistokkeen pistorasiasta, ala
veda liitantajohdosta vaan tartu aina
pistokkeeseen.

- Ala kosketa pistoketta méarin kasin.

- A4 puhdista laitetta nesteilla &laka
upota sita nesteisiin.
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Terien ja liikkuvien osien aiheuttamat

vaarat

Terat ja muut liikkuvat osat voivat

aiheuttaa vakavan vamman:

- Toimi @arimmaisen varoen ja ala
koske teriin puhdistuksen tai terdosien
vaihdon aikana.

- Ala kayta pitkia ketjuja, korvarenkaita
tai pitka- ja/tai leveahihaisia paitoja,
huiveja tai saaleja tai pida pitkia hiuksia
auki [aitetta kayttaessasi.

- Al laita sormia sy6ttsuppiloon. Sinne
ei saa myoskaan laittaa mitaan muita
esineita.

- Ala laita kasia lisalaitteiden alle tai
ulostuloalueen lahelle.

- Odota, kunnes kaikki osat ovat taysin
pysahtyneita ennen syottosuppilon tai
astian poistamista paikaltaan.

- Varmista, ettei spiraaliosan pitelema
ruoka ulotu ulos syottosuppilosta.

Hygienian puute

Hygienian puute voi aiheuttaa bakteerien

muodostumista laitteen sisalle:

- Puhdista laite perusteellisesti ennen
sen ensimmaista kayttokertaa ja myos
jokaisen kayttokerran jalkeen.

- Kytke laite aina irti verkkovirrasta
ennen sen puhdistusta.

- Yksityiskohtaisia tietoja laitteen
puhdistuksesta on osassa Laitteen
puhdistus ja hoito.

Laitteen vaurioitumisen vaara

Laitteen virheellinen kasittely voi

aiheuttaa vaurioita:

- Sijoita laite aina kuivalle, tasaiselle ja
liukumattomalle pinnalle, joka kestaa
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kumijalkojen kosketuksen.

- Al3 jata liitantajohtoa riippumaan

vapaana.

+ Virtajohtoa ei saa taittaa eika puristaa.

Pida seka johto etta itse laite etaalla
lammonlahteista (esim. keittolevyista,
kaasuliekeista).

Asianmukainen kaytto

- Tata laitetta saa kayttaa ainoastaan
spiraalien tekoon raaoista aineksista
kuten omenista, paarynaista,
kurkuista, perunoista, porkkanoista,
palsternakasta, retiisista, punajuuresta,
bataatista, kesakurpitsasta tai siivujen
tai suikaleiden leikkaukseen raaoista,
kiinteista hedelmista ja vihanneksista.

- Varoitus: Laitetta ei ole tarkoitettu

kovien ruoka-ainesten kuten
pahkindiden tai jaapalojen kasittelyyn.

+ Kaikki muu kuin naissa ohjeissa

kuvailtu kayttd on maaraysten vastaista
ja voi aiheuttaa henkilovammoja tai
aineellisia vahinkoja.

+ Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai vastaavaan,

kuten

- ruokalat, toimistot ja muut kaupalliset
ymparistot

- maatalousyritykset

- hotellien, motellien jne. ja vastaavien
yritysten asiakkaat

- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat
‘majatalot.

- A4 jaté laitetta ilman valvontaa sen

ollessa kytkettyna pistorasiaan.

- Varoitus: Vaarinkaytosta saattaa

seurata vakavia henkilovammoja.



Jos laitteeseen tulee vika

Viallinen laite voi aiheuttaa aineellisia

vahinkoja ja vammoja:

- Tarkasta laite ja tergosat vaurioiden _
varalta ennen jokaista kayttokertaa. Ala
kayta laitetta tai terdosaa, jos niissa
nakyy mitaan vaurioiden merkkeja.

- Jos vaurioita l0ytyy, ota yhteytta
asiakaspalveluosastoomme
puhelimitse tai sahkopostitse (katso
liite).

- Ainoastaan valmistajan asiakaspalvelu
saa korjata taman laitteen tai sen
virtajohdon.

Yleiskuva ja laitteen osat

Painin leikkuuosaa varten
Leikkuuosa sis. syéttosuppilo
Terdosat (1) - (V)
Hammastettu osa
Kéynnistyspainike (On/Off)
Ulkokuori
Arvokilpi (alapuolella)
Liitantajohto ja pistotulppa
Puhdistusharja

. Astia ja kahva

. Spiraalilisdosa

. Syottdpainin spiraalilisdosaa varten (pitdd myds ruoan
paikallaan)
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Lyhytaikainen kaytto

Laite on tarkoitettu vain lyhytaikaiseen kayttoon, joten sita ei
pida kayttaa yhtéjaksoisesti 10 minuuttia pidempaan. Anna
sen jaahtya sen jalkeen 30 minuutin ajan ennen kuin kéytat
sité jalleen.

Terdosat

Téma laite toimitetaan neljan eri terdosan kera eri
kayttotarkoituksia varten:

@ “Spaghetti” 5 mm spiraaleille
@ “Tagliatelle” 9 mm spiraaleille
@ “Capellini” 3 mm spiraaleille

@ “Pappardelle” 35 mm spiraaleille
@ “Fusilli lunghi” 24 mm spiraaleille

Vinkki! Kun kaytét terdosia “Pappardelle” (@v)) tai “Fusilli
lunghi” (v), varmista ruokakappaleiden olevan riittavan
paksuja. — ohuet porkkanat eivat esimerkiksi ole kovin
sopivia.

Huomaa: Terdosaa “Fusilli lunghi” (v) taytyy kayttaa
yhdessa spiraaliosan kanssa. Ruoka-aineksia, joiden
halkaisija ylittaa 55 mm, ei voi kasitella.

Suosittelemme optimaalisten tulosten saamiseksi terdosien
vaihtoa heti kun ne alkavat tuottamaan epétasaisia ja rumia
spiraaleita.

Spiraali- ja leikkuuosat

Laite sisaltaa spiraaliosan, jossa on pystysuora
sy6ttosuppilo pitkien spiraalien tekoa varten ja leikkuuosan
viistolla sydttdsuppilolla siivujen ja ohuiden suikaleiden
leikkausta varten.

Tamén kéyttdoppaan lopussa oleva yhteenveto iimaisee
terdosien ja lisdosien erilaiset kayttoalueet.

Johdon sailytyslokero

Laitteen takaosassa on johdon sailytyslokero. Veda johto
ulos tarvittavaan pituuteen ennen kayttoa.

Ennen ensimmaista kéyttokertaa

Poista kaikki pakkausmateriaalit ja -tarrat ja puhdista laite
luvussa Laitteen puhdistus ja hoito olevan kuvauksen
mukaisesti.

Toiminta

Valitse ennen kéyttda tarvittava terdosa ja lisdosa (katso
tdman oppaan lopussa oleva yhteenvetotaulukko).

Spiraaliosa

- Varoitus: Tarkastele huolellisesti oppaan alussa olevia
kaavioita ennen laitteen kaytt6a.
Pese ruoka-ainekset ja leikkaa ne enintdéan 15 cm pitkiksi
paloiksi.

- Vinkki: Leikkaa ruoka-ainekset aina siten, etta
ruoan pitimen ja syottopainimen vélilla on
tasainen pinta.

Laita astia laitteen alle.
Kiinnitd hammastettu osa runkoon.
- Valitse haluamasi terdosa ja kiinnitd se hammastettuun
osaan.
Kiinnita spiraaliosa ja kdanna sita myotapéivaan, kunnes
kuulet sen lukkiutuvan (g).
Ota valmisteltu ruoka-aines ja liitd sen tasainen pinta
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sy6ttopainimen padhan (kuvat | & I1).

Tyonna ruoka-aineksen sisaltdma sydttopainin
sydttosuppiloon. Pida ruoka-aineksia tiukasti
paikallaan, kunnes ne koskettavat terdosaa (kuva ll).
Kytke laitteeseen virta ja ohjaa sydttopaininta hitaasti
alaspain liian lujaa painamatta (kuva IV).

- Vinkki: Jos osa ruoasta irtoaa syottdpainimesta,
katkaise laitteesta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta. Irrota sitten spiraaliosa,
poista irronnut ruoka ja kiinnita se takaisin
syottopainimeen.

Kasitelty ruoka keraantyy astian sisaan.

Ota syéttdpainin ulos ja kiinnita haluttaessa uusi ruoka-
aines.

Syéttdpainimeen jaa teknisista syisté pieni osa ruokaa.
Irrota se ja kaytad muualla.

- Vinkki: Parhaat mahdolliset tulokset saadaan
aikaan puhdistamalla teréosa jaksojen valilla, mutta
viimeistaan joka kerta, kun laite kytketdan pois
paalta.

Katkaise laitteesta virta ja irrota pistoke pistorasiasta.

Leikkuuosa

Puhdista ruoka.

Asenna keruuastia laitteeseen.

Kiinnitd hammastettu osa runkoon.

Valitse yksi terdosista (1) - @) ja kiinnita se
hammastettuun osaan.

Kiinnita leikkuuosa niin, etta sy6ttosuppilo osoittaa

etuosaa kohti ja kiinnita se myétapéivaan (g) kiertamalla,

kunnes kuulet sen lukkiutuvan paikalleen.

Laita syéttdsuppiloon yksi tai useampi valmisteltu ruoka-
aines. Suppilo voidaan tayttaa kokonaan.

Kytke laitteeseen virta ja ohjaa leikkuuosaa hitaasti
alaspain liikaa painamatta. Varmista, ettd painimen
reuna mahtuu syéttésuppilossa olevaan ohjausuraan.
Kasitelty ruoka keraantyy astian sisaan.

Irrota painin ja lis&a tarvittaessa enemman ruokaa.
Katkaise laitteesta virta ja irrota pistoke pistorasiasta.

- Vinkki: Parhaat mahdolliset tulokset saadaan
aikaan puhdistamalla teréosa jaksojen valilla, mutta
viimeistaan joka kerta, kun laite kytketaan pois
paalta.
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Kayton jélkeen

Laite taytyy puhdistaa perusteellisesti jokaisen
kayttokerran jalkeen (lisatietoja on osassa Laitteen
puhdistus ja hoito).

Tyhjenna astia.

Irrota sydttopainin.

Irrota lisdosa vastapaivaan kiertamalla (gf?).

Irrota terdosa ja hammastettu osa.

Laitteen puhdistus ja hoito

Irrota aina pistotulppa pistorasiasta ennen sen
puhdistamista.

Ala kdyta hankausaineita, vahvoja puhdistusaineita tai
kovia harjoja laitteen puhdistukseen.

Sahkdiskun vaaran vélttdmiseksi &la puhdista runkoa
vedelld &laka upota sita veteen.

Puhdista laitteen ulkopinta kostealla, nukkaamattomalla
liinalla.

Kaikki irrotettavat osat (katso Kayton jélkeen) voidaan
pesta kuumalla vedella ja miedolla pesuaineella tai
astianpesukoneessa.

Varoitus: Terat ovat hyvin terdvid. Kayta aina oheista
pesuharjaa.

Jatehuolto

Talla symbolilla merkityt laitteet taytyy havittda
kotitalousjatteesta erillaan, sillé ne siséltavat

arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
EEEm  Asianmukaisella havittamiselld suojellaan
ymparistoa ja ihmisterveytta. Saat aiheesta lisatietoa
paikallisilta viranomaisilta tai jalleenmyyjilta.

Takuu

Laitteelle myonnetdén 2 vuoden takuu, joka koskee
valmistus- ja ainevikoja, ostopéivasté lukien yksilditya
ostokuittia vastaan yleisten Suomessa kulloinkin

alalla voimassa olevien takuuehtojen mukaan. Mikali
laitetta kdytetdan vaarin, kayttdohjeen vastaisesti

tai huolimattomasti, vastuu syntyvista esine- ja
henkilévahingoista lankeaa laitteen kayttajélle. Tama
takuu ei vaikuta lakimaéaraisiin oikeuksiin eiké mihinkaan
muihin kansallisen lainsdadannon saatamiin tuotteiden
ostoa koskeviin laillisiin kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen
hankkijalla on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerate GmbH, Saksa
Maahantuoja:

AV-Komponentti Oy

(Puh) 09-8678020

info@avkomponentti.fi

www.avkomponentti.fi



Ellei ongelma ratkea taulukon avulla, ota yhteytta asiakaspalveluumme. Yhteystiedot [5ytyvat timan oppaan liitteesta.
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Elektryczna, spiralna krajalnica do

warzyw

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze
dokfadnie zapoznac sie z ponizszg
instrukcja, ktorg nalezy zachowac do
pOzniejszego wgladu. Z urzadzenia
moga korzysta¢ wytgcznie osoby, ktdre
zapoznaty sie z ponizszq instrukcja.

Instrukcja bezpieczenstwa

Zagrozenie dla niektorych oséb
W przypadku dzieci i 0sob
niepetnosprawnych obstuga urzadzenia
wigze sie z podwyzszonym ryzykiem
obrazenia ciata:
- Osoby 0 ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, czuciowych lub
psychicznych albo nieposiadajace

stosownego doswiadczenia lub wiedzy,

moga korzystac z urzadzenia tylko
wowczas, kiedy znajdujq sie pod
nadzorem [ub zostaty poinstruowane,
jak uzywac urzadzenia i sqw peinl
Swiadome wszelkich zagrozen i
wymaganych srodkow ostroznoSci.

- Nie dopuszcza¢ do uzywania
urzadzenia przez dzieci. Nie
dopuszczac dzieci w poblize
urzadzenia lub jego przewodu
zasilajgcego.

* Nie dopuszcza¢ do uzywania

urzadzenia jako zabawki przez dzieci.

- Ostrzezenie: Nie pozwalaé, aby
dzieci miaty dostep do elementéw
opakowania, poniewaz moze to
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doprowadzi¢ do niebezpiecznego
wypadku, np. uduszenia.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem
Urzadzenie jest zasilane pradem
elektrycznym, zatem zawsze stwarza
zagrozenie porazenia pradem.

W zwigzku z powyzszym nalezy

zachowywac nastepujace $rodki

ostroznosci:
* Przed uzyciem nalezy dokfadnie
sprawdzi¢, czy gtowny korpus
urzadzenia i wszystkie elementy
CczZynnosciowe Sg sprawne i nie
nosza Sladow uszkodzenia. Jezeli
urzadzenie np. spadto na twardg
powierzchnie albo przewod zasilajacy
zostat narazony na zbyt silne
szarpniecie, nie nadaje sie ono do
dalszego uzytku: nawet najmniejsza,
niewidoczna usterka powstata z tego
powodu, moze mie¢ ujemny wptyw na
dziatanie urzadzenia i bezpieczenstwo
uzytkownika.

+ Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do sieci
elektrycznej wytacznie do gniazdka
zainstalowanego zgodnie z przepisami.
Nalezy sprawdzic, czy napiecie
sieciowe zgadza sie z napieciem
podanym na tabliczce znamionowej
urzadzenia.

+ Wtyczke nalezy wyjac z gniazda
elektrycznego
- przed przystapieniem do sktadania

lub rozktadania urzadzenia;
- po zakoriczeniu pracy;
- W przypadku awarii urzadzenia;
- zanim urzadzenie zostanie
pozostawione bez nadzoru;



- przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia.
- Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy
nie nalezy szarpac za przewod.
* Nie chwyta¢ wtyczki mokrymi dtorimi.
- Nie czySci¢ urzadzenia cieczami ani
nie zanurzac go.

Niebezpieczne ostrza i ruchome

czesci

Ostrza i inne ruchome czesci stwarzajg

powazne ryzyko obrazenia ciata.

+ Zachowac szczegolng ostroznosc i
podczas czyszczenia oraz wymiany
wkfadek z ostrzami nie dotykac ostrzy.

- Podczas uzywania urzadzenia nie
nalezy nosi¢ dtugich tancuszkow
czy kolczykdw, odziezy z dtugimi i/
lub szerokimi rekawami, chust czy
szali; diugie wiosy nalezy wczesniej
odpowiednio spigc.

* Nie wktadac palcow ani zadnych
przedmiotow do lejka dozownika.

- Nie wkfadac rak pod wylot wktadek
z ostrzami ani nie ktas¢ rak w ich
poblizu.

+ Przed przystapieniem do zdejmowania
lejka dozownika lub pojemnika,
odczekac az wszystkie ruchome czgsci
catkowicie sie zatrzymaja.

- Kawatki produktu wktadane do lejka
spiralnego nie powinny wystawac z
niego.

Higiena

Brak odpowiedniej higieny moze

doprowadzi¢ do pojawienia si¢ w

urzqdzemu drobnoustrojow:
+ Urzadzenie nalezy doktadnie umy¢
przed pierwszym uzyciem oraz
bezposrednio po kazdym cyklu pracy.

* Przed przystapieniem do czyszczenia
zawsze nalezy najpierw odtgczy¢
urzadzenie od zrodta zasilania.

+ Szczegodtowe informacje na temat
czyszczenia urzadzenia znajdujg sie w
punkcie Czyszczenie i konserwacja.

Niebezpieczenstwo uszkodzenia

urzadzenia

Nieprawidtowa obstuga urzadzenia moze

spowodowac jego uszkodzenie:
Urzqdzeme nalezy ustawia¢ suchym,
rownym i nie $liskim blacie, ktory nie
ulegnie uszkodzeniu w wyniku kontaktu
Z gumowymi ndzkami.

* Nie nalezy pozostawia¢ przewodu
zasilajacego swobodnie zwisajacego
bez nadzoru.

* Nie tamac ani nie Sciska¢ przewodu
zasilajgcego. Trzymac przewdd
zasilajacy oraz samo urzadzenie z dala
od zrodet ciepta (np. ptyta grzewcza
kuchenki, ptomien gazowy).

Prawidtowe uzytkowanie
+ Urzadzenie przeznaczone jest do
robienia spiral z surowych produktow,
takich jak jabtko, gruszka, ogorek,
ziemniak, marchew, pasternak,
rzodkiew, burak, stodki ziemniak czy
cukinia oraz do krojenia w paski badz
plastry surowych, twardych warzyw i
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- Przestroga: Urzadzenie nie jest

przeznaczone do przetwarzania
twardych produktow, takich jak orzechy
czy kostki lodu.

- Kazdy inne uzycie urzadzenia niz

opisane w niniejszej instrukcji jest
nieprawidtowe i moze doprowadzi¢ do
obrazen ciafa lub szkod materialnych.

- Urzadzenie przeznaczone jest do

zastosowan domowych lub podobnych,

jak np. w

- kuchniach biurowych lub innych
miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz innych
podobnych lokalach (przez klientow);

- pensjonatach.

* Nie zostawiac urzadzenia

podtaczonego do zasilania bez
nadzoru.

- Ostrzezenie: Nieprawidtowe

uzytkowanie urzadzenia moze
doprowadzi¢ do powaznych obrazen
Ciata.

Niesprawne urzadzenie
Niesprawne urzadzenie moze
spowodowac obrazenia ciata i straty

m

aterialne:

Przed kazdym uzyciem nalezy
sprawdzi¢, czy wktadki z ostrzami nie
sq uszkodzone. Nie nalezy wiacza¢
urzadzenia, jesli samo urzadzenie lub
wkiadki z ostrzem noszg jakiekolwiek
Slady uszkodzenia.

- W przypadku stwierdzenia
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zatacznik) z dziatem obstugi klienta.

+ Wszelkie naprawy urzadzenia

©eNOaR~ W=

lub przewodu zasilania moga by¢
wykonywane wytgcznie przez
autoryzowany serwis.

Opis i elementy urzadzenia

Popychacz do lejka krojacego

Lejek krojacy z dozownikiem

Wkiadki z ostrzem (1) do (V)

Wktadka z kotem zebatym

Wiacznik On/Off

Obudowa

Tabliczka znamionowa (pod spodem)
Przewod zasilajacy z wtyczkq
Szczoteczka do czyszczenia

0. Pojemnik z uchwytem

1. Lejek spiralny

2. Popychacz do lejka spiralnego (pozwala takze
utrzyma¢ produkt w odpowiednim miejscu)

Krotki okres nieprzerwanej pracy

Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy ciagtej, tzn. nie

n

p
n

p

alezy wigczac go na dtuzej niz 10 minut. Po takim czasie
racy nalezy wytaczy¢ urzadzenie i zostawi¢ do ostygniecia
a kolejne 30 minut — nastepnie mozna ponownie rozpoczaé
race.

Wkiadki z ostrzami

Do urzadzenia dotaczonych jest pie¢ roznych wktadek do
réznych zastosowan:

@ Wktadka do spirali typu spaghetti, 5 mm.
@ Wktadka do spirali typu tagliatelle, 9 mm.
@ Wktadka do spirali typu capellini, 3 mm.

@ Wktadka do spirali typu pappardelle, 35 mm.
@ Wktadka do spirali typu fusilli lunghi, 24 mm.

Wskazéwka! Korzystajac z wktadek pappardelle (@v))

i fusilli lunghi ((v)), nalezy pokroi¢ przetwarzany produkt
w odpowiednio grube kawatki — cienkie marchewki, na
przyktad, zwykle sie nie nadaja.

Wskazéwka: Wkiadka fusilli lunghi (V) musi by¢
stosowana wraz z lejkiem spiralnym. Maksymalna
$Srednica przetwarzanego produktu wynosi 55 mm.



Aby niezmiennie uzyskiwa¢ optymalny efekt, zaleca sie
wymiang wktadki, kiedy tylko spirale zaczna by¢ nieréwne
lub niefadne.

Wktadki do krojenia i robienia spirali

W zestawie znajduje si¢ lejek spiralny z pionowa rurkg
dozownika do robienia dtugich spirali oraz lejek krojacy
z pochytg rurkg dozownika do krojenia w plastry i krotkie
paski.

Tabela podsumowujaca, zamieszczona na koricu instrukcji,
opisuje rézne mozliwe zastosowania wktadek i lejkow.

Schowek na przewod zasilajacy

Z tytu urzadzenia znajduje sie schowek na przewdd
zasilajacy. Przed uzyciem urzadzenia wyciggna¢ przewdd
na zadang dtugos¢.

Przed pierwszym uzyciem

Usuna¢ wszelkie elementy opakowania i naklejki oraz
wyczysci¢ urzadzenie w sposdb opisany w punkcie
Czyszczenie i konserwacja.

Instrukcja obstugi

Przed rozpoczgciem uzytkowania wybra¢ zadang wktadke i
lejek (zob. tabela podsumowujaca na koricu instrukcii).

Lejek spiralny

Przestroga: Przed przystapieniem do uzywania
urzadzenia nalezy uwaznie zapozna¢ si¢ z ilustracjami
na poczatku instrukcji.

Umy¢ produkty i pokroi¢ na kawatki o dtugosci
maksymalnie 15 cm.

Porada: Produkty kroi¢ w taki sposob, aby

z boku znalazta sig ptaska powierzchnia, do
ktorej mozna wbic¢ kornicowke popychacza do
lejka spiralnego.

- Wstawi¢ do urzadzenia pojemnik z uchwytem.

- Wiozy¢ do obudowy wktadke z kotem zgbatym.
Wybra¢ zadang wktadke z ostrzem i wsunag jg do
wkiadki z kotem zebatym.

- Zalozy¢ lejek dozownika i obréci¢ go w prawo, az si¢
zatrzasnie na swoim miejscu (g)-

- Whi¢ koncowke popychacza w ptaskg powierzchnie
produktu (ilustr. I'i II).

- Wsunag produkt i popychacz do lejka. Produkt nalezy
utrzymaé na swoim miejscu, az do momentu, kiedy
dotknie wkiadki w ostrzem (ilustr. Ill).

- Wigczy¢ urzadzenie i wprowadzi¢ produkt i popychacz
nie naciskajac zbyt mocno (ilustr. IV).

Porada: JeZeli produkt zsunie sie z popychacza,
wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ je od zasilania.
Zdja¢ lejek spiralny, wyja¢ odczepiony kawatek
produktu i ponownie nabi¢ go na popychacz.

Przetworzony produkt gromadzi si¢ w pojemniku.

- Wyja¢ popychacz i w razie potrzeby nabic kolejny

kawatek produktu.

Ze wzgleddw technicznych na popychaczu zostaje
niewielka koncowka produktu. Nalezy jg zdja¢ i
wykorzysta¢ w innym celu.

- Wskazowka: Aby uzyskac jak najlepszy rezultat
wktadki powinny by¢ czyszczone po kazdym cyklu,
a przynajmniej po kazdym wytgczeniu urzadzenia.

- Wylaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ je od zasilania.

Lejek krojacy

Umy¢ produkty.
Wstawi¢ do urzadzenia pojemnik z uchwytem.

- Wiozy¢ do obudowy wktadke z kotem zebatym.

Wybra¢ wktadke z ostrzem (1) - @) i wlozy¢ ja do wktadki
z kotem zgbatym.

Zatozy¢ lejek krojacy w taki sposob, aby rurka dozownika
skierowana byta do przodu, po czym obréci¢ go w prawo
(@), az zatrzasnie sig na swoim migjscu.

- Wsuna¢ przygotowany produkt do rurki dozownika. Rurke

mozna wypetni¢ catkowicie.

- Wigczy¢ urzadzenie i powoli wsuwa¢ popychacz do lejka

krojacego, nie dociskajac zbyt mocno. Zwréci¢ uwage
na to by grzbiet na popychaczu znalazt si¢ w rowku rurki
dozownika.

Przetworzony produkt gromadzi sie w pojemniku.

Wyja¢ popychacz i w razie potrzeby wiozy¢ ponownie
produkt.

Wylaczy¢ urzadzenie i odigczy¢ je od zasilania.

- Wskazéwka: Aby uzyskac jak najlepszy rezultat
wktadki powinny by¢ czyszczone po kazdym cyklu,
a przynajmniej po kazdym wytaczeniu urzadzenia.

Po zakoriczeniu pracy

Urzadzenie nalezy doktadnie wyczysci¢ po kazdym
uzyciu (zob. Czyszczenie i konserwacja).

Oprozni¢ pojemnik.

Wyja¢ popychacz.

Zdjag lejek, odkrecajac go w lewo (gf).

Wyja¢ wktadke z ostrzem i wktadke z kotem zgbatym.
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Czyszczenie i konserwacja

Przed przystapieniem do czyszczenia zawsze nalezy
najpierw odtaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.

Do czyszczenia nie nalezy uzywac ostrych przedmiotdw,
zracych srodkéw czyszczacych, ani twardych szczotek.

- Aby nie dopusci¢ do porazenia elektrycznego, nie nalezy
czysci¢ obudowy urzadzenia w wodzie, ani nie zanurza¢
jej w wodzie.

- Zewnetrzne $cianki korpusu garnka mozemy oczyscic,
przecierajac lekko wilgotng gtadka Sciereczka
niepozostawiajacy strzepkow.

- Wszystkie zdejmowane czesci (zob. Po zakoriczeniu
pracy) mozna my¢ w goracej wodzie z dodatkiem
delikatnego ptynu albo w zmywarce.

Przestroga: Ostrza sg bardzo ostre. Nalezy je czysci¢
wylacznie szczoteczkg z zestawu.

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem
nalezy utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze zwyktymi

odpadkami z gospodarstwa domowego.
Emmm  Urzadzenia takie zawierajg bowiem cenne
materiaty, ktére mozna poddac recyklingowi. Odpowiednia
utylizacja takich urzadzer pomaga w ochronie $rodowiska i
zdrowia cztowieka. Szczegdtowych informacji na ten temat
udzielajg lokalne wtadze lub sklepy prowadzace sprzedaz
detaliczna,

Typowe zastosowania lejkow i wktadek

Lejek / wktadka
Lejek spiralny

Lejek krojacy
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Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady materiatu i wykonania
przez okres dwdch lat od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje sie do naprawy lub
wymiany wszelkich wadliwych elementéw, pod warunkiem,
ze produkt zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a poézniej odestany przez sklep do serwisu
centralnego w Opolu, prowadzonego przez firme Serv-
Serwis Sp.z 0.0. Aby gwarancja zachowata waznos¢,
urzadzenie musi by¢ uzywane zgodnie z instrukcja i nie
moze by¢ modyfikowane, naprawiane lub w jakikolwiek
sposdb naruszane przez nieupowazniong do tego osobe,
ani tez uszkodzone w wyniku nieprawidtowego uzycia.
Gwarancja nie obejmuje naturalnego zuzycia, ani
elementow tatwo tlukacych sig, jak szklo, elementy z
tworzyw sztucznych, zaréwki itd. Niniejsza gwarancja

nie ogranicza ustawowych praw konsumenta ani innych
praw, jakie konsument posiada zgodnie z obowigzujacymi
przepisami, ktore dotyczqg zakupu przedmiotow uzytkowych.
Jezeli urzadzenie przestanie dziata¢ prawidtowo i musi
zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie zapakowac i dotaczy¢
imie, nazwisko i adres nadawcy oraz przyczyne odestania.
Jesli urzadzenie jest nadal na gwarancji, prosze takze
dotaczy¢ paragon zakupu, lub fakture zakupowa.



W przypadku pojawienia sie probleméw, ktére nie sg opisane w tabeli, nalezy skontaktowa¢ si¢ z naszym Dziatem Obstugi

Klienta. Odpowiednie dane kontaktowe znajduja sie w zataczniku do niniejszej instrukji.
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HAeKTPIKOG OTTEIPOEIBAG KOYTNG
Kol KOQPTNG AayavIKwy

Odnyieg xpnong

MpIv XpNO1UOTIOINCETE Tr GUCKEUN,
dlaBGoTe TPOCEKTIKA TIC aKOAOUBES
0dnyieg xpAong kai UAAETE T0 TTaPGV
eyXeIpidIo yia peMovTikn xpnon. H
OUGKEUN TIPETTEI VO XPNOILOTIOIEITA
OV aTrd AToua TTou €ivail ECOIKEIWLEVA
LE TIG TTapaKATW 0dnyieg.

INMaVTIKOi KAVOVEG AOQAAEING

Kivduvog yio opIopévES KaTnyopieS
avepwwy

YTapyel auﬁnuévog Kivduvog
Tpaupanopou yla TTaudid kai yia aroua
ps UEIWHEVES IKAVOTNTEG:

H GUGKEUI’] HTTopEi va xpnomonomesl
QTTO GTOMA |E HEIWPEVES QUTIKEC,
aioBnTApIES 1 diavonTIKES IKAVOTNTES
) XWPIC TTEIPA KAl YVWOEIS JHOVO Qv
EMTNPOUVTAI f} TOUG EXOUV DOBEi
0dnyie OXETIKA pe TN Xprion TS
OUOKEUNS KAl KATAVOOUV TTARPWS
0AoUC TOUG EUTTAEKOPEVOUC KivOUVOUS
Kol TPOQUAGEEIC yia TV ac@aAeia.

- Tamauidid Gev TpETel va emTpéTeTal

va XPNOIMOTTOI0UV Tr) GUCKEUN.
KparhaTe Tavta 1n GUOKEUR Kall T
NAEKTPIKG KAAWIO TNG MOKPIA aTTo
TaidId.

« Ta maidid dev TPETEN val EMITPETTETAN

va Traifouv Je T GUOKEUN.

- Npoooxn! Ta maidia mpémel va
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gmKivouva, T.X. Kivduvog aoQugia.

Kivduvog nAektpotrAniag

H guakeun autr nAektpodoreital,

Kall yI” QuTO UTTAPYXEI O Kivéuvog ™me

NAEKTPOTTANCIOG. ZUVETTWG, TTIPETTEN Va

AaBsTs TI aKvouesg npocpuAaéug
Kabe cpopa TTou xpnmponomna ™m
OUOKeUN, Ba TTPETTEN v EAEYXETE
TIPOCEKTIKA TNV KUpIa ovada, T
NAEKTPIKG KaAWI0, KaBWG Kal kABE
e¢apTNHa yIa TUXOV AatTwpara. Av n
OUOKeun, yio Tapadelyya, £xel Téoel
o¢ okAnpn emedveia i Exel aoknBei
uttepPOAIKA dUvapn yia 1o TPARNYMa
TOU NAEKTPIKOU kaAwdiou dev Ba
TPETEN va XpnalyotroinBei &avd, akoun
KI Qv ) {npic dev gaivetal O11 UTTopEi
vVa TTIPOKOAEDE! TIpOBAAUATA OTNV
aoQ@aAr AeIToupyia TNG CUCKEUNG.

- H ouokeur auth TpETEl val ouvdEETal
HOVO pE TTPICa EYKATETTNUEVN
oUQWVa e TIC 10XU0UTES DIATAEEIC.
BeBaiwBeite 611 n 101N TOU NAEKTPIKOU
PEUATOC TTOU XPNTIUOTIOIEITE
ouppadicel pe auth TTou avaypdgeTal
0TI GUOKEUN.

+ Qpovrilere mavToTE VI PYGlETE TO
kaAwdio amé v Tpila
- TIPIV AT Tr) GUVAPUOAGYNaN 1 TNV

QATTOCUVOPHOAGYNaN TN GUOKEUAC,
- peTam xpnon,
- O€ TIEPITITWON TUXOV BUCAEITOUPYiaC,
- 61av Oev uTrdpyel emiBAeyn,
- TTPIV T0 KOBaPITUO TNG CUCKEUNG.

+ Orav Byadere 1o @i amod v Tpida,
TTOTE PNV TPABATE TO NAEKTPIKO
KaAwdI0.



* Mnv ayyidete 10 QIG e PpeyEva XEpIaL

* Mnv kaBapidete T cuokeun pe uypd
Ko unv T BuBicete o€ uypa.

Kivduvog améd Aemideg kan KIvoUpEVa
Hépn

Ymapyer kivouvog yia TrpéK)\r]or]
ooBapou quuuaﬂouou amd TIG AeTTidES
Kal GAAa Klvoupsva épn:

- Mpoaéyete napa TIOAU Kall unv ayyidere

TIC AeTride¢ evw kaBapilete i ahAGleTe
10 évBeTal AcTTiOWV.

- Kard mn Aeiroupyia TnG CUOKEUNG,
va N eopare pakpid mepIdépaia,
okouhapikia i pouxa e pakpid f/kal
@apdIq pavikia, KAOKOA f) GApPTTEC,
KOl VOL NV OQAVETE Ta JaKPIA JOANIG
eAeUBepa.

* Mnv tomroBeteite Ta dAXTUAG Gag
070 CWAAVa TPOPOdOTIAG Kl PNV
eloayayete omoladAToTE AAAQ
QVTIKEIEVA O€ QUTOV.

* Mnv TomroBeTEiTE TO YEPIO TAS KATW
i KovTG oTnv TEpIoyK| £§6d0u Twv
ecapudtv.

- Mepipévete PEyp!l va akivntoroinBouv
0Aa T ECapTAUATA TIPIV AQAIPETETE TO
owAva Tpopodoaiag fi To doxEio.

- BeBaiwBeite 611 T0 TpOQIUO TTOU Eivall
TIPOCAPTNHEVO OTO OTIEIPOEIDES
ecaptnUa dev TTPOECEXE! aTTO TO
OwArva.

‘EMeiyn vyieiving

H éANe1pn uyieIvig pmopei va mpokAnBei
amd v avamTuén pikpoPiwv To
E0WTEPIKO TNG CUOKEUAC:

- KaBapioTe T guakeur TTOAU KaAd
TIPIV T XPNOIUOTIOINCETE YIO TTPWN
(opa Kabwg Kai PeTd amo Kabe KUKAO
Xpnone.

+ Mpiv Tov kaBapiopd, va amoouvdteTe
TIGVTQl TN OUOKEUN a0 TNV KEVTPIKA
NAEKTPIK TIAPOXK).

* No avaluTikéS TTANPoQopiES yia
TOV KaBAPIOPO TG GUOKEUNC,
avartpégre aTnv Tapaypago «evikos
KaBapioo¢ Kar ppovTioa.

Kivduvog yia pokAnon {npiag otn

povada

0 Aaveaopsvog XEIPIOHOG TG CUOKEUAC

pnopu va ﬂpom)\wa {nuié:
- Na TomoBeteite Tavta T Hovada o€
M0 aTeYVH, ETTITTEdN Kai avtioNiglnTikA
EMQAvela, TTou Oev ETTNPEACETal o
TIG EAAOTIKEG BATEIG.

* Mnv a@rvete 10 NAEKTPIKO KaAWdIO va
KpEpeTal EAUBEPO.

* Mnv To0KiCeTE KO pnv TTIECETE TO
NAekTPIKG KaAwdio. Na diarnpeite
T0 KaAWAIO0 Kail TV id10 T GUOKEUN
LakpId amo Tnyéc Bepudtnrag (T.x.
NAEKTPIKES €OTiEC, PAGYES UdpaEpiou).
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Zwom Xpfion
-~ Autin OUGKEUI’] TTpETTEI val

XPNOIMOTIOIETaN OVO YIa TN
dnuioupyia aTmPAA Ao wua
guaTaTIKA 6TIWG PAAa, ayAddia,
ayyoupia, TaTareg, kapora,
TaoTIVAKIA, paTravakia, Tavi{apia,
yAukomrardeg, koAokuBakia f yia
v kot Awpidwv amd wud okAnpd
Aayavikd kar gpouta.

- Npoooxn! H ouokeur dev éxel
oxedIaaTei yia TV ETMECEPYQTia

OKANPWV TPOQIHWV OTTIWG &nPoi KapTToi

A TTaydkia.

- OmoladAoTe Xprian dIaOpETIKA
amo auTh TToU TTEPIYPAPETAI OE AUTES
TIG 0dnyieg Tpémel va BewpnBei
AavBaapévn Kal uTropei va 0dnynoel
0€ TIPOCWTTIKO TPAUKATIONO 1 (NI
o€ UNIKG.

+ H auokeury auth rpoopideTal yia
OIKIOKA ¥penon f TapduoIES XPNOEIG,
OTIWG Y1 TIAPABEIYAL:

- 0€ KOUCIVEG ETAIPEIWY, OE YPaPEia Kal
GMa epyaaiaka mepipdAlovTa,

- O YEWPYIKES ETAIPEIEC,

- amd TeAdTEC O€ Cevodoyeia,
TTAVOOXEia KTA. KOl TIAPOUOIES
£YKATAOTACEIG,

- O CEVWVES TTOU 0EPPipouV TTPWIVO.

* Mnv agrivere Tn GUOKEUR AQUAAKTN,
EVW ival ouvOedepévn.

- Npoooxn! H kakn xpAon umopei
va TpokaAéael aoBapd TPOoWTTIKG
TpAUUATIOUO.
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Le MEPITTWON EAATTWHATIKAG

OUOKEUNG

Mia eAQTTWWATIKF) GUOKEUN UTTOPEI

va npom)\éom UAIKA {nid kai

Tpaupanopo
+ Na eAEYXETE TN GUOKEUR Kail T
gvBeTal AeTTidwv yia {npid piv amé
KGBe xpAoT. Mn BETETE T GUOKEUN
o€ AsiToupyia av auTr 1y To €vBeTo
AeTtidwv @épouv ixvn nuIdG.

- e TepiTTwoT Tou Bpedei (nuid,
ETMIKOIVWVATTE e TO TUAKA
£CUTINEETNONG TTEAATWV TNAEPWVIKWG
LEow email (deite TapdpTua).

- O1 emOoKEUES O€ QUTA TN GUOKEUA A
070 NAEKTPIKO KOAWDIO TG TTPETTEN VOl
diegayovTal Jovo amod v eCutmpéan
TEAATWV .

Z0voyn Kai e§apTApaTA

loudoyép! yia KOTITIKG e&dpTnUa

KotrTiké e§apTnua e owArva 1pogodoaiag
‘Evlerta Aemridag (1) éwg (V)

‘EvbeTo ypavadwrou Tpoyol

AlakdTITNgG Asitoupyiag

Kipio tprpa

Mivakida ovopacTIKWY TIHWY (OTO KATW PEPOG)
HAekTpIKO KaAwdI0 e Buapa

Bouptadki kabapiapou

Aoxeio ye Aapn

. LTelpoeIdEG e5apTnua

Foudoxép! yia aTreIpoEIdEG EApTNUA (ETTIONG KPATAE!
T0 TPOQINa aTaBePd)

NGO~ wN =

N
M=o

AeiToupyia yia 0UVTOpO XPOVIKO SidaTna

H ouakeun €xel oxedlaaTei yia xprion pévo yia alvioua
Xpovikd dlaotipara, SnAadn dev Ba TpéTel va T
XPNOIUOTIOIEITE GUVEXWS YIa B1AoTNUa peyaAlTePO Twv 10
AeTrTv. AQAOTE TN va Kpuwael yia akopn 30 Aetrtd, petd
Q170 T0 OTTOiA YTTOPEITE Va Tr) XPNTIUOTIOINCETE §avd.



‘EvBeTa Aemidwv

AuTA N CUCKEUN TTAPEXETAI E TIEVTE DIOPOPETIKA EVOETA
AeTridwv yia dIAPOPES EQAPUOYEG:

@ «ZTIaYYETI» yia OTTIPAA 5 mm

@ «TahiatéAegy yia oTTpdA 9 mm

@ «KameAivi» yia ommipdA 3 mm

@ «Mamopdéheg» yia aTripdA 35 mm
@ «Makpia @ouaili» yia aTTipaA 24 mm

ZupBouAn: Otav xpnaiuoTroiEiTe To £VOETO AETTidWV
«Mamapdéey (@v) 1} «Makpid gouaili» (V), @povrioTe
TO KOMHATIA TPOPipWY va gival apketd Trayid - Ta Aertd
KapdTa, yia Tapadelyua, Oev ival KatdAAnAa.

Inpeiwon: To évBeto Aemridwv «Makpid @ouaily (V)
TIPETTEI Va XPNOILOTIOIETAI Padi Ue TO OTTEIPOEIOES
€¢aptua. Ta KoppATIa TPOiUWY LE BIAPETPO TTOU

Eemepvder Ta 55 mm dev umopei va utroaTei emetepyaaia.

lNa va emToyete BEATIOTO ammoTeAéopaTa, GUVIGTATAI
N QVTIKATAOTATN TwV EVOETWV AETTIdWY apéowg HOAIG
apxioouv va TTapayouv avopolopop@a fi duouopea
OTTIPGaA.

ITreIpoeidi Kol KOTTIKA e§apTApATA

H ouokeun d1aBétel éva oTelpoeldég eEapTnua e kGBeTo
OWARVa TPOYOSOTIag YIa TNV TIAPATKEUN LOKPIWY
OTIPAA, kaBwg Kai éva KOTITIKG e§apTnua pe Aogd cwAva
TPOYOJOTIAG YIa TV KOTI GETWV F) KOVTWV Awpidwv.

2¢e évav guvoTITIKG TTivaka aTo TEAOG TOU TIapOVTOG
eyxelpidiou TapouaiadovTal ol HIAPOPES TIEPIOKES YO TNV
£QaPHOYN Twv EVBETWY AeTTidWV Kal e§apTNUATWY.

Xwpog puAagng kaAwdiou
Ymapyel évag xwpog UAagNG kaAwdiou aTo Tiow PéPOg
NG auokeuns. TpaBr&re To KAAWBIO PEXP! TO ATTAITOUUEVO
MAKOG TTPIV a6 TN XprioN.

TpIv XpNOIYOTTOINCETE TN GUOKEUN Yia TTPWTN QOpa

AQaipEaTe TUXOV UNIKG GUOKEUAOiag Kal autokOAAnTa
TIOU £X0UV QTTOLEIVEI KAl KABaPIaTE TN GUOKEUN OTTWG
TiEpIypAQeTal 0TV TTapdypago «evikds kabapiouos kai
@povriday.

Aeiroupyia

Mpiv T xprion, emAégTe To amairoUpevo EvBeTo AeTTidwy Kal
e€aptnua (BA. guvotTiké TTivaka aTo TEAOG TOU TTAPOVTOG
€yxelpIdiou).

Imeipogldég eGapTnpa

Mpoooxn! MeAeThOTE TPOCEKTIKA TA OXAMATA OTNV
apxn Tou yxelpidiou TIpIv BECETE TN GUOKEUN| OE
Aeitoupyia.

KaBapioTe 10 TpO@IHO Kal kOWTE TO O KopudTia 15
ekatoaTd 1) Aiyotepo.

- ZupBouAn: Na KOBETE TTAVTA TO TPOPINA ME
TPOTTO WOTE VO UTTAPXE! Hia EMITTESN EMQAvEIQ
YIO TTPOCAPTNON OTNV UTTOB0X TPOPIWY aTO
youdoxépl Tou oTrEIPoEISOoUg E§apTARATOG.

MpocapuoaTe 10 doxeio GUAOYAS GTn GUTKEUN.

- [pocapudaTe 10 évBeTo ypavalwrol Tpoxol oTo
TepiBAnpa.

- EmAEgTe To emBuunTd £vBeTO AeTTidag KOl TTPOCAPHOCTE
10 070 £vBETO YpavadwTou TpoxoU.
pocapu6aTE T0 OTTEIPOEIDEG EEAPTNUA Kl TIEPIOTPEWTE
70 8€§I60TPOYA WEXPI VO aopaNiael aTn owaTh Béan ().
[pocapTAaTe £va TIPOETOINATHEVO TPOPILO OTNV
€TiTedN EMQAVEIN OTO AKPO TOU YoudoxEp! (oxAuaTa |
kai 1l).
TomobeTAaTe T0 YOUDOXKEP! JE TO TPOPILO PETT OTO
owArva Tpogodoaciag. Na kpardre wavra 10 TPOQPIHO
oTaBepd oTN B€aN TOU PEXPI VO ayYigel TO EvBeTO
Aemidag (oxAua lll).
Evepyomoinate 1n cuokeun kai kaBodnyiaTte 10
youdoxép! apyd Tpog Ta KATw, Xwpig va EQapuoleTe
miean (oxAua V).

- ZupBouAn: Av éva KoppaTI TPOPiHoU diaxwpIoTEl
aTé T0 YoudoXEpI, TTEVEPYOTIOINTTE T GUTKEUN
Kal OTTOCUVOEDTE TNV OTTO TNV KEVTPIKF NAEKTPIKN
Trapoyr. Metd, ByaTe To oTeIpoEIdEG EEapTNHA,
aQpaIpEaTE TO BIaXWPITUEVO TPOPILO Kal
TIPOCAPTAOTE TO §aVA aTO YOUBOXEP!.

To emefepyacpévo Tpo@IPo oUMEyeTal uéoa aTo doyeio.
ByaArte 10 youdoxép! kai TTpoaapTraTe éva Kaivoupio
KOMMATI TPOQiloU, Qv TO ETTIOUEITE.
T Texvikoug Adyoug, Ba Trapapeivel éva KoppdT
TPOYIHOU GTO YoudoxEp!l. AQaIPEDTE TO Kall
XPNOILOTIOINGTE TO AAAOU.

TupBouAn: TMa BéATIoTa amoteAéapara, To

¢vBeTo Aemridwv TpéTel va kabapidetal petagy

Twv KUKAwv, aAAG TouhdyioTov kGBe popd Tou

QTTEVEPYOTTOIEITAI N CUOKEUN.

- ATIevepyOTIOIROTE T GUOKEUN KaI ATTOGUVECTE TNV OTTO
TNV KEVTPIKF NAEKTPIKN TTAPOXH.
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KotrTiké e§apTnpa

KaBapiaTe 10 1p6@I1O.
Mpooapp6aTe 10 doxEio TUANOYAG OTN GUTKEUN.
Mpooapp6aTe 10 EvBETO ypavalwTol Tpoxou aTo

mepiBAnpa.

EmAEgTe éva amo Ta évBeta Aemidwy (1) - @v) kai
TTPOCAPUOTTE TO OTO EVBETO YpavadwTol TpoxoU.
MMpoCcapuOOTE TO KOTITIKO EEAPTNUA WOTE 0 GWARVAG
TP0Q0dOTIaG va €ival aTPAPPEVOS TTPOG TA UTTPOCTA, Kl
ac@ahioTe To TepIoTPEPOVTAG DeCIOaTPOYA (i) HEXP! Va
ao@aAioel 0T owaTh Béan.

- TomoBeTAOTE Eva ) TIEPIOTOTEPA TIPOETOINATUEVT

TpO@Iua 0To cwArva Tpopodoaiag. MmopeiTe va yepioete
EVIEAWG TO CWARVA.

Evepyomoifate T guokeun kal kaBodnyraTe 10
YOudoXEpI TOU KOTITIKOU EGAIPTAWATOG Py TTPOG Tal KATW,
Xwpig va epapp6lete oA Triean. BeBaiwbeite 611 T
QUAGKI 0TO youdoxép! TaIPIAdE! WE TNV EYKOTT 0drynong
010 CWARVa TPOYOdOTiag.

- To emetepyacpévo TpO@INO CUMEYETaI PETa aTO Bo)EID.

Byate 10 youdoxép! kal, av amarteital, TomoBeTaTE Kal
GMa TpOPINa.

- ATTevepYOTIOINCTE T GUOKEUN Kal aTTOgUVSEDTE TV aTTO

TNV KEVTPIKI NAEKTPIKA TTOPOXT).

ZupBouAn: Ta BéATioTa amoteAéapara, TO
évBeTo Acmridwy TpEel va kaBapieral peTagu
TWV KUKAWvV, 0AAG TouAdiaTov kGBe popd Tou
QTTEVEPYOTIOIEITAI ) CUCKEUN.

Merd tn xprion

Mpémel va kaBapideTe TN ouokeur| TTOAD KaAG PETA aTTO
KGBe xprion (BAETe «evikds kabBapiouos Kar epovTiday).

- AdeidoTe To doyeio.

BydiAte 10 youdoyép!.

MepioTpéwTe TO EEAPTNUA APICTEPOATPOYA (g ) Yia VI TO
AQaIPETETE.

BydAte tn Aetrida kai Ta évBeTa ypavalwtou Tpoxo0.

SEVERIN

Fevikog kaBapiopdg kal epovTida

Byadete mavTa 10 @I TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou amé v
Tpida TpIv TV kaBapioeTe.

Mn xpno1poTroigite dIaBpwTIKEG ouaieg, akAnpd
amopPUTIAVTIKA ) OkANPEG BoUPTaEG yia Tov kaBapiaud.
l'a va amo@elyeTe Tov Kivduvo TTPOKANoNg
nAextpomrAngiag, pnv kaBapidete 1o Baaikd TuAA pE vEPO
Kail pn BuBidete TN oUOKEUN O€ VEPO.

To e€wtepikd TepiBAnua TNG CUTKEUAG pTTOPEi va
kaBapioTei pe Eva eAagpa Bpeyuévo TTavi xwpig xvoudi.
Mmopeite va kaBapigeTe 6GAa Ta ATTOOTIWHEVA
eCapmpata (BAETE «Merd m xprion») pe (E0T6 vepO Kal
¢va ATTI0 aTToPEUTTAVTIKO, A O £va TIAUVTAPIO TTIATWY.
MpoooxA! O1 Actrideg eival TOAU aigpunpég. Na
XPNOILOTIOIEITE TTAVTA TO BOUPTTAKI KaBapIguoU Trou
TIOpEXETA.

Améppiyn

)24

O1 guokeuég pe auto 1o aUpBoAO TIpETTEN va
amoppIpBouly EexwpIaTd aTmd Ta OIKIOKA
amépAnTa, emeIdn mepPIEKouv TTOAUTINA UAIKG TTOU

EEEN | 170poUV Va avakukAwBouv. H owaTr 61a6eon
TrpoaTatelel To EPIBAANOV Kal Tnv avBpwTmivn uyeia. Oa
Bpeite TANpOPOpiES yIa TO TUYKEKPIPEVO BEpa aTmd TV
TOTTIKA oag apuddia apxr f EUTopo AIaVIKAG.

Eyyunon

To mpoidv auTé eivar eyyunuévo yia pia mepiodo dUo ETwv
amo TV NEEPa TG ayopds yia EAATTWATA OTA UAIKA Kal
TNV katagkeur Tou. H eyyinan 1ox0el av kai uévo av n
OUOKEUN Xpnaipotoinfei cUu@wva e TIG 0dnyieg XpRoEWS
Kal €pdoov Sev £xel TPOTTOTTOINGET 1) ETTIOKEVATTET OTTO

un e1dIkeupéva aTopa A dev £XEI KATAOTPAPEI ECaITiag
KOKAS xpAong. H mapoloa eyyunon dev emmnpedder Ta
vopoBeTnuéva SIKAIWPATE 0ag, OUTE OTTOI0dATTOTE

VOUIMO OIKAIWHA EXETE WG KATAVOAWTAG CURQWVA E TV
10x0ouaa BvIKr vouoBeaia Trou diETel TV ayopd ayabwv.
H eyyUnon autr dev KaAUTITEl QUOIKEG PBOPES OUTE T
€0BpauoTa pépn TG GUOKEUNG.

ZuvnBeig epappoyég yia e§apTApaTa Kol EvBeTa Aemidwy

E¢aptnua / ‘EvBeto

XTelpoeIOEG EEapTNHO

Kommiké e¢aptnua

66

Il [} 1\ v

O/ SN/ R/

=%



Av dev pmropeite var AUGETE T TIPORBANPA XPNOIHOTIOIWVTAG TOV THVAKA, ETTIKOIVWVATTE PE T TAPA EGUTINEETONG TrEAaTWY. Oal
Bpeite T aTOIXEIQ ETTIKOIVWVIOG GTO TTAPAPTNUA AUTOU TOU EYXEIPIBiOU.
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AnekTpuyeckas cnmpanepeska-
cnawcep Ans oBoLwen u ppykToB

YBaxaeMmbIi nokynartens!

Mepen 1cnonb3osaHuem aToro npubopa
NpoyMTaiiTe, NOXKanymcTa, BHUMATENbHO
[JaHHOE PYKOBOACTBO U EPXKMTE €ro nog
PYKOWA, TaK Kak OHO MOXET NOHaa06MTbCS
Bam B OyayLuem. 1ot npubop AoMmKeH
MCNOMb30BaThCS TOMBKO NNLiaMK,
03HAKOMMBLUMMMCS C YKa3aHUSIMM,
MPUBEAEHHBIMI HIKE.

MpaBuna 6ezonacHocTy

HekoTopbie kateropum
nonb3oBarenen, KOTopble MOryT
noABepraTbLCA ONAacHOCTH
CyLLeCTBYET NOBbILLEHHBIA PUCK
NOMy4mTb TPaBMY AN LeETeN W Niofen ¢
OrpaHu4eHHbIMI BOIMOXHOCTAMY:
- JTOT 3nekTponpubop MOXeT
MCNONb30BaTbCS NLAMM C
OrpaHN4YeHHbIMI U3NYECKAMA,
CEHCOPHBIMM UM YMCTBEHHBIMM
CMOCOBHOCTAMM, a TaKKe NuLamu, He
ofnagaoLymMm 4OCTaTO4HbIM OMbITOM
W YMEHWEM, TOMbKO NOA NPUCMOTPOM
WK Noce TOro, Kak OHW Hay4aTcs
N0Mb30BaThCA AaHHBIM NpUBopoM,
MOMHOCTBIO 0CO3HAKT BCE OMACHOCTH,
KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTb MPK €ro
MCNONb30BaHNM 11 O3HAKOMATCS C
COOTBETCTBYHOLLMMI NpaBUnaMm
TEXHWKM Be3onacHoCTy.
* He paspeluaiiTe AeTaM Nomnb30BaThCs
npnbopoM. XpaHuTe Npubop 1 LWHYP
MUTaHWS BHE JOCAraeMoCTI JeTeil.
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* He no3sonsinTe AeTsM Urpatb C
npnubopom.

- Mpepynpexaenue! [epxute
YNaKoBOYHbIE MaTepuanbl B
HeZOCTYMHOM NS fieTen MecTe, Tak
KaK OHM NPeaCTaBnSoT ONacHOCTb

yaYLbS.

PucK nopaxeHuns aneKTpUYeckum
TOKOM
[Mpnbop nuTaeTCs anekTpPoSHeprue,
MO3TOMY BCEraa CYLLECTBYeT pUck
3NeKTpUYeCcKoro yaapa. B aTo cBA3m
HeobXoauMo NpuHUMATh CreayoLme
Mepb| NPELOCTOPOXHOCTY:
+ [Tepen KaxabIM BKMHYEHUEM
anektponpubopa cneayet yoeauTbes
B OTCYTCTBUW NMOBPEXAEHMIA KaK Ha
OCHOBHOM YCTPONCTBE, BKIIHOYas
W LUHYP NUTaHWS, TaK 1 HA Nto6OM
LIONONHUTENBHOM, ECIIU OHO
yCTaHOBMEHO. ECn Bbl poHAK
npubop Ha TBEPAYHO NOBEPXHOCTL
WIW Npunaranu YpesmepHoe ycunme
[INS BbITAMMBAHWS LHYpa NUTaHS,
70T NpUbOp He cneayet bonbLue
MCNONb30BaTh: AaXe HEBUAUMOE
NOBPEXAEHNE MOXET OTPULATENBHO
CKa3aTbCs Ha KCNMyaTaLUOHHOM
6esonacHocTi npubopa.
+ Bkniovaitte npubop
TOMBKO B 3a3€MIEHHYI0
PO3ETKY, YCTAHOBMEHHYIO B
COOTBETCTBUM C [IEMCTBYHOLLMMU
npaBunamu. HanpsxeHue B
CeTU [JOMKHO COOTBETCTBOBATL
HaNPSHKEHMI0, Yka3aHHOMY Ha
3aBO/CKOI Tabnnyke.
+ Bcerga BbiHMMaiTe BUNKY U3 PO3ETKM:



- nepea cbopKor 1nu pasdopkoi
npubopa;

- NI0CNe UCTONb30BaHNS,

- npu NioBo Henonaaxe;

- KOrga npubop He HaxoguTCs Nog
NPMCMOTPOM;

- epes o4mncTKon npubopa.

* [pu N3BNEYEHUM BUIKK U3 CTEHHOM
PO3ETKN HUKOrZa He TAHWUTE 3a LUHYP,
Bceraa bepuTech TOMbKO 3a BUIIKY.

* He npukacaiTecb K CETEBOW BUSIKE
MOKPbIMU pyKamu.

- He moltTe anextponpubop Xu1akocTsmu
W He NorpyxalTe ero B XMOKOCTH.

OnacHocTb TpaBMMPOBaHMA

OT N1e3BW1 HOXEBbIX BCTaBOK U

ABVXYLLMXCA YacTei

CyLLeCTBYET pUCK NOMYYMUTb CEPbE3HYIO

TPpaBMy OT N1€3BUI HOXEBbIX BCTABOK

npyrmx [IBUKYLLMXCS YaCTeln:

- Cobniogaitte KpariHioio OCTOPOXHOCTb
W He NpuKacainTech K Ne3susaM BO
BPEMSI YNCTKM UMK 3aMeHbI HOXEBbIX
BCTaBOK.

* He HoCUTE AnMHHbBIE LIeMoyKM,

Cepbrit Unn 0aexay ¢ ANUHHbIMKM 1/
WIN LUMPOKUMM pyKaBamu, wapdbl
VI LWany unn AnnHHble cBo60AHbIE
BOMIOCHI MPU 1CMOMb30BaHMN Npubopa.

* He gonyckaiiTe nonagaHus nanbLies
B 3arpy304HYI0 FOPIIOBMHY W He
BCTaBMANUTE B Hee kakue-nnbo
npeameTbl.

* He nomelLaiTe pyku B 30Hy Bbinycka
M3-N0L, HOXEBbIX BCTABOK Wi BBAN3M
Hee.

+ CHUMaTb 3arpy304HYI0 rOpOBUHY Ui
eMKOCTb MOXHO TOMbKO NOCe NOMHOM

OCTaHOBKY BCeX YacTeil.

* Ybegurech, 4To nuLya, kotopas
KPENUTCS K HacaaKe Ans Hapesku
Cnuparnei, He BbICTYNaeT 13
3arpy304HOW rOpIIOBMHBI.

HepocratouHoe cobniopeHue

TUTMEHbI

HepgoctatouHoe coBnioaeHne rurueHbi

MOXET NpUBECTN K 06pa3oBaHmio B

npm6ope bakTepuit:

+ TwartensHo ouncTute npudop nepen
NepBbIM NPUMEHEHEM W AenanTe
370 TaKXKe MOCNE KaXaoro LMkna
MCMIONb30BAHNSI.

- Beerpa otkntovaitte npubop OT cetu
nepes YNCTKON.

* Yrobbl nonyunts Gonee noapobHyto
MHEopMaLMo Mo YmMCTKe Npubopa,
obpatutech, noxanyicra, Kk pasgeny
«06wut yxod u yucmkay.

OnacHocTb noBpexaeHus npubopa
HenpasunbHoe obpatyerme ¢ npubopom
MOXET MPUBECTM K €ro MoBpexaeHMio:
+ Bcerga ycraHasnusaite npubop
Ha CYXY'0, POBHYIO W HECKOMb3KYI0
MOBEPXHOCTb, HA KOTOPOW He OCTaeTes
CNegoB Nocre KOHTaKTa ¢ ero
PE3MHOBBLIMI HOXKaMM.

+ He gonyckaitte c8060aHOMO
MPOBUCAHWS LLUHYPA NUTaHMS.

* He neperubaiite, He nepekpyunBarite
WIW He NepeXMMainTe LWHYP NUTaHms.
[lepxuTe WHYp NUTaHUS K cam
npubOop Ha yaaneHum OT UCTOYHUKOB
Tenna (Hanpumep, OT KOHOPOK
ANEKTPONNTLI MW NIaMEHN ra30BON
MNnTbI).
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Wcnonb3oBaHue No HazHavyeHuio
+ 910T NpUbOpP AOMKEH MCMONb30BATHCS
TONbKO NSt HAPE3K Cnupane 13
TaKNX CbIPbIX NHTPEOMEHTOB, KaK
MOPKOBb, OrypLibl, KapTodens,
nacTepHaK, peawc, CBeKMa v craakuii
KapTogenb (AMc), kabauku (LykuHw)
WnK ans HapesKki NONOCOK i
NOMTUKOB 13 CbIpbIX TBEPAbIX OBOLLEN
W PpYKTOB.

- BHumanue! [laHHbI npubop He
npenHasHayeH ans 0bpaboTkn Takmx
TBEpAbIX NMNLLEBbIX MPOLYKTOB KaK
opexu unn Kyoukv nba.

+ [lioboe nHoe ncnonb3oBaHue,
OTNNYHOE OT OMMUCAHHOrO B
[1aHHOM PYKOBOACTBE, JOIMKHO
paccMaTpuBaTbLCA kak HeHaanexalyee
W MOXET NPUBECTM K TPaBME Wi
matepuanbHoMmy yLiepby.

- JTOT 3neKTponprbop npeaHasHaueH
[N UCNOMb30BaHMS B JOMALLHUX MNK
NoaoGHbIX YCMOBUSIX, KaK, Hanpumep:
- B KyXHSIX 111 NepcoHana,

PACMONOXEHHbIX B MarasuHax,
ochucax v B Apyroi noAobHoM
paboyelt cpene;

- B CEMbCKOX03ANCTBEHHOM paboyeit
cpege;

- NOCTOSNbLAMM B OTENSX, MOTENSAX
M B ApyrMx nofoBHbIX MecTax
NPOXMBAHMS;

- B TOCTEBbIX OMaX C
NPeaoCTaBneHNeM Hounera 1
3aBTpaka.

* He octaBnsmTe BKMKOYEHHbIN B CETb
npubop Be3 npucmoTpa.
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* NMpepynpexaenue! Mpn

HenpaBNUnbHOM WCTIONb30BaHUM
npubopa MOXHO NONY4MUTb CEpbE3HYH
TpaBMmy.

Ecnu npubop HeucnpaseH
HewncnpagHblid npm6op MOXET NPUYMHUTD
MaTepmaanbm ywep6 1 TpaBmy:

+ Mpoepsitte Npubop 1 HOXeBbIE
BCTaBKM HA HaN4Me NOBPEXAEHMIA
nepes kaxabIM ucnonb3osaxuem. He
BKMiovaiiTe npubop, ecnu Ha npubope
MNW HOXEBbIX BCTABKaX NMEIOTCS
MPU3HaKK MOBPEXAEHNS.

* [pu 0BHapYXeHUM NOBPEXLEHNS

CBS)KUTECH, NOXANYICTa, C HaLlel
CcnyxBoil CeparCcHOro 0BCnyxuBaHUs
No TenedoHy 1K No aNeKTPOHHON
noute (cM. Mpunoxexue).

+ PeMoHT 3T0ro npubopa U ero LWHypa

1.

MUTaHWS JOIMKEH NPOU3BOANTLCSA
TOMBKO HaLLew cryx60i CepBUCHOMO
obenyxmBaHus.

O6Lee ycTponcTBO NpMbopa

TonkaTenb k Hacaake Ans Hapesku MonocoK 1nm
NIOMTUKOB

Hacapika Ans Hapesku MosIoCcoK Wi IOMTUKOB C
3arpy304HOI rOPNOBUHON

Hoxesble sctasku (1) - (V)

3ybuatas BTynKa

Mepekntoyatens Bkn./Bbikn.

Kopnyc

3aBopckas Tabnuyka (Ha HkHelt yacTu npubopa)
LLUHyp nuTaHus ¢ BUMKoM

LlleTka ans umcTkmn

10. Yawwa c pyykon
11. Hacagka ans Hapesku cnvpanen
12. TonkaTenb K Hacagke ANs HApe3ku cnvupanen (CayxuT

TaKkKe ANs yoepxaHus npopykra)



PaboTa B KpaTKOBPEMEHHOM pexume

Mpubop npeaHasHayeH ans paboTbl TONLKO B
KpaTKOBPEMEHHOM PEXIME, TO €CTb OH HE [JOMKEH

pabotatb 6e3 nepepsiBa B TeueHue Goree 10 MuHyT. Mocne

3TOro NpMBOPY HYXHO [aTh OCTbITb B TEYEHWE CIIEAYHOLLNX
30 MWHYT, NOCE Yero ero MOXHO UCMONb30BaTh CHOBA.

Hacapku

70T NPMBOP NOCTABNISIETCS C NATHK PA3HBIMU HOXKEBLIMU
BCTaBKaMU A5 Pa3niyHOr0 NpUMEHEHMS:

@ ‘CnareTTi’ - ANs Hapesku 5 Mm cnupanei.

@ ‘Nanwa’ - anst Hapesku 9 MM cvpanen.

@ ‘Kanennuuu' - Ans Hapesku 3 MM cnupanen.
@ ‘Mannapgenne’ - ans Hapesku 35 MM cnupanen.

@ ‘®y3unnv NyHru’ - NS Hapeskv 24 MM cnvpanei.

MonesHbii coBeT! Mpy MCMONL30BAHUN HOXKEBbIX
BcTaBok ‘Mannapaenne’ (1v)) unu ‘Gyaunmu nyHru’ (V),
MpOBEPbTE, YTO MPOAYKT Hape3aH A0CTaTO4YHO TOMCTbIMM
Kyckamu: TOHKUe KyCKi MOPKOBM, HAanpuMep, Ans HUX He
COBCEM MPUFOAHbI.

MpumeyaHue. Hoxesas BcTaBka ‘Gyaunmu nyHru’ (V)
[J0MKHa NCMONb30BAaTLCA C HACAAKOM NS Hape3Ky
cnvpaneii. Kyckv auametpom 6onee 55 MM He MpuUroaHbI
ans o6paboTkm.

[ns DOCTUXEHNS ONTUMAnbHBIX pesynbTaToB Mbl
pekomeHayeM 3aMeHATL HOXEBblE BCTABKK, Koraa
Hapesaemble cnnpann HavnHarT nony4aTtbCa HEPOBHbLIMU
UNK UMETb HENPUINAAHBINA BUA.

Hacapka ans Hapes3Ku cnupanev”l W Hacagka ansa
Hape3Ku NoNoCoK Unu NOMTUKOB

[Mpnbop ocHaLLeH HacaaKkon Ans Hapeskn ATMHHBIX
crvparen ¢ BepTUKarnbHON 3arpy304HON ropIoBUHON U
HacaaKow C HaKMOHHOM 3arpy304HOI FOpIIOBUHONM ANs
HapesKu MOMTUKOB WM KOPOTKMX NOMOCOK.

B cBoaHoi TabnuLe, NpMBEAEHHOI B KOHLIE PYKOBOACTBA,

NnokKasaHbl pa3finyHble TUMbl NPUMEHEHNA HOXEBbIX BCTABOK

1 Hacaaok.

Otgenexue ans XpaHeHUA WHypa NUTaHuA

B 3apHeit yacTn npubopa umeeTcs oTaeneHue ans
XpaHEeHWs! WHypa nuTaHus. MNepes ucnonb3oBaH1eM
npubopa BbITSHUTE LUHYP NUTHUS HA HYXHYIO AMUHY.

Mepea ucnonb3oBaHMeM B NepBbiil pa3

Ynanute Bce OCTaBLUMECS YNAKOBOYHbIE MaTepuars! 1
HaKnenku 1 oumcTUTe Npnbop, Kak ykasaHo B pasgene
«0b6wuli yxod u yucmkay.

Jkennyaraums

Mepen ncnonb3oBaHneM BbIGEPUTE HyXHbIE HOXEBYHO
BCTaBKY M HacaaKy (CM. CBOLHYI0 TabnuLyy B kOHLe
PYKOBOACTBA).

Hacapka ans Hape3ku cnupanen

Mpeaynpexaenue. Mpexae Yem NPUCTYNUTL K
1cnonb3oBaHuMto npuGopa, 03HAKOMBTECH, NOXanyiACTa,
BHVUMATENBHO C UNMOCTPALMSMU, NPUBEAEHHBIMY B
Havane pykoBOACTBA.

BbIMOiTE NPOAYKT 11 HAPEXbTE €ro Kyckamu ANNHON He
Gonee 15 cm.

MonesHbIi coBeT. Beeraa Hapesaiite

NPOJYKT TaK, YTobbI y Kycka Obina nnockas
NOBEPXHOCTb AJIA NPUKPENIEeHUs K AepkaTesnio
Ha TonKarene K Hacagke Ans Hape3sku
cnupanen.

YcraHosuTe B npubop vatwy.

YcraHoBuTe B Kopnyc 3y6uaTyto BTYMKy.

BbiBepuTe HyxHylo HOXEBYIO BCTaBKY M YCTaHOBUTE € B
3yByaTyo BTYIIKy.

YcraHoBuTe HacaKy ANs Hapesku cnupanei u
MOBEPHNTE €€ M0 YaCoBOI CTPENKE, YTOObI OHa
3alLenkHynach Ha Mecte (fg).

Bo3bMuTe NPUroTOBNEHHbIV NULLEBOI NPOAYKT 1
MPUKPENNTE ero NNOCKo MOBEPXHOCTLIO K KOHLY
Tonkatens (unntoctpauum [ u ll).

BcraBbTe TOMKaTenb ¢ NPOAYKTOM B 3arpy304Hyio
ropnosuHy. Bceraa kpenko aepxute NpoAykKT, 4ToObI
obecneynTb ero NOTHOE CONPUKOCHOBEHME C
HOXeBoW BcTaBkoi (nmoctpauus Ill).

BkntounTe npnbop 1 MeaneHHo BBOANTE ToNKaTeNb

B FOPIIOBUHY, He HAXWUMas CRIMLIKOM CUILHO
(wnntocTpauyms 1V).

MonesHbIi coBet. Ecnv Kycok npoaykta
OTAENUTCS OT TONKaTeNsl, BbIKouMUTe NpUbop 1
OTKIKOYMTE €r0 OT CETW. 3aTeM CHUMUTE Hacaaky
ANsi Hapesku crivpaneit, BbIHbTE OTAENMBLUMIACS
KYCOK 11 CHOBa NPUCOEANHUTE €0 K TOMKaTen!o.

ObpaboTaHHbIN NPOAYKT CkannMBaeTCs B Yalle.

Ecnu noTpebyeTtcs,, BbiHbTE TOMKaTENb U NPUCOEAUHUTE
HOBbIiA KyCOK NpoayKTa.

Ecnu no TeXHMYeCKMM NpuymHaMm Ha TorkaTene
OCTaHETCS ManeHbKWIA Kycouek NpoayKTa, CHAMUTE €ro 1
“cnonb3ymnTe Ans Apyrux Lenen.

Il



Mone3Hbii coBeT. [Ins AOCTVKEHWS MyYLLNX
pesynbTaToB HOXEBYIO BCTAaBKY HEOOXOAMMO
o4ULLATh MEXAY LMKNaMm1 Hapesk 1 He Pexe, Yem
nocne Kaxaoro OTK4eHus npubopa.

Bblikntounte I'Ipl/l60p W OTKINOYNUTE ero OT CeTu.

Hacapka ans Hape3Ku NoyIoCoK 1iu NIOMTUKOB

OuuncTite NpoayKT.

YcTaHoBuTe Yaluy B npubop.

YcraHoBuTe B Kopnyc 3y6yaryio BTYIKY.

BbiGepuTe 0pHY U3 HoXeBbIX BCTaBok (1) - V) u
yCTaHOBUTE ee B 3y6uaTyto BTYMKY.

YcTaHoBUTe Hacaaky Tak, YTobbl 3arpy304Has roposuHa
Bbina obpatleHa k N1LEBOIl CTOPOHe W 3adhuKeupyiiTe
€e, NoBOpaYMBas Mo 4acosoli CTpenke (@), noka oHa He
3aLLeNnKHeTCs Ha MecTe.

MonoxuTe OAWH UMM HECKOMBKO KyCKOB MPOAYKTa B
3arpy3o4Hyto roprioBuHy. FopnosuHa gomkHa 6biTb
3arosnHeHa NosHOCThIO.

Bkntounte npubop 1 MeAneHHo BBOAWTE ToNKaTenb
HacajKu NS HapesKu MOSIOCOK W IOMTUKOB B
TOPrIOBUHY, He HAXUMas CTIMILKOM CUMbHO.
O6paboTaHHbI NPOAYKT CKannMBaeTCs B YaLle.
BbiHbTE TOMKaTenb 1 fobaBbTe eLue NpoayKTa, ecnu
TpebyeTcs.

BbikntounTe npubop 1 OTKIKOYMTE €ro oT CETH.

Mone3HbIi coBeT. [Ins AOCTVKEHNS MyYLLNX
pe3yrbTaToB HOXEBYIO BCTABKY HEOBX0AMMO
OYMLLATL MEXAY LMKIaMN HAPE3KU 1 HE PEXE, YEM
nocne KaXaoro oTKIYeHusi npubopa.

Mocne ucnonb3oBaHus

Mocne Kaxaoro MCronb3oBaHNs NpUBOP HyXHO
TWaTenbHO oYnLLaTh (cM. «Obwul yxod u oyucmkay).
OnopoxHuTe yaLuy.

BbIHbTe ToONKaTenb.

CHUMMTE Hacaaky, NOBEPHYB ee NPOTUB YaCoBOW

cTpenku (gf).

CHWMUTE HOXEBYIO BCTABKY W 3yGUaTyto BTYIIKY.

O6wWwwit yxoA U YUCTKaA

Bcerga BblHUMaliTe BUNKY 13 PO3ETKM, MPEXAE Yem
MPUCTYNUTB K €€ YMCTKE.
He nonbayittech Npu 4ncTke abpasvBHbIMY BELLECTBAMMU,
CUNbHOAEVCTBYHOLMMM MOIOLLMMI CPEACTBAMM UM
KECTKAMU LeTKaMM.
Yt06bI He AONYCTUTL NOPaXEHNS NEKTPUYECKUM TOKOM
He MoWTe Kopryc npubopa v He NorpyxauTe ero B BOZY.
CHapyu kopnyc npubopa MOXHO NpoTepeTb BNaXHOM
HEBOPCUCTON TKaHbIO.
Bce cbemHble yactu (cm. «[locne ucnosb3o8aHus»)
MOXHO MbITb B ropsiveit Boge ¢ fjobaBneHneM MArkoro
MOIOLLEro CPeACTBa Ui B NOCYAOMOEYHON MaLLMHE.
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BHumaHme! Y HOxeBbIX BCTABOK O4EHb OCTpble
nessus. Beeraa nonb3yiTech LETOUKOM ANs YACTKY U3
KOMMNeKTa NocTaBKM.

Ytunusauus

YcTpoiicTBa, NOMEYEHHbIE STUM CUMBOIIOM,
X LOMKHbI YTUAN3MPOBATLCS OTAENBHO OT

[OMaLUHEro Mycopa, Tak Kak OHu coaepkaT
BN 0nie3Hble MaTepuarbl, KOTopble MoryT ObiTh
HanpaBneHb! Ha nepepaboTky. MpaBunbHas yTUnM3auus
obecneunBaeT 3alLuTy OKpyXatoLLen Cpefibl U 300pOBbS
yenoseka. WHghopMaLuio no 3ToMy BOMPOCY Bbl MOXETE
NONYYUTb Y MECTHBIX BacTeil Unn y npofasLa yCTpoiicTBa.

[apanTus

["apaHTUitHbIN CPOK Ha MpubopbI hupMmbl Severin® - 2

roga co AHA X npofaxu. B TeveHne aToro Bpemenm

Mbl 6€CnnaTHO ycTpaHM BCe AedeKTbl, BO3HUKLLME

B pesynbTaTe NPOV3BOACTBEHHOO Bpaka nnn

NPUMEHEHNS Heka4YeCTBEHHbIX MaTepuanos. MapaHTus

He pacnpocTpaHseTcs Ha AedeKTbl, BO3HWKLIME M3-3a
HecobnioaeHNs pykoBOACTBa MO 3KcnyaTaumu, rppyboro
obpalLenus ¢ npubopom, a Takke Ha BbloLmecs
(cTeKNsAHHbIE M Kepamuyeckue) yacTu. [laHHas rapaHTus
He HapyLLaeT BaLLWX 3aKOHHBIX NPaB, a Takke NobbIx
Apyrvx Npas noTpebuTens, ycTaHoBNEHHbIX HALMOHANbHBIM
3aKOHOAATENbCTBOM, PErYMMPYIOLMM OTHOLLEHWS,
BO3HUKaloLLMe Mexay noTpebutensimu 1 npopasLiamm

npy NpoAaxe ToBapoB. [apaHTUs aHHYNMpyeTes, ecrnn
npubop PEMOHTUPOBANCS He B yka3aHHbIX HAMM MyHKTaX
cepBuCHOro obenyxueaHus. Bbl MoxeTe no noute
0TNpaBuTb NPUBOP C NEPEYHEM HencnpaBHOCTEN 1
NPUMOXEHHBIM KaCCOBBIM YEKOM Ha HaLll BrvKalLLIMA MyHKT
cepaucHoro obcnyxueanms. Kakve-nnbo gononHuTensHble
rapaHTUu NpoaaBLia 3aBOAOM-U3rOTOBUTENEM HE
NpUHAMAIOTCA.



Ecnv Bam He yaacTcs paspeLumTb BO3HUKLLYHO MpoGnemy npy MOMOLLM AaHHOI TaBnuLibl, CBSXUTECH, NOXanyWcTa, ¢ Halue
cnyx6oi cepBUCHOrO 06CNyXMBaHUS. KOHTaKTHblE AaHHbIE MOXHO HaWTW B MPUOKEHUM K AAHHOMY PYKOBOACTBY.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Servicios post-venta
Centros de servigo

Centrale del servizio clienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko
Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpiko appig

SEVERIN Service

Rohre 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
E-Mail: service@severin.de

Kundendienst Ausland

Austria

Silva-Schneider Handelsgellschaft GmbH
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg

Tel.:+43(0) 62467358 1

Fax:. +43(0) 6246 /72702

E-Mail: office@silva-schneider.at

Belgique

BVBA Dancal Elektro
Kalkhoevestraat 1
B-8790 Waregem
Tel: 43256715451
Fax: +32 56 70 0449

Bosnia i Herzegovina
Malisic export-import d.0.0
Biletic polje

88260 Citluk

Tel.: +387 36 650 601

Fax: +387 36 651062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv

Tel.: +35932275617,275 614
E-Mail: sales@noviz.com

China

Ningbo Autin Electric Appliance C0.,LTD
B4-061/062 NO,181 Exhibition Road,
Jiangdong District, Ningbo

Tel.: +86 400 166 0336

Fax.: +86 0574 55331669

Web: www.nbautin.com.cn

Web: www.autin.com.cn

Czech Republic

BVZ Commerce s.r.0.
Parkerova 618
(725067 Klecany

Tel.: +420 233 55 9474
Fax: +420 233 558159

Danmark

F&H of Scandinavia A/S
Gl. Skivevej 70
DK-8800 Viborg

Tel.: +45 8928 1300
Fax: +45 8928 1301
E-Mail: info@fh-as.dk

Estonia:

Renerki Kaubanduse 0U
Tammsaare tee 1348

Tallinn, Estonia

Tel: +3726 512222

E-Mail: klienditeenindus@renerk.ee

Espana

Severin Electrodomésticos Espafia S.L.

(.C.'Las Higueras

Plaza Miguel de Cervantes s/n
45217 UGENA

Tel.1 925513405

Fax: 925541940

E-Mail: severin@severin.es
Web: http://www.severin.es

Espaiia - Islas Canarias
Comercial Alte S.L.

(/Subida al Mayorazgo, 14
38110 Santa Cruz de Tenerife
Tel.: 92220 58 00

Fax: 922 2059 00

E-Mail: comalte@telefonica.net

Finland

AV-Komponentti Oy
Koronakatu 1A

02210 Espoo

Tel.: +358 9 867 8020

Fax: +358 9 867 80250

Web: www.avkomponentti.fi

France

SEVERIN France Sarl
Service-Apres-Vente

4, rue Denis Papin

67400 lllkirch-Graffenstaden
Tél.:03 8847 6208

Fax: 03 88 47 62 09

E-Mail: sav@severin.fr

Web: http://www.severin.fr

Greece
BERSON / C. Sarafidis Bros S.A.

Thessaloniki

Agias Anastasias & Laertou str.
57001 Pylaia

tel. 2310-954020

Athens

47, Agamemnonos str.
17675 Kallithea

tel. 210-9478773

BERSON / AOOI K. Zapagidn AEBE

Oeooahovikn

Ayiag Avaotaciag & Aaéptou
57001 NMuhaia

. 2310-954020

ABiiva
Ayapépvovog 47
17675 Kalbéa
Tnh. 210-9478773

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN

Tel.: 009821 - 77616767

Fax: 009821 - 77616534
E-Mail: Info@iranseverin.com
Web: www.iranseverin.com

Ireland

Bluestone Sales & Distribution Ltd
26 Oaktree Business Park

Trim Co., Meath

Tel.: 046 94 83100

Fax: 046 94 83663

Web: www.bluestone.ie

Italia

ASSISTENZA POST-VENDITA
NUMERO VERDE 800224155
E-Mail: assistenza@severinitalia.it

Indonesia

PT. Setai Modern Elektronik

Email.: info@severin.co.id

Web.: www.severin.co.id

Jakarta

Komp. Glodok Plaza Blok F No. 9, JI. Pinangsia Raya,
Jakarta Barat

02165911888 /021 6592889

Medan

JI. Apel No. 88 Kom. Cemara Asri
0616620186 /061 6625836

Surabaya

Pergudangan Mutiara Margo Mulyo Indah,
Blok DCNo. 2

Telp: (031) 7491012, (031) 749 1016
Banjarmasin

Pergudangan Sumber Baru JIn A. Yani KM 17.9 Gudang B

15, Gambut

05116730101

Tangerang

JI. Industri Raya Il Blok AD No. 3, Cikupa
0215902219-21

Cirebon

JI. Dukuh Semar No. 61

023 1209470

Pontianak

Pergudangan Mega Bispak No A3

JI. Ahmad Yani Paritengkorak RTOT RWO1
05618123701

Korea

Jung Shin Electronics co., Itd.

501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga, Yongdeungpo-Gu
Seoul, Korea

Tel.: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244

Service Hotline: 080-001-0190

Kuwait

Mohammed Abdulrahman Al Bahar
Al Bahar Building PO. Box 148
Safat 13002 Kuwait

Tel.: +965 4810855

Latvia

SIA GTCL BALTIC
Piedrujas iela 7

LV -Riga 1073

Tel.: +37129119989
Fax: +37167297769

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P.0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Tel.: +961 1244200

Fax:+966 1253535

E-Mail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com



Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d ‘Eau
3364 Leudelange

Tel.: +352 37 94 94 402
Fax: +352 37 94 94 400

Macedonia

Agrotehna

St. Prvomajska BB

1000-Skopje

MACEDONIA

E-Mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel.:+3892/2445009 or-019
Fax:+38922463270

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budadrs

Tel.: +36 23 444 266
Fax: +36 23 444 267
E-Mail: tfk@t-online.hu

Malta
Crosscraft Co Ltd
Valletta Road
Paola. PLA1511
Malta

Tel:+356 21805805
+356 79498432
E-Mail: clyde@crosscraft.com.mt

Nederland

Severin Nederland B.V.
Witteweg 60

1431GZ Aalsmeer
Tel.: 0297-347054
info@severinnl.com

Norway

F&H of Scandinavia A/S
Trolldsveien 34

1414 Trolldsen

Tel.: +47 9244 8641
Fax: +47 6689 2070
E-Mail: info@fh-as.no

Oman

AAK&Partners L.L.C.

P0 Box:-1650, Muttrah
Postal Code - 114
Sultanate of Oman

Tel.: +968 24834470

Fax.: +968 24835186
E-Mail: aakpllc@gmail.com

Philippines

COLOMBO MERCHANT PHILIPPINES, INC.

Mezzanine 1, South Center Tower

2206 Venture Street, Madrigal Business Park

Alabang, Muntinlupa City
Tel.: 8093441

h

it

E-Mail: severinconsumercare@c

com.ph

Polska

Severin Polska Sp.z 0.0.
Al.Jerozolimskie 56 C

00-803 Warszawa

Tel.: +48 882 000 370

E-Mail: reklamacje@severin.pl

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,

Tel.: (495) 5850573

Opbura Cepauc
123362 1. MockBa,
yn. CBobogl, 4. 18.
Ten.: (495)585-05-73

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
Tel.: +381-21-524-638
Tel.: +381-21-553-594
Fax: 4+381-21-522-096

Singapore

Beste (S) Pte. Ltd.

Tagore Building

6Tagore Drive, #03-04
Singapore 787623

Tel.: +65 6455 0005

Fax: +65 6455 4010

Web: www.beste.com.sg
E-Mail: info@beste.com.sg

Slovenia
SEVTISd.0.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel.: +386 15421927
Fax: +386 1542 1926

Slowak Republic
PREMT S.R.0.

Skladové 1

91701 Trnava

Tel.: +42133 5545007
Fax: +42133 5545007
E-Mail: premt@premt.sk

South Africa

AL&CD Ashley (PTY) Ltd.

3rd Floor, Grove Exchange

9 Grove Avenue

Claremont

South Africa

7708

Tel: +27 216740294

Fax: +27 21674 0295

Web: http://www.alcdashley.co.za
Mail: service@alcdashley.co.za

Svenska

Rakspecialisten HS
Mallevangsgatan 34

21420 Malmd

Tel.:+46 40120770

Fax: +46 4061103 35

E-Mail: info@rakspecialisten.se

Switzerland

BLUEPOINT Service Sagl

Via Cantonale 14

(H-6917 Barbengo

Tel.: +41919804972

Fax: +4191605 37 55

E-Mail: info@bluepoint-service.ch

Thailand

Verasu Ltd. part.

83/7 Wireless Rd., Lumpini,
Patumwan, Bangkok 10330
Tel.: +662 254 81008

E-Mail: askverasu@verasu.com

United Arab Emirates

Juma al Majid Est

P.0.Box 156

Dubai U.A.E.

Tel.: 04 266 5210

Fax: 04262 3431

E-Mail: shahid.saleem@al-majid.com
Web: www.al-majid.com

United Kingdom
Homespares Centres Limited
Firwood Industrial Estate
Thicketford Road

Bolton, BL2 3TR

Tel.: 01204 558160

Fax: 01204 558169

E-Mail: office@hscl.info
Web: www.hscl.info

Vietnam

Brand Partner

W.22, D. Binh Thanh

180/38 Nguyen Huu Canh Street
Ho Chi Minh City. Vietnam

Tel.: +84 862 899 648

Fax: +84 862 899 649

E-Mail: info@brandpartner.vn

Stand: 10.2016






