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Z MYSLA O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato zaprojektowane
z my$lg o Tobie. Uzytkujac je, mozesz mie¢ zawsze pewnos¢ uzyskania wspaniatych
efektow.
Witamy w Swiecie marki Electrolux!
Odwiedz naszg witryne internetowa, aby:
Otrzymac wskazéwki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu
@ probleméw oraz informacje dotyczace serwisu:
www.electrolux.com
g Zarejestrowac swdj produkt i uprosci¢ jego obstuge serwisowa:
5/ www.registerelectrolux.com

Naby¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
% swojego urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych cze$ci zamiennych.

Kontaktujgc sie z autoryzowanym centrum serwisowym, nalezy przygotowaé
ponizsze dane: model, numer produktu, numer seryjny.

Stosowne informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

& Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
@ Ogolne informacje i wskazowki
@ Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczes$niejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed instalacjg i rozpoczeciem eksploatacji urzgdzenia
nalezy uwaznie zapoznac sie z zatgczong instrukcjg
obstugi. Producent nie odpowiada za uszkodzenia i
obrazenia ciata spowodowane nieprawidtowg instalacjg i
eksploatacjg. Nalezy zachowac instrukcje wraz z
urzgdzeniem do wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0séb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

& OSTRZEZENIE!
Wystepuje ryzyko uduszenia lub odniesienia

obrazen mogacych skutkowac trwatym
kalectwem.

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajgce odpowiedniej
wiedzy lub dodwiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Nie nalezy pozwalac, aby dzieci bawity sie
urzgdzeniem.

- Wszystkie opakowania nalezy przechowywac poza
zasiegiem dzieci.

- Dzieci i zwierzeta nie powinny zbliza¢ sie do
pracujgcego lub stygngcego urzadzenia. tatwo
dostepne elementy urzgdzenia mocno sie nagrzewaja.

- Czyszczeniem i konserwacjg nie mogg zajmowac sie
dzieci bez nadzoru dorostych.
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1.2 Ogdlne zasady bezpieczenstwa

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu
zasilajgcego moze dokonac¢ wytgcznie osoba o
odpowiednich kwalifikacjach.

- Nie sterowac urzgdzeniem zewnetrznym zegarem ani
niezaleznym uktadem zdalnego sterowania.

- Pozostawienie bez nadzoru potraw zawierajgcych
ttuszcz lub olej na wigczonej ptycie grzejnej moze by¢
przyczyng pozaru.

- Nie gasi¢ pozaru wodg — nalezy wytaczy¢ urzgdzenie,
a nastepnie przykry¢ ptomien pokrywg lub kocem
gasniczym.

- Nie przechowywac zadnych przedmiotéw na
powierzchni gotowania.

- Nie czysci¢ urzadzenia za pomocg myjek parowych.

- Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno ktasé
przedmiotow metalowych, takich jak sztuc¢ce lub
pokrywki do garnkéw, poniewaz mogg one bardzo sie
rozgrzac.

- Jesli na pokrywe rozlat sie ptyn, nalezy go usung¢
przed jej otwarciem. Przed zamknieciem pokrywy
odczekac, az powierzchnia ptyty grzejnej ostygnie.

. Podczas pracy urzgdzenia jego wnetrze mocno sie
nagrzewa. Nie dotykac elementoéw grzejnych w
urzadzeniu. Podczas wyjmowania i wktadania
akcesoriow lub naczyn nalezy zawsze uzywac rekawic
kuchennych.

- Przed przystgpieniem do konserwacji urzgdzenia
nalezy odfgczyc je od zasilania.

- Aby unikng¢ porazenia prgdem, przed przystgpieniem
do wymiany zaréwki nalezy upewni¢ sie, ze
urzgdzenie jest wytgczone.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie nalezy uzywac
Sciernych srodkéw czyszczgcych ani ostrych,
metalowych myjek, poniewaz mogg one porysowac
powierzchnie, co moze skutkowac peknieciem szkta.



POLSKI 5

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, ze
wzgledow bezpieczenstwa musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna

wykwalifikowana osoba.

- Zachowac ostroznosc, dotykajgc szuflade. Moze sie

ona mocno nagrzac.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy odciagngc
najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes¢ od
bocznych scianek. Zamontowac prowadnice blach w

odwrotnej kolejnosci.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

To urzadzenie jest przeznaczone na
nastepujace rynki:

2.1 Instalacja

& OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze
zainstalowac¢ wytacznie
wykwalifikowana osoba.

* Usuna¢ wszystkie elementy
opakowania.

* Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

» Postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji zatgczong do urzadzenia.

* Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz
jest ono ciezkie. Zawsze uzywac
rekawic ochronnych.

* Nigdy nie ciaggng¢ urzgdzenia za
uchwyt.

« Szafka kuchenna i wneka na
urzgdzenie muszg mie¢ odpowiednie
wymiary.

« Zachowa¢ minimalne odstepy od
innych urzadzen i mebli.

* Nalezy zadbac¢ o to, aby meble itp.
znajdujgce sie obok urzadzenia i nad
nim spetniaty odpowiednie wymogi
bezpieczenstwa.

* Niektore elementy urzadzenia
przewodzg prad. Nalezy zabudowaé
urzadzenie, aby zakryé czesci,
ktoérych dotknigecie mogtoby byc¢
niebezpieczne.

Boki urzgdzenia powinny sasiadowaé
z urzadzeniami lub meblami o tej
samej wysokosci.

Nie instalowa¢ urzadzenia na
platformie.

Nie instalowa¢ urzadzenia przy
drzwiach ani pod oknem. Zapobiegnie
to mozliwosci stracenia gorgcego
naczynia z urzgdzenia przy otwieraniu
okna lub drzwi.

Aby zapobiec przewrdceniu sie
urzadzenia, nalezy je odpowiednio
ustabilizowac. Patrz rozdziat
Instalacja.

2.2 Podtgczenie do sieci
elektrycznej

OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie
pozarem i porazeniem
pradem elektrycznym.

Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykonac¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzgdzenie musi by¢ uziemione.
Nalezy upewni¢ sig, ze informacje o
podtaczeniu elektrycznym podane na
tabliczce znamionowej sg zgodne z
parametrami instalacji zasilajgcej. W
przeciwnym razie nalezy
skontaktowac sig z elektrykiem.
Nalezy zawsze uzywac prawidtowo
zamontowanych gniazd sieciowych z
uziemieniem.
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Nie stosowac rozgateznikow ani
przedtuzaczy.

Przewody zasilajgce nie mogg
dotyka¢ drzwi urzadzenia, zwtaszcza
gdy drzwi sg mocno rozgrzane.
Zaréwno dla elementéw znajdujacych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pragdem nalezy zamocowac w taki
sposéb, aby nie mozna go byto
odfgczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonczeniu instalacji. Nalezy zadbaé
o to, aby w zainstalowanym
urzgdzeniu wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtgczaé¢ do
niego wtyczki.

Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy
ciggnac¢ za przewdd zasilajacy.
Nalezy zawsze ciggnaé za wtyczke
sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow
automatycznych, bezpiecznikow
topikowych (typu wykrecanego —
wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowo-prgdowych
(RCD) oraz stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia
od zasilania na wszystkich biegunach.
Rozwarcie stykow wytacznika obwodu
musi wynosi¢ co najmniej 3 mm.
Przed podtgczeniem wtyczki
przewodu zasilajacego do gniazda
elektrycznego nalezy catkowicie
zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

2.3 Podtaczenie do instalaciji
gazowej

Wszystkie potaczenia instalacji
gazowej powinna wykonac
wykwalifikowana osoba.

Przed przystgpieniem do instalac;ji
nalezy upewnic¢ sie, ze urzadzenie
zostato dostosowane do miejscowych
warunkow zasilania (typu gazu oraz
jego cisnienia).

Zapewni¢ cyrkulacje powietrza wokot
urzgdzenia.

Informacje dotyczace doptywu gazu
znajdujg sie na tabliczce
Znamionowej.

Omawiane urzadzenie nie jest
podtgczone do wyciggu gazéw
spalinowych. Urzadzenie nalezy
podtaczy¢ zgodnie z aktualnie
obowigzujgcymi przepisami
dotyczacymi instalacji. Zwréci¢ uwage
na wymagania dotyczace
odpowiedniej wentylaciji.

2.4 Przeznaczenie

/N

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie obrazeniami
ciata i poparzeniem.
Niebezpieczenstwo
porazenia prgdem.

Urzadzenie nalezy uzywac wytgcznie
w warunkach domowych.

Nie zmienia¢ parametréw
technicznych urzadzenia.

Nalezy upewnic¢ sie, ze otwory
wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ wtgczonego
urzgdzenia bez nadzoru.

Wytaczaé urzadzenie po kazdym
uzyciu.

Podczas pracy urzadzenia nalezy
zachowac ostroznos¢ przy otwieraniu
jego drzwi. Moze dojs¢ do uwolnienia
goracego powietrza.

Nie obstugiwaé urzadzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z
wodg.

Nie uzywac urzadzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem
i wybuchem

Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i olej mogg uwalniac
tatwopalne opary. Podczas
podgrzewania ttuszczow i oleju nie
wolno zbliza¢ do nich zrédet ognia ani
rozgrzanych przedmiotow.

Opary uwalniane przez goracy olej
mogg ulec samoczynnemu zaptonowi.



Zuzyty olej zawierajacy pozostatosci
produktéow spozywczych ma nizszg
temperature zaptonu niz swiezy olej.
Nie umieszczaé w urzgdzeniu, na nim
ani w jego poblizu tatwopalnych
substancji ani przedmiotow
nasgczonych tatwopalnymi
substancjami.

Podczas otwierania drzwi urzgdzenia
nie wolno zbliza¢ do niego iskrzgcych
przedmiotéw ani otwartego ptomienia.
Nalezy ostroznie otwiera¢ drzwi
urzgdzenia. Stosowanie sktadnikéw
zawierajgcych alkohol moze
spowodowac powstanie mieszanki
alkoholu i powietrza.

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
uszkodzenia urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
odbarwieniu sie emalii:

— Nie nalezy ktas¢ naczyn ani
innych przedmiotoéw bezposrednio
na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy wlewac¢ wody
bezposrednio do rozgrzanego
urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢
wilgotnych naczyn ani potraw w
urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Nalezy zachowac ostroznos¢
podczas wyjmowania i wktadania
akcesoriow.

Odbarwienie emalii nie ma wptywu na
dziatanie urzgdzenia. Nie stanowi to
wady w rozumieniu warunkow
gwarancji.

Do pieczenia wilgotnych ciast nalezy
uzywac gtebokiej blachy. Sok z
owocéw moze trwale zaplamic
emalie.

Nie stawia¢ gorgcych naczyn na
panelu sterowania.

Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie
potrawy.

Nie dopuszczac¢ do upadku naczyn
lub innych przedmiotéw na
powierzchnie urzadzenia. Moze to
spowodowac jej uszkodzenie.

Nie wigczac¢ pdl grzejnych bez naczyn
ani z pustymi naczyniami.
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* Nie kfasc¢ folii aluminiowej na
urzadzeniu ani bezposrednio na
spodzie urzgdzenia.

» Naczynia zeliwne, aluminiowe lub ze
zniszczonym spodem moga
spowodowac zarysowania. Dlatego
nie nalezy przesuwac ich po
powierzchni gotowania.

» Zapewni¢ odpowiednig wentylacje w
pomieszczeniu, w ktérym
zainstalowane jest urzadzenie.

» Stosowac wylgcznie stabilne naczynia
o prawidtowym ksztatcie i Srednicy
wigkszej od srednicy palnikow.

* Nalezy uwazac, aby ptomien nie zgast
podczas szybkiego obracania pokretta
z potozenia ptomienia maksymalnego
do minimalnego.

» Uzywacé wytgcznie akcesoriow
dostarczonych z urzgdzeniem.

* Nie instalowa¢ na palniku dyfuzora
ptomienia.

» Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do przyrzgdzania potraw.
Nie wolno go uzywac do innych
celdw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

2.5 Konserwacja i czyszczenie

& OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem
urzgdzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
wylgczy¢ urzadzenie.

Wyjaé wtyczke przewodu zasilajgcego
z gniazda elektrycznego.

» Upewni¢ sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie pekniecia szyb
w drzwiach urzgdzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg
niezwtocznie wymieni¢. Skontaktowac¢
sie z punktem serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi
sg ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzadzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

» Pozostatosci ttuszczu lub potraw w
urzgdzeniu moga stac sie przyczyng
pozaru.
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Czysci¢ urzgdzenie za pomocg
wilgotnej szmatki. Stosowaé
wytgcznie obojetne detergenty. Nie
stosowaé produktow sciernych, myjek
do szorowania, rozpuszczalnikdéw ani
metalowych przedmiotow.

Stosujac aerozol do piekarnikéw,
nalezy przestrzegac¢ wskazowek
dotyczacych bezpieczenstwa
umieszczonych na opakowaniu.

Nie uzywaé do czyszczenia emalii
katalitycznej (jesli dotyczy) zadnych
detergentow.

Nie my¢ palnikéw w zmywarce.

2.6 Pokrywa

Nie modyfikowac pokrywy.
Regularnie czysci¢ pokrywe.

Nie otwiera¢ pokrywy, jesli na jej
powierzchni rozlat sie ptyn.

Przed zamknieciem pokrywy nalezy
wytgczy¢ wszystkie palniki.

Nie zamykac¢ pokrywy do czasu
catkowitego ostygniecia ptyty grzejnej
i piekarnika.

Szklana pokrywa moze pegknaé pod
wptywem wysokiej temperatury (jesli
dotyczy).

2.7 Wewnetrzne oswietlenie

Zaréwka zwykta lub halogenowa
zastosowana w tym urzadzeniu jest
przeznaczona wylgcznie do urzadzen
domowych. Nie nalezy uzywac jej do
oswietlania pomieszczen.

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo
porazenia prgdem.

Przed przystgpieniem do wymiany
zarowki nalezy odigczy¢ urzadzenie
od zrodta zasilania.

Uzywac wytgcznie zaréwek tego
samego typu.

2.8 Utylizacja

/N

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata
lub uduszeniem.

Aby uzyskac informacje dotyczgce
prawidtowej utylizacji urzgdzenia,
nalezy skontaktowac sie z lokalnymi
wiadzami.

Odtaczy¢ urzadzenie od zrodta
zasilania.

Odcig¢ i wyrzuci¢ przewod zasilajacy.
Wymontowacé zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dzieci lub
zwierzat w urzgdzeniu.

Splaszczy¢ zewnetrzne rury gazowe.



3. OPIS URZADZENIA

3.1 Informacje ogolne
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3.2 Uktad powierzchni gotowania
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3.3 Akcesoria

*« Ruszt

Do ustawiania naczyn, form do ciast

oraz do pieczenia mies.
« Blacha uniwersalna

Do pieczenia ciast i ciastek. Do

pieczenia migsa lub ciasta oraz do

zbierania skapujgcego ttuszczu.
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Pokretta ptyty grzejnej

Sterowanie elektroniczne
Pokretto wyboru funkcji piekarnika
Pokretto regulacji temperatury

Kontrolka/symbol/wskaznik
temperatury

@ Grzatka

Oswietlenie

Bl Prowadnice blach, wyjmowane
El Wentylator

Poziomy umieszczenia potraw

Wylot pary — liczba i potozenie zalezy
od modelu

Sredni palnik
Maty palnik
Duzy palnik
Sredni palnik

+ Szuflada
Szuflada znajduje sie ponizej komory
piekarnika.
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4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

4.1 Czyszczenie wstepne

Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akcesoria i
prowadnice blach.

Patrz rozdziat ,Konserwacja
i czyszczenie”.

1. Przed pierwszym uzyciem nalezy
wyczysci¢ urzadzenie.

2. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach w poczatkowym
potozeniu.

4.2 Ustawianie czasu

Przed uzyciem piekarnika nalezy ustawié
czas.

Wskaznik funkcji Aktualny czas miga po
podtaczeniu urzadzenia do zasilania, po
przerwie w zasilaniu lub gdy zegar nie
jest ustawiony.

Nacisng¢ przycisk + lub =, aby ustawi¢
prawidfowy czas.

Po uptywie okoto pieciu sekund miganie
ustanie, a na wyswietlaczu bedzie
widoczna ustawiona aktualna godzina.

4.3 Zmiana ustawienia czasu
Ustawienia aktualnego
czasu nie mozna zmienic,
gdy dziata funkcja Czas 2
lub Koniec =>|.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Nacisng¢ kilkakrotnie @ azna
wyswietlaczu zacznie miga¢ wskaznik
funkcji Aktualny czas.

Aby ustawi¢ nowy czas, patrz
,Ustawianie czasu”.

4.4 \Wstepne nagrzewanie

Nalezy wstepnie nagrza¢ puste
urzgdzenie w celu wypalenia
pozostatosci smaru.

1. Ustawi¢ funkcje i maksymalng
temperature.

2. Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na
1 godzine.

3. Ustawic funkcje i i maksymalng
temperature.

4. Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na
15 minut.

5. Ustawic funkcje ¥ i maksymalng
temperature.

6. Pozostawi¢ wigczone urzadzenie na
15 minut.

Akcesoria moga rozgrzaé sie mocniej niz

zwykle. Z urzgdzenia moze wydobywac

sie nieprzyjemny zapach i dym. Jest to

normalne zjawisko. Nalezy zapewni¢

wystarczajacy doptyw Swiezego

powietrza.

5. PLYTA GRZEJNA - CODZIENNA EKSPLOATACJA

5.1 Zapalanie palnika

Palnik nalezy zapali¢ przed
postawieniem na nim
naczynia.
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& OSTRZEZENIE! @ Jesli palnik przypadkowo
Podczas korzystania z zgasnie, nalezy obrécié
otwartego ptomienia w pokretto do potozenia
kuchni nalezy zachowac wytgczenia i odczekac co
szczegoblng ostroznose. najmniej 1 minute przed
Producent nie ponosi zadnej ponowng proba zapalenia
odpowiedzialnosci w palnika.
przypadku niewtasciwego
obchodzenia sie z ogniem. @ Iskrownik moze uruchomic
. o sie automatycznie po
1. Wecisnag¢ pokretio plyty grzejnej i wigczeniu zasilania,
obroécic je w potozenie 2 zakonczeniu instalacji lub
2. Przytrzymaé wciéniete pokretto ptyty przerwie w dostawie pradu.
grzejnej przez maksymalnie 10 Jest to normalne zjawisko.
sekund, aby umozliwi¢ rozgrzanie sie
termopary. W przeciwnym razie 5.2 Widok palnika

nastgpi przerwanie doptywu gazu.
3. Wyregulowac wielko$¢ ptomienia po
jego ustabilizowaniu sie.

& OSTRZEZENIE!

Nie nalezy wciskac pokretta
diuzej niz 15 sekund. Jesli
palnik nie zapali sie w ciagu
15 sekund, nalezy zwolni¢
pokretto, obrécic je do
potozenia wytgczenia i
odczekac co najmniej 1
minute przed ponowng
probg zapalenia palnika.

@ Jezeli po kilku prébach nadal
nie mozna zapali¢ palnika,
nalezy sprawdzi¢, czy
gtowica i pokrywka palnika
znajdujg sie we wtasciwym

potozeniu.

A) Pokrywa palnika

B) Korona palnika

C) Elektroda zaptonowa
D) Termopara

W przypadku braku zasilania . .

@ elektrycznego zapton mozna 5.3 Wytaczanie palnika
uzyskac bez korzystania z Aby zgasi¢ ptomien, nalezy obroci¢
elektrody zaptonowej. W . 2 0
takim przypadku nalezy pokretto w potozenie wytgczenia U .
zblizy¢ ptomien do palnika, & OSTRZEZENIE!
weisng¢ odpowiednie Przed zdjeciem naczyn z
pokretio i obrécic je do palnika nalezy zawsze
potozenia maksymalnego. zmniejszy¢ lub zgasié
Przytrzymac¢ wcisniete ptomien.

pokretto przez maksymalnie
10 sekund, aby umozliwi¢
rozgrzanie sie termopary.
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6. PLYTA GRZEJNA — WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Naczynia

& OSTRZEZENIE!
Nie umieszcza¢ jednego
naczynia na dwoch
palnikach.

& OSTRZEZENIE!

Nie ustawia¢ nad palnikami
niestabilnych ani
uszkodzonych naczyn, aby
uniknaé rozlania ich
zawartosci i potencjalnych
obrazen.

& UWAGA!
Upewni¢ sig, ze uchwyty

naczyn nie wystajg poza
krawedz urzadzenia.

& UWAGA!
Aby zapewni¢ maksymalng

stabilno$¢ ptomienia

i zmniejszy¢ zuzycie gazu,
naczynia nalezy umieszczaé
centralnie nad palnikami.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Informacje ogdlne

» Czyscic ptyte grzejng po kazdym
uzyciu.

» Zawsze uzywac naczyn z czystym
dnem.

» Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na
dziatanie ptyty grzejnej.

» Stosowac odpowiednie srodki
przeznaczone do czyszczenia
powierzchni ptyty grzejnej.

* Elementy ze stali nierdzewnej nalezy
umy¢ wodg, a nastepnie osuszy¢
miekka Sciereczka.

6.2 Srednica naczyn

& OSTRZEZENIE!
Stosowac wytgcznie
naczynia o Srednicy
dostosowanej do $rednicy

palnikow.
Palnik Srednica naczyn
(mm)
Duzy 160 - 240
Sredni 120 - 220
Maty 80 - 160

6.3 Oszczedzanie energii

* W miare mozliwosci nalezy zawsze
przykrywaé naczynia pokrywka.

» Kiedy ptyn zacznie wrze¢, zmniejszy¢
ptomien i gotowac powoli.

7. PLYTA GRZEJNA - KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

7.2 Ruszt nad palnikiem

Rusztéw nad palnikiem nie
mozna my¢ w zmywarce.
Nalezy je my¢ recznie.

1. Aby ufatwi¢ czyszczenie piyty
grzejnej, mozna zdjgé ruszty znad
palnikow.

@ Nalezy zachowaé
szczegoblng ostroznosc
podczas zaktadania
rusztéw nad palnikami,
aby nie uszkodzi¢
powierzchni ptyty
grzejnej.
2. Poniewaz po procesie emaliowania
pozostajg czasem ostre krawedzie,



nalezy zachowac ostroznosc¢
podczas recznego mycia i osuszania
rusztéw. W razie potrzeby trudne do
usuniecia plamy nalezy usuwac za
pomocg pasty do czyszczenia.

3. Po wyczyszczeniu rusztow nalezy
umiescic¢ je na swoim miejscu we
wiasciwym potozeniu.

4. Aby palniki dziataty prawidtowo,
ramiona rusztow musza by¢
ustawione symetrycznie nad
palnikami.

7.3 Czyszczenie ptyty grzejnej

* Usungé¢ natychmiast: stopiony
plastik, folie oraz zabrudzenia z
potraw zawierajagcych cukier. W
przeciwnym razie zabrudzenia mogg
spowodowaé uszkodzenie ptyty
grzejnej.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby
utrzymac powierzchnie urzadzenia w
niskiej temperaturze. Po wytgczeniu
urzadzenia wentylator chtodzgcy moze
nadal dziata¢ do czasu schfodzenia
urzgdzenia.

POLSKI 13

* Usungé, gdy urzadzenie
wystarczajgco ostygnie: Slady
osadu z kamienia i wody, plamy
ttuszczu, metaliczne odbarwienia.
Przetrze¢ ptyte grzejng wilgotng
szmatkg z dodatkiem detergentu. Po
wyczyszczeniu wytrzec ptyte grzejng
do sucha miekkg $ciereczka.

7.4 Czyszczenie elektrod
zaptonowych

Metalowe elektrody zaptonowe z izolacjg
ceramiczng umozliwiajg zapton gazu.
Elementy te nalezy utrzymywac w
czystosci, tak aby nie utrudnia¢ zaptonu;
nalezy rowniez sprawdzac, czy otwory w
koronach palnikéw nie sg zatkane.

8. PIEKARNIK — CODZIENNA EKSPLOATACJA

8.2 Wtaczanie i wytgczanie
piekarnika

(i)

W zaleznosci od modelu
na urzadzeniu moga
znajdowac sie symbole
przy pokrettach, wskazniki
lub kontrolki:

* Wskaznik wigcza sie, gdy
piekarnik sie nagrzewa.

+ Kontrolka zapala sie, gdy
piekarnik pracuje.

* Symbol informuje, czy za
pomocg pokretta
modyfikowane sg
ustawienia dotyczace
ktéregos z pol grzejnych,
funkcji piekarnika czy
temperatury.

1. Obrocic¢ pokretto wyboru funkcji
piekarnika w celu wybrania zgdanej
funkgiji.

2. Obroci¢ pokretto regulacji
temperatury w celu wybrania zgdanej
temperatury.

3. Aby wytgczy¢ piekarnik, nalezy
obrécié pokretto wyboru funkciji
piekarnika i pokretto regulacji
temperatury do potozenia
wytgczenia.
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8.3 Funkcje piekarnika

Symbol Funkcja piekarnika

Zastosowanie

0 Potozenie wylacze-  Urzadzenie jest wytgczone.
nia
Termoobieg Do jednoczesnego pieczenia na 2 poziomach i

do suszenia zywnosci.

—_ Pieczenie tradycyjne Do pieczenia miesa lub ciasta na jednym pozio-
mie.

(Y) Pizza Do pieczenia na jednym poziomie dan wymaga-

2 jacych intensywnego przyrumienienia i kruchego
spodu.

=— Turbo grill Do pieczenia wiekszych kawatkéw miesa lub

Y drobiu z koscig na jednym poziomie. Réwniez do
przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.

= Szybki grill I?o grillowania potraw ptaskich w duzych ilo-
Sciach i do opiekania pieczywa.

— Delikatne pieczenie Do pieczenia w formach oraz suszenia produk-

Y téw na jednym poziomie w niskiej temperaturze.

RV2 Rozmrazanie Do rozmrazania potraw mrozonych.

Xy

? Oswietlenie piekarni- Umozliwia wigczenie oswietlenia, gdy nie jest

N ka wigczona funkcja pieczenia.

8.4 Wkiadanie akcesoriow
piekarnika

Gteboka blacha:

Wsuna¢ gtebokg blache miedzy
prowadnice jednego z poziomow
umieszczania potraw.

Wsuna¢ gtebokg blache miedzy
prowadnice blachy, a ruszt miedzy
prowadnice powyzej.

Ruszt wraz z gleboka blacha:
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@ »  Wszystkie akcesoria

majg na goérnej stronie
prawej i lewej krawedzi
niewielkie wystepy
poprawiajgce
bezpieczenstwo.
Wystepy stuzg takze jako
zabezpieczenie przed
wypadnieciem.
Wysoka krawedz wokot
rusztu zapobiega
zsuwaniu sie naczyn.

9. PIEKARNIK — FUNKCJE ZEGARA
9.1 Wyswietlacz

A B c A) Wskazniki funkgji
| | I B) Wskazanie czasu
— g ) o g C) Wskaznik funkcji
A QRO0 o ’ !
N I
=1 -l
9.2 Przyciski
Przycisk Funkcja Opis
—_ MINUS Ustawianie czasu.
D ZEGAR Ustawianie funkcji zegara.
+ PLUS Ustawianie czasu.

9.3 Tabela funkcji zegara

Funkcja zegara Zastosowanie
@ Aktualny czas  Ustawianie, zmienianie lub sprawdzanie aktualnego cza-
Su.
Q Minutnik Ustawianie czasu odliczania. Funkcja nie ma wptywu na

dziatanie urzadzenia.

=]

Czas trwania  Ustawianie czasu pieczenia w piekarniku.

=

Koniec Ustawianie godziny, o ktorej powinno nastgpi¢ wytaczenie
piekarnika.
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@ Istnieje mozliwos¢

jednoczesnego uzycia
funkeji Czas [P i Koniec

-, by okresii¢, jak diugo ma
pracowac urzgdzenie i kiedy
ma sie wytgczy¢. Pozwala to
zaprogramowac wtgczenie
urzadzenia z opéznieniem.
Najpierw nalezy ustawi¢
funkcje Czas 21, a
nastepnie funkcje Koniec
-,

9.4 Ustawianie funkcji zegara

Dia funkcji Czas [ koniec = natezy
ustawi¢ funkcje piekarnika oraz
temperature pieczenia. Nie jest to
konieczne w przypadku korzystania z

funkcji minutnika Q.

1.

2,

Nacisng¢ kilkakrotnie @ az zacznie
migac¢ wskaznik zadanej funkgji
zegara.

Nacisngé + lub =, aby ustawi¢
zadang funkcje zegara.

Funkcja zegara zostanie wtgczona. Na
wyswietlaczu pojawi sie wskaznik
ustawionej funkcji zegara.

10. PIEKARNIK — WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

@ Temperatury i czasy

pieczenia podane w
tabelach majg wytacznie
charakter orientacyjny.
Zaleza one od przepisu,
jakosci oraz ilosci uzytych
sktadnikow.

10.1 Pieczenie ciast

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz
dotychczas uzywane urzadzenie.
Nalezy dostosowa¢ uzywane
ustawienia (temperatury, czasu
pieczenia) i poziomy umieszczania

@ W przypadku funkcji
minutnika na wyswietlaczu

bedzie pokazywany
pozostaty czas.

3. Gdy uptynie ustawiony czas,
wskaznik funkcji zegara zacznie
migac i rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy. Nacisnag¢ przycisk, aby
wytaczy¢ funkcje zegara.

4. Ustawi¢ pokretto funkcji piekarnika i
pokretto temperatury w potozeniu
wytaczenia.

@ Jesli zostata wigczona
funkcja Czas =] lub Koniec

|, urzadzenie wytaczy sie
automatycznie.

9.5 Anulowanie funkcji zegara

1. Nacisng¢ kilkakrotnie @ az zacznie
miga¢ wskaznik zadanej funkcji.

2. Nacisng¢ i przytrzymac przycisk —.
Funkcja zegara wytgczy sie po kilku
sekundach.

potraw do wartosci podanych w
tabelach.

+ Zaleca sie ustawienie za pierwszym
razem nizszej temperatury.

+ Jesli nie mozna znalez¢ ustawien dla
danego przepisu, nalezy wybrac¢
najbardziej podobny.

* W przypadku pieczenia ciast na
wiecej niz jednym poziomie mozna
wydtuzy¢ czas pieczenia o 10-15
minut.

+ Ciasta i ciastka na réznych
poziomach nie zawsze przyrumieniajg
sie rownomiernie. W tym przypadku
nie nalezy zmienia¢ ustawienia
temperatury. R6znice wyrownajg sie
podczas pieczenia.

* W przypadku dtuzszych czasow
pieczenia mozna wytgczy¢ piekarnik
okoto 10 minut przed kohcem



pieczenia i wykorzystac ciepto

resztkowe.

Umieszczenie w piekarniku mrozonej
zywnos$ci moze spowodowaé
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odksztatcenie blach podczas pieczenia.

Po ostygnieciu blach odksztatcenia

znikna.

10.2 Wskazowki dotyczace pieczenia ciast

Efekt pieczenia

Prawdopodobna przyc-
zyna

Rozwigzanie

Spaod ciasta nie jest odpo-
wiednio przyrumieniony.

Wybrano nieodpowiedni
poziom piekarnika.

Umiesci¢ ciasto na nizs-
zym poziomie piekarnika.

Ciasto zapada sie, robi sie
zakalcowate, wycieka z
niego woda.

Temperatura piekarnika
jest zbyt wysoka.

Przy nastepnym pieczeniu
nalezy nieznacznie obni-
zy¢ temperature piekarni-
ka.

Ciasto zapada sie, robi sie
zakalcowate, wycieka z
niego woda.

Zbyt krotki czas pieczenia.

Ustawic dtuzszy czas piec-
zenia. Nie mozna skraca¢
czasu pieczenia poprzez
ustawienie wyzszej tem-

peratury.

Ciasto zapada sie, robi sie
zakalcowate, wycieka z
niego woda.

Do ciasta wlano zbyt duzo
ptynu.

Uzy¢ mniej ptynu. Nalezy
przestrzegac czasu mies-
zania ciasta, zwtaszcza w
przypadku uzycia robota
kuchennego.

Ciasto jest zbyt suche.

Temperatura piekarnika
jest zbyt niska.

Przy nastepnym pieczeniu
nalezy zwiekszy¢ tempera-
ture piekarnika.

Ciasto jest zbyt suche.

Zbyt dtugi czas pieczenia.

Przy nastepnym pieczeniu
nalezy skréci¢ czas piecze-
nia.

Ciasto nierébwno sie przyru-
mienia.

Temperatura piekarnika
jest zbyt wysoka, a czas
pieczenia zbyt krotki.

Ustawic€ nizszg tempera-
ture piekarnika i wydtuzyé
czas pieczenia.

Ciasto nieréwno sig przyru-
mienia.

Ciasto nie zostato réwno-
miernie rozprowadzone.

Rozprowadzi¢ ciasto row-
nomiernie na blasze.

Ciasto nie jest gotowe po
uptywie podanego czasu
pieczenia.

Temperatura piekarnika
jest zbyt niska.

Przy nastepnym pieczeniu
nalezy nieznacznie zwigks-
zy¢ temperature piekarni-
ka.

10.3 Delikatne pieczenie .

» Funkcji tej nalezy uzywac¢ do
pieczenia w formach i suszenia
potraw na jednym poziomie
piekarnika w niskiej temperaturze.

Nalezy uzywac jednoczesnie tylko
jednej foremki do ciasta lub blachy.
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Produkt Temperatura (°C) Czas (min)

Ciastka 180 - 190 10 - 201

Ciasto: Ptys 180 - 190 30-401

Ciasto: Kruche 180 - 190 25.351)

Bezy 80 - 100 120 - 150

1) Rozgrza¢ wstepnie piekarnik.

10.4 Termoobieg

Pieczenie na jednym poziomie

Pieczenie w formach

Produkt Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarnika

Kotacz lub buteczki maslane 150 - 160 50-70 2

Babka piaskowa/ciasta owocowe 140 - 160 50-90 1-2

Biszkopt niskokaloryczny 150 -160 1) 25-40 3

Spadd placka — ciasto kruche 170-180 1) 10-25 2

Spod placka — ciasto ukrecane 150 - 170 20-25 2

Szarlotka (2 formy, @ 20 cm, usta- 160 60 - 90 2-3

wione po przekatnej)

1) Wstepnie rozgrzac piekarnik

Ciasta/ciastka/chleb na blachach do pieczenia

Produkt Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarnika

Ciasto z kruszonka (suche) 150 - 160 20 - 40 3

Tarty owocowe (na ciescie drozd- 150 35-55 3

zowym/biszkoptowym) 1)

Tarty owocowe na kruchym ciescie 160 - 170 40 - 80 8

1) Uzyé gtebokiej blachy do pieczenia

Ciastka

Produkt Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarnika

Ciasteczka kruche 150 - 160 10-20 3

Ciasteczka maslane/Ciasta prze- 140 20-35 8

ktadane
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Produkt Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarnika
Ciasteczka z ciasta biszkoptowego 150 - 160 15-20 3
Ciasteczka z biatek jaj, bezy 80 - 100 120 - 150 3
Makaroniki 100 - 120 30-50 3
Ciasteczka z ciasta drozdzowego 150 - 160 20-40 3
Ciasteczka z ciasta francuskiego 170-180 1) 20-30 &
Butki 160 1) 10- 35 3
Mate ciasteczka (20 sztuk na 150 1) 20-35 3
blasze)
1) Wstepnie rozgrzac piekarnik
Tabela wypiekéw i zapiekanek
Produkt Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarnika
Bagietki posypane serem 160-170 1) 15-30 1
Nadziewane warzywa 160 - 170 30- 60 1
1) Wstepnie rozgrzaé piekarnik
Pieczenie na kilku poziomach
Ciastal/ciastka/chleb na blachach do pieczenia
Produkt Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarnika
2 poziomy
Ptysie z kremem/Eklery 160-180 1) 25-45 2/4
Strucla sucha 150 - 160 30-45 2/4
1) Wstepnie rozgrzac piekarnik
Ciasteczka/small cakes/ciastka/butki
Produkt Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarnika
2 poziomy
Ciasteczka kruche 150 - 160 20-40 2/4
Ciasteczka maslane/Ciasta prze- 140 25-45 2/4
ktadane
Ciasteczka z ciasta biszkoptowe- 160 - 170 25-40 2/4

go
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Produkt Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarnika
2 poziomy
Ciasteczka z biatek jaj, bezy 80 - 100 130-170 2/4
Makaroniki 100 - 120 40 - 80 2/4
Ciasteczka z ciasta drozdzowego 160 - 170 30 - 60 2/4
Ciasteczka z ciasta francuskiego 170 . 1809 1) 30 - 50 2/4
Butki 180 1) 25- 40 2/4
Mate ciasteczka (20 sztuk na 150 1) 20-40 2/4
blasze)
1) Wstepnie rozgrzac piekarnik
10.5 Pieczenie tradycyjne na jednym poziomie &
Pieczenie w formach
Produkt Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarnika
Kotacz lub buteczki maslane 160 - 180 50-70 2
Babka piaskowa/ciasta owocowe 150 - 170 50 -90 1-2
Biszkopt niskokaloryczny 1701 25-40 3
Spadd placka — ciasto kruche 190-2101) 10-25 2
Spdéd placka — ciasto ukrecane 170 - 190 20-25 2
Szarlotka (2 formy, @ 20 cm, usta- 180 60 - 90 1-2
wione po przekatnej)
Tarta pikantna (np. Quiche Lor- 180 - 220 35- 60 1
raine)
Sernik 160 - 180 60 - 90 1-2
1) Wstepnie rozgrzac piekarnik
Ciasta/ciastka/chleb na blachach do pieczenia
Produkt Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarnika
Plecionka drozdzowa/wieniec 170 - 190 40 - 50 2
drozdzowy
Strucla bozonarodzeniowa 160-180 1 50-70 2
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Produkt Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarnika

Chleb (chleb zytni): 1. 230 1) 1. 20 1-2

1. Pierwszy etap pieczenia. 1) 2. 30-60

2. Drugi etap pieczenia. 2. 160 -180

Ptysie z kremem/eklery 190-2101) 20-35 3

Rolada biszkoptowa 180 -2001) 10 - 20 3

Ciasto z kruszonka (suche) 160 - 180 20-40 &

Maslane ciasto migdatowe/ciasta 190 . 219 1) 20-30 3

cukrowe

Tarty owocowe (na ciescie drozd- 170 35-55 &

zowym/ukrecanym) 2)

Tarty owocowe na kruchym ciescie 170 - 190 40 - 60 3

Ciasta drozdzowe z delikatnymi 160-180 1) 40 - 80 3

dodatkami (np. twarogiem, kre-

mem, stodkim sosem)

Pizza (z duzg iloscig dodatkow) 190-2101) 30-50 1-2

Pizza (na cienkim spodzie) 220-250 1) 15-25 1-2

Podptomyk 230 - 250 10-15 1

Tarty (CH) 210 -230 35-50 1

1) Wstepnie rozgrzac piekarnik

2) yzy¢ gebokiej blachy do pieczenia

Ciastka

Produkt Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarnika

Ciasteczka kruche 170 - 190 10-20 3

Ciasteczka maslane/Ciasta prze- 10 1) 20-35 3

ktadane

Ciasteczka z ciasta biszkoptowego 170 - 190 20-30 3

Ciasteczka z biatek jaj, bezy 80 - 100 120- 150 3

Makaroniki 120-130 30 -60 3

Ciasteczka z ciasta drozdzowego 170 - 190 20 -40 3

Ciasteczka z ciasta francuskiego 190-2101) 20 - 30 3

Butki 190_2101) 10 - 55 3
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Produkt Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarnika
Mate ciasteczka (20 sztuk na 170 1) 20-30 3-4
blasze)
1) Wstepnie rozgrzac piekarnik
Tabela wypiekow i zapiekanek
Produkt Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarnika
Makaron zapiekany 180 - 200 45 - 60 1
Lasagne 180 - 200 35-50 1
Zapiekanka warzywna 180 -200 1) 15-30 1
Bagietki posypane serem 200-2201) 15-30 1
Stodkie suflety 180 - 200 40 - 60 1
Suflety z rybg 180 - 200 40 - 60 1
Nadziewane warzywa 180 - 200 40 - 60 1
1) Wstepnie rozgrzac piekarnik
10.6 Pizza
Produkt Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarnika
Pizza (na cienkim spodzie) 1) 200 - 230 2) 10-20 1-2
Pizza (z duzg iloécig dodatkow) 1) 180 - 200 20-35 1-2
Tarty 170 - 200 35-55 1-2
Tarta szpinakowa 160 - 180 45 - 60 1-2
Quiche Lorraine (pikantna tarta) 170 - 190 45 - 55 1-2
Tarta szwajcarska 170 - 200 35-55 1-2
Sernik 140 - 160 60 - 90 1-2
Ciasto z jabtkami, przykryte 150 - 170 50 - 60 1-2
Zapiekanka warzywna 160 - 180 50 - 60 1-2
Podptomyk 230 - 250 2) 10-20 2-3
Zapiekanka z ciasta francuskiego 160 - 180 2) 45 - 55 2-3
Flammekuchen 230 - 250 2) 12-20 2-3
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Produkt Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarnika
Pierogi (rosyjska wersja calzone)  1gqg - 200 2) 15-25 2-3

1) Uzy¢ gtebokiej blachy do pieczenia
2) Wstepnie rozgrzac piekarnik

10.7 Pieczenie mies

Do pieczenia nalezy uzywac¢ naczyn
zaroodpornych (nalezy zapoznac sie
ze wskazéwkami producenta).

Duze kawatki miesa mozna piec
bezposrednio w gtebokiej blasze do
pieczenia (jesli jest w wyposazeniu)
lub na ruszcie nad gteboka blachg do
pieczenia.

Chude miesa nalezy piec w brytfannie
pod przykryciem. Dzieki temu mieso
bedzie bardziej soczyste.

Wszystkie rodzaje migs, ktére majg
sie przyrumieni¢ lub mie¢ chrupigca
skorke, mozna piec w brytfannie bez
przykrycia.

Zaleca sie pieczenie w urzadzeniu
miesa i ryb w ilosci powyzej 1 kg.

10.8 Pieczenie tradycyjne &

Aby zapobiec przypaleniu sie sosu lub
ttuszczu, zaleca sie wlanie niewielkiej
ilosci wody do gtebokiej blachy do
pieczenia.

W razie potrzeby nalezy obrocic¢
pieczen (po uptywie 1/2-2/3 czasu
pieczenia).

Pola¢ kilkakrotnie wieksze kawatki
migsa i drobiu wlasnym sosem
podczas pieczenia. Pozwoli to
uzyskac lepszy efekt pieczenia.
Mozna wytgczy¢ urzadzenie na 10
minut przed zakonczeniem czasu
pieczenia i wykorzystac ciepto
resztkowe.

Wotowina
Produkt llosé Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarni-
ka

Mieso duszone 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1
Pieczen wotowa lub fil- na kazdy cm 230 - 25071) 6-8 1

et: lekko wypieczone  grubosci

Pieczen wotowa lub fil- na kazdy cm 220 - 230 8-10 1

et: Srednio wypieczone grubosci

Pieczen wotowa lub fil- na kazdy cm 200 - 220 10-12 1

et: dobrze wypieczone grubosci

1) Wstepnie rozgrzac piekarnik
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Wieprzowina

Produkt llosé Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarni-
ka
topatka, karkowka, 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
szynka
Kotlet, zeberka 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1
Klops 750g-1kg 170 - 190 50 - 60 1
Golonka (wczesniej 750 g - 1 kg 200 - 220 90 - 120 1
ugotowana)
Cielecina
Produkt llos¢ Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarni-
ka
Pieczen cieleca” 1kg 210 - 220 90 - 120 1
Gicz cieleca 1,56-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Uzy¢ naczynia z pokrywka
Jagniecina
Produkt llos¢ Tempera- Czas (min) Poziom
tura (°C) piekarni-
ka
Udziec jagniecy, piec- 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
zen jagnigca
Comber jagniecy 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
Dziczyzna
Produkt llos¢ Tempera- Czas (min) Poziom
tura (°C) piekarni-
ka
Comber z zajgca, udko do 1 kg 220-2401) 30-40 1
zajecze
Comber sarni 1,5-2kg 210 - 220 35-40 1
Udziec z sarny 1,5-2kg 200 - 210 90 - 120 1
1) Wstepnie rozgrzaé piekarnik
Drob
Produkt llos¢ Tempera- Czas (min) Poziom
tura (°C) piekarni-
ka

Kawatki drobiu po200-250g 220-250 20-40 1
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Produkt llos¢ Tempera- Czas (min) Poziom

tura (°C) piekarni-
ka

Potowka kurczaka po 400 -500g 220 - 250 35-50 1

Kurczak, pularda 1-1,5kg 220 - 250 50-70 1

Kaczka 1,5-2kg 210 - 220 80 - 100 1

Ges 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1

Indyk 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1

Indyk 4-6kg 180-200 180 - 240 1

Ryba

Produkt llos¢ Tempera- Czas (min) Poziom
tura (°C) piekarnika

Cata ryba 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1

10.9 Pieczenie z funkcjg Turbo grill

Wolowina
Produkt llos¢ Temperatura Czas Poziom
(°C) (min) piekarni-
ka
Pieczen wotowa lub filet:  na kazdy cm 190-2001 5-6 1
lekko wypieczone grubosci
Pieczen wotowa lub filet:  na kazdy cm 180 - 190 6-8 1
Srednio wypieczone grubosci
Pieczen wotowa lub filet:  na kazdy cm 170 - 180 8-10 1
dobrze wypieczone grubosci
1) Wstepnie rozgrzaé piekarnik
Wieprzowina
Produkt llos¢ Temperatura Czas Poziom
(°C) (min) piekarni-
ka
topatka, karkowka, szyn- 1 -1,5kg 160 - 180 90-120 1
ka
Kotlet, zeberka 1-1,5kg 170 - 180 60 - 90 1
Klops 750 g-1kg 160 - 170 50 - 60 1

Golonka (wczes$niej ugoto- 750 g - 1 kg 150 - 170 90-120 1
wana)
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Cielecina
Produkt llos¢ Temperatura Czas Poziom
(°C) (min) piekarni-
ka
Pieczen cieleca 1 kg 160 - 180 90 - 120 1
Gicz cieleca 1,5-2kg 160 - 180 120-150 1
Jagniecina
Produkt llos¢ Tempera- Czas Poziom
tura (°C) (min) piekarni-
ka
Udziec jagniecy, pieczen 1-1,5kg 150 - 170 100-120 1
jagnieca
Comber jagnigcy 1-1,5kg 160 - 180 40 - 60 1
Drob
Produkt llos¢ Tempera- Czas Poziom
tura (°C) (min) piekarnika
Kawatki drobiu po 200-250g 200 - 220 30 -50 1
Potowka kurczaka po400-500g 190-210 35-50 1
Kurczak, pularda 1-1,5kg 190 - 210 50-70 1
Kaczka 1,5-2kg 180 - 200 80-100 1
Ge$ 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1
Indyk 25-3,5kg 160 - 180 120-150 1
Indyk 4-6kg 140 - 160 150-240 1

10.10 Ogdlne wskazdwki
dotyczgce korzystania z grilla

OSTRZEZENIE!

Podczas grillowania drzwi
piekarnika powinny byc¢

zawsze zamkniete.

Funkcji grilla nalezy zawsze
uzywac przy maksymalnym
ustawieniu temperatury.

Ruszt nalezy umiesci¢ na poziomie
piekarnika zalecanym w tabeli

grillowania.

Nalezy grillowac tylko ptaskie porcje

migsa lub ryb.

+ Korzystajac z funkcji grilla, nalezy
zawsze rozgrzewac pusty
piekarnik przez 5 minut.

Grillowane potrawy nalezy umieszczaé w
srodkowej czesci rusztu.
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10.11 Grill @
Produkt Temperatura (°C) Czas (min) Poziom
piekarni-
1.stro- 2.strona |,
na
2. stro-
na
Hamburgery maks. 1 9-15 8-13 4
Filet wieprzowy maks. 10-12 6-10 4
Kietbaski maks. 10-12 ©6-8 4
Steki wotowe, steki cielece maks. 7-10 6-8 4
Tosty maks. D 1-4 1-4 4-5
Grzanki z dodatkami maks. 6-8 - 4

1) Rozgrza¢ wstepnie piekarnik

10.12 Rozmrazanie

* Usuna¢ opakowanie. Umiesci¢

produkt na talerzu.

* Nie przykrywac¢ talerzem ani miska.

Moze to wydtuzy¢ czas rozmrazania.

» Uzy¢ pierwszego poziomu piekarnika.
Pierwszego liczgc od dotu.

Produkt llos¢ Czas rozm- Dalszy Uwagi

razania czas
(min) rozmraza-
nia (min)

Kurczak 1kg 100 - 140 20- 30 Umiesci¢ kurczaka na od-
wréconym spodku na duzym
talerzu. Obréci¢ po uptywie
potowy czasu.

Mieso 1 kg 100 - 140 20 -30 Obréci¢ po uptywie potowy
czasu.

Mieso 500 g 90 - 120 20-30 Obréci¢ po uptywie potowy
czasu.

Pstrag 150 g 25-35 10-15 -

Truskawki 300 g 30-40 10-20 -

Masto 2509 30 - 40 10-15 -

Smietana 2x200g 80-100 10-15 Ubi¢ smietane, gdy jest
jeszcze lekko zmrozona.

Ciasto 1,4 kg 60 60 -
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11. PIEKARNIK — KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace
czyszczenia

* Przod urzadzenia nalezy my¢ miekkg
Sciereczkg zwilzong cieptg wodg z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

* Do czyszczenia powierzchni
metalowych nalezy uzywaé¢ zwyktego
ptynu do mycia naczyn.

* Po kazdym uzyciu nalezy oczyscié
wnetrze urzadzenia. Nagromadzenie
sie tluszczu lub resztek potraw moze
spowodowac pozar. Zagrozenie jest
wieksze dla blachy do opiekania.

» Trudne do usuniecia zabrudzenia
nalezy usuwac za pomocg
specjalnego $rodka do czyszczenia
piekarnikéw.

* Po kazdym uzyciu akcesoriow nalezy
wyczyscié je i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy
uzy¢ miekkiej sciereczki zwilzonej
cieptg wodg z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

» Akcesoridow nieprzywierajacych nie
wolno czy$ci¢ agresywnymi srodkami,
ostrymi przedmiotami ani my¢ w
zmywarce. Mogtyby one uszkodzic¢
powtoke zapobiegajgcg przywieraniu.

11.2 Urzgdzenia wykonane ze
stali nierdzewnej lub aluminium

(i)

Drzwi piekarnika nalezy
czysci¢ wylgcznie za
pomocg wilgotnej gabki.
Osuszy¢ migkka Sciereczka.
Nie nalezy uzywaé¢ myjek
stalowych, kwasow ani
produktéw Sciernych,
poniewaz mogg one
uszkodzi¢ powierzchnie
piekarnika. Panel sterowania
piekarnika nalezy czysci¢
stosujgc sie do tych samych
zalecen.

11.3 Demontaz prowadnic
blach

Aby wyczysci¢ piekarnik, nalezy wyjgcé
prowadnice blach.

1. Odciagna¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej Scianki.

2. Odciggnac¢ tylng czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki i wyjgc je.

Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

(1)

Upewnic¢ sig, ze dtuzszy
element ustalajacy znajduje
sie z przodu. Konce obu
elementow ustalajgcych
powinny by¢ skierowane do
tytu. Ich nieprawidtowe
zamontowanie moze
spowodowac uszkodzenie
emalii.

11.4 Demontaz drzwi
piekarnika

Nalezy wymontowac drzwi, aby utatwi¢
ich czyszczenie.
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. Catkowicie otworzy¢ drzwi.
2. Przesuna¢ suwak, az styszalne
bedzie klikniecie.
3. Zamkng¢ drzwi az do zablokowania
suwaka.
4. Zdja¢ drzwi.
Aby zdja¢ drzwi, nalezy najpierw
wyciagnac je z jednej strony,
a nastepnie z drugie;.
Po zakonczeniu czyszczenia zatozyé
drzwi piekarnika, wykonujac powyzsze
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
Upewni¢ sig, ze po zatozeniu drzwi dato
sie ustyszec klikniecie. W razie potrzeby
uzyc¢ sity.

11.5 Wyjmowanie i czyszczenie
szyb drzwi

(i)

Rodzaj i ksztatt szyb w
zakupionym produkcie mogg
réznic sie od przyktadow
prezentowanych na
ilustracjach. Rowniez liczba
szyb moze by¢ inna.

1. Chwyci¢ z obu stron gorna listwe
drzwi (B) i nacisng¢ do $rodka, aby
zwolni¢ zatrzaski.

2. Pociggna¢ listwe drzwi do przodu,
aby jag zdja¢.
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3. Przytrzymujac pojedynczo szyby przy
gornej krawedzi, wyciggnac je do
gory wzdtuz prowadnicy.

4. Woyczysci¢ szyby drzwi piekarnika.
Aby zamontowa¢ szyby, nalezy wykonaé
wyzej opisane czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

11.6 Wymiana o$wietlenia

Potozy¢ szmatke na spodzie komory
urzadzenia. Zabezpieczy ona klosz
oswietlenia i komore urzadzenia przed
uszkodzeniem.

& OSTRZEZENIE!

Ryzyko porazenia pradem!
Przed wymiang oswietlenia
nalezy odtgczy¢ bezpiecznik.
Oswietlenie i klosz
oswietlenia moga by¢
gorgce.

-

Whytaczy¢ urzadzenie.

2. Wykreci¢ bezpieczniki ze skrzynki
bezpiecznikow lub wytgczy¢
wytgcznik obwodu.

Oswietlenie tylne

Klosz os$wietlenia znajduje
sie z tytu komory.

1. Obroci¢ szklany klosz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby go zdjac.

2. Wyczysci¢ klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke oswietlenia
piekarnika na nowg, odporng na
dziatanie wysokiej temperatury do
300°C.

Uzy¢ zaréwki tego samego typu.

4. Zamontowac klosz.
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11.7 Wyjmowanie szuflady 2. Unies¢ szuflade pod niewielkim
katem i wyjac ja z prowadnic

& OSTRZEZENIE! szuflady.
Podczas pieczenia w 1. Aby wiozy¢ szuflade, umiesci¢ jg na
piekarniku szuflada moze sie prowadnicach. Zaczepy nalezy
nagrzewac. Nie nalezy prawidtowo osadzi¢ w prowadnicach
przechowywac w niej 2. Opusci¢ szuflade do poziomu i
produktéw tatwopalnych, popchnac.

takich jak materiaty do
czyszczenia, torebki foliowe,
papier, srodki do
czyszczenia w aerozolu itp.

Szuflade pod piekarnikiem mozna wyjac¢
w celu wyczyszczenia.

1. Wyciggna¢ szuflade do oporu.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Rozwigzywanie problemow

Problem Prawdopodobna przyc-
zyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie wtgcza sie. Urzadzenie nie jest podigc-
zone do zasilania lub jest
podtgczone nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy urzgdzenie
jest prawidtowo podtgc-
zone do zasilania.

Urzadzenie nie wigcza sie. Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyng
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli na-
dal bedzie nastepowato
wyzwalanie bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektry-
kiem.
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Problem

Prawdopodobna przyc-
zyna

Rozwigzanie

Palniki nie dziatajg.

Brak doptywu gazu.

Sprawdzi¢ przytacze gazu.

Brak iskry podczas urucha-
miania zapalarki.

Pokrywka i korona palnika
nie sg prawidtowo utozone.

Prawidtowo utozy¢ pok-
rywe i korone palnika.

Ptomien gasnie natych-
miast po zapaleniu.

Termopara nie rozgrzata
sie wystarczajgco.

Po zapaleniu sie ptomienia
przytrzymac wcisniete pok-
retto przez maksymalnie
10 sekund.

Obrecz ptomienia jest nier-
owna.

Korona palnika jest zatka-
na pozostato$ciami potraw.

Sprawdzi¢, czy dysza nie
jest zablokowana i czy kor-
ona palnika jest czysta.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Piekarnik jest wytgczony.

Wigczy¢ piekarnik.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Nie jest ustawiony aktualny
czas.

Ustawic¢ aktualny czas.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Nie wprowadzono wyma-
ganych ustawien.

Sprawdzi¢, czy wprowad-
zono prawidtowe ustawie-
nia.

Nie dziata oswietlenie.

Zarowka jest przepalona.

Wymieni¢ zaréwke.

Wyswietlacz pokazuje
,12.00".

Wystgpita przerwa w zasi-
laniu.

Ponownie ustawi¢ zegar.

Na potrawach i w komorze
piekarnika osiadajg para i
skropliny.

Potrawa pozostawata zbyt
dtugo w piekarniku.

Nie nalezy pozostawiac
potraw w piekarniku na
dtuzej niz 15-20 minut po
zakonczeniu pieczenia.

12.2 Dane naprawy

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy

znamionowa znajduje sie na przednim
obramowaniu komory urzgdzenia. Nie

urzadzenia.

skontaktowac sie ze sprzedawcg lub
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajduja sie
na tabliczce znamionowej. Tabliczka

usuwac tabliczki znamionowej z komory

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)
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13. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy PALNIK @ OBEJSCIA 1/100
bezpieczenstwa. mm
) Sredni 30
13.1 Dane techniczne ,
Duzy 42
Wymiary
— 13.3 Pozostate dane
Wysokosé 847 - 867 mm techniczne
Szerokos¢ 596 mm
Glebokosé 600 mm Parametry gazu: G20 (2E) 20 mbar
: . Alternatywne G30/G31 (3B/P)
Eiclijaemnosc REC parametry gazu: 37/37 mbar
) Zasilanie elek- 220 -240V ~ 50 Hz
13.2 Srednice obejscia tryczne:
- Kategoria urzad- [12EIs3B/P
PALNIK @ OBEJSCIA 1/100 zenia:
mm
Klasa urzadze- 3
Maty 26 nia:

13.4 Palniki do GAZU ZIEMNEGO G20 20 mbar

PALNIK MOC ZNAMIONO- MOC MINIMALNA OZNACZENIE DYSZY
WA kW kW 1/100 mm

Duzy 3,0 0,75 119

Sredni 2,0 0,45 96

Maty 1,0 0,35 70
13.5 Palniki do gazu ptynnego (butan/propan) G30/G31 30/30
mbar

PALNIK MOC ZNAMIO- MOC MINI-  OZNACZENIE PRZEPLYW ZNA-

NOWA kw MALNA kW  DYSZY 1/100 MIONOWY GAZU
mm g/h

Duzy 2,8 0,75 77 204
Sredni 2,0 0,45 66 145

Maty 1,0 0,35 46 173
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13.6 Palniki do gazu G2.350 13 mbar

PALNIK MOC ZNAMIO- MOC MINIMAL- OZNACZENIE Srednica regu-
NOWA kw NA kW DYSZY 1/100 latora doptywu
mm powietrza
mm
Duzy 3,0 0,75 181 16
Sredni 2,0 0,45 150 10
Maty 1,0 0,35 105 10

Aby zmieni¢ rodzaj gazu, nalezy
zamowic¢ dysze oddzielnie.

13.7 Miejsce instalacji
urzgdzenia

Urzadzenie wolnostojace mozna ustawic
obok szafek kuchennych (z jednej lub
obu stron) oraz w rogu pomieszczenia.

Ay

/

<

il

Minimalne odlegtosci

Wymiar mm
A 2
B 685

13.8 Podtgczenie do instalacji
gazowej

Przed instalacja nalezy zdjg¢ naklejke
znajdujacy sie na rurze gazowej z tytu
urzadzenia. Wyczy$ci¢ rure z
pozostatosci kleju.

Zastosowac potgczenia sztywne lub
gietki waz z oplotem ze stali nierdzewnej,
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
Stosujgc elastyczne weze z oplotem
metalowym, nalezy zadbac o to, aby nie

wchodzity one w kontakt z ruchomymi
cze$ciami ani nie ulegty zgnieceniu.

13.9 Podtgczenie za pomocg
elastycznych wezy
niemetalowych

W przypadku fatwego dostepu do
potaczeh mozna uzy¢ weza
elastycznego. Waz elastyczny powinien
by¢ doktadnie przytwierdzony za pomocg
zaciskow.

Do instalacji nalezy zawsze uzywac
kréccow i uszczelek. Weza elastycznego
mozna uzy¢, gdy:

* nie bedzie nagrzewany do
temperatury przekraczajacej 30°C;
nie jest dtuzszy niz 1500 mm;

nie ma w zadnym miejscu zwezen;
nie jest zagiety ani Scisniety;

nie styka sie z ostrymi krawedziami
lub naroznikami;

* jego stan mozna tatwo skontrolowac.
Podczas kontroli stanu weza
elastycznego, upewnic sie, ze:

* nie jest pekniety lub rozciety i nie
posiada sladow przypalenia na obu
koncach oraz na catej dtugosci;

* materiat nie stwardniat i nadal
wykazuje normalng elastycznos¢;

* obejmy mocujgce nie sa zardzewiate;

* nie uptynat termin jego trwatosci
eksploatacyjnej.

Po stwierdzeniu jednej lub kilku wad nie

nalezy naprawia¢ weza, lecz go

wymienic.
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& OSTRZEZENIE!

Po zakonczeniu instalaciji
nalezy upewni¢ sig, ze
uszczelnienie wszystkich

ztgczy weza jest prawidtowe.

Do sprawdzenia uzy¢
roztworu mydta, nie
ptomienia.

Ztacze doptywu gazu znajduje sie za
panelem sterowania.

& OSTRZEZENIE!

Przed podtgczeniem do
instalacji gazowej odtgczy¢
urzadzenie od zasilania lub
wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce
bezpiecznikéw.Zamknaé
gtéwny zawor gazu.

@ Urzadzenie jest ustawione

na domysiny rodzaj gazu.
Aby zmieni¢ to ustawienie,

nalezy wybrac kréciec z listy.

Zawsze zaktadac uszczelke.

Punkt przylaczenia gazu (w

urzadzeniu jest tylko jedno ztgcze)

Uszczelka

Kolanko

Kréciec do podtgczenia weza do
gazu ziemnego

Krociec do podtgczenia weza do
gazu ptynnego

13.10 Dostosowanie do
réznych rodzajow gazu

& OSTRZEZENIE!
Dostosowanie urzgdzenia do
spalania dostepnego rodzaju
gazu powinno by¢
przeprowadzone wytgcznie
przez osobe posiadajacg
odpowiednie uprawnienia.

@ Urzadzenie jest
przystosowane do pracy z

gazem ziemnym. Dzieki
odpowiednim dyszom
mozna je réwniez
przystosowacé do spalania
gazu ptynnego. Nalezy
ustawi¢ odpowiedni
przeptyw gazu.

& OSTRZEZENIE!

Przed wymiang dysz nalezy
ustawi¢ pokretta regulaciji
gazu w potozeniu
wytgczenia. Odigczyé
urzgdzenie od zasilania
elektrycznego.Pozwoli¢, aby
urzgdzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie
skaleczeniem.

13.11 Wymiana dysz ptyty

grzejne;j

Wymieni¢ dysze w przypadku zmiany

rodzaju gazu.

1. Zdja¢ ruszty nad palnikami.

2. Zdja¢ pokrywki i gtowice palnika.

3. Odkreci¢ dysze kluczem nasadowym
7

4. Wymienié dysze zgodnie z
gatunkiem uzywanego gazu.
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5. Aby zmieni¢ ustawienie na gaz
G110, G120 lub G2.350, do dysz
gtéwnych nalezy przymocowaé
regulator doptywu powietrza. Mocno
dokreci¢ do oporu.
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3. Zdjac¢ pokretio.

4. Wyregulowac¢ potozenie (A) Sruby
regulacyjnej obejscia za pomoca
matego ptaskiego wkretaka.
Potozenie sruby regulacyjnej
obejscia (A) zalezy od modelu
urzadzenia.

g F G

——

NO)

A

* Zmieniajgc gaz ziemny na gaz
ptynny, nalezy catkowicie dokrecic¢
Srube regulacyjna.

* Zmieniajgc gaz ptynny na gaz
ziemny, nalezy odkreci¢ srube
regulacyjng obejscia o ok. 1/4
obrotu .

& OSTRZEZENIE!

Nalezy uwazac, aby ptomien
nie zgast podczas szybkiego
obracania pokretta z
potozenia ptomienia
maksymalnego do
minimalnego.

13.13 Poziomowanie
urzadzenia

6. Wymieni¢ tabliczke znamionowg
(znajdujaca sie obok kroc¢ca
przytgczeniowego gazu) na
odpowiednig dla nowego rodzaju
gazu.

Tabliczka znajduje sie w
torebce dotaczonej do
urzgdzenia.
Jesli ciSnienie dostarczanego gazu nie
jest state lub jest inne niz wymagane,

nalezy zainstalowa¢ odpowiedni reduktor

ci$nienia na rurze doprowadzajgcej gaz.

13.12 Regulacja minimalnego
ptomienia palnika ptyty grzejnej
Ustawianie minimalnego ptomienia
palnikow:

1. Zapali¢ palnik.
2. Obrdci¢ pokretto do potozenia
ptomienia minimalnego.

W celu ustawienia gérnej powierzchni
urzadzenia na réwni z przylegajgcymi
powierzchniami nalezy uzy¢
regulowanych nézek umieszczonych na
dole urzadzenia.
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13.14 Zabezpieczenie przed
przechyleniem

& UWAGA!
Zabezpieczenie przed

przechyleniem pozwala
zapobiec przewrdceniu sie
urzgdzenia po jego
nieprawidtowym obcigzeniu.
Zabezpieczenie przed
przechyleniem dziata jedynie
wtedy, gdy urzgdzenie jest
ustawione w odpowiednim
miejscu. To urzgdzenie
oznaczono symbolami
przedstawionymi na
ilustracjach (jesli dotyczg),
ktoére przypominajg

o koniecznosci
zainstalowania
zabezpieczenia przed
przechyleniem.

1. Przed zamocowaniem

zabezpieczenia przed przechyleniem
nalezy ustali¢ odpowiednig wysokos$c¢
i miejsce ustawienia urzadzenia.

2. Zamocowac zabezpieczenie przed

przechyleniem w odlegto$ci 77 mm
ponizej gérnej powierzchni
urzgdzenia i 49 mm od lewej bocznej
krawedzi urzgdzenia, wykorzystujgc
okragty otwor we wsporniku (patrz
rysunek). Przykreci¢ wspornik do
stabilnego materiatu lub zastosowac¢
odpowiednie wzmocnienie sciany.

3. Specjalny otwor znajduje sie po lewej

stronie z tytu urzadzenia (patrz
rysunek). Unies¢ przéd urzgdzenia
(1) i umiescic je posrodku przestrzeni
miedzy szafkami (2). Jesli przestrzen
miedzy szafkami jest wieksza niz
szerokosc¢ urzgdzenia, nalezy
dokona¢ regulacji bocznych
odlegtosci, aby wysrodkowac
urzgdzenie.

w2

& UWAGA!
Zamontowac
zabezpieczenie na

odpowiedniej wysokosci.

Sprawdzi¢, czy powierzchnia za
urzadzeniem jest gtadka.

13.15 Instalacja elektryczna

OSTRZEZENIE!
Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za
nieprzestrzeganie zalecen
dotyczgcych
bezpieczenstwa, ktére
zawarto w rozdziatach
poswieconych
bezpieczenstwu.

Urzadzenie wyposazono we wtyczke
oraz przewod zasilajgcy.
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14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem t/.&)
nalezy poddac recyklingowi. Opakowanie
urzgdzenia witozyé do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby
chroni¢ srodowisko naturalne oraz
ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac

urzagdzen oznaczonych symbolem E
wraz z odpadami domowymi. Nalezy
zwrdcic produkt do miejscowego punktu
recyklingu lub skontaktowac sie z
odpowiednimi lokalnymi wtadzami.
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