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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsibliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen. Das Gerat ist geeignet zum
Verruhren, Schlagen und Mixen von weichen Nahrungsmitteln
und Flussigkeiten sowie zum Kneten von weichem Teig. Mit dem
Schnellmixstab ist es zum Zerkleinern bzw. Vermischen von
Lebensmitteln geeignet. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von
anderen Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Das
Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu 2000 m
Uber Meereshdhe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

Gerat nicht auf oder in die Nahe heil3er Oberflachen, wie z. B.
Herdplatten, stellen.

Gerat nur gemafld Angaben auf dem Typenschild anschliel3en und
betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefiuhrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden. Das Netzkabel nicht mit heilRen Teilen in Berlhrung
bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

Das Grundgerat niemals in Flissigkeiten tauchen oder unter
flieRendes Wasser halten und nicht im Geschirrspliler reinigen.
Keinen Dampfreiniger benutzen. Das Gerat nicht mit feuchten
Handen benutzen. Das Gerat nicht Uber die Verbindungsstelle
Schnellmixstab-Grundgerat in Flussigkeit eintauchen.



de Wichtige Sicherheitshinweise

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren Steckdosen
anschliel3en. Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat eingeschaltet
und lauft nach der Unterbrechung wieder an. Gerat sofort
ausschalten. Das Gerat wahrend des Betriebs stets beaufsichtigen!
Das Gerat niemals langer eingeschaltet lassen, wie fur die
Verarbeitung der Lebensmittel notwendig. Nach dem unmittelbaren
Einsatz des Gerates den Stillstand des Antriebes abwarten. Vor
dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden. Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerates
aufsetzen und abnehmen — nach dem Ausschalten lauft das Gerat
kurze Zeit nach. Das Gerat nicht im Leerlauf betreiben.

Niemals in rotierende Teile greifen. Nie in das Messer im Mixful3
greifen. Messer nie mit bloRen Handen reinigen. Burste benutzen.
Lange Haare oder lose Kleidungssticke schutzen, damit sie nicht in
die rotierenden Werkzeuge gelangen.

Das Gerat nur mit Originalteilen und -zubehor benutzen. Niemals
die Zubehorteile fur andere Gerate verwenden. Nur Werkzeuge des
gleichen Typs (z. B. 2x Knethaken) paarweise einsetzen. Niemals
Werkzeuge und in der Heckoffnung eingesetztes Zubehor
gleichzeitig verwenden.

A Verbrennungsgefahr!

Vorsicht bei der Verarbeitung von heillem Mixgut. HeilRes Mixgut
kann bei der Verarbeitung spritzen.

A Wichtig!

Bei Verwendung des Schnellmixstabs im Kochtopf den Topf

vorher von der Kochstelle nehmen. Der Mixbecher ist nicht fur die
Verwendung in der Mikrowelle geeignet.

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem Nicht-
gebrauch unbedingt wie beschrieben reinigen. =» ,Nach der Arbeit/
Reinigen” siehe Seite 6



Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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In dieser Gebrauchsanleitung werden
verschiedene Modelle beschrieben.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

= Bild Y

1 Grundgerat

2 Netzkabel

3 5-Stufen-Schalter + Momentschaltung
Zum Ein- und Ausschalten des Gerates
und Anpassen der Arbeitsgeschwindigkeit.
0/off = ausgeschaltet
1 = niedrigste Drehzahl
5 = hdchste Drehzahl
M = Momentschaltung (héchste
Drehzahl) nach links driicken und
festhalten

4 Auswurftaste
Zum Abnehmen der Werkzeuge

5 Kabelclip (bei einigen Modellen)

6 Offnungen zum Einsetzen der
Werkzeuge mit Verschluss
Werden beim Aufschieben der
Heckoffnung automatisch geschlossen.

7 Entriegelungstasten
Zum Abnehmen von Zubehdr von der
Heckoffnung. Beide Tasten gleichzeitig
drucken.

Inhalt de

8 SelbstschlieBende Heckoffnung
Zum Einsetzen von Zubehor, z.B.
dem Schnellmixstab, die Heckdffnung
aufschieben und festhalten.
Heckoffnung schlief3t automatisch nach
Abnehmen des Zubehors.

Werkzeuge

9 Riihrbesen ,Fine Creamer*

Durch die spezielle Form des Besens
wird ein besonders schnelles und
effektives Ruhrergebnis erzielt.

10 Knethaken

Bei einigen Modellen:

11 Mixbecher

12 Schnellmixstab aus Kunststoff

13 Schnellmixstab aus Edelstahl

14 Universalzerkleinerer

Mit dem Universalzerkleinerer nutzen

Sie die volle Leistung des Gerates bei

der Zubereitung von Honig-Brotaufstrich

(bei Einhaltung der Rezeptvorgaben).

Sie finden das Rezept in der Gebrauchs-
anleitung des Universalzerkleinerers. Wenn
ein Zubehor nicht im Lieferumfang enthalten
ist, kann es beim Kundendienst bestellt
werden.

Schnellmixstab:
Kunststoff Best.-Nr. 657242
Edelstahl Best.-Nr. 657258

Universalzerkleinerer:
Best.-Nr. 659058

Bitte die Anweisungen in der separaten
Gebrauchsanleitung fiir diese Zubehorteile
beachten.

Bedienen

Durch die geschlossene Form des
Gehéuses ist das Gerat beim Betrieb
besonders leise. Trotzdem erreicht
es dabei die volle Motorleistung und
Drehzahl.



de Nach der Arbeit/Reinigen

Mit den Werkzeugen wird ein besonders
gutes Ergebnis bei folgenden Anwendungen
erreicht:

Rihrbesen fiir ...

... SolRen, Eischnee, Kartoffelptirree,
Cremes, Mayonnaise, Sahne und leichte
Teige, wie z.B. Ruhrteig.

Ruhrbesen sind zur Verarbeitung von
schweren Teigen nicht geeignet.

Knethaken fiir ...

... feste Massen wie Mirb-, Hefe- und
Kartoffelteig sowie zum Mischen von
schweren Hackfleischteigen, Pasten oder
Brotteig.

Die maximale Verarbeitungsmenge
betragt 500 g Mehl und Zutaten.

Wichtiger Hinweis

Bei gedffneter Heckoffnung lasst sich

das Gerat nur in der Momentschaltung
betreiben. Die Stufenschaltung 1-5 ist nicht
in Funktion. Schieber zum Betatigen des
Verschlusses nur in Schalterposition 0/off
bewegen.

A Verletzungsgefahr durch rotierenden
Antrieb!

Nie in die rotierenden Werkzeuge

greifen. Werkzeuge nur bei Stillstand

des Gerates aufsetzen und abnehmen

— nach dem Ausschalten lauft das Gerat

kurze Zeit nach. Lange Haare oder lose

Kleidungsstlicke schiitzen, damit sie nicht

in die rotierenden Werkzeuge gelangen

kénnen.

m Vor dem ersten Gebrauch Grundgerat
und Werkzeuge reinigen.

= Bild[&

m Netzkabel vollstandig abwickeln.

m Das gewinschte Werkzeug auf das
Grundgerat setzen und bis zum
Einrasten andricken.

Form der Kunststoffteile an

den Werkzeugen beachten, um
Verwechslungen zu vermeiden (siehe
Bild [(3-1)!

m Netzstecker einstecken.

m Lebensmittel in ein geeignetes Gefal
einflllen.

m  Werkzeuge in das GefaR einfihren und
das Gerat auf gewlinschte Stufe schalten.
Stufe 1, 2:
zum Einarbeiten und Untermischen.
Stufe 3, 4, 5:
zum Kneten und Schlagen.

m Nach der Arbeit Schalter auf 0/off
stellen und die Werkzeuge mit der
Auswurftaste I6sen und abnehmen.

A\ Achtung:

Die Auswurftaste lasst sich nicht betatigen,

wenn der Schalter nicht auf 0/off steht.

Hinweis:

Grundgerat immer abschalten, bevor es aus

dem Mixgut herausgenommen wird.

Nach der Arbeit/Reinigen

Wichtiger Hinweis

Das Gerat ist wartungsfrei. Griindliche
Reinigung bewahrt das Gerat vor Schaden
und erhalt die Funktionsfahigkeit.

A Stromschlaggefahr!

Das Grundgerat nie in FlUssigkeiten
tauchen und nicht in der Spllmaschine
reinigen. Keinen Dampfreiniger benutzen!
Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

Achtung!

Oberflachen kénnen beschadigt werden. Keine

scheuernden Reinigungsmittel verwenden.

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat feucht abwischen und
anschlieRend trockenreiben.

m  Werkzeuge in der Spulmaschine oder
mit einer Burste unter flieRendem
Wasser reinigen.

Hinweis:

Bei der Verarbeitung von z.B. Rotkohl

entstehen Verfarbungen an den

Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen

Speisedl entfernt werden kdnnen.

=> Bild

m  Zum Aufbewahren kann man das Kabel
aufwickeln.

m Netzstecker mit der Kabelclip befestigen

Hinweis:

Bei Geraten mit Spiralkabel: Kabel niemals

um das Gerat wickeln! => Bild [



Abhilfe bei Storungen
Schalter lasst sich nicht auf Stufe 1 bis 5
bewegen.

Abhilfe:
Bei gedffneter Heckoffnung ist die
Stufenschaltung 1 bis 5 nicht in Funktion.

Rezepte

Schlagsahne
— 100g-500g
m Sahne Y bis 5 Minuten der Stufe 5 —
je nach Menge und Eigenschaften der
Sahne mit dem Rihrbesen verarbeiten.
EiweiR
— 1-5 Eiweil} j(j
m Eiweil 2 bis 5 Minuten auf Stufe 5
mit dem Rihrbesen verarbeiten.

Biskuitteig

Grundrezept ( (

— 2 Eier

— 2-3 EL heiRes Wasser

— 100 g Zucker

— 1 Packchen Vanillezucker

— 70g Mehl

— 70 g Starkemehl

— evtl. Backpulver

m Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit dem
Ruhrbesen schaumig schlagen.

m Gerat auf Stufe 1 schalten, gesiebtes
Mehl und Starkemehl in ca. Y2 bis

— 2 Eier (%(%

— 125 g Zucker

— 1 Prise Salz

— 250 g Mehl

— 1 Packchen Backpulver

— 60 ml Milch

1 Minute l6ffelweise untermischen.
Hochstmenge: 2 x Grundrezept

— 1 Packchen Vanillezucker oder Schale
von Yz Zitrone

Ruhrteig
Grundrezept

— 125 g Butter oder Margarine
(Raumtemperatur)

Abhilfe bei Stérungen de

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,

dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit

dem RuUhrbesen verarbeiten.

Miirbeteig

Grundrezept

— 125 g Butter (Raumtemperatur)

— 100-125 g Zucker

- 1Ei

— 1 Prise Salz

— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

— evtl. Backpulver

m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Boden fiir Obstkuchen

Grundrezept

— 125 g Zucker

— 125 g gemahlene Haselnlsse

— 50 g Semmelbrosel

m Eier und Zucker 3-4 minuten auf Stufe 5
schaumig schlagen.

m Gerat auf Stufe 1 schalten, Haselnisse
und Semmelbrdsel dazugeben und
verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefezopf

Grundrezept

— 250 g Mehl

— 1 Packchen Trockenhefe

— 110 ml warme Milch

— 1 Prise Salz

— 40 g Zucker

— 30 g zerlassenes und abgekihltes Fett

— Schale einer halben Zitrone, gerieben

m Alle Zutaten ca. V2 Minute auf Stufe 1,

dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit

dem Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept
— 250 g Mehl
— 2Eier
eine %2 Minute mit dem Ruhrbesen
— 1Ei
Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept
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Pizzateig
Grundrezept

Entsorgung

250 g Mehl

1 Packchen Trockenhefe

1 TL Zucker

1 Prise Salz

3 ELOI

125 ml warmes Wasser

Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,

dem Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Brotteig
Grundrezept

dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit

500 g Mehl

14 g Zucker

14 g Margarine

7 g Salz

1 Packchen Trockenhefe

250 ml Wasser

Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Mayonnaise

1 Ei (Eigelb und Eiweil}) ﬂ
1 EL Senf

1 EL Zitronensaft oder Essig

200-250 ml Ol

Salz, Pfeffer nach Geschmack

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben!

Zutaten in den Becher geben.
Schnellmixstab auf dem Boden des
Bechers aufsetzen und einschalten
(Stufe M), bis die Mischung emulgiert.
Den eingeschalteten Schnellmixstab
langsam bis zum oberen Rand der
Mischung anheben und wieder senken,
bis die Mayonnaise fertig ist.

Tipp: Sie kdnnen nach diesem Rezept auch
Mayonnaise nur mit Eigelb herstellen. Dann
aber nur die halbe Menge Ol verwenden.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
Ef umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit gliltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fur dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kénnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



Intended use en

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use.

The appliance is suitable for stirring, beating and mixing soft
foodstuffs and liquids, and for kneading soft dough. With the
high-speed hand blender, the appliance is suitable for cutting or
mixing food. The appliance must not be used for processing other
substances or objects. Only use the appliance indoors at room
temperature and up to 2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Keep children away from the
appliance and connecting cable and do not allow them to use the
appliance. Do not let children play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged power
cord, in order to avoid hazards. The power cord must not come into
contact with hot parts or be pulled across sharp edges.

Never immerse the base unit in liquids or hold under running water
and do not clean in the dishwasher. Do not steam-clean the
appliance. Do not use the appliance with damp hands.

Do not immerse the appliance in liquid above the joint between the
high-speed hand blender and base unit. After each use, whenever the
appliance is unsupervised, prior to assembly, prior to disassembly,
prior to cleaning and in the event of an error, the appliance must
always be disconnected from the mains.



en Important safety information

/\ Risk of injury!

Never connect the appliance to timer switches or remote-controllable
sockets. If the power is interrupted, the appliance remains switched
on and restarts when the power is restored. Switch off the appliance
immediately. Never leave the appliance unattended while it is
switched on! Never leave the appliance switched on for longer than is
necessary to process the ingredients. Immediately after using the
appliance, wait for it to stop. Before replacing accessories or
additional parts, which move during operation, switch off the
appliance and disconnect from the power supply. Do not attach or
remove tools until the appliance is at a standstill — when switched off,
the appliance continues running briefly. Do not operate the appliance
at idle speed. Keep hands clear of rotating parts. Never grip the blade
in the blender foot. Never clean blades with bare hands. Use a brush.
Protect long hair or loose items of clothing to prevent them from
becoming caught in the rotating tools. Use the appliance only with
genuine parts and accessories. Never use the accessory parts for
other appliances. Only insert tools of the same type (e.g. 2x kneading
hooks) in pairs. Never simultaneously use tools and an accessory
inserted in the rear aperture.

/\ Risk of scalding!
Take care when processing hot food. Hot food may splash during
processing.

/\ Important!

Before using the high-speed hand blender in a cooking pot, take
the pot off the hotplate. The blender jug is not suitable for use in the
microwave.

It is essential to clean the appliance as described after each use or
after it has not been used for an extended period. = “After using
the appliance / cleaning” see page 12

Congratulations on the purchase of your Contents
new Bosch appliance. You can find

further information about our products :E:enftedtuscaf ...... f ......... e g

on our web page. portant sa ety information.............ccc.eee.
OVEIVIEW. ...eeiiiiieiiiiiee e 11
Operation.......coooiciiiieiieee e 1"
After using the appliance / cleaning.......... 12
Troubleshooting........ccccovieeiiiiiiiiice, 12
RECIPES. ..o 13
DiSPOSal.....cuviiiiiiiiiiice e 14
Guarantee........ccceeeeeiiiiiiiiee e 14
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These operating instructions refer to various
models.

Overview

Please fold out the illustrated pages.

= Fig.

1 Base unit

2 Power cord

3 5-step switch + fast and continuous
operation For switching the appliance
on and off and adjusting the operating
speed.
0/off = switched off
1 = slowest speed
5 = fastest speed
M = Instantaneous switching
(maximum speed) press to the left and
hold in place

4 Ejector button
For removing the tools

5 Cable clip (some models)

6 Apertures for inserting the tools
with lock
Are automatically closed when tool is
pushed on the rear aperture.

7 Release buttons
For removing accessories from the
rear aperture. Press both buttons
simultaneously.

8 Self-closing rear aperture
To insert accessory, e.g. the high-speed
hand blender, push on the rear aperture
and hold in place. Rear aperture closes
automatically when the accessory is
removed.

Tools

9 Stirrer “Fine Creamer”
Thanks to the special shape of the
whisk, the mixing result is particularly
quick and effective.

10 Kneading hook

Some models:

11 Blender jug

12 High-speed hand blender
made of plastic

13 High-speed hand blender
made of stainless steel

14 Universal cutter

Overview en

With the universal cutter use the appliance
at full power to prepare honey spread
(according to the recipe).

You can find the recipe in the operating
instructions of the universal cutter. If an
accessory is not supplied as standard, it
can be ordered from customer service.
High-speed hand blender:

plastic order no. 657242

stainless steel order no. 657258
Universal cutter:

order no. 659058

When using the accessories, follow the

separate operating instructions for the
accessories.

Operation

The closed shape of the housing means
that the appliance runs especially
quietly. Nevertheless, it reaches full
motor power and speed.

An especially good result is achieved if the
tools are used for the following applications:

Stirrers for ...

... sauces, beaten egg white, mashed
potatoes, créme fraiche, mayonnaise,
cream and light dough, e.g. cake mixture.
Stirrers are not suitable for processing
heavy dough.

Kneading hook for ...

... stiff mixtures such as short pastry, yeast
dough and potato dough as well as for
mixing heavy mincemeat dough, pasta or
bread dough.

The maximum processing quantity is
500 g of flour and ingredients.

Important information

When the rear aperture is open, the
appliance can be operated using
instantaneous switching only. Selector
switch 1-5 will not function. Move slide
for actuating the lock in switch position
0/off only.

11



en After using the appliance / cleaning

A\ Risk of injury from rotating drive!
Never grip the rotating tools. Do not attach
or remove tools until the appliance is at a
standstill — when switched off, the appliance
continues running briefly. Protect long hair
or loose items of clothing to prevent them
from becoming caught in the rotating tools.
m Before using the appliance for the first
time, clean base unit and tools.

= Fig. A

m  Completely unwind the power cord.

m Place the required tool on the base unit
and depress until it locks into position.
Note the shape of the plastic
parts to prevent mixing them up
(see Fig.[F3-1)!

m Insert the mains plug.

Place the food in a suitable receptacle.

m Insert tools into the receptacle and
switch on the appliance at the required
setting.

Settings 1, 2:

for working in and mixing in.
Settings 3, 4, 5:

for kneading and beating.

m After working, set the switch to 0/off
and release and remove the tools with
the ejector button.

A\ Attention:

The ejector button cannot be actuated
unless the switch is in the 0/off position.
Note:

Always switch off the base unit before
taking it out of the blended food.

After using the appliance /
cleaning

Important information

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

/\ Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in liquids and
do not clean in the dishwasher. Do not use
a steam cleaner! Do not use the appliance
with damp hands.

12

Warning!

Surfaces may be damaged.

Do not use abrasive cleaning agents.

= Remove mains plug.

m  Wipe the base unit with a damp cloth
and then wipe dry.

m Clean the tools in the dishwasher or with
a brush under running water.

Note:

If processing e.g. red cabbage, the plastic

parts will become discoloured by a red film

which can be removed with a few drops of

cooking oil.

= Fig.

m The power cord can be wound up to
facilitate storage of the appliance.

m Attach mains plug to the cable clip.

Note:

Appliances with spiral cable: Never wind the

cable around the appliance! = Fig. [3]

Troubleshooting
Switch cannot be moved to settings 1 to 5.

Remedial action:
When the rear aperture is open, selector
switch 1-5 will not function.

Recipes

Whipped cream
— 100-500 g (%(%
m  Whip cream with the stirrer for /% to
5 minutes at setting 5 (depending on the
quantity and properties of the cream).

Egg white
1 to 5 egg whites

m Using the stirrer, beat egg whites for
2 to 5 minutes at setting 5.



Sponge mixture

Basic recipe

— 2eggs

— 2-3 tbs. hot water

— 100 g sugar

— 1 packet of vanilla sugar

— 70gflour

— 70 g cornflour

— Baking powder if required

m Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the stirrer for approx.
3-4 minutes at setting 5 until frothy.

m  Switch appliance to Setting 1, mix sifted
flour and cornflour by the spoonful within

approx. 72 to 1 minute.
Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture

Basic recipe

— 2eggs

— 125 g sugar

— 1 pinch of salt

— 1 packet of vanilla sugar
or peel from %2 lemon

— 125 g butter or margarine
(room temperature)

— 250 g flour

— 1 packet of baking powder

— 60 ml of milk

m  Mix all ingredients with the stirrer for
approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3-4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Short pastry

Basic recipe

— 125 g butter (room temperature)

— 100-125 g sugar

- Tegg

— 1 pinch of salt

— Alittle lemon peel or vanilla sugar

— 250 g flour

— Baking powder if required

m  Mix all ingredients with the kneading
hook for approx. %2 minute at setting 1,
then for approx. 3-4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Recipes en

Base for fruit flan

Basic recipe $$

— 2eggs

— 125 g sugar

— 125 g ground hazelnuts

— 50 g breadcrumbs

m Beat eggs and sugar for 3 to 4 minutes
at setting 5 until frothy.

m  Switch appliance to setting 1, add
hazelnuts and breadcrumbs and
process for ¥2 minute with the stirrer.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Plaited bun

Basic recipe

— 250 g flour

— 1 packets of dry yeast

— 110 ml warm milk

- 1egg

— 1 pinch of salt

— 40 g sugar

— 30 g melted and cooled fat

— Graded rind of half a lemon

m  Mix all ingredients with the kneading
hook for approx. %2 minute at setting 1,
then for approx. 3-4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

1

Pizza dough

Basic recipe

— 250 g flour

— 1 packets of dry yeast

— 1 tsp. sugar

— 1 pinch of salt

— 3 tbs. all

— 125 ml warm water

m  Mix all ingredients with the kneading
hook for approx. %2 minute at setting 1,
then for approx. 3-4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe
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en Disposal

Bread dough

Basic recipe

— 500 g flour

— 14 g sugar

— 14 g margarine

— T7gsalt

— 1 packets of dry yeast

— 250 ml water

m  Mix all ingredients with the kneading
hook for approx. 2 minute at setting 1,
then for approx. 3-4 minutes at setting 5.

Mayonnaise

— 1 egg (egg yolk and egg white)

— 1 tbs. mustard

— 1 tbs. lemon juice or vinegar

— 200-250 ml oil

— Salt, pepper to taste

Ingredients must be at the same

temperature!

m Put the ingredients in the jug.

m Place high-speed hand blender in
the bottom of the jug and switch on
(setting M) until the mixture emulsifies.

m Slowly raise the switched on high-speed
hand blender as far as the upper edge
of the mixture and lower again until the
mayonnaise is ready.

Tip: According to this recipe you can also

make mayonnaise with egg yolk only.
However, use only half the amount of oil.

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
E mentally-friendly manner. This
mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.
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Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.



Conformité d’utilisation fr

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales. L'appareil est congu pour mélanger, battre et
mixer des aliments tendres et des liquides ainsi que pour pétrir des
pates molles. Muni du pied mixeur rapide, il convient pour broyer et
mélanger des produits alimentaires. L'appareil ne doit pas servir a
transformer d’autres substances ou objets. N'utiliser 'appareil que
dans des piéces intérieures a température ambiante et jusqu’a
2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d’utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie

Ne pas poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de cuisson
par ex.) ou a proximité de celles-ci. Brancher et utiliser I'appareil
uniguement en conformité avec les indications figurant sur la plaque
signalétique. N'utiliser 'appareil que si son cordon d’alimentation et
'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout
danger, seul notre service apres-vente est habilité a réparer I'appareil,
comme par exemple, procéder au remplacement d’'un cordon
d’alimentation endommage.

Ne pas mettre le cordon d’alimentation en contact avec des éléments
brilants et ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans des liquides, ne jamais le
tenir sous I'eau du robinet et ne pas le laver au lave-vaisselle. Ne
jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas utiliser 'appareil avec
les mains humides.
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fr Consignes de sécurité importantes

Ne pas plonger I'appareil dans un liquide au-dela de la jonction entre
'appareil de base et I'accessoire mixeur rapide.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Si une coupure de courant
se produit, I'appareil reste en position allumée et redémarrera

dés le retour du courant. Eteindre I'appareil immédiatement.
Toujours surveiller I'appareil pendant son fonctionnement! Ne
jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire

au traitement des aliments. Une fois I'appareil utilisé, attendre
I'arrét de I'entrainement. L'appareil doit étre éteint et débranché

du secteur avant de procéder au changement d’accessoires ou de
pieces complémentaires mobiles en fonctionnement. Ne monter et
détacher les accessoires qu’une fois I'appareil immobilisé. Aprés
son arrét, 'appareil continue de tourner brievement. Ne pas faire
tourner I'appareil a vide.

Ne pas toucher les piéces en rotation. Ne jamais approcher les doigts
de la lame située dans le pied mixeur. Ne jamais nettoyer les lames
avec les mains nues. Utiliser une brosse. Protéger les cheveux longs
ou les vétements flottants afin qu’ils ne se prennent pas dans les
accessoires en rotation.

Utiliser 'appareil avec les piéces et accessoires d’origine uniquement.
Ne jamais utiliser les accessoires destinés a d’autres appareils.
Utiliser uniquement des accessoires de méme type par paire (p. ex.
2 x crochet pétrisseur). Ne jamais utiliser d’accessoires tandis que
d’autres sont présents dans l'orifice arriére.

/\ Risque de brilure!
Attention lors du mixage d'aliments chauds. Les aliments chauds
peuvent gicler pendant le mixage.

A Important!

Avant d’utiliser le pied mixeur rapide dans la casserole, retirer
préalablement cette derniére du foyer de cuisson. Le bol mixeur ne
va pas au four micro-ondes.

Nettoyer I'appareil selon la description aprés chaque utilisation

ou apres une longue durée sans utilisation. =» « Apreés le travail /
Nettoyer » voir page 18
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Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Vous trouverez sur notre
site web plus d’informations sur nos
produits.
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La notice d’utilisation vaut pour différents
modeéles.

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.

=> Figure I\

1 Appareil de base

2 Le cordon d’alimentation électrique

3 Interrupteur a 5 positions + marche
momentanée
Il sert a allumer et éteindre I'appareil,
et adapter sa vitesse de fonctionnement.
0/off = appareil éteint
1 = Vitesse la plus basse
5 = Vitesse la plus élevée
M = marche momentanée (a la vitesse
la plus élevée) poussez l'interrupteur
vers la gauche et maintenez-le en
position.

4 Touche d’éjection
Elle sert a détacher les accessoires.

5 Bride a cordon (sur certains
modeéles)

6 Orifices pour mettre en place les
accessoires avec fermeture
lls se ferment automatiquement lors de
I'ouverture de I'orifice arriére.

Sommaire fr

7 Touches de déverrouillage
Pour retirer un accessoire de l'orifice
arriere. Appuyez en méme temps sur les
deux touches.

8 Orifice arriére a fermeture
automatique
Pour mettre les accessoires en place,
par exemple I'accessoire mixeur
rapide, ouvrez 'orifice arriére et
retenez-le. L orifice arriére se referme
automatiquement apres avoir retiré
I'accessoire.

Accessoires

9 Fouet mixeur « Fine Creamer »
Vu la forme spéciale du fouet, il permet
de mixer le produit particulierement vite
et efficacement.

10 Crochets pétrisseurs

Sur certains modeles:

11 Bol mixeur

12 Accessoire mixeur rapide
en matiére plastique

13 Accessoire mixeur rapide
en acier inoxydable

14 Broyeur universel

Avec le broyeur universel, vous profitez de

toute la puissance de I'appareil lors de la

préparation d’une pate a tartiner au miel

(a condition de respecter les instructions de

la recette).

Vous trouverez la recette dans la notice
d’utilisation du broyeur universel. Si un
accessoire n’a pas été livré d’origine, il
est possible de le commander auprés du
service apres-vente.

Mixer batteur rapide:
Matiere plastique N° de réf. 657242
Matiére inoxydable N° de réf. 657258

Broyeur universel:
N° de réf. 659058

Veuillez respecter les instructions figurant
dans la notice d’instructions a part
accompagnant ces accessoires.
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fr Utilisation

Utilisation

Vu que le corps de I'appareil est

fermé sur lui-méme, ce dernier est
particuliéerement silencieux. Malgré cela,
il atteint sa pleine puissance et son plein
régime.

Les accessoires permettent d’obtenir des
résultats particulierement bons dans les
préparations suivantes:

Fouets mélangeur pour ...

... les sauces, blancs montés en neige, la
purée de pommes de terre, les crémes,

la mayonnaise, la créme et les pates
légéres telles que la pate levée. Les fouets
mélangeurs ne conviennent pas pour
préparer les pates épaisses.

Crochets pétrisseurs pour ...

... les pates fermes telles que la pate
brisée, la pate au levain et les pates a
base de pommes de terre, ainsi que pour
mélanger les pates épaisses contenant de
la viande hachée, les pates italiennes ou la
pate a pain.

Quantité maximale que permet de
traiter I'appareil 500 g de farine plus les
ingrédients.

Remarque importante

Lorsque l'orifice arriére est ouvert,
I'appareil ne peut fonctionner qu’en
marche momentanée. Les positions 1 a 5
de linterrupteur sont inopérantes. Pour
actionner la fermeture, ne déplacez le
curseur que lorsque l'interrupteur se trouve
sur la position 0/off.

A Risque de blessures engendré par
I’entrainement rotatif!
N’introduisez jamais les doigts dans des
accessoires en rotation Ne montez et
détachez les accessoires qu’une fois
I'appareil immobile. Aprés I'avoir éteint,
I'appareil continue de tourner brievement.
Protégez les cheveux longs ou les
vétements a moitié défaits afin qu’ils ne
se prennent pas dans les accessoires en
rotation.
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m Avant la premiére utilisation, nettoyez
I'appareil de base et I'outillage.

=> Figure &

Déroulez complétement le cordon
d’alimentation électrique.

m Posez I'accessoire voulu sur I'appareil
de base et poussez jusqu’a ce qu’il
encoche.

Examinez bien la forme des piéces
en plastique équipant les accessoires
pour éviter de les confondre

(voir Figure [E1-1)!

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Versez les produits alimentaires dans un
récipient approprié.

m Introduisez les accessoires dans le
récipient puis amenez l'interrupteur sur
la position voulue.

Positions 1, 2:

Pour incorporer et mélanger.
Positions 3, 4, 5:

Pour pétrir et battre.

m Apres utilisation de I'appareil, ramenez
I'interrupteur sur 0/off puis appuyez sur
la touche d’éjection pour détacher les
accessoires et les enlever.

/\ Attention:

La touche d’éjection est inopérante si
l'interrupteur ne se trouve pas sur 0/off.

Remarque:
Eteignez toujours I'appareil de base avant
de le sortir de la préparation mélangée.

Aprés le travail / Nettoyer

Remarque importante

L’appareil ne nécessite aucun entretien. Un
nettoyage soigné protege I'appareil contre
les dégats et le maintient fonctionnel.

/\ Risque d’électrocution!

Ne plongez jamais I'appareil de base

dans des liquides et ne le lavez pas

au lavevaisselle. Ne jamais utiliser de
nettoyeur a vapeur! N'utilisez pas I'appareil
avec les mains humides.



Attention!

Vous risquez d’endommager les surfaces.

N’utilisez pas de détergent abrasif.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Essuyez I'appareil de base avec un
chiffon humide puis avec un chiffon sec
pour le sécher.

m Le lavage des accessoires a lieu au
lavevaisselle ou avec une brosse sous
I'eau du robinet.

Remarque:

si vous traitez par exemple du chou rouge,
les piéces en plastique vont prendre
d’autres teintes. Quelques gouttes d’huile
de cuisine permettent de les enlever.

=> Figure

m Pour ranger le cordon d’alimentation,
vous pouvez I'enrouler.

m Fixez la fiche méle du cordon au moyen
de la bride a cordon.

Remarque:

Sur les appareils a cordon en spirale:
n’enroulez jamais le cordon autour
de l'appareil ! =» Figure []

Dérangements et remédes

L'interrupteur refuse de se rendre sur les

positions 1 a 5.

Remeéde:

Lorsque l'orifice arriére est ouvert, la

commande multi-positions ne fonctionne pas.

m Travaillez la creme avec le fouet $$
mélangeur pendant 1%z a 5 minutes

(suivant la quantité et les propriétés de
la créme) sur la position 5.

Recettes

Créme chantilly
- 100-500 g

Blanc d’oeuf

— 1-5 blancs d’oeufs

m Travaillez les blancs pendant
2 a 5 minutes a la vitesse 5 avec le
fouet mélangeur

Dérangements et remédes fr

b

Pate a biscuits

Recette de base

— 2 oeufs

— 2-3 cuilleres a soupe d’eau tres
chaude

— 100 g de sucre

— 1 sachet de sucre vanillé

— 70 g de farine

— 70 g de fécule

— éventuellement de la levure chimique

m Battez les ingrédients (sauf la farine
et la fécule) env. 3 a 4 minutes avec
le fouet mélangeur sur la position 5,
jusqu’a ce que vous obteniez une
mousse ferme.

m Réglez 'appareil sur le niveau 1,
incorporez la farine tamisée et la farine
d’amidon pendant env. 30 secondes
a 1 minute.

Quantité maximale: 2 fois la recette de base

Pate levée gD (%

Recette de base

— 2oeufs

— 125 g de sucre

— 1 pincée de sel

— 1 sachet de sucre vanillé
ou le zeste d’un demi-citron

— 125 g de beurre ou de margarine
(a la température ambiante)

— 250 g de farine

— 1 sachet de levure chimique

— 60 ml de lait

m Travaillez tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. %2 minute
sur la position 1, puis env. 2 a 4 minutes
sur la position 5.

Quantité maximale: 2 fois la recette de base
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fr Recettes

Pate brisée

Recette de base

— 125 g de beurre
(a la température ambiante)

— 100 a 125 g de sucre

— 1 oeuf

— 1 pincée de sel

— un peu de zeste de citron ou du
sucre vanillé

— 250 g de farine

m Travaillez tous les ingrédients avec

le crochet pétrisseur pendant env.
2 minute sur la position 1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position 5.

Fond de tarte aux fruits

Recette de base

— 2oeufs

— 125 g de sucre

— 50 g de chapelure

m Battez les oeufs et le sucre en mousse
pendant 3 a 4 minutes, avec le robot
réglé sur la position 5.
rajoutez les noisettes et la chapelure,
puis travaillez le mélange pendant une
demiminute au fouet mixeur.

Quantité maximale: 2 fois la recette de base

Recette de base

— 250 g de farine

— 1 sachet de levure

— 110 ml de lait chaud

— 1 pincée de sel

— 40 g de sucre

— 30 g de matiére grasse fondue puis
refroidie

m Travaillez tous les ingrédients avec

le crochet pétrisseur pendant env.

2 minute sur la position 1, puis env.

3 a 4 minutes sur la position 5.

— éventuellement de la levure chimique
Quantité maximale: 2 fois la recette de base
— 125 g de noisettes broyées

m Réglez I'appareil sur le niveau 1,
Brioche tressée é é
— 1 oeuf

— le zeste rapé d’un demi-citron

Quantité maximale: 2 fois la recette de base
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Pate a pizza

Recette de base

— 250 g de farine

— 1 sachet de levure

— 1 .c. acafé de sucre

— 1 pincée de sel

— 3 cuilleres a soupe d’huile

— 125 ml d’eau chaude

m Travaillez tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
2 minute sur la position 1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position 5.

Quantité maximale: 2 fois la recette de base

Pate a pain

Recette de base

— 500 g de farine

— 14 g de sucre

— 14 g margarine

— 7gdesel

— 1 sachet de levure

— 250 ml d’eau

m Travaillez tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
2 minute sur la position 1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position 5.

Mayonnaise

— 1 oeuf (le jaune et le blanc)

— 1 cuillére a soupe de moutarde

— 1 cuillére a soupe de jus de citron
ou de vinaigre

— 200 a 250 ml d’huile

— Salez et poivrez selon vos goits

Les ingrédients doivent tous se trouver a la

méme température!

m Versez les ingrédients dans le bol.

m Posez le pied mixeur rapide sur le fond
du récipient et allumez I'appareil (niveau
de vitesse M) jusqu’a que le mélange
s’émulsionne.

m Soulevez lentement le pied mixeur
rapide en rotation jusqu’a la surface
du mélange, puis faites-le replonger
lentement jusqu’a ce que la mayonnaise
soit préte.



Mise au rebut

Un conseil: cette recette vous permet
aussi de préparer la mayonnaise
uniquement avec du jaune d’oeuf. Dans ce
cas, n'utilisez que la moitié de la quantité
d’huile.

Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant

ﬁ 'environnement. Cet appareil est

=mm  marqué selon la directive européenne

@ 2012/19/UE relative aux appareils

" électriques et électroniques usagés

(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

fr
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it Uso corretto

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio
solo per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita
domestica. L'apparecchio & adatto per mescolare, montare e

frullare alimenti morbidi e liquidi, nonché impastare impasti morbidi.

Il frullatore rapido ad immersione € idoneo a sminuzzare o mescolare
alimenti. L'uso dell’apparecchio € vietato per la lavorazione di altri
oggetti o sostanze. Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a
temperatura ambiente e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
alimentazione e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimentazione
e l'apparecchio stesso non presentano danni. Al fine di evitare
pericoli, le riparazioni all’apparecchio, come ad es. la sostituzione del
cavo di collegamento alla rete, devono essere eseguite solo dal
nostro servizio assistenza clienti. Non mettere mai il cavo
d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli vivi.
Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi, non metterlo mai
sotto I'acqua corrente e non lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con il
vapore. Non usare I'apparecchio con le mani bagnate. Non
immergere I'apparecchio nel liquido oltre il punto di congiunzione fra
asta frullatore rapido e apparecchio base.
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Importanti avvertenze di sicurezza it

L’apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo ogni
utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasto.

A\ Pericolo di lesioni!

Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate. In
caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica 'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione. Spegnere
immediatamente 'apparecchio. Sorvegliare sempre I'apparecchio
durante il funzionamento! Non lasciare mai I'apparecchio acceso piu
a lungo di quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non
appena viene spento I'apparecchio, attendere che l'ingranaggio si sia
fermato. Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante
il funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento e
staccato dalla rete. Applicare e rimuovere gli utensili solo ad
apparecchio fermo — dopo lo spegnimento il movimento
dell’apparecchio continua per breve tempo. Non mettere
'apparecchio in funzione a vuoto.

Non toccare mai le parti in rotazione. Non introdurre mai le dita nel
piede frullatore. Non lavare mai le lame a mani nude. Usare una
spazzola. Proteggere i capelli lunghi o i capi di abbigliamento non
aderenti, per evitare che entrino fra gli utensili in rotazione.

Usare I'apparecchio solo con gli accessori e le parti originali. Non
utilizzare mai le parti degli accessori con altri apparecchi.

Inserire in coppia due utensili dello stesso tipo (es. 2 ganci per
impastare). Non impiegare mai contemporaneamente utensili ed un
accessorio inserito nell’apertura posteriore.

/\ Pericolo di ustioni!

Fare attenzione durante la lavorazione di alimenti da frullare bollenti.
Gli alimenti da frullare bollenti possono schizzare durante la
lavorazione.

A Importante!

Per usare il frullatore rapido ad immersione in una pentola, togliere
prima la pentola dal fuoco. Il bicchiere frullatore non & idoneo per
'uso nel forno a microonde.

Lavare sempre I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un lungo
periodo di inattivita, come descritto nelle istruzioni. =% “Dopo il
lavoro / Pulizia” ved. pagina 25
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In queste istruzioni per I'uso si descrivono
diversi modelli.

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.

=> Figura I\

1 Apparecchio base

2 Cavo d’alimentazione

3 Selettore 5 velocita + funzionamento
“pulse”
Per accendere e spegnere I'apparecchio
ed adeguare la velocita di lavoro.
0/off = spento
1 = velocita minima
5 = velocita massima
M = funzionamento “pulse” (velocita
massima) spingere verso sinistra e
mantenere

4 Pulsante di espulsione
Per rimuovere gli utensili

5 Molletta per cavo (in alcuni modelli)

6 Aperture d’inserimento degli utensili
con chiusura
Si chiudono automaticamente aprendo
I'apertura posteriore.

7 Pulsanti di sblocco
Per rimuovere gli accessori
dall'apertura posteriore. Premere
contemporaneamente i due pulsanti.
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8 Apertura posteriore a chiusura
automatica
Per inserire accessori, ad es. il
frullatore rapido ad immersione, aprire
e mantenere aperta I'apertura poste-
riore. L'apertura posteriore si chiude
automaticamente dopo la rimozione
dell’accessorio.

Utensili

9 Frusta “Fine Creamer”
La speciale forma della frusta permette
di raggiungere un risultato di miscelazi-
one particolarmente rapido ed efficace.

10 Impastatore

In alcuni modelli:

11 Bicchiere frullatore

12 Frullatore rapido ad immersione in
materiale sintetico

13 Frullatore rapido ad immersione in
acciaio inossidabile

14 Mini tritatutto

Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza

dell'apparecchio nella preparazione

di crema al miele spalmabile sul pane

(rispettando le indicazioni della ricetta).

La ricetta si trova nelle istruzioni per 'uso
del mini tritatutto. Un accessorio non com-
preso nella fornitura pud essere acquistato
presso il servizio assistenza clienti.

Asta frullatore rapido:

Plastica Codice di ord. N° 657242
Inox Codice di ord. N° 657258

Mini tritatutto:
Codice di ord. N° 659058

Osservare le istruzioni per questi accessori
nel separato libretto d’istruzioni per I'uso.

Uso

Grazie alla forma chiusa della carcassa,
nel funzionamento I’apparecchio & molto
silenzioso. E nonostante cio raggiunge
la piena potenza del motore e velocita.
Con gli utensili si raggiunge un risultato
particolarmente buono nei seguenti
impieghi:



Frusta per ...

... salse, ghiaccio tritato, pure di patate,
creme, maionese, panna e paste leggere,
come per es. impasto morbido per dolci
soffici. Le fruste non sono idonee per la
lavorazione di paste pesanti.

Braccio impastatore per ...

... masse consistenti come pasta frolla,
pasta lievitata e pasta di patate, nonché per
impastare paste resistenti di carne tritata,
paste alimentari o pasta per pane.

La massima quantita di lavorazione é
500 g di farina piu ingredienti.
Avvertenza importante

Con l'apertura posteriore aperta € possibile
solo il funzionamento “pulse”. La selezione
di velocita 1-5 non & in funzione. Muovere
il cursore per I'azionamento della chiusura
solo con l'interruttore in posizione 0/off.

/\ Pericolo di lesioni da parti in
rotazione.
Non introdurre mai le mani negli utensili in
rotazione. Applicare e rimuovere gli utensili
solo ad apparecchio fermo — dopo lo
spegnimento il movimento dell’apparecchio
continua per breve tempo. Proteggere i
capelli lunghi o i capi di abbigliamento non
aderenti, per evitare che possano entrare
fra gli utensili in rotazione.
m Al primo uso pulire 'apparecchio base e
gli utensili.

= Figura [&

m Svolgere completamente il cavo di
alimentazione.

m Applicare l'utensile desiderato
sull’apparecchio base e spingerlo fino
all’arresto.

Per evitare confusioni, prestare
attenzione alla forma degli
elementi di plastica degli utensili
(vedi figura [E3-1).

m Inserire la spina.

m Introdurre I'alimento in un idoneo
contenitore.

Dopo il lavoro / Pulizia it

m Introdurre gli utensili nel contenitore ed
accendere I'apparecchio alla velocita
desiderata.

Grado 1, 2:

per incorporare e mescolare.
Grado 3, 4, 5:

per impastare e montare.

m Dopo il lavoro disporre il selettore
suo 0/off e staccare gli utensili con il
pulsante di espulsione e rimuoverli.

/\ Attenzione:

Il pulsante di espulsione non puo essere
azionato se il selettore non & disposto
su 0/off.

Avvertenza:

Spegnere sempre I'apparecchio base,
prima di estrarlo dall’alimento miscelato.

Dopo il lavoro / Pulizia

Avvertenza importante
L'apparecchio non ha bisogno di
manutenzione. La pulizia scrupolosa
protegge I'apparecchio da danni e ne
conserva l'efficienza.

/\ Pericolo di scarica elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base in
liquidi né lavarlo nella lavastoviglie. Non
pulire con apparecchi a vapore. Non usare
I'apparecchio con le mani bagnate.

Attenzione!

Possibili danni alle superfici. Non utilizzare

detergenti abrasivi.

m Staccare la spina.

m Pulire il blocco motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

m Lavare gli utensili nella lavastoviglie o
con una spazzola sotto acqua corrente.

Avvertenza:

nella lavorazione per es. di cavolo rosso,
sulle parti in plastica si formano macchie,
che possono essere rimosse con qualche
goccia di olio alimentare.
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it Rimedio in caso di guasti

= Figura

m Per conservare I'apparecchio, il cavo
puo essere avvolto.

m Fissare la spina di alimentazione con la
molletta per cavo.

Avvertenza:

per apparecchi con cavo a spirale:
non avvolgere mai il cavo intorno
all'apparecchio! =» Figura [l

Rimedio in caso di guasti

Impossibile muovere il selettore sui gradi di
velocita da 1 a 5.

Rimedio:

Quando l'apertura posteriore € aperta, il
selettore velocita da 1 a 5 non ¢ in funzione.

Ricette

Panna montata
— 100-500 g
m Lavorare la panna con la frusta da
Y2 a 5 minuti al grado 5 (a seconda
della quantita e delle proprieta della
panna)

Albume

1-5 bianchi d’'uovo O

m Lavorare gli albumi da 2 a 5 minuti
a livello 5 con la frusta.

Pasta biscotto

Ricetta base

— 2uova OO

— 2-3 cucchiai acqua calda

— 100 g zucchero

— 1 bustina zucchero vanigliato

— 70 gfarina

— 70 gfecola

— eventualmente lievito in polvere

m  Montare gli ingredienti (tranne farina e
fecola) con la frusta per ca. 3-4 minuti al
grado 5.

m  Commutare I'apparecchio alla
velocita 1, incorporare 1 cucchiaio alla
volta farina passata al setaccio e fecola
in ca. 2-1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base
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Pasta fluida miscelata

Ricetta base

— 2uova

— 125 g zucchero

— 1 pizzico sale

— 1 bustina zucchero vanigliato o buccia
di %2 limone

— 125 g di burro o margarina
(a temperatura ambiente)

— 250 g farina

— 1 bustina lievito in polvere

— 60 ml latte

m Mescolare tutti gli ingredienti con la
frusta per ca. %2 minuto al grado 1, poi
ca. 3-4 minuti al grado 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta frolla
Ricetta base

— 125 g burro (a temperatura ambiente)

— 100-125 g zucchero

— 1uovo

— 1 pizzico sale

— un poco di buccia di limone
0 zucchero vanigliato

— 250 g farina

— eventualmente lievito in polvere

m Mescolare tutti gli ingredienti con i
braccio impastatore per ca. 2 minuto al
grado 1, poi ca. 3-4 minuti al grado 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Fondo per dolce alla frutta

Ricetta base

— 125 g zucchero

— 125 g nocciole macinate

— 50 g pangrattato

m  Montare a schiuma uova e zucchero per

m  Commutare I'apparecchio al grado 1,
aggiungere nocciole e pangrattato e
lavorare per %2 minuto con la frusta per

mescolare.

— 2uova
3-4 minuti al grado 5.
Quantita massima: 2 volte la ricetta base



Treccia di pasta lievitata

Ricetta base

— 250 gfarina

— 1 confezioni lievito secco

— 110 ml latte caldo

— 1uovo

— 1 pizzico sale

— 40 g zucchero

— 30 g grasso sciolto e raffreddato

— Buccia di mezzo limone, grattugiata

m  Mescolare tutti gli ingredienti con i
braccio impastatore per ca. 2 minuto al
grado 1, poi ca. 3-4 minuti al grado 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta per pizza

Ricetta base

— 250 gfarina

— 1 confezioni lievito secco

— 1 cucchiaino di zucchero

— 1 pizzico sale

— 3 cucchiai di olio

— 125 ml acqua calda

m  Mescolare tutti gli ingredienti con i
braccio impastatore per ca. 72 minuto al
grado 1, poi ca. 3-4 minuti al grado 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta per pane

Ricetta base

— 500 g farina

— 14 g zucchero

— 14 g margarina

— T7gsale

— 1 confezioni lievito secco

— 250 ml acqua

m  Mescolare tutti gli ingredienti con i
braccio impastatore per ca. %2 minuto al
grado 1, poi ca. 3-4 minuti al grado 5.

Maionese ﬂ

— 1 uovo (tuorlo e albume)

— 1 cucchiai succo di senape

— 1 cucchiaio succo di limone o aceto
— 200-250 ml olio

— sale, pepe secondo i gusti

Gli ingredienti devono essere alla stessa
temperatura.

Smaltimento it

m Introdurre gli ingredienti nel bicchiere.

m Poggiare il frullatore rapido ad
immersione sul fondo del bicchiere
ed accenderlo (velocita M) finché la
miscela non si emulsiona.

m Tenendo acceso il frullatore rapido
ad immersione, sollevarlo fino alla
superficie della miscela ed abbassarlo
finché la maionese non & pronta.

Consiglio: Secondo questa ricetta si pud
produrre anche maionese solo con rosso
d’'uovo. In tal caso dimezzare tuttavia la
quantita di olio.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto del’ambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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nl Bestemming van het apparaat

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijlden die gebruikelijk zijn in het
huishouden.

Het apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen en mixen van
zachte voedingsmiddelen en vioeistoffen, evenals voor het kneden
van zacht deeg. Met de staafmixer is het geschikt voor het fijnmaken
en/of mixen van levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden
gebruikt om andere substanties of voorwerpen te verwerken.
Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete opperviakken,
zoals kookplaten.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren te
vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het vervangen
van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden uitgevoerd
door onze klantenservice. Het netsnoer niet met hete delen in
aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

Het basisapparaat nooit in vloeistoffen dompelen of onder stromend
water houden en niet in de afwasmachine reinigen. Gebruik geen
stoomreiniger. Het apparaat niet met vochtige handen gebruiken. Het
apparaat niet dieper dan het aansluitpunt staafmixer-basisapparaat in
vloeistof dompelen.
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Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is,
voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd van
het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Bij een stroomstoring blijft het
apparaat ingeschakeld; na de stroomstoring gaat het automatisch
weer lopen. Het apparaat direct uitschakelen. Tijdens het gebruik
altijd toezicht houden op het apparaat! Het apparaat niet langer
ingeschakeld laten dan nodig is voor het verwerken van het
levensmiddel. Direct na gebruik van het apparaat wachten totdat de
aandrijving stilstaat. Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt
die bewegen tijdens het gebruik, moet het apparaat worden
uitgeschakeld en worden losgemaakt van het stroomnet. Hulpstukken
alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat stilstaat —
na het uitschakelen loopt het apparaat nog even na. Het apparaat
niet onbelast laten lopen. Nooit in de draaiende onderdelen grijpen.
Nooit in het mes van de mixervoet grijpen. Messen nooit met blote
handen reinigen. Een borstel gebruiken. Ervoor zorgen dat lang haar
en losse kledingstukken niet door de roterende hulpmiddelen worden
gegrepen. Het apparaat uitsluitend met originele onderdelen en
accessoires gebruiken. De toebehoren nooit voor andere apparaten
gebruiken.

Alleen hulpstukken van hetzelfde type (zoals 2 kneedhaken)
paarsgewijs aanbrengen. Hulpstukken nooit gelijktijdig met
toebehoren in de opening in de achterzijde gebruiken.

A Verbrandingsgevaar!

Voorzichtig te werk gaan bij verwerking van heet mixgoed. Heet
mixgoed kan opspatten tijdens de verwerking.

/\ Belangrijk!

Bij gebruik van de staafmixer in een kookpan de pan eerst van de
kookplaat nemen. De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de
magnetron.

Het apparaat na elk gebruik of als het langere tijd niet is gebruikt,
altijd volgens de beschrijving reinigen. =% “Na het gebruik / reinigen’
Zie pagina 31

y
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nl Inhoud

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt

u op onze website.
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ATVAL e 33
Garantie........cccovvveeiiiii 33

Deze gebruiksaanwijzing beschrijft
verschillende modellen.

In één oogopslag
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

-> Afb.

1 Basisapparaat

2 Aansluitsnoer

3 5-standen-schakelaar +
momentschakeling
Voor in en uitschakeling van het
apparaat en het aanpassen van
dewerksnelheid.
0/off = uitgeschakeld
1 = laagste toerental
5 = hoogste toerental
M = momentschakeling (hoogste
toerental) naar links drukken en
vasthouden

4 Uitwerptoets
Voor het verwijderen van de
hulpstukken

5 Kabelklem (bij sommige modellen)

6 Openingen voor het aanbrengen van
hulpstukken met sluiting
Worden automatisch gesloten bij het
openschuiven van de achteropening.
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7 Ontgrendeltoetsen
voor het verwijderen van toebehoren
uit de opening in de achterzijde. Beide
toetsen tegelijk indrukken.

8 Zelfsluitende achteropening
Voor het aanbrengen van toebehoren,
bijv. de staafmixer, de achteropening
openschuiven en vasthouden. De
achteropening sluit automatisch nadat
het toebehoren is verwijderd.

Hulpstukken

9 Roergarde “Fine Creamer”
Door de speciale vorm van de garde
bereikt men bijzonder snel een effectief
roerresultaat.

10 Kneedhaak

Bij sommige modellen:

11 Mengbeker

12 Staafmixer van kunststof

13 Staafmixer van roestvrij staal

14 Universele fijnsnijder

Met de universele fijnsnijder benut u het

volledige vermogen van het apparaat bij het

bereiden van honingboter (onder naleving

van de receptgegevens).

Het recept vindt u in de gebruiksaanwijzing
van de universele fijnsnijder. Toebehoren
dat niet is meegeleverd, kan bij de
klantenservice worden besteld.

Staafmixer:
Kunststof Bestelnr. 657242
Roestvrij staal Bestelnr. 657258

Universele fijnsnijder:
Bestelnr. 659058

Neem de aanwijzingen in de afzonderlijke
gebruiksaanwijzing van deze
toebehorenonderdelen in acht.



Bedienen

Door de gesloten behuizing is het
apparaat bijzonder stil tijdens het
gebruik. Desondanks wordt het maximale
motorvermogen en toerental bereikt.

Met de hulpstukken wordt een bijzonder
goed resultaat verkregen wanneer u ze als
volgt gebruikt:

Garde voor...

... sauzen, geklopt eiwit, aardappelpuree,
créme, mayonaise, room en licht deeg, bijv.
roerdeeg. Gardes zijn niet geschikt voor de
bereiding van zwaar deeg.

Kneedhaak voor...

... compacte massa’s zoals zandtaartdeeg,
gistdeeg en aardappeldeeg, en voor het
mengen van zwaar deeg zoals gehaktdeeg,
pasta en brooddeeg.

De maximum verwerkingshoeveelheid
bedraagt 500 g meel plus ingrediénten.
Belangrijke aanwijzing

Wanneer de opening in de achterzijde
geopend is, kan het apparaat alleen met
de momentschakeling worden gebruikt. De
standenschakeling 1-5 werkt dan niet. De
schuif voor het bedienen van de sluiting
alleen bewegen wanneer de schakelaar op
0/off staat.

A\ Verwondingsgevaar door roterende
aandrijving!

Nooit in de roterende hulpstukken grijpen.

Hulpstukken alleen aanbrengen en

verwijderen wanneer het apparaat stilstaat —

na het uitschakelen loopt het apparaat nog

even na. Ervoor zorgen dat lang haar en

losse kledingstukken niet door de roterende

hulpmiddelen worden gegrepen.

m Voor het eerste gebruik het
basisapparaat en de hulpstukken
reinigen.

Bedienen nl

=> Afb. E

m Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

m Het gewenste hulpstuk op het
basisapparaat plaatsen en aandrukken
tot het vastklikt. Op de vorm van de
kunststofdelen van de hulpstukken
letten om verwisselingte voorkomen
(zie afb. [F-1)!

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Levensmiddelen in een geschikte kom
doen.

m Hulpstuk in de kom steken en het apparaat
inschakelen op de gewenste stand.
Stand 1, 2:
voor het toevoegen en vermengen.
Stand 3, 4, 5:
voor het kneden en kloppen.

m Na afloop de schakelaar op 0/off
zetten en het hulpstuk losmaken en
verwijderen met de uitwerptoets.

A\ Attentie:

De uitwerptoets werkt niet wanneer de
schakelaar niet op 0/off staat.
Opmerking:

Het basisapparaat altijd uitschakelen
voordat u het uit de mixkom haalt.

Na het gebruik / reinigen
Belangrijke aanwijzing

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het
apparaat goed blijft werken.

A\ Gevaar van elektrische schok!

Het basisapparaat niet in vloeistof dom-
pelen en niet reinigen in de afwasautomaat.
Geen stoomreiniger gebruiken! Apparaat
niet met vochtige handen gebruiken.

Attentie!

De opperviakken kunnen beschadigd

raken. Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

m Hulpstukken reinigen in de afwasauto-
maat of met een borstel onder stromend
water.
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nl Verhelpen van storingen

N.B.:

Bij de verwerking van bijv. rodekool komt
er een gekleurd laagje op de kunststof
onderdelen. Dit kunt u verwijderen met een
beetje slaolie.

= Afb.

m De kabel kan worden opgewikkeld
wanneer u het apparaat wilt opbergen.

m Stekker met de kabelklem bevestigen.

Opmerking:

Bij apparaten met een spiraalkabel: De

kabel nooit om het apparaat wikkelen!

=> Afb. []

Verhelpen van storingen
De schakelaar kan niet op standen 1-5

worden gezet.
Oplossing:
Wanneer de opening in de achterzijde
geopend is, werkt de standenschakeling 1-5
niet.
m  Room %2 tot 5 minuten met de $$
roergarde roeren op stand 5
(afhankelijk van de hoeveelheid en de
eigenschappen van de room).
Eiwit
— 1-5 eiwitten O O

Eiwit 2 tot 5 minuten met de roergarde
m verwerken op stand 5.

Biscuitdeeg

Basisrecept

— 2eieren OO

— 2-3 eetlepels heet water

— 100 g suiker

— 1 pakje vanillesuiker

— 70g meel

— 70 g zetmeel,

— eventueel bakpoeder

m De ingrediénten (behalve het meel en
het aardappelmeel) ca. 3 tot 4 minuten
tot schuim roeren met de roergarde op
stand 5.
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Recepten

Slagroom
- 100-500 g

m Apparaat op stand 1 zetten, gezeefde
meel en zetmeel in ca. %% tot 1 minuut
lepel voor lepel erdoor mengen.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg

Basisrecept

— 2eieren

— 125 g suiker

— 1 snufje zout

— 1 pakje vanillesuiker
of de schil van % citroen

— 125 g boter of margarine
(kamertemperatuur)

— 250 g meel

— 1 pakje bakpoeder

— 60 ml melk

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1, daarna ca.
3 tot 4 minuten op stand 5.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Zandtaartdeeg

Basisrecept

— 125 g boter (kamertemperatuur)

— 100-125 g suiker

- 1lei

— 1 snufje zout

— stukje citroenschil of vanillesuiker

— 250 g meel

— eventueel bakpoeder

m Alle ingrediénten ca. 2 minuut op
stand 1, daarna 3 tot 4 minuten op
stand 5 met de kneedhaak verwerken.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Bodem voor vruchtengebak

Basisrecept

— 2eieren

— 125 g suiker

— 125 g gemalen hazelnoten

— 50 g paneermeel

m Eieren en suiker 3 tot 4 minuten tot
schuim kloppen op stand 5.

m Apparaat op stand 1 zetten, hazelnoten
en paneermeel toevoegen en %2 minuut
verwerken met de roergarde.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept



Gevlochten gistgebak

Basisrecept

— 250 g meel

— 1 pakjes gedroogde gist

— 110 ml warme melk

- 1lei

— 1 snufje zout

— 40 g suiker

— 30 g gesmolten en afgekoeld vet

— schil van een halve citroen, gemalen

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op
stand 1, daarna 3 tot 4 minuten op

1

stand 5 met de kneedhaak verwerken.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Pizzadeeg

Basisrecept

— 250 g meel

— 1 pakjes gedroogde gist

— 1 theelepel suiker

— 1 snufje zout

— 3 eetlepels olie

— 125 ml warm water

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op
stand 1, daarna 3 tot 4 minuten op

1

stand 5 met de kneedhaak verwerken.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Brooddeeg

Basisrecept

— 500 g meel

— 14 g suiker

— 14 g margarine

— 7 gzout

— 1 pakjes gedroogde gist,

— 250 ml water

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op
stand 1, daarna 3 tot 4 minuten op

1

stand 5 met de kneedhaak verwerken.

Mayonaise

— 1 ei (eigeel en eiwit)

— 1 eetlepel mosterd

— 1 eetlepels citroensap of azijn
— 200-250 ml olie

— Zout en peper naar smaak
De ingrediénten moeten dezelfde
temperatuur hebben!

l

Afval nl

m Ingrediénten in de kom doen.

m De snelmixstaaf op de bodem van de
kom houden en inschakelen (stand M)
tot het mengsel emulgeert.

m De ingeschakelde snelmixstaaf
langzaam omhoog tot aan het opperviak
bewegen en dan weer omlaag, tot de
mayonaise klaar is.

Tip:

u kunt volgens dit recept ook mayonaise

met alleen eierdooiers maken. Gebruik dan

de halve hoeveelheid olie.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
)g milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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da Bestemmelsesmaessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen.

Apparatet er egnet til at rgre, piske og mikse blgde fgdevarer og
vaesker samt til at aelte blgd dej. | kombination med
hurtigblenderstaven er den egnet til at smahakke og blande
fedevarer. Apparatet ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande
eller substanser.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

Apparatet ma ikke stilles pa eller i naerheden af varme overflader,
f.eks. komfur.

Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa typeskiltet.
Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet er uden skader.
Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning af en beskadiget
tilslutningsledning ma kun foretages af vores kundeservice for at
undga fare. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme dele eller
treekkes over skarpe kanter.

Dyp aldrig motorenheden i vaeske, hold den aldrig ind under rindende
vand, og renggr den ikke i opvaskemaskinen. Anvend ikke nogen
damprenser. Brug ikke apparatet med fugtige haender. Dyp ikke
apparatet ned i vaesken over forbindelsesstedet mellem
hurtigblenderstav og motorenhed.

Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres og i
tilfaelde af fejl.
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Vigtige sikkerhedshenvisninger da

/\ Fare for at komme til skade!

Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. | tilfeelde af stramsvigt forbliver apparatet teendt og gar
automatisk i gang igen, nar stremmen vender tilbage. Sluk straks for
apparatet. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det anvendes!
Lad kun apparatet veere teendt, sa laenge fadevarerne forarbejdes.
Vent, indtil motoren star helt stille efter brug af apparatet. For
udskiftning af tilbeher eller ekstradele, der bevaeges under driften,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra stramnettet. Redskaber ma
kun saettes pa og tages af, nar apparatet star stille — apparatet karer
kort efter, at det er slukket. Brug ikke apparatet i tomgang.

Stik aldrig fingrene ind i roterende dele. Stik aldrig fingrene ind i
kniven i blenderfoden. Renggr aldrig kniven med de bare haender.
Brug en barste. Beskyt langt har eller Igstsiddende tgj, sa det ikke
kommer ind i de roterende redskaber.

Brug kun apparatet med originale dele og tilbehgr. Brug aldrig
tilbeharsdelene til andre apparater. Anvend kun redskaber af samme
type (f.eks. 2x eeltekroge) parvist. Redskaber ma aldrig anvendes
samtidigt med, at tilbehgr er sat i haeskabningen.

/\ Fare for forbranding!

Forsigtig ved forarbejdning af varme fadevarer. Varme fgdevarer kan
sprajte ved forarbejdningen.

A\ Vigtigt!

Skal hurtigblenderstaven bruges i en varm gryde, skal gryden fgrst
fiernes fra kogepladen. Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i
mikrobglgeovnen.

Renggr altid apparatet som beskrevet efter hver brug eller efter
leengere tid, hvor det ikke har veeret i brug. ,Efter arbejdet /
rengaring” se side 37

Tillykke med kgbet af dit nye apparat Indhold

fra firmaet Bosch. Yderligere Bestemmelsesmasssig brug 34

inforamatione_r om vortles produkter finder Vigtige sikkerhedshenvisning-;.e-:.r. ................ 34
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Betjening......ccccoviiiiiiii 36
Efter arbejdet / rengering...........cccccevieens 37
Afhjeelpning af fejl ... 37
OpsKrifter......coe i, 37
Bortskaffelse........cccoovveeiiiiiiii, 39
Reklamationsret.........ccocooviiiiiiiiiciiiiees 39
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da Overblik

Brugsvejledningen beskriver forskellige
modeller.

Overblik
Fold billedsiderne ud.

=> Billede [
1 Motorenhed
2 Netkablet
3 5-trinkontakt + momentfunktion
Til at teende og slukke apparatet og
tilpasse arbejdshastigheden.
0/off = slukket
1 = laveste omdrejningstal
5 = hgjeste omdrejningstal
M = momentfunktion (hgjeste
omdrejningstal) trykkes mod venstre og
holdes fast
4 Udkastningstaste
Til aftaging af redskaberne
5 Kabelklemme (ikke alle modeller)
6 Abninger til isaetning af redskaber
med las
Lukkes automatisk, nar haekabningen
skubbes pa.
7 Sikkerhedstaster
Til aftaging af tilbehgr fra haekabningen.
Begge taster trykkes samtidigt.
8 Selvlukkende hakabning
Til iseetning af tilbehgr som f.eks.
blenderstav skubbes haekabningen pa
og holdes fast. Haekabningen lukker
automatisk, nar tilbehgret tages af.
Redskaber
9 Roreris ,Fine Creamer*:
Med rarerisets specielle form opnas et
specielt hurtigt og effektivt rereresultat.
10 Altekrog
Ikke alle modeller:
11 Blenderbager
12 Blenderstav af kunststof
13 Blenderstav af rustfrit stal
14 Minihakker
Med minihakkeren bruger du apparatets
fulde ydelse, nar smarepéaleeg med honning
tilberedes (ved overholdelse af opskriften).
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Opskriften findes i brugsvejledningen
til minihakkeren.Fglger et tilbehgr ikke
med leveringen, kan det bestilles hos
kundeservice.

Blenderstav:
Kunststof Vare-nr. 657242
Rustfrit stal Vare-nr. 657258

Minihakker:

Vare-nr. 659058

Laes og overhold henvisningerne i den
separate brugsvejledning for disse
tilbehgrsdele.

Betjening

Husets lukkede form ger, at apparatet
er seerligt stejsvagt under brug. Dette
forhindrer det dog ikke i at na op pa fuld
motorydelse og fuldt omdrejningstal.

Med redskaberne opnas et seerligt godt
resultat til falgende anvendelser:

Roreris til ...

... sovs, piskede aggehvider, kartoffelpure,
creme, mayonnaise, flgde og let dej som
f.eks. rordej. Rareriset er ikke egnet til at
rgre tung dej.

FKltekrog til ...

... faste masser som f.eks. mgrdej, geerde;j
og kartoffeldej samt til blanding af tung dej
af hakket kad, pastadej eller bradde;j.

Den maksimale bearbejdningsmangde
er 500 g mel og ingredienser.

Vigtig henvisning

Er haekabningen aben, kan apparatet kun
bruges med momentfunktion. Trinfunktionen
1-5 er ude af funktion. Bevaeg kun skyderen
til betjening af lasen i kontaktposition 0/off.

A\ Kvastelsesfare som folge af
roterende drev!

Stik aldrig fingrene ind i de roterende

redskaber. Redskaber ma kun seettes

pa og tages af, nar apparatet star stille —

apparatet kgrer kort efter, at den er slukket.

Beskyt langt har eller Igstsiddende tgj, sa

det ikke kan komme ind i de roterende

redskaber.



m Motorenhed og redskaber skal renggres
fgr ibrugtagning farste gang.

=> Billede [&

Afvikl netkablet helt.

m Seet det gnskede redskab pa motorenhe-
den og tryk det fast indtil det falder i hak.
Kunststofdelenes form pa redska-
berne skal overholdes for at undga
forvekslinger (se billede [F-1)!

m Seet netstikket i.

Kom fadevarerne i en egnet beholder.

m Stk redskaberne ned i beholderen og
stil apparatet pa det gnskede trin.

Trin 1, 2:

til at indarbejde og indblande.
Trin 3, 4, 5:

til at eelte og piske.

m Nar arbejdet er feerdigt, stilles kontakten
pa 0/off og redskaberne lgsnes med
udkastningstasten og tages af.

A\ OBs:

Udkastningstasten kan kun aktiveres, hvis

kontakten star pa 0/off.

Bemaerk:

Sluk altid motorenheden fgr den tages op af

de blendede fadevarer.

Efter arbejdet / rengering

Vigtig henvisning

Apparatet er vedligeholdelsesfrit. Grundig
renggring beskytter apparatet mod skader
og sikrer en god funktion.

/\ Fare for elektrisk stod!

Dyp aldrig motorenheden i vaesker og seet
den ikke i opvaskemaskinen. Anvend ikke
nogen damprenser! Brug ikke apparatet
med fugtige haender.

OBS!

Overfladerne kan beskadiges. Benyt ingen

skurende renggringsmidler.

m  Traek netstikket ud.

m  Tor motorenheden af farst med en
fugtig klud og herefter med en ter klud.

m Saet redskaberne i opvaskemaskinen
eller renggr dem med en bgrste under
rindende vand.

Efter arbejdet / rengering da

Bemaerk:

Ved bearbejdning af f.eks. redkal opstar
der en rgd belaegning pa plastdelene, som
fiernes med et par draber spiseolie.

=> Billede

m Kablet kan vikles op, for apparatet
stilles fra.

m Fastggr netstikket med kabelklemmen.

Bemaerk:

Pa modeller med spiralledning: Vikle
aldrig ledningen rundt omkring maskinen!
=> Billede [

Afhjeaelpning af fejl
Kontakten kan ikke bevaeges hen pa trin
1 il 5.

Afhjalpning:
Er haekabningen aben, fungerer
trinfunktionen 1 til 5 ikke.

Opskrifter

Piskeflgde

— 100 g-500 g

m Forarbejd fleden i % til 5 minutter pa
trin 5 med piskerisene — afhaengigt
af fladens maengde og egenskaber.

AEggehvider GT)

— 1-5 &eggehvider

m Forarbejd seggehviderne i 2 til
5 minutter pa trin 5 med piskerisene.

Lagkagedej

Grundopskrift

- 2&g

— 2-3 spsk varmt vand

— 100 g sukker

— 1 pakke vanillesukker

— 70 g mel

— 70 g maizenamel

— evt. bagepulver

m Pisk ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) i ca. 3-4 minutter pa trin 5
med piskerisene, til de skummer.

m Stil apparatet pa trin 1 og ibland det
sigtede mel og maizenamel skevis i
Igbet af ca. 72 til 1 minut.
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da Opskrifter

Maks. mangde: 2 gange grundopskrift

Rordej

Grundopskrift

- 2e&g

— 125 g sukker

— 1 knivspids salt

— 1 pakke vanillesukker eller skal af en
Y citron

— 125 g smer eller margarine
(rumtemperatur)

— 250 g mel

— 1 pakke bagepulver

— 60 ml meelk

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. Y2 minut pa trin 1, herefter
i ca. 3-4 minutter pa trin 5 med
rgrerisene.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Mordej
Grundopskrift
— 125 g smer (rumtemperatur)
— 100-125 g sukker
- 1eeg
— 1 knivspids salt
— en smule citronskal eller vanillesukker
— 250 g mel
— evt. bagepulver
m Forarbejd alle ingredienserne i ca.
¥ minut pa trin 1, herefter i ca.
3-4 minutter pa trin 5 med eeltekrogene.
Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

0t

Bund til frugtteerte

Grundopskrift

- 2&g

— 125 g sukker

— 125 g malede hasselngdder

— 50grasp

m Pisk &g og sukker i 3-4 minutter pa
trin 5, til de skummer.

m Stil apparatet pa trin 1, tilseet
hasselngdder og rasp og forarbejd det
hele i 2 minut med piskerisene.

Maks. mangde: 2 gange grundopskrift
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Geerkrans
Grundopskrift
— 250 g mel
— 1 pakke tgrgeer
— 110 ml varm meelk
- 1Teeg
— 1 knivspids salt
— 40 g sukker
— 30 g smeltet og afkglet fedt Skal af en
halv citron, revet
m Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y minut pa trin 1, herefter i ca.
3-4 minutter pa trin 5 med eeltekrogene.
Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Pizzadej

Grundopskrift

— 250 g mel

— 1 pakke tgrgeer

— 1 tsk sukker

— 1 knivspids salt

— 3 spskolie

— 125 ml varmt vand

m Forarbejd alle ingredienserne i ca.
2 minut pa trin 1, herefter i ca.
3-4 minutter pa trin 5 med zeltekrogene.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Broddej

Grundopskrift

— 500 g mel
14 g sukker
14 g margarine

— 7gsalt

— 1 pakke tgrgeer

— 250 ml vand

m Forarbejd alle ingredienserne i ca.
2 minut pa trin 1, herefter i ca.
3-4 minutter pa trin 5 med zeltekrogene.

Mayonnaise
— 1 &g (eeggeblomme og aeggehvide)
— 1 spsk sennep
1 spsk citronsaft eller eddike
— 200-250 ml olie
— salt, peber efter smag
Ingredienserne skal have samme
temperatur!



Bortskaffelse

m Kom ingredienserne i baegeret.

m Stil hurtigblenderstaven pa bunden af
baegeret og teend for den (trin M), til
blandingen emulgerer.

m Loft den teendte hurtigblenderstav
langsomt op til den gverste kant af
blandingen og saenk den igen, til
mayonnaisen er feerdig.

Tip: Du kan ogsa fremstille mayonnaise kun
med aeggeblommer efter denne opskrift.
Brug da kun den halve maengde olie.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa

Ef miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

= sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfert mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.

da
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Apparatet er egnet til ragring, pisking og blanding av myke
naeringsmidler og vaesker samt elting av myk deig. Sammen med
hurtigmiksestaven er det egnet for kutting og miksing av matvarer.
Apparatet ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller
substanser.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den

ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske, sen-
soriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller kunns-
kap dersom de er under oppsyn eller har fatt opplaering i sikker bruk
av apparatet og er informert om farene ved bruk av apparatet. Barn
ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingsledningen. De ma ikke
fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med apparatet. Reng-
joring og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare!

Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. pa plater pa komfyren.plater pa komfyren. Apparatet ma kun
tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa typeskiltet. Ma kun
benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade.
Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av skadet
tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for a unnga at
det oppstar farer. La aldri stramkabelen komme i bergring med varme
deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vaesker eller holdes under
rennende vann og ikke rengjgres i oppvaskmaskin. Ikke bruk
damprenser. Apparatet ma ikke brukes med fuktige hender. Apparatet
ma ikke senkes ned i vaeske til over koblingspunktet mellom
hurtigmiksestaven og basismaskinen. Apparatet ma alltid kobles fra
nettet etter bruk, nar det ikke er under tilsyn, far det settes sammen,
tas fra hverandre eller rengjeres og ved feil.
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Viktige sikkerhetsanvisninger no

/\ Fare for skade!

Dette apparatet ma aldri koplet til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Ved strembrudd forblir apparatet innkoblet og starter
igien nar stremmen kommer tilbake. Apparatet ma straks slas av.
Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk! Apparatet ma ikke
veere innkoblet lenger enn det som er ngdvendig for bearbeidingen av
matvarene. Vent til drevet har stanset rett etter at apparatet har veert i
bruk. Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, far det skiftes
tilbehagrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Verktayene
ma kun settes pa eller tas av nar apparatet star stille — etter
utkoblingen fortsetter apparatet & ga en kort tid. Apparatet ma ikke
brukes pa tomgang.

Grip aldri inn i roterende deler. Grip aldri inn i kniven i miksefoten.
Kniven ma aldri rengjeres med bare hender. Bruk bgrste. Langt har
eller Igse kleer ma beskyttes slik at de ikke kan komme i bergring med
roterende verktay.

Apparatet skal kun brukes med originaldeler og -tilbehgar.
Tilbehgrsdelene ma aldri brukes for andre apparater. Sett kun inn
verktgy av samme type (f.eks. 2x eltekroker) parvis. Det ma aldri
samtidig brukes verktgy og tilbehgr som er satt inn i apningen bak.

/\ Fare for forbrenning!

Veer forsiktig nar du arbeider med varme ingredienser som skal
mikses. Varme ingredienser kan sprute ut under miksingen.

A\ Viktig!

Ved bruk av hurtigmiksestaven i en gryte, ma gryten forst tas bort
fra kokeplaten. Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobglgeovn.
Apparatet ma rengjgres som beskrevet etter hver bruk eller nar

det ikke har veert i bruk i en lengre periode. =» “Etter arbeidet /
rengjaring” se side 43

Hjertelig tillykke med kjopet av det Innhold

nye apparatet fra Bosch. Videre

informasjoner om vare produkter finner K.orll'ekt pruk .............. e 40
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no En oversikt

| denne bruksveiledningen blir forskjellige
modeller beskrevet.

En oversikt
Vennligst brett ut sidene med bilder.

=> Bilde

1 Basismaskin

2 Stremkabelen

3 5 trinns bryter + momentkopling
For a sla apparatet pa og av og for &
tilpasse arbeidshastigheten.
0/off = avslatt
1 = laveste turtall
5 = hgyeste turtall
M = momentkopling (hayeste turtall)
trykk mot venstre og hold fast

4 Utkasttast
For avtaging verktgyet

5 Kabelklemme (ved noen modeller)

6 Apninger for innsetting av verktey
med las
Blir automatisk lukket nar dekselet pa
bakapningen blir skjgvet pa.

7 Frigjoringstaster

for avtaging av tilbehgret fra bakapningen.

Begge tastene ma trykkes samtidig.

8 Selvlukkende bakapning
For innsetting av tilbehgr, f.eks.
hurtigmiksestaven, skyv bakapningen
pa og hold den fast. Bakapningen
lukkes automatisk nar tilbehgret blir
tatt av.

Verktoy

9 Visp ”Fine Creamer”
Ved den spesielle formen pa vispen blir
det oppnadd et seerlig hurtig og effektivt
mikseresultat.

10 Eltekrok

Ved noen modeller:

11 Miksebeger

12 Hurtigmiksestav av plast

13 Hurtigmiksestav av rustfritt stal

14 Universalkutter

Med universalkutteren nytter du den fulle

ytelsen pa apparatet ved tilberedning

av honning palegg (hvis anvisningene

i oppskriften blir overholdt).
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Du finner oppskriften i bruksveiledningen for
universalkutteren. Dersom et tilbehgar ikke
hgrer med til leveringsomfanget, kan dette
bestilles hos kundeservice.

Hurtigmiksestav:
Plast Best. nr. 657242
Rustfritt stal Best. nr. 657258

Universalkutter:
Best. nr. 659058

Vennligst fglg anvisningene i den separate
bruksveiledningen for disse tilbehgrsdelene.

Betjening

Pa grunn av den lukkede formen pa
maskinkassen, arbeider apparatet sarlig
stillegaende. Til tross for dette oppnas
den fulle motorytelsen og turtallet.

Verktgyene er saerlig godt egnet for
felgende bruk:

Visp for...

... sauser, stiv eggehvite, potetmos, krem,
majones, flgte og lette deiger som f.eks.
rort formkakedeig. Vispen er ikke egnet for
tunge deiger.

Eltekrok for ...

... faste masser som mar-, gjeer- og
potetdeig sasom blanding av tunge masser,
sasom kjgttdeiger, pate- eller brgddeig.
Den maksimale mengden som kan
bearbeides er 500 g mel og ingredienser.
Viktig henvisning

Nar bakapningen er apen, kan apparatet
kun drives med momentkopling.
Trinnkoplingen 1-5 er ikke i funksjon.
Skyveren for & betjene lasen ma kun
beveges i bryterposisjonen 0/off.

/\ Fare for skade pa grunn av
roterende drev!
Ikke grip i de roterende verktgyene. Verktoy
ma kun settes pa eller tas av nar apparatet
star stille — etter utkoplingen gar apparatet
etter i kort tid. Pass pa ved langt har
eller Igse kleer, slik at disse ikke kommer
i bergring med roterende verktgy.
m  For fgrste gangs bruk, ma basismaskinen
og verktayet rengjores.



= Bilde &

m Vikle kabelen helt ut.

m Det gnskede verktayet settes pa
basismaskinen og trykkes pa inntil det
smekker i.

Ta hensyn til formen pa
kunststoffdelene pa verktoyene,
slik at det unngas forvekslinger
(se bilde [E1-1).

m  Stikk inn stgpselet.

Fyll inn matvarene i en egnet beholder.

m For verktgyene inn i beholderen og sla
apparatet pa gnsket trinn.

Trinn 1, 2:

for innarbeide og innblanding.
Trinn 3, 4, 5:

for elting og pisking.

m Etter arbeidet slas bryteren pa 0/off
og verktgyene lgsnes og tas ut med
utkasttasten.

/\ Obs:

Utkasttasten kan ikke betjenes nar bryteren
ikke star pa 0/off.

Henvisning:

Basismaskinen ma alltid slas av, for den blir
tatt ut av miksede massen.

Etter arbeidet / rengjoring

Viktig henvisning

Dette apparatet er vedlikeholdsfritt. Grundig
rengjering beskytter apparatet mot skader
og bevarer funksjonsdyktigheten.

/\ Fare for stremstat!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i
vaesker og ma heller ikke rengjeres i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser! Ikke
bruk apparatet med fuktige hender.

Obs!

Overflatene kan bli skadet. lkke bruk

skurende rengjaringsmidler.

m Trekk ut stgpselet.

m  Tork av basismaskinen med en fuktig
klut og terk den deretter av.

m Verktoyene kan vaskes i oppvaskmaskin
eller rengjgres med bgrste under
rennende vann.

Etter arbeidet / rengjering no

Henvisning:

Ved bearbeiding av f.eks. redkal kan det
oppsta misfarging av kunststoffdelene som
kan fiernes med noen draper matolje.

= Bilde

m For oppbevaring kan kabelen vikles opp.
m Stopselet festes med kabelklemmen.
Henvisning:

Ved apparater med spiralkabel: Kabelen ma
aldri vikles rundt apparatet! = Bilde [5]

Hjelp ved feil
Bryteren kan ikke beveges pa trinn 1 til 5.

Utbedring:
Nar bakapningen er apen, er trinnkoplingen
1 til 5 ikke i funksjon.

Oppskrifter

Stivpisket kremflgte

— 100 g-500 g

m Flgte bearbeides med rgrepinnene
2 til 5 minutter pa trinn 5 — alt etter
mengde og egenskap til flaten.

Eggehvite

— 1-5 eggehviter

m Eggehvite bearbeides med
rgrepinnene 2 til 5 minutter pa
trinn 5.

Biskuitdeig

Grunnoppskrift

- 2egg

— 2-3 ss varmt vann

— 100 g sukker

— 1 pakke vaniljesukker

— 70 g mel

— 70 g potetmel

— evt. bakepulver

m Ingrediensene (unntatt mel og potetmel)
piskes til skum med rgrepinnene i ca.
3-4 minutter pa trinn 5.

m Apparatet stilles pa trinn 1, silt mel og
potetmel blandes inn i ca. ¥ til 1 minutt
med én skje av gangen.

Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

bt
bt
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no Oppskrifter

Rort deig

Grunnoppskrift

- 2egg

— 125 g sukker

— 1 klype salt

— 1 pakke vaniljesukker eller skall av
% sitron

— 125 g smer eller margarin
(romtemperatur)

— 250 g mel

— 1 pakke bakepulver

— 60 ml melk

m Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y minutt pa trinn 1, deretter i ca.
3-4 minutter pa trinn 5 med rerepinnene.

Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Mgardeig
Grunnoppskrift

— 125 g smer (romtemperatur)

— 100-125 g sukker

- 1egg

— 1 klype salt

— litt skall av sitron eller vaniljesukker

— 250 g mel

— evt. bakepulver

m Alle ingrediensene bearbeides i ca.
2 minutt pa trinn 1, deretter i ca.

it

3-4 minutter pa trinn 5 med eltekrokene.

Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Deig for fruktkakebunn

Grunnoppskrift

- 2egg

— 125 g sukker

— 125 g malte hasselngtter

— 50 g kavringstrg

m Egg og sukker piskes i 3-4 minutter pa
trinn 5 (max) til de skummer.

m Apparatet stilles pa trinn 1,
hasselngttene og kavringstrget tilsettes
og det hele bearbeides i /2 minutt med

rgrepinnene.

Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften
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Fletteloff
Grunnoppskrift
— 250 g mel
— 1 pakke tgrrgjeer
— 110 ml varm melk
- 1egg
— 1 klype salt
— 40 g sukker
— 30 g smeltet og avkjalt fett skall av en
halv sitron, revet
m Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y minutt pa trinn 1, deretter i ca.
3-4 minutter pa trinn 5 med eltekrokene.
Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Pizza deig
Grunnoppskrift é
— 250 g mel
— 1 pakke tarrgjeer
— 2 ts sukker
— 1 klype salt
— 3ssolje
— 125 ml varmt vann
m Alle ingrediensene bearbeides i ca.
2 minutt pa trinn 1, deretter i ca.
3-4 minutter pa trinn 5 med eltekrokene.
Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Braddeig

Grunnoppskrift

— 300 g mel

— 8 g sukker

— 8 g margarin

— 4gsalt

— 1 pakke tarrgjeer

— 150 ml vann

m Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y minutt pa trinn 1, deretter i ca.
3-4 minutter pa trinn 5 med eltekrokene.



Majones

1 egg (eggeplomme og eggehvite)

1 ss sennep

1 ss sitronsaft eller eddik

200-250 ml olje

— salt, pepper etter smak

Ingrediensene ma ha samme temperatur!

m Ingrediensene helles i begeret.

m Hurtigmiksestaven settes pa bunnen
av begeret og slas pa (trinn M), inntil
blandingen emulgerer.

m Den innkoblete hurtigmiksestaven

laftes langsomt opp inntil randen av

blandingen, og senkes igjen inntil
majonesen er ferdig.

Tips: Du kan ogsa lage majones bare av
eggeplomme etter denne oppskriften. Men
i sa fall ma det brukes bare halvparten av
oljemengden.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
E pa en miljg- og forskriftsmessig
mmm  mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig &

legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.

Avfallshandtering

no
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sv Anvandning for avsett andamal

Anvandning for avsett andamal

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten lampar sig for omrdrning, vispning och blandning av
mjuka matvaror och vatskor och fér knadning av mjuka degar. Med
snabbmixerstaven Iampar den sig for finfordelning eller blandning

av matvaror. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen. Apparaten far bara anvandas inomhus vid
rumstemperatur och inte pa hogre hojd an 2000 m dver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

Stall inte apparaten i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor. Apparaten
far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna pa typskylten.
Anvand den bara om natkabeln och apparaten ar oskadade.
Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har skadats och maste
bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att undvika risker. Lat
aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter. Sank aldrig ned motordelen i vatska, hall den aldrig under
rinnande vatten och maskindiska den inte. Anvand aldrig
angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander. Sank inte ned
apparaten i vatska langre an till skarven mellan snabbmixerstaven
och motordelen.

Ta alltid ut natkabeln ur eluttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma.
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Viktiga sakerhetsanvisningar sv

/\ Risk for personskador!

Anslut aldrig produkten till timer eller eluttag som styrs med
fiarrkontroll. Vid ett stromavbrott ar apparaten fortfarande inkopplad
och startar pa nytt efter avbrottet. Stang omedelbart av apparaten. Ha
alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang! Lat aldrig apparaten
vara igang langre an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna.
Omedelbart efter att du har anvant apparaten maste du vanta tills
motorn star stilla. Innan du byter tillbehdr eller tillsatser som ror sig
under anvandningen maste du forst stdnga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Du far bara satta fast och lossa verktygen nar
apparaten star stilla. Den fortsatter att ga en kort stund efter att den
har stangts av. Lat inte apparaten ga pa tomgang.

Stoppa aldrig ned handen i roterarande delar. Ror aldrig kniven i
mixerfoten. Rengor aldrig kniven med bara handerna. Anvand en
borste. Skydda langt har eller I6sa kladesplagg sa att de inte kan
komma in i de roterande verktygen.

Apparaten far bara anvandas med originaldelar och originaltilbehdr.
Anvand aldrig tillbehdrsdelarna till andra apparater. Anvand bara
verktyg av samma typ (t.ex. 2 st degkrokar) parvis. Anvand aldrig
verktygen samtidigt med det tillbehor som ar monterat i den bakre
Oppningen.

A\ Risk for brannskador!

Var forsiktig nar du bearbetar varma matvaror. De kan stanka omkring
under mixningen.

A\ Viktigt!

Lyft forst bort kastrullen fran spisplattan om du ska anvanda
snabbmixerstaven i en kastrull. Mixerbagaren ar inte avsedd att
anvandas i mikrovagsugn.

Rengor ovillkorligen apparaten enligt beskrivningen efter varje
anvandning och om den inte har anvants under en langre tid.

=> "Efter arbetet / Rengéring” se sidan 49

Vi gratulerar dig till ditt nya inkop av en Innehall
apparat fran Bosch. Mer information om

vara produkter hittar du pa var hemsida CIT(\;Z r;d:gllge:r?;tz\;i?/tits:ir:%?al """""""" 32
Pa Internet. OVErSikESDIAEN ... vveoeeeeeeeeeeee e 48
ANVANANING.......oooiiiiiii e 48
Efter arbetet / Rengoring .........c.coceeeiieens 49
Rad vid fel........ccoeevieeeee e 49
RECEPL ..oiiiiiiiiee 49
Avfallshantering .......cccccovvviiciiiciie 51
Konsumentbestammelser......................... 51



sv Oversiktsbilden

| denna bruksanvisning beskrivas olika
modeller.

Oversiktsbilden

Vik ut bildsidorna.

= Bild Y

1 Motordel

2 Natkabel

3 Strombrytare med 5 ldge + momentlage
For att starta och stdnga av apparaten
samt justera arbetshastigheten.
0/off = avstéangd
1 = lagsta varvtalet
5 = hdgsta varvtalet
M = momentlage (hdgsta varvtalet) tryck
at vanster och hall fast i det laget

4 Lossningsknapp
For att lossa verktygen

5 Kabelklammer (pa vissa modeller)

6 Oppningar for att satta fast verktygen
med lock
Sténgs automatiskt nér locket dver
bakdppningen skjuts upp.

7 Lasknappar
for att lossa tillbehdret fran bakdppningen.
Tryck samtidigt bada knapparna.

8 Sjalvstangande baképpning
For att satta in tillbehoret, t.ex.
snabbmixerstaven, genom att skjuta upp
bakdppningen och halla fast den i det
laget. Baképpningen stangs automatiskt
nar tillbehdret lossas.

Verktyg

9 Grovvisp ”Fine Creamer”
Tack vare vispens speciella form
blandas ingredienserna sarskilt snabbt
och effektivt.

10 Degkrok

Pa vissa modeller:

11 Mixerbagare

12 Snabbmixerstav i plast

13 Snabbmixerstav i rostfritt stal

14 Minihackare

Apparatens fulla prestanda visas néar du

anvander minihackaren for att bereda

honungspalagg (om uppgifter i receptet

Overhalls).
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Receptet hittar du i bruksanvisningen till
minihackaren. Om ett tillbehor inte féljer
med leveransen kan det bestallas hos
kundtjanst.

Snabbmixerstav:
Plast Best.nr. 657242
Rostfritt stal Best.nr. 657258

Minihackare:
Best.nr. 659058

F&lj anvisningarna i den separata
bruksanvisningen for dessa tillbehdrsdelar.

Anvandning

Tack vare holjets slutna form ar
apparaten sarskilt tystgaende. Trots
detta nar motorn full prestanda och
hogsta varvtal.

Med verktyg uppnar du ett sarskilt bra
resultat vid féljande anvandningar:

Grovvisparna for ...

... saser, aggvita, potatismos, kréamer,
majonnas, gradde och latta degar som
t.ex. sockerkakssmet. Grovvisparna ar gj
ldmpliga for att bearbeta tunga degar.

Degkrokarna for ...

... fasta blandningar som mér-, jas- och
potatisdeg, liksom fér att blanda tung
kottfarssmet, pastejer eller broddeg.
Maximal bearbetningsméngd &ar 500 g
vetemjol och ingredienser.

Viktig anvisning

Nar bakdppningen star 6ppen kan
apparaten endast kdras i momentlage.
Lagen 1-5 ar gj i funktion. Reglaget for att
stanga locket gar bara att skjuta pa nar
strombrytaren star i 1age 0/off.

/\ Risk for skada pga roterande
drivuttag!
Stoppa aldrig in handen i roterande verktyg.
Satt fast och lossa verktygen endast nar
apparaten star stilla — apparaten fortsatter
rotera en kort stund efter det att den stangts
av. Skydda langt har och |6sa kladesdetaljer
sa att de inte kan hamna i de roterande
verktygen.



m Rengo6r motordelen och verktygen fore
forsta anvandningen.

= Bild &

m Rulla natkabeln helt ut.

m Satt onskat verktyg pa motordelen
och tryck pa det tills det snapper fast.
Observera formen av plastdetaljerna
pa verktygen for att undvika
forvaxlingar (se bild [[-1)!

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

Fyll pa livsmedlen i lampligt karl.

m  FOrin verktygen i kérlet och stall
apparaten pa onskat lage.

Lage 1, 2:

for att arbeta in och blanda ned.
Lage 3, 4, 5:

for att knada och vispa.

m Efter arbetet: Skjut strdmbrytaren
pa 0/off och lossa verktygen med
lossningsknappen och ta av dem.

/\ Var forsiktig:

Lossningsknappen gar ej att tryckas nar

strombrytaren ej star pa 0/off.

Obs!

Stang alltid av motordelen innan den tas ut

ur det som bearbetats.

Efter arbetet / Rengoring

Viktig anvisning

Denna apparat ar underhallsfri. Grundlig
rengoring skyddar apparaten mot skador
och bevarar funktionsférmagan.

/\ Risk for elektriska stotar!

Doppa aldrig motordelen i vatskor och
rengor den inte i diskmaskinen. Anvand
ingen angrengdrare! Anvand inte apparaten
med fuktiga hander.

Var forsiktig!

Apparatens ytor kan skadas. Anvand inga

repande rengdringsmedel.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Torka av motordelen med en fuktig duk
och torka den darefter torrt.

m Verktygen kan rengoras i diskmaskin
eller med borste under rinnande vatten.

Efter arbetet / Rengoring sv

Obs!

Plastdetaljer kan missfargas nar t.ex. rodkal

bearbetas men dessa missfargningar

gar bort om du gnuggar dem med nagra

droppar matolja.

= Bild

m  FOr férvaring kan kabeln rullas upp.

m Fast stickkontakten med
kabelklammern.

Viktigt:

Pa produkter med spiralsladd: Linda aldrig

sladden runt produkten! = Bild [3]

Rad vid fel

Det gar inte att skjuta strombrytaren till
laget 1-5.

Atgard:

Nar bakdppningen star 6ppen ar lagen
1-5 ej i funktion.

Recept

Vispgradde
— 100-500 g
m Bearbeta gradden med grovvispen

Y2 till 5 minuter i lage 5 — beroende

pa graddens mangd och konsistens.

Vispad aggvita

— 1-5 aggvitor

m Bearbeta dggvitorna med
grovvispen 2 till 5 minuter i lage 5.

Deg for sockerkaka

Grundrecept

- 2agg
2-3 msk hett vatten

— 100 g socker

— 1 pkt vaniljsocker

— 70 g vetemjol

— 70 g potatismjél

— ev. bakpulver

m Vispa ingredienserna (utom vete-
och potatismj6l) med grovvispen
ca 3 till 4 minuter i 1age 5 till skum.

m Stall apparaten i l&ge 1, blanda i siktat
mjol och potatismjél skedvis under
ca -1 minut.

bt
bt
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sV Recept

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

Deg for saftig sockerkaka
Grundrecept
- 24&gg
— 125 g socker
— 1 krm salt
— 1 pkt vaniljsocker
eller skalet av en % citron

bt

— 125 g smor eller margarin (rumsvarmt)

— 250 g vetemjol

— 1 pkt bakpulver

— 60 ml mjolk

m Bearbeta alla ingredienser med

grovvispen ca Y2 minut i lage 1 och

sedan ca 3-4 minuter i Iage 5.
Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Mordeg

Grundrecept

— 125 g smér (rumsvarmt)

— 100-125 g socker

- 1agg

— 1 krm salt

— lite citronskal eller vaniljsocker
— 250 g vetemjol

— ev. bakpulver

m Bearbeta alla ingredienser med

degkroken ca %2 minut i lage 1 och

sedan ca 3-4 minuter i Iage 5.
Max méangd: 2 ggr grundreceptet

Tartbotten for frukttarta
Grundrecept

- 2agg

— 125 g socker

— 125 g malda hasselnétter
— 50 g strobréd

m Vispa agg och socker 3-4 minuter i

lage 5 till skum.
m Stall apparaten i lage 1, tillsatt

1

it

hasselnoétter och strébrod och bearbeta

allt med grovvispen 2 minut.
Max méangd: 2 ggr grundreceptet
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Vetelangd

Grundrecept

— 250 g vetemjol

— 1 pkt torrjast

— 110 ml varm mjélk

- 1agg

— 1 krm salt

— 40 g socker
30 g smalt och svalnat fett

— rivet skal fran en halv citron

m Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca %2 minut i lage 1 och
sedan ca 3-4 minuter i lage 5.

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

Pizzadeg

Grundrecept

— 250 g vetem|ol

— 1 pkt torrjast

— 1 tsk socker

— 1 krm salt

— 3 msk matolja

— 125 ml varmt vatten

m Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca %2 minut i lage 1 och
sedan ca 3-4 minuter i lage 5.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Broddeg

Grundrecept

— 500 g vetemjol

— 14 g socker

— 14 g margarin

— 7gsalt

— 1 pkt torrjast

— 250 ml vatten

m Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca %2 minut i lage 1 och
sedan ca 3-4 minuter i lage 5.



Avfallshantering

Majonnas

1 &gg (&ggula och aggvita) ﬂ
1 msk senap

1 msk citronsaft eller vinager

200-250 ml matolja

— salt, peppar efter smak

Ingredienserna maste ha samma

temperatur!

m Hall ingredienserna i bagaren.

m Stall snabbmixerstaven pa botten av
bagaren och starta den (lage M) tills
blandningen emulgerar.

m Lyft upprepade ganger den paslagna
snabbmixerstaven langsamt upp till
overst pa blandningen och sank den
darefter igen tills majonnasen ar fardig.

Tips: Du kan ochsa bereda majonnas med

endast aggula enligt detta recept. Ta i sa fall
bara halva mangden matolja.

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett

E miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna fér inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar férbehalls.

sV
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien
kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.
Laite soveltuu pehmeiden elintarvikkeiden ja nesteiden
sekoittamiseen ja vatkaamiseen seka pehmean taikinan
vaivaamiseen. Sauvasekoittimen kanssa se soveltuu
elintarvikkeiden hienontamiseen ja sekoittamiseen. Laitetta ei
saa kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn. Kayta
laitetta vain sisatiloissa huoneenlammossa ja enint. 2000 metrin
korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
my0s tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta
aiheutuvista vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

Al3 aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle tai
laheisyyteen.

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien ohjeiden mukaiseen
sahkoverkkoon. Kayta laitetta vain, kun litantajohto ja laite ovat
moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa turvallisuussyista korjata,
esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon, vain valtuutettu huoltoliike.
Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien osien kanssa eika
sita saa vetaa teravien reunojen yli.

Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin &l4ka pese sita
juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa. Ala kayta
héyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin kasin. Kun sekoitat nesteita,
varo ettei sauvasekoittimen ja peruslaitteen litoskohta ulotu
nesteeseen.
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Tarkeita turvallisuusohjeita fi

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairidtilanteissa.

A\ Loukkaantumisvaara!

Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Sahkokatkon sattuessa laite jaa paalle ja kaynnistyy uudelleen
sahkokatkon jalkeen. Kytke laite heti pois paalta. Valvo laitetta aina
kayton aikana! Ala jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita
tarvitset elintarvikkeiden kasittelyyn. Kayton jalkeen odota, kunnes
kayttdakseli pysahtyy. Katkaise laitteesta virta ja irrota se
sahkovirrasta, ennen kuin vaihdat varusteita tai lisaosia, jotka liikkuvat
laitteen ollessa toiminnassa. Kiinnita ja irrota varusteita vain laitteen
ollessa pysahdyksissa — laite kay viela jonkin aikaa pysayttamisen
jalkeen. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

Ala koske pyoriviin osiin. Al koske sekoitusvarren teraan. Ala
puhdista teria paljain kasin. Kayta pesemiseen harjaa. Suojaa pitkat
hiukset ja valjat vaatekappaleet, jotta ne eivat tartu pyoriviin
varusteisiin.

Kayta laitteessa ainoastaan valmistajan alkuperaisia osia ja
varusteita. Ald koskaan kaytad muille laitteille tarkoitettuja varusteita.
Kayta pareittain vain samantyyppisia varusteita (esim. 2 taikinakouk-
kua). Ala kayta koskaan samanaikaisesti varusteita ja kantaosaan
kiinnitettya lisalaitetta.

/\ Palovamman vaara!

Varo sekoittaessasi kuumia aineksia. Kuumat ainekset voivat roiskua
sekoittamisen aikana.

A\ Tirkeas!

Nosta kattila liedelta, ennen kuin kaytat sauvasekoitinta kattilassa.
Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

Laite on ehdottomasti puhdistettava ohjeiden mukaan aina kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. = "Kaytén /
puhdistuksen jalkeen” katso sivu 55

Onneksi olkoon valintasi on Bosch. Sisalto
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fi Laitteen osat

Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille.

Laitteen osat
Kaanna esiin kuvasivut

=> Kuva

1 Peruslaite

2 Liitantajohto

3 5 asentoinen nopeudenvalitsin +
pitoasento
Laitteen paalle ja poiskytkentdan ja
sopivan kaytténopeuden valitsemiseen.
0/off = pois paalta
1 = alhaisin kayttdnopeus
5 = suurin kaytténopeus
M = pitoasento (suurin kayttdnopeus)
tyénna valitsin vasemmalle ja pida kiinni

4 Vapautuspainike
Varusteiden irrottamiseen

5 Johdon kiinnitin (vain joissain
malleissa)

6 Sulkimella varustetut kiinnitysreiat
varusteiden kiinnittimiseen
Sulkeutuvat automaattisesti avattaessa
kantaosan kiinnitysreika.

7 Avaamispainikkeet
lisdlaitteen irrottamiseen. Paina
kumpaakin painiketta samanaikaisesti.

8 Automaattisesti sulkeutuva
kiinnitysreikd kantaosassa
Lisavarusteiden, esim. sauvasekoittimen,
kiinnittdmiseen, avaa kiinnitysreika ja
pida kiinni. Kantaosan kiinnitysreika
sulkeutuu automaattisesti, kun poistat
lisdvarusteen.

Varusteet

9 Vispila ”Fine Creamer”
Erikoismallisen vispilan ansiosta vatkaus
onnistuu nopeasti ja tehokkaasti.

10 Taikinakoukku

Vain joissain malleissa:

11 Kulho

12 Sauvasekoitin, muovia

13 Sauvasekoitin, terasta

14 Minileikkuri

Minileikkurilla voit kayttda hyddyksi laitteen

koko tehon, kun valmistat hunajalevitetta

(muista noudattaa ohjeissa annettuja

maaria).
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Léydat ruokaohjeen minileikkurin
kayttdohjeista. Jos jokin lisdvaruste ei kuulu
laitteen vakiovarusteisiin, voit tilata sen
huoltopalvelusta.

Sauvasekoitin:

Muovi til.-nro 657242

Teras til.-nro 657258

Minileikkuri:

til.-nro 659058

Noudata lisavarusteiden erillisissa
kayttdohjeissa annettuja ohjeita.

Kaytto

Rungon suljetun muodon ansiosta
laite on kdytossa erittdin hiljainen.
Tasta huolimatta se saavuttaa tayden
moottoritehon ja kierrosnopeuden.

Lopputuloksesta tulee erittain hyva, kun
kaytat varusteita niiden kayttotarkoituksen
mukaisesti:

Vispilat ...

... soveltuvat kastikkeiden,
valkuaisvaahdon, perunasoseen,
majoneesin, kermavaahdon ja kevyiden
taikinoiden, esim. sokerikakkutaikinan,
valmistamiseen. Vispilat eivat sovellu
paksun taikinan alustamiseen.

Taikinakoukut ...

... soveltuvat kiinteiden taikinoiden kuten
muro-, hiiva- ja perunataikinan
vaivaamiseen seka jauhelihan, tahnojen tai
leipataikinan sekoittamiseen.

Maksimi kasittelymaara on 500 g jauhoja
ja lisdaineksia.

Téarkea ohje

Kun kantaosan kiinnitysreika on auki, voi
laitetta kayttaa vain valitsimen ollessa
pitoasennossa. Nopeusasennot 1-5 eivat
talldin toimi. Kayta sulkimen valitsinta vain
valitsimen ollessa asennossa 0/off.



A\ Varo pyorivaa kayttoliitantaa —
loukkaantumisvaaral!

Al tartu koskaan py®riviin varusteisiin.

Kiinnita ja irrota varuste vain laitteen ollessa

pysahdyksissa — laite toimii viela jonkin

aikaa virrankatkaisun jalkeen. Suojaa pitkat

hiukset ja valjat vaatekappaleet, jotta ne

eivat tartu pyoriviin varusteisiin.

m Pese peruslaite ja varusteet ennen
ensimmaista kayttokertaa.

=> Kuva &

m Kelaa liitdntajohto kokonaan auki.

m Aseta haluamasi varuste
peruslaitteeseen ja paina kiinni, niin etta
se lukittuu paikalleen.

Huomioi varusteiden muoviosien
muoto, jotta ne kiinnittyvat oikein
paikoilleen (katso kuva [F-1)!

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

Téayta elintarvikkeet sopivaan astiaan.

m Laita varuste astiaan ja kdynnista laite
haluamallesi nopeudelle.

Asento 1, 2:

alustava ja kevyt sekoitus.
Asento 3, 4, 5:
vaivaaminen ja vatkaus.

m Aseta kayton jalkeen valitsin asentoon
0/off paina vapautuspainiketta ja irrota
varusteet.

/A Huom:

Vapautuspainike ei toimi, jollei valitsin ole

asennossa 0/off.

Ohje:

Kytke peruslaite aina pois paalta, ennen

kuin otat ainekset pois kulhosta.

Kaytdn / puhdistuksen jalkeen fi

Kayton / puhdistuksen
jalkeen

Tarkea ohje

Laite on huoltovapaa. Kun muistat
puhdistaa laitteen huolellisesti, se ei
vahingoidu ja toimii hyvin.

/\ Sihkaiskun vaara!

Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin
nesteisiin tai pese sita astianpesukoneessa.
Ala kayta hoyrypuhdistintal Kayté laitetta
vain kuivin kasin.

Huom.!

Laitteen pinnat voivat vaurioitua. Ala kayta

hankaavia puhdistusaineita.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
pyyhkeella ja kuivaa lopuksi.

m Pese varusteet astianpesukoneessa tai
harjaa ne puhtaaksi juoksevan veden
alla.

Ohje:

Jos esimerkiksi punakaalista lahtee varia

muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi muutamalla

tipalla ruokadljya.

=> Kuva

m Voit kiertaa liitdntdjohdon laitteen
ymparille sailytyksen ajaksi.

m Kiinnita pistotulppa paikoilleen johdon
kiinnittimella.

Ohje:

Laitteet, joissa on kierrejohto: Al4 kelaa

johtoa laitteen ymparille! = Kuva [1]

Ohjeita kayttohairididen
varalle
Valitsinta ei voi siirtda asentoihin 1-5.

Toimenpide:
Nopeusasennot 1-5 eivat toimi, jos
kantaosan kiinnitysreiké on auki.
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fi

Ruokaohjeet

Ruokaohjeet

Kermavaahto
100 g-500 g

Vatkaa kerma vaahdoksi vispil6illa
2-5 minuutin ajan nopeudella 5
(kermamaaran ja -laadun mukaan).

Valkuaisvaahto
1-5 munanvalkuaista

Vatkaa valkuaiset vaahdoksi
vispil6illa 2-5 minuutin ajan
nopeudella 5.

Perusohje

Sokerikakkutaikina Gfmfj

2 munaa

2-3 rkl kuumaa vetta

100 g sokeria

1 tl vaniljasokeria

70 g jauhoja

70 g tarkkelysjauhoa

mahd. leivinjauhetta

Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja
perunajauho) vispilalld vaahdoksi noin
3-4 minuutin ajan nopeudella 5.

Kytke laite teholle 1, sekoita joukkoon
lusikallinen kerrallaan siivil6ityja jauhoja
ja perunajauhoja noin %2-1 minuutin ajan.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Perusohje

Kakkutaikina (%(%

2 munaa

125 g sokeria

ripaus suolaa

1 tl vaniljasokeria tai %2 sitruunan
raastettu

kuori

125 g voita tai margariinia
(huoneenlampoista)

250 g jauhoja

1 tl leivinjauhetta

60 ml maitoa

Vaivaa vispilalla tai taikinakoukulla
kaikkia aineksia noin %2 minuuttia
nopeudella 1, sitten noin 3-4 minuuttia
nopeudella 5.

Maksimimaara: 2 x perusohje
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Murotaikina

Perusohje é

— 125 g voita (huoneenlampdista)

— 100-125 g sokeria

— 1 muna

— ripaus suolaa

— hieman sitruunankuorta tai
vaniljasokeria

— 250 g jauhoja

— mahd. leivinjauhetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten
noin 3-4 minuuttia nopeudella 5.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hedelméakakkujen pohja (%(%

Perusohje

— 2 munaa

— 125 g sokeria

— 125 g jauhettuja hasselpahkindita

— 50 g korppujauhoja

m Vatkaa munat ja sokeri vaahdoksi
3-4 minuutin ajan nopeudella 5.
Kytke laite teholle 1, lisda pahkinat
ja korppujauhot ja sekoita vispil6illa
2 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Pullapitko é é

Perusohje

— 250 g jauhoja

— 1 pussillinen kuivahiivaa

— 110 ml ldmmintd maitoa

— 1 muna

— ripaus suolaa

— 40 g sokeria

— 30 g sulatettua ja jadhtynytta rasvaa
puolikkaan sitruunan kuori, raastettuna

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten
noin 3-4 minuuttia nopeudella 5.

Maksimimaara: 2 x perusohje



Pizzataikina

Perusohje % %

— 250 g jauhoja

— 1 pussillinen kuivahiivaa

— 1 tl sokeria

— ripaus suolaa

— 3kl dljya

— 125 ml lamminta vetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten
noin 3-4 minuuttia nopeudella 5.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Leipataikina

Perusohje

— 300 g jauhoja

— 8 g sokeria

— 8 g margariinia

— 4 gsuolaa

— 1 pussillinen kuivahiivaa

— 150 ml vetta

m Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin 2 minuuttia nopeudella 1, sitten
noin 3-4 minuuttia nopeudella 5.

Majoneesi

— 1 kananmuna (keltuainen ja
valkuainen)

— 1 rkl sinappia

— 1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

— 200-250 ml dljya

— Suolaa ja pippuria maun mukaan

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia!

m Laita ainekset kulhoon.

m Aseta sauvasekoitin kulhon pohjalle ja
kaynnista laite (pitoasento M), kunnes
seos emulgoituu.

m Nosta kaynnistetty sauvasekoitin hitaasti
seoksen yléreunaan ja laske taas alas,
kunnes majoneesi on valmista.

Vinkki: Talla ruokaohjeella voit valmistaa
my&ds majoneesin, jossa kaytetdan vain
keltuaista. Mittaa talléin 6ljya kulhoon vain
puolet ohjeessa annetusta maarasta.

Jatehuolto fi

Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistoystaval-
Ef lisesti. Taman laitteen merkinta
mmm  perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso doméstico.

El aparato es adecuado para remover, batir y mezclar alimentos
blandos y liquidos, asi como para amasar masas blandas. La
batidora permite picar y mezclar alimentos. El aparato no debera
usarse para procesar otros tipos de alimentos o productos.

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura
ambiente y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel

del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no
asume ninguna responsabilidad por posibles dafos resultantes del
incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto del
aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision

o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han
comprendido los peligros resultantes de ello. Los nifios deben
mantenerse alejados del aparato y del cable de alimentacion, y
ademas no deben manejar el aparato. Impida que los nifios jueguen
con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo del usuario
no deben ser realizados por nifios.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes, como p.
ej. placas eléctricas.

Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del modelo.
No utilizar el aparato en caso de que el cable de conexion o el propio
aparato presenten dafos visibles. Para evitar riesgos, el aparato solo
debe ser reparado (p. ej. cambio de un cable de alimentacion
danado) por nuestro servicio de asistencia técnica. Evitar que el
cable de conexion del aparato entre en contacto con piezas calientes
y cantos afilados.

No sumergir nunca la unidad motriz en liquidos. No lavarla debajo del
grifo de agua ni tampoco en el lavavaijillas. jNo utilizar limpiadoras de
vapor! No usar el aparato con las manos humedas.
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Indicaciones de seguridad importantes es

No sumergir el aparato en liquidos mas alla del punto de unioén entre
la batidora y la unidad motriz.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

/\ iPeligro de lesiones!

No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes
teledirigidos. En caso de interrupcion del suministro de corriente, el
aparato permanece conectado y vuelve a arrancar tras restablecerse
la alimentacion de corriente. Desconectar el aparato inmediatamente.
i Vigilar siempre el aparato mientras esté funcionando! Se aconseja
dejar el aparato conectado sélo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos. Después de utilizar el
aparato, esperar a que el accionamiento se detenga. Antes de
cambiar accesorios o piezas adicionales que se muevan durante el
servicio, apagar el aparato y desconectarlo de la red eléctrica. Montar
y desmontar los accesorios solo con el aparato completamente
parado —el aparato sigue funcionando durante un breve tiempo tras
desconectarlo. No usar el aparato en seco, sin alimentos.

No agarrar nunca las piezas giratorias. No introducir nunca las
manos en el pie de la batidora. No limpiar nunca la cuchilla
sujetandola con las manos: Utilizar siempre un cepillo. Proteger o
recoger los cabellos largos o la ropa suelta a fin de que no sean
atrapados por los utiles en rotacion.

Utilizar el aparato s6lo con piezas y accesorios originales. No utilizar
nunca los accesorios para otros aparatos. Utilizar solamente
accesorios del mismo tipo (p. €. 2 garfios amasadores) y de dos en
dos. No utilizar nunca al mismo tiempo accesorios acoplados en la
base motriz y en la boca posterior.

/\ iPeligro de quemaduras!

Prestar atencion al trabajar con alimentos calientes. Al procesarlos,
podrian salpicar.

A ilmportante!

En caso de usar la batidora en el interior de una cacerola, retirar
primero la cacerola de la zona de coccién. El vaso de la batidora no
es adecuado para usarlo en el horno microondas.

Es imprescindible limpiar el aparato de la forma indicada después
de cada uso y después de que no se haya utilizado durante un
tiempo prolongado. =» «Tras concluir el trabajo / Limpieza del
aparato» vease la pagina 61
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Garantia

Las presentes instrucciones de uso son
validas para diferentes modelos de aparato.

Descripcién del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con

las ilustraciones.

= Fig. A

1 Base motriz

2 Cable de conexion a la red eléctrica

3 Mando con cinco posiciones de
trabajo + accionamiento momentaneo
Para conectar y desconectar el aparato,
asi como regular la velocidad de
trabajo.
0/off = Parada
1 = minimo numero de revoluciones
5 = maximo numero de revoluciones
Accionamiento momentaneo
M = (permite trabajar con el maximo
numero de revoluciones) desplazar el
mando hacia la izquierda y mantenerlo
accionado con la mano

4 Tecla de desbloqueo
Para retirar los accesorios acoplados

5 Pinza sujetacable (disponible sé6lo en
algunos modelos)

6 Bocas con cierre para insertar los
accesorios
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se cierran automaticamente al abrir la
boca posterior.

7 Teclas de desbloqueo
por ejemplo una varilla batidora
adicional. Pulsar ambas teclas
simultaneamente.

8 Boca posterior con autocierre
para colocar el accesorio, por ejemplo
la varilla batidora adicional, abrir la boca
posterior y sujetarla. La boca posterior
se cierra automaticamente tras retirar el
accesorio.

Accesorios

9 Varilla mezcladora «Fine Creamer»
El disefio especial de la varilla permite
batir los alimentos de un modo
particularmente rapido y eficaz.

10 Garfio amasador

Disponible sélo en algunos modelos:

11 Vaso de la batidora

12 Varilla batidora adicional, de plastico

13 Varilla batidora adicional, de acero
inoxidable

14 Accesorio picador universal

Con el accesorio picador universal puede

usted aprovechar toda la potencia del

aparato, por ejemplo para picar crema de

miel para untar en el pan (conforme a las

indicaciones de la receta correspondiente).

La receta figura en las instrucciones de uso
del accesorio picador universal. En caso
de no estar incluido en el equipo de serie
de su aparato alguno de los accesorios
descritos, éstos se pueden adquirir en el
Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la
marca.

Varilla batidora adicional:
Plastico N° de pedido 657242
Acero inoxidable N° de pedido 657258

Accesorio picador universal:

N° de pedido 659058

Obsérvense, por favor, las instrucciones de
uso separadas correspondientes a estos
accesorios.



Manejo del aparato

Gracias a su diseio cerrado, el
aparato es especialmente silencioso,
desarrollando el motor, no obstante,
toda su potencia y maximo numero de
revoluciones.

Los accesorios permiten alcanzar unos
resultados particularmente buenos

si se usan conforme a las siguientes
recomendaciones:

Varillas batidoras para ....

... preparar salsas, montar claras de huevo,
hacer puré de patatas, cremas, mayonesas,
nata y masas ligeras, como por ejemplo
masas batidas. Las varillas batidoras

no son adecuadas para elaborar masas
pesadas.

Garfios amasadores para ...

... para elaborar masas pesadas, como por
ejemplo masas quebradas, de levadura

o patatas, asi como para mezclar masas
pesadas de carne picada, pastosasa o
masas para pan.

La maxima cantidad elaborable:

500 gramos de harina e ingredientes.

Advertencia importante

Estando la boca posterior para accesorios
desbloqueada, el aparato soélo trabaja con
la funcién de accionamiento momentaneo.
El mando de cinco posiciones de trabajo

no se puede activar. Accionar el mando de
desbloqueo del cierre solo con el interruptor
en la posicion 0/off.

/\ iPeligro de lesiones a causa de la
rotacion del accionamiento!
No introducir nunca con las manos en los
accesorios estando éstos girando. Montar
y desmontar los accesorios solo estando el
aparato completamente parado — el aparato
sigue funcionando durante un breve tiempo
tras desconectarlo. Proteger o recoger los
cabellos largos o la ropa suelta a fin de
que no sean atrapados por los utiles en
rotacion.
m Limpiar el aparato y los accesorios
antes de usarlos por primera vez.

Manejo del aparato es

- Fig. @

m Desenrollar completamente el cable de
conexion del aparato.

m Montar y hacer enclavar el accesorio
que se desea utilizar en la base motriz.
Prestar atencion a la forma de
las piezas de plastico para evitar
confusiones (véase la Fig. [3-1).

m Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente.

m Colocar los alimentos en un recipiente
0 vaso hondo.

m Introducir los accesorios en el recipiente
y seleccionar en el aparato la posicion
de trabajo deseada.

Posiciones 1, 2:
Incorporar y remover.
Posiciones 3, 4, 5:
Amasar y batir.

m Tras concluir el trabajo, colocar el
mando en la posicion 0/off y retirar los
accesorios del aparato pulsando la tecla
de desbloqueo.

A\ Atencion:

La tecla de desbloqueo no se puede
accionar si no se ha colocado previamente
el mando selector en la posicién 0/off.

Advertencia:

Desconectar siempre la base motriz antes
de retirarla o extraerla del recipiente en
donde se estan elaborando los alimentos.

Tras concluir el trabajo /
Limpieza del aparato

Advertencia importante

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico. Una limpieza cuidadosa y a
fondo del accesorio evitara dafios en el
mismo y conservara su capacidad de
funcionamiento.

A jPeligro de descargas eléctricas!

No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavajillas.

iNo utilizar nunca una limpiadora de vapor!
No usar el aparato teniendo las manos
humedas.
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es Localizacién de averias

jAtencion!

Las superficies pueden resultar dafiadas.

No emplear agentes agresivos o abrasivos.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Limpiar exteriormente la unidad basica
con un pafio humedo. Secarla con un
pafo.

m Limpiar los accesorios en el lavavajillas
o con un cepillo bajo el chorro de agua
del grifo.

Consejo practico: Al picar zanahorias,
lombardas o productos similares, se
acumula sobre las piezas de plastico una
capa de color rojizo. Esta capa se puede
eliminar aplicando varias gotas de aceite
comestible y frotando con un pafio.

= Fig.

m Para guardar la maquina se puede
enrollar el cable de conexion del
aparato.

m Fijar el cable de conexion con la pinza
sujetacable.

Nota:

Para aparatos con cable en espiral :jNo

enrollar nunca el cable alrededor del

aparato! =» Fig. [l

Localizacion de averias

El mando selector no se puede desplazar a
las posiciones de trabajo 1 a 5.

Forma de subsanarla

Estando la boca posterior para accesorios
desbloqueada, las posiciones de trabajo

1 a 5 no estan disponibles.

Recetas

Nata montada

— 100-500 gramos

m Batir la nata con las varillas
mezcladoras durante %2-5 minutos
en la posicién de trabajo 5 — segun la
cantidad y las propiedades de la nata.
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Claras de huevo a punto

de nieve

— 1-5 claras de huevo

m Batir las claras de huevo con la
varilla mezcladora durante 2-5 minutos
en la posicion de trabajo 5.

Masa de bizcocho

Receta basica

— 2 huevos

— 2-3 cucharadas soperas de agua
caliente

— 100 gramos de azucar

— 1 sobrecito de azucar de vainilla

— 70 gramos de harina

— 70 gramos de fécula de maiz (maicena)

— levadura en polvo

m Batir los ingredientes (excepto la harina
y la fécula de maiz) con las varillas
mezcladoras durante 3-4 minutos en la
posicion de trabajo 5 hasta que formen
una masa esponjosa.

m Seleccionar la posicion de trabajo 1
y agregar cucharada a cucharada la
harina y la fécula de maiz durante
aprox. ¥2-1 minuto.

Maxima cantidad admisible:

2 veces la receta basica

Masa batida

Receta basica

— 2 huevos

— 125 gramos de azucar

— 1 pizca de sal

— 1 sobrecito de azucar de vainilla
o la cascara

— de medio limén

— 125 gramos de mantequilla o margarina
(temperatura ambiente)

— 250 gramos de harina

— 1 paquetito de levadura en polvo

— 60 ml de leche

m Elaborar los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. %2 minuto en
la posicion 1y a continuacion durante
3-4 minutos en la posicién 5.

Maxima cantidad admisible:

2 veces la receta basica



Masa quebrada (pastafiora)

Receta basica

— 125 gramos de mantequilla

— (temperatura ambiente)

— 100-125 gramos de azucar

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— unas cascaras de limén o un poco de
azucar

— de vainilla

— 250 gramos de harina

— levadura en polvo

m Amasar los ingredientes con el garfio

1

amasador primero durante %2 minuto

en la posicion de trabajo1y a

continuacion, durante 3-4 minutos, en la

posicion 5.

Maxima cantidad admisible:

2 veces la receta basica

Base para tarta de fruta

Receta basica

— 2 huevos

— 125 gramos de azucar

— 125 gramos de avellanas molidas

— 50 gramos de pan rallado

m Batir los huevos y el azicar a punto de
nieve durante 3-4 minutos en la posicion
de trabajo 5.

m Seleccionar la posicion de trabajo 1y
procesar con las varillas mezcladoras
durante %2 minuto las avellanas y el pan
rallado.

Maxima cantidad admisible:

2 veces la receta basica

Trenza de levadura

Receta basica

— 250 gramos de harina

— 1 paquetito de levadura seca

— 110 ml de leche tibia

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— 40 gramos de azucar

— 30 gramos de mantequilla tibia

— La cascara rallada de %z limon

Recetas es

m Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante %2 minuto
en la posicion de trabajo1y a
continuacion, durante 3-4 minutos, en la
posicion 5.

Maxima cantidad admisible:

2 veces la receta basica

Masa para pizza

Receta basica

— 250 gramos de harina

— 1 paquetito de levadura seca

— 1 cucharilla de azucar

— 1 pizca de sal

— 3 cucharadas soperas de aceite

— 125 ml de agua tibia

m Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante %2 minuto
en la posicion de trabajo1y a
continuacion, durante 3-4 minutos, en la
posicion 5.

Maxima cantidad admisible:

2 veces la receta basica

Masa para pan

Receta basica

— 500 gramos de harina

— 14 gramos de azucar

— 14 gramos de margarina

— 7 gramos sal

— 1 paquetito de levadura seca

— 250 ml de agua

m Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante %2 minuto
en la posicién de trabajo1y a
continuacion, durante 3-4 minutos, en la
posicion 5.
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es Eliminacion

Mayonesa

— 1 huevo (yema y clara)

— 1 cucharada sopera de mostaza

— 1 cucharada sopera de zumo de
limoén

— ovinagre

— 200-250 ml de aceite

— Saly pimienta a discrecion

— Los ingredientes deberan tener todos

la misma temperatura.

m Colocar los ingredientes en el vaso.

m Apoyar la varilla batidora adicional
sobre el fondo del vaso y conectar el
aparato (posicion de trabajo M), hasta
que la mezcla emulsione.

m Desplazar la varilla batidora
funcionando lentamente hacia arriba
hasta alcanzar el borde superior de
mezcla, volviéndola a bajar hasta que la
mayonesa esté lista.

Sugerencia: Con esta receta la mayonesa
también se puede preparar sélo con yema
de huevo, empleando en tal caso la mitad

del aceite de la receta normal.

Eliminacién
Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizaciéon
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domestico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacién incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.



Utilizagao correta pt

Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e
doméstico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizacdo normais no uso domestico.

O aparelho destina-se a mexer, bater e misturar liquidos e alimentos
moles, bem como a amassar massas moles. Com a varinha rapida,
o aparelho também é adequado para triturar ou misturar alimentos.
O aparelho nao pode ser utilizado para processar outros tipos de
objetos ou substancias.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagdes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em
conformidade e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario,
estas instrugbes devem acompanha-lo. A ndo observancia das
indicacdes sobre a utilizacdo correta do aparelho exclui uma
responsabilidade do fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas n&o podem efetuar a limpeza
e manutenc¢ao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como, por exemplo, placas de fogao.

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo de
alimentagao ou o préprio aparelho nao apresentarem quaisquer
danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a substituicdo de um
cabo elétrico danificado, s6 podem ser efetuadas pelos nossos
Servigos Técnicos, para se evitarem situagdes de perigo. Nao
permita que o cabo de alimentagao toque em pecgas quentes nem o
puxe sobre arestas vivas.

Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos, nao coloca-lo sob
agua corrente nem lava-lo na maquina de lavar loiga. Nunca utilizar
aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar o aparelho com as maos
humidas ou molhadas. Nao mergulhar o aparelho em liquidos através
do ponto de ligagao entre a varinha rapida e o aparelho base.
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pt Indicacdes de seguranca importantes

Desligue o aparelho da corrente ap6s cada utilizagdo, sempre que
fique sem vigilédncia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e em
caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos!

Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a tomadas
telecomandadas. No caso de uma falha de corrente, o aparelho
continua ligado e volta a funcionar, logo que volte a corrente. Desligar
imediatamente o aparelho. Vigiar sempre o aparelho durante o
funcionamento! Nunca deixar o aparelho ligado durante mais tempo
do que o necessario para a preparagao dos alimentos.
Imediatamente apos utilizar o aparelho, aguardar até que o
acionamento esteja completamente imobilizado. Antes da troca de
acessorios ou de pecgas adicionais que sejam deslocadas durante o
funcionamento, € necessario desligar o aparelho e separa-lo da rede
elétrica. S6 colocar ou retirar as ferramentas depois de o aparelho
estar parado — depois de desligado, o aparelho ainda funciona por
breves instantes. Nao utilizar o aparelho em vazio.

Nunca tocar nas pecas em rotacdo. Nunca tocar na lamina do pé
misturador. Nunca limpar as laminas com as maos sem qualquer
protecéo. Utilizar uma escova. Proteger cabelos compridos ou pecas
de roupa soltas para nao ficarem presos nas ferramentas em
rotacao.

Este aparelho s6 pode ser utilizado com pegas e acessoérios originais.
Nunca utilizar os acessorios para outros aparelhos. Colocar apenas
pares de ferramentas do mesmo tipo (p. ex., 2 varas para massas
pesadas). Nunca utilizar uma ferramenta em simultdneo com um
acessorio inserido na abertura posterior.

A\ Perigo de queimaduras! _
Cuidado ao processar alimentos quentes. Os alimentos quentes
podem salpicar durante o processamento.

A Importante!

Para utilizar a varinha rapida dentro da panela, retirar primeiro a
panela do bico do fogado. O copo misturador néo é adequado para
utilizagdo no micro-ondas.

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apds cada
utilizacao ou apdés um longo periodo de nao utilizagao, conforme
descrito. =» “Depois da utilizagdo / Limpeza” ver pagina 68
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Muitos parabéns por ter comprado
um novo aparelho da marca Bosch.
Na nossa pagina da Internet podera
encontrar mais informagoes sobre os
nossos produtos.
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Eliminagéo do aparelho
Garantia.......ccceeeieeeeiee e

Nestas Instrugdes de Servigo sdo descritos
diversos modelos.

Panoramica do aparelho

Desdobre as paginas com as ilustragoes!

= Fig. A

1 Aparelho base

2 Cabo elétrico

3 Seletor com 5 fases + ligagao
momentanea
Para ligar e desligar o aparelho e
adaptar a velocidade de funcionamento.
0/off = Desligado
1 = Velocidade minima
5 = Velocidade maxima
M = Ligagdo momentanea (velocidade
maxima), premir para a esquerda e
manter

4 Tecla de ejecdo
Para retirar as ferramentas.

5 Abracadeira de cabo (em alguns
modelos)

6 Aberturas para colocagao das
ferramentas com tampa
Sao fechadas automaticamente ao abrir
a abertura posterior.

indice pt

7 Teclas de destravamento
Para retirar os acessorios da abertura
posterior. Premir, simultaneamente, as
duas teclas.

8 Abertura posterior que fecha
automaticamente
Para colocar acessorios, p. ex., varinha
rapida, abrir e segurar a abertura
posterior. A abertura posterior fecha
automaticamente depois de retirar o
acessorio.

Ferramentas

9 Vara para massas leves “Fine Creamer”
Gragas a forma especial da vara, o
resultado do batimento é mais rapido e
eficaz.

10 Vara para massas grossas

Em alguns modelos:

11 Copo misturador

12 Varinha rapida de plastico

13 Varinha rapida de ago inox

14 Picador universal

Com o picador universal, aproveitara todo

o rendimento aparelho na para a confecgao

de preparados de mel para barrar no pao

(mantendo os dados das receitas).

Podera encontrar a receita nas instrugdes
de servigo do picador universal. Se

um acessorio nao estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser encomendado
nos nossos Servigos Técnicos.

Varinha rapida:

Plastico n.° de encomenda 657242

Aco inox n.° de encomenda 657258
Picador universal:

n.° de encomenda 659058

Por favor, respeitar as indicagdes nas
Instrucdes de servigo separadas para este
acessorio.
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pt Utilizagao

Utilizacao

O formato fechado da estrutura permite
um funcionamento bastante silencioso
do aparelho. Apesar disso, ele atinge a
poténcia total do motor e as rotagées.

E possivel obter um excelente resultado
com as ferramentas nas seguintes
aplicagdes:

Varas para massas leves para ...

... Molhos, claras em castelo, puré de
batata, cremes, maionese, natas e massas
leves, como, p. ex., massa batida para
bolos normais. As varas para massas leves
nao devem ser utilizadas para massas
pesadas.

Varas para massas pesadas para ...

... Massas firmes como massa quebrada,
massa levedada e massa de batatas, bem
como para misturar massas com carne
picada, pastas ou massa de pao.

A quantidade maxima a trabalhar é de
500 g de farinha e ingredientes.

Indicagao importante!

Com a abertura posterior aberta, o
aparelho s6 pode funcionar com a ligagao
momentanea. A ligagao por fases 1-5

nao funciona. Deslocar o cursor de
accionamento da tampa apenas para a
posicao 0/off.

A Perigo de ferimentos devido a pecas
em rotagao.

Nunca tocar na ferramenta em rotagao.

S6 colocar ou retirar as ferramentas depois

de o aparelho estar parado — depois de

desligado, o aparelho ainda funciona

por breves instantes. Proteger cabelos

compridos ou pegas de roupa soltas para

nao ficarem presos nas ferramentas em

rotacéo.

m Limpar o aparelho base e as
ferramentas antes da primeira
utilizagao.
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- Fig. @

m Desenrolar completamente o cabo
elétrico.

m Aplicar a ferramenta pretendida no
aparelho base, pressionando até que
ela encaixe.

Dar atengao ao formato da peca de
plastico das ferramentas, para evitar
enganos (ver Fig. [F-1)!

m Ligar a ficha a tomada.

m Deitar os alimentos num recipiente
apropriado.

m Introduzir as ferramentas no aparelho e
liga-lo na fase pretendida.

Fases 1, 2:

Para incorporar e envolver.
Fases 3, 4, 5:

Para amassar e bater.

m Terminado o trabalho, posicionar o
seletor em 0/off e, com a tecla de
ejecao, soltar e retirar as ferramentas.

/\ Atengio:

N&o é possivel acionar a tecla de ejecao,

se o seletor ndo estiver em 0/off.

Indicagao:

Desligar sempre o aparelho base, antes de

o retirar do preparado.

Depois da utilizagao /
Limpeza

Indicagao importante

O aparelho ndo carece de manutencao.
Uma limpeza cuidadosa evita danos no
aparelho e preserva a sua funcionalidade.

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho em agua, nem
lavar na maquina de lavar loiga. Nunca
utilizar aparelhos de limpeza a vapor! Nao
utilizar o aparelho com as maos humidas
ou molhadas.



Atencao!

As zonas exteriores do aparelho podem

ficar danificadas. Nao utilizar, por isso,

produtos de limpeza abrasivos.

m Retirar a ficha da tomada.

m Limpar o aparelho base com um pano
hdamido e, de seguida, seca-lo bem.

m Lavar a ferramenta na maquina de lavar
loica ou com uma escova sob agua
corrente.

Indicagao: Na preparacao de, p. ex.,

couve roxa, podem surgir manchas nos

componentes de plastico, que podem ser
eliminadas com algumas gotas de 6leo
alimentar.

= Fig.

m Para arrumar o aparelho, o cabo pode
ser enrolado.

m Fixar a ficha de rede com a abragadeira
de cabo.

Nota:

Nos aparelhos com cabo em espiral: nunca

enrolar o cabo em volta do aparelho!

= Fig. B

Ajuda em caso de anomalia

Nao é possivel deslocar o selector para as
fases 1 a 5.

Ajuda:

Com a abertura posterior aberta, a ligagéo
das fases 1 a 5 ndo funciona.

bt

Receitas

Natas batidas

— 100-500 g

m Bater as natas %2 a 5 minutos na
fase 5, dependendo da quantidade
e das caracteristicas das natas, com
a vara para massas leves.

Claras

— 1-5claras

m Bater as claras durante 2 a
5 minutos na fase 5 com as varas
para massas leves.

Ajuda em caso de anomalia pt

b

Massa de pao de 16
Receita base
— 2ovos
— 2-3 colheres de sopa de
agua quente
— 100 g de agucar
— 1 pacote de agucar baunilhado
— 70 g de farinha
— 70 gde fécula
— Um pouco de fermento em po
m Bater os ingredientes (exceto a farinha
e a fécula) durante cerca de 3 a
4 minutos na fase 5 com a vara para
massas leves, até fazer espuma.

cerca de %2 a 1 minuto, adicionando-as
Receita base
— 1 pacotinho de agucar baunilhado ou a
— 250 g de farinha

todos os ingredientes durante ca. de

m Colocar o aparelho na fase 1 e envolver
aos poucos.
Quantidade maxima: 2 x a receita base
— 2ovos
— 125 g de agucar
casca de 7z limao
— 125 g de manteiga ou margarina
— 1 pacote de fermento em po
— 60 ml de leite
2 minuto na fase 1 e, depois, 3 a4 na
fase 5.

a fécula e a farinha peneirada durante
Massas leves (% (%
— 1 pitada de sal

(a temperatura ambiente)

m Com a vara para massas leves, misturar
Quantidade maxima: 2 x a receita base
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pt Receitas

Massa quebrada

Receita base

— 125 g de manteiga
(a temperatura ambiente)

— 100-125 g de agucar

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— Um pouco de casca de liméo
ou agucar baunilhado

— 250 g de farinha

— Um pouco de fermento em pé

m Amassar todos os ingredientes durante
ca. de %2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a
vara para massas pesadas, durante 3 a
4 minutos, na fase 5.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Base para bolos de fruta

Receita base

— 2ovos

— 125 g de agucar

— 125 g de avelas moidas

— 50 g de péao ralado

m Bater os ovos com o agucar durante 3 a
4 minutos na fase 5, até formar espuma.

m Colocar o aparelho na fase 1, adicionar
as avelas e o pao ralado e mexer com
a vara para massas leves durante
Y2 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Tranca de massa levedada

Receita base

— 250 g de farinha

— 1 pacotinho de fermento em po

— 110 ml de leite quente

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— 40 g de agucar

— 30 g de gordura derretida, mas fria
Casca ralada de meio limao

m Com a vara para massas pesadas,
misturar todos os ingredientes durante
ca. de %2 minuto na fase 1 e, depois,

mais 3-4 minutos na fase 5.

Quantidade maxima: 2 x a receita base
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Massa para piza

Receita base

— 250 g de farinha

— 1 pacote de levedura seca

— 1 colher de cha de agucar

— 1 pitada de sal

— 3 colheres de sopa de 6leo

— 125 ml de agua quente

m  Amassar todos os ingredientes durante
ca. de Y2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a
vara para massas pesadas, durante
3 a 4 minutos, na fase 5.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa de pao

Receita base

— 300 g de farinha

— 8 gdeagucar

— 8 g de margarina

— 4gdesal

— 1 pacote de levedura seca

— 150 ml de agua

m  Amassar todos os ingredientes durante
ca. de Y2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com a
vara para massas pesadas, durante
3 a 4 minutos, na fase 5.

Maionese ﬁ

— 1 ovo (gema e clara)

— 1 colher de sopa de mostarda

— 1 colher de sopa de sumo de liméo
ou vinagre

— 200-250 ml de dleo

— Sal e pimenta a gosto

Os condimentos tém que estar todos a

mesma temperatural

m Colocar os ingredientes no copo.

m Colocar a varinha rapida no fundo do
copo e liga-la (fase M), até ficar tudo
bem misturado.

m Com a varinha ligada, eleva-la
lentamente até ao bordo da mistura e
voltar a baixa-la até que a maionese
fique pronta.



Eliminagao do aparelho

Sugestao: Segundo esta receita, podera
utilizar apenas a gema do ovo para a
confecgdo de maioneses. Mas, neste caso,
adicionar apenas metade da quantidade de
dleo.

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

ﬁ ecoldgica. Este aparelho esta

=mm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizagdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Uni&o Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacgoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢des
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.

pt
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el Xprion cUPQWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

XpRon cUN@WVA ME TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTH N ouokeun TTPoopileTal HOVO yIa TNV OIKIOKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUH JOVO YIa TTOCOTNTEG
Kl XpOVOUG £TTECEPYATiag, OUVABEIC yIa TNV OIKIAKN XPHon.

H ouokeun gival KATAAANAN yia avadeuon, XTUTTNHO KAl AVAUEIEN
MOAQKWYV TPOQIUWYV Kal UYpWV KaBWwG Kal yia (UPNwUa JAAOKIAS
CUPNG. Me TO TaXUUTTAEVTEP XEIPOG N CUOKEUN €ival KATAAANAN yia TOv
TEPAXIOKO N TNV QVAUEIEN TPoQiuwy. H ouokeur) dgv TTITPETTETAI VA
XPNOIMOTTIOINGET yIa TNV ETTECEPYATIa AAAWV OUCIWV I AVTIKEINEVWV.
XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN JOVO OE ECWTEPIKOUG XWPOUG, O
Bepuokpaacia dwaTiou Kal o€ UPOUETPO PEXPI 2.000 m TTavw aTtrd
TNV EMIPAVEIQ TNG BANACTOC.

ZNMAVTIKEG UTTODEICEIS aoPaAEgiag

Al0BAoTe TTPOCEKTIKA TIG 0ONYIES XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA PE
QUTEG Kal QUAGETE TIG! H cuokeur) Ba TTpETTEN va oUVOBEUETAI ATTO
TIG TTAPOUCEG 0dNYieg OTaV TTAPadideTal O€ évav AANo XpHoTn. H un
TAPNON TwV 0dNYIWV YIA TN CWOTH XPrON TNG OUCKEUNG ATTOKAEIEI TNV
€UBUVN TOU KATOOKEUAOTH yIa {NUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.
AuUTI N CUOKEUR UTTOPEI va XPNOIUOTTOINBEI aTTd ATOUA JE TTEPIOPI-
OMEVEG QUOIKEG, QIOBNTHPIEG ) TIVEUNATIKEG IKAVOTNTEG ) JE AVETTAPKI)
EMTTEIPIA KQI/F) QVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI 1 £XOUV
EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV AOPAAR XPHON TNG CUOKEUNG Kal £XOUV
KATavVONOEl TOUG TTIBavoUG atTd Tn XPron TNG CUOKEUNG KIvOUvougs. Ta
TTaIdI& TTPETTEI VA KPATIOUVTAI OKPIA ATTO TN CUOKEUN KAl TO NAEKTPIKO
KaAWDIO oUVOEONG Kal OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV TN CUOKEUN. Ta
TTaIdIA eV ETITPETTETAI VA TTAiI(oUV JE T ocuokeun. O kaBapiopdg kai n
ouvTipnon atro 1o XPHOoTN OV ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIOIA.
Kivduvog nAektpotrAngiag kai Kivduvog Trupkayidg!
Mnv ToTToBETEITE TN CUOKEUN TTAVW 1] KOVTA O€ TTOAU (EOTEG ETTIPAVEIEG,
OTTWG TT.X. TTAOKEG EOTIWV. 2ZUVOEETE KAI AEITOUPYEITE TN OUOKEUN JOVO
OUPQWVA JE T OTOIXEIO OTNV TTIVOKIOQ TUTTOU. XPNOIUOTIOIEITE TN
OUOKEUN JMOVO, OTAV TO NAEKTPIKO KAAWDIO KAl N OUOKEUR deV
TTapoucialouv Kayia ¢nuid. ETTIokeuéG 0Tn OUOKEUT, OTTWG TT.X. N
aAAayr TOu KOTEOTPAUPEVOU KaAwWDIOU oUvOETNG OTO OIKTUO TOU
PEUPATOC ETTITPETTETAI VA EKTEAOUVTAI JOVO ATTO TNV UTTNPETIO
€EUTTNPETNONG TTEAQTWV, WOTE va AtTo@eUyovTal ol Kivduvol. Mn @pépeTe
TO NAEKTPIKO KOAWDIO O€ ETTAPH PE KAUTA QVTIKEIMEVA ) PNV TO
TPARATE TTAVW ATTO KOPTEPES AKUEG.
Mn BubiceTe TTOTE TN BACIKY) CUOKEUN O€ UYPA 1 NV TNV KPATHOETE
KATW a1Td TPEXOUMEVO VEPO KaI UNV TNV KABapioeTe OTO TTAUVTHPIO
MATWV. Mn XpnoiuoTToINoETE Kavévav arpokabapioTr. Mn
XPNOIJOTIOIEITE TN OUCKEUN UE BPEYMEVA XEPIQ.
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

Mn BuBiceTe TN CUOKEUR TTAVW ATTO TO ONUEIO OUVOEDNG TOU
TAXUMTTAEVTEP XEIPOG KAl TNG PACIKAG OUOKEUNG HECT O€ UypO.
H ouokeun et atrd KABe Xprion, o€ TTEPITITWON PN ETTITAENONG, TTPIV
aTTd TN oUVApPUOAGYNan, TNV aTTOCUVApPOAdyNon 1) Tov KaBapiouo
Kl O€ TTEPITITWON OQPAAUATOG TTPETTEI VA ATTOCUVOEETAI TTAVTOTE ATTO
TO OIKTUO TOU PEUMATOG.
A\ Kivduvog Tpaupatiopou!
Mn ouvO£oETE TTOTE TN OUOKEUN O€ XPOVODIOKOTITEG ) O€
TNAEXEIPICOPEVEG TTPICEC. € TTEPITITWON DIAKOTING TOU PEUPATOGC N
OUOKEUN TTAPAWPEVEI EVEPYOTTOINKEVN KAl META TN OIOKOTTH LOVALEKIVA.
ATTEVEPYOTTOINOTE APECWG TN OUOKEUN. MapakoAouBeiTe TTAVTOTE TN
ouokeun Katd tn diapkela TG Asiroupyiag! Mnv a@AveTe TN CUOKEUN
TTOTE EVEPYOTTOINUEVN VIO TTEPICCOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU €ival
QATTAPAITATOG VIO TNV ETTECEPYATIA TWV TPOPIHWV. METG TNV dueon
XPron TNG CUOKEUNG TTEPIMEVETE TNV OKIVNTOTTOINCN TOU KIVATHPA.
Mpiv TNV aAAayr €CopTNUATWY i TTPOCAPTANATWY, TA OTToIA KIVOUVTAI
KaTtd Tn A€IToupyia, N CUOKEUN TTPETTEI VO ATTEVEPYOTTOINOEI Kal va
atroouvOEeBei atTd TO OIKTUO TOU PEUMATOGS. TOTTOBETEITE KAI APAIPEITE
Ta EPYAAEIa JOVO PE AKIVNTOTTOINMEVN TN CUCKEUN — JETA TNV
QTTEVEPYOTTOINCT N OCUOKEUN €COKOAOUBEI va TTEPIOTPEPETAI OKOUN
ylo OUVTOPO XPOVo. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG TPOQIUA (KEVA
AgiToupyia).
Mn BdadeTe Ta XEPIA OOG TTOTE OTA TTEPIOTPEPOUEVA PEPN. MV TTIAVETE
TTOTE TO paxaipl 1o TTOdI Tou pigep. Mnv KaBapideTe TO paxaipl TToTE
ME YUpPVA xépla. XpnolyoTrolgite Bouptoa. MNMpo@uAAgTe Ta HakpId
MaAAIG 1 Ta @apdid pouxa, yia va PNV TTIaoTOUV OTA TTEPIOTPEPOUEVO
epyaAeia. XpnoIPOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO PE YVROoIa EEAPTNHA Kal
TTPOCAPTHNATA. Mn XPNOIMOTIOIEITE TTOTE TA EEAPTHMOATA VIO AAAEG
OUOKEUEG. XPNOIUOTTOIEITE JOVO CeUyn £pYaAgiwy idIou TUTTOU
(17.X. 2 CupwTAPIa). Mn XPNOIKOTIOIEITE TTOTE TAUTOXPOVA EPYAAELia Kal
eCapTAMATA TOTTOBETNPEVA OTO TTICW Avolyua.

Kivduvog eykaupdtwv!
Mpoooxn KaTd TNV ETTECEPYATIA KAUTWY AVAUIYVUOUEVWYV TPOPIUWV.
Ta KauTa avaplyvuoueva TPO@INA PTTOPET KATA TNV ETTECEPYATia va
TNTOIAIOOUV.

A ZNHAVTIKO!

2.€ TTEPITITWON XPNONG TOU TAXUPTTIAEVTED XEIPOG OTNV KATOAPOAQ,
QTTOPAKPUVETE TIPONYOUPEVWG TNV KATOAPOAQ ATTo TNV £0TIA
Mayeipéuatog. To doxeio avaueiEng dev gival KATAAANAO yia Tn

XpPrjon 010 @oUPVOo UIKPOKUMATWY. MeTA atrd KABE Xprion 1 o€
TTEPITITWON PN XPNONG YIa MEYAAUTEPO XPOVIKO dIdoTnua KaBapileTe
OTTWOONTIOTE TN CUOKEUN, OTTWG TTEPIypAPETal. =» « MeTd TNV pyacia
/ KaBapioudc» BAETe atn oeAida 75
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el Mepiexodueva

ZuyxopnTipIia yia Tnv ayopd TngG véag cag
ouokeung aroé Tov Oiko Bosch. Mepaitépw
TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TO TTPOIGVTA pag
Ba Bpeite oTNV I0TOOEAISA pOG.

Mepiexopeva

Xprion cUPPWVa PE TO OKOTTO

TTPOOPITHUOU. ....eeeeieieeiieeiee et 72
ZNUOVTIKEG UTTODEICEIC AOPAAEING.............. 72
1Y/ 1T Q0T 4 1 o (PSR 74
XEIPITHOG it 74
Metd v epyacia / KaBapiopog ................ 75
AVTIHETWTTION BAABWV...eeieiiiiciiecrieeie 76
JUVTOVEG tieeuiieeieeeteeeieeeeneeesneeesreeessneennneeas 76
ATTOOUPON et 77

2’ auUTEG TIG 0ONYIEG XPHONG TTEPIYPAPOVTAI
O1dpopa povTéAa.

Me pia paTid

MapakaAeioBe v’ avoigeTe TIg 0eAidEG pe

TIG EIKOVEG.

=> Eikova [\

1 BoaoIkn cuokeun

2 Tpo@odoTikd KaAwdio

3 AiokomTng 5 Baduidwyv + oTiypiaia
AgiToupyia
Mo Tn B€on o€ Kal eKTOG AeIToupyiag
TNG GUOKEUNG KaI TNV TTPOCAPHOYA TNG
TayUTNTOG EPYQTiag.
0/off = ek16G AciToupyiag
1 = xaunAdTEPOG apIBPGS OTPOPWV
5 = uwnAdTEPOG APIBUOG OTPOPUIV
M = oTiypicia Aeitoupyia (U€yIOTOG
apIBUOG OTPOPUIV) TTIECTE TOV JIAKOTITH
TTPOG TO APIOTEPA KOI KPATAOTE TOV.

4 TMNAAkTpO £§650U
yla TNV a@aipgon eEopTnUATWY a1 TO
TTiow Avolyya.

5 Zuvdetipag KaAwdiou
(o€ pepIKA poVTEAQ)

6 Avoiypata yia TV TOrof£Tnon Twv
£PYOAEiIWV PE KOUUTTWHA
KAegivovTal autéuata étav cUPETE TO
Triow dvoryya.

7 TMAAKTpa atrao@aiiong
yla TNV aQaipean eEapTnUaTwWyY aTTd TO
TTiow avolypa. MNatioTe Ta U0 TTANKTPaA
TauTtéxpova.
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8 [MMiow davolypa pe autépaTo KAgioipo
Ma TNV ToTToBETNON £€aPTNUATWY, TT. X.
PARdOG UTTAEVTEP, CUPETE TO TTIOCW
dvolyua kal KpaTroTe 10. To TTow
dvolyua KAgivel autéuarta PYeTa TNV
aQaipeon Twv eEaPTNUATWY.

EpyaAcia

9 EpyaAeio avadeuong «Fine Creamer»
Xdpn oT10 €10IKO OXN KA TOU EpYOAEiou
avadeuong eTITUyXAveTal £va 1810i-
TEPA YPAYOPO KAl ATTOTEAETUATIKO
QAVOKA- TEPA.

10 EpyaAegio Jupwpartog

2€ YEPIKA POVTEAQ:

11 MNotAp1 pigep

12 PA&BRSog putrAévrep a1rd TTAACTIKO

13 PaBRdog pmrAévTep amd avogeidwro
aToAAI

14 Ko@tng yevikiig Xpnong

Me Tov KOPTN YEVIKAG XProng
EKUETOAAEUEDTE TNV TTAAPN aTTdéd0o0N

TNG OUOKEUNG 0AG KATA TNV TTAPACKEUN
OAEiPUPOTOG YIa TO WWHi aTTé BOUTUPO KOl
MEAI (TNPWVTAG TIG 0dNyieg TNG CUVTAYAG).
Tn ouvtayn Ba Tnv Bpeite OTIG 0dNYieg
XPNONG TOU KOPTN YEVIKAG XPriong. Av
KATTOI0 £€GPTNUO OV GUUTTEPIAUBAVETAI
O0Tn OUOKeuaoia TTopadoong, UTTOPEITE va
TO TTOPAYYEIAETE OTNV UTTNPEDIA TEXVIKAG
€EUTTNPETNONG TTEAATWV.

PdaBdou ptrAévrep:

MAaoTikd Kwdikdg Trapayyeliag 657242
AvoéeidwTo atadhl Kwdikdg TapayyeAiog
657258

Koé@Tng yevikig xpriong:

Kwdikdg TrapayyeAiog 659058
MapakaAeioBe va TTIPOTEXETE TIG CUUBOUAEG
oTIg &exwploTég Odnyieg Xpriong yr autd Ta
eCaptrparTa.

Xeipiopog

Xdpn oTnVv KA€IOTA pop@r Tou TTePIBARO-
TOG N OUCKEUN TTapdyel 1I51aiTepa XaunAoug
BopUBoug katd Tn Aeitoupyia. MoaparauTa
EMITUYXAVETAI N TTAPNG 10XUG TOU KIVN-
TAPA KAl O PEYIOTOG APIOUOG CTPOPWV.



Me Ta epyaleia emmTuyxdvetal éva 1d1aitepa

KOAG aTTOTEAEG A KOTA TIG AKOAOUBEG

EQAPUOYEG:

EpyaAcgia avadeuong yia ...

... OGATOEG, JOPEYKA, TTOUPEG TTATATOG,

KPEPEG, paylovECQ, oavTlyi Kal EAAPPIEG

CUpEG, OTTWG TT. X. CUMN KEIK. Ta epyaAegia

avadeuong dev gival KaTaA- AnAa, yia va

emmegepydoeTe Baplég (UUEG.

EpyoaAcgia upwpaTog yia ...

... BapIEG pageg 0mwg ¢uuN TapTag, (KNG

ME payid kai CUn TTaTadTag Kabwg Kai yia

TNV avauign Bapiwyv Piypdrwy Kipd, {oung

TaoTag i CUUNG WYwIoU.

H péyiotn roodéTtnTa eMeSEpyaoiog

avépyxetal o€ 500 g aAeUpl Kol UAIKG.

ZNMAVTIKA UTTOdEIEN

Me avoixté 10 TTioW AVOIlyHa N CUCKEUN

JTTOpEl VO AsiItoupyrioel pévo aTnv aTIydiaia

Aeitoupyia. H Ceugn twv Badpidwv 1-5 dev

BpiokeTal o€ Aeitoupyia. MeTakiveite Tov

ouUpTn yIA TO TIATNUA TOU KOUUTTWHOTOG HOVO

oTtn 6¢éon Tou SiakdTrTn 0/off.

A Kivduvog TpaupaTiopol atré Tnv
TEPIOTPEPOEVN Kivnon!

Mnv mdveTe TTOTE T TTEPIOTPEPOUEVA EPYQA-

Aeia. TotroBeTeiTe KAl AaipeiTe Ta epyaAeia

MOVO JE AKIVNTOTTOINMEVN TN GUOKEUN — JETA

TNV ATTEVEPYOTTOINGN N CUOKEUR £EaKOAOUBET

Va TTEPICTPEPETAI YIA CUVTOHO XPOVO OKOMQ.

Mpo@uAGETE Ta pakpid poAAIG A Ta @apdIG

pouxa, yia va pnv gival duvatov va TacTouv

OTa TTEPIOTPEPOUEVA EPYAAEIQ.

m [lpiv Tnv TpwTn XPron KabapioTe TN
BaoikA cuoKeun Kal Ta EPYaAEia.

—> Eikéva [F

B =€ETUAIYVETE TEAEIWG TO KAAWDIO.

m  TommoBetAoTE TO €MBUUNTS £pyaAEio TTAVW
07N BACIKr) CUCKEUR Kal TTIECTE TO PEXPI
VQ KOUUTTWOEL.
Mpooégre To OXANA TWV TTAACTIKWV
HEPWYV OTA £PYOAAEiQ, YIO VO ATTOQEUYO
vTail Ta prrepdépara (BA. eikéva [E-1)!

m Bddete 10 @Ig OoTNV TTpIla.

m  TOTTOBETAOTE TA TPOPINA OE KATAAANAO
doxeio.

Metd Tnv epyacia / KaBapioudg el

m  OdnynoTe Ta epyaleia péoa ato doxeio
KOl pUBUIOTE TN CUOKEUR OTNV €TTIBUUNTH
Bobuida.

Babuida 1, 2:

yla TNV €TTECEPYATia KAl TNV AVAMIEN.
Babyida 3, 4, 5:

yia 70 {UPWPA Kal TO XTUTTNUA.

m  Metd amd v epyacia pubuioTe Tov
01aKOTTTN 010 0/0ff KaI AUOTE KATOTTIV
KOl aQaIPECTE Ta EpyaAEia e TO TTAAKTPO
€€odou.

/\ Mpoaooxn:

To TTAAKTPO ££6B0U dev pTTOopEi va TTaTnOEi,

av o dIoKATTTNG dev BpiokeTal oo 0/off.

Ymodeign:

©¢£1eTE TN BACIKI) CUCKEUN TTAVTOTE EKTOG

Aeitoupyiag, TTpoToU TNV BYGAETE aTTO TG

ayaBd TTou avapiaTe.

MeTd TnV gpyacia /
KaBapiopoég

ZnUOVTIKA UTTOdEIgN

H ouokeun dev xpeldletal cuvtApnon.
O pIgiK6G KOBAPITPOG TTPOCTATEVEN TN
ouokeur] até ¢nuiEG kai diatnpei TNV
IKavVOTNTA AEITOUPYIaG.

A\ KivBuvog nAektpotrAngiag!

Mn BubBiceTe TN BaCiKr) CUCKEUR TTOTE

péoa og uypd oUTe va TNV TTAUVETE OTO

TIAUVTAPIO TNIATWV. Mn XPNOIUOTIOINCETE

aTyokaBapioTh. Mn XxpnoIUOTTOIEITE TN

OUOKEUN e Bpeyuéva xépia.

Mpoooxn!

Ol emPAveIEg uTTOPOUV VO UTTOOTOUV

®B0pEG. Mn xpnoiyoTrolEiTe péoa

KaBapIopoU TTou Xapadouv.

m  Tpafdre 10 @IG o116 TRV TTPIa.

m  2KOUTTIOTE TN BACIKA CUOKEUN TTPWTA
ME Bpeypévo TTavi Kal OTN CUVEXEID JUE
OTEYVO VA OTEYVWOEL.

m  KaBaopilete Ta epyaleia aTo TTAUVTHPIO
TATWV ) ye BoupToa KATW OTTO
TPEXOUUEVO VEPO.
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el AvTigeTwTrion BAaBwv

Ymoédeign:

Katd tnv emmegepyaaia . X. KOKKI- VOU

Aayavou Bdgouv Ta TTAACTIKG pépn. To

XPWUa QeUyel pe Aiyeg oTayoveg Bpwaiyou

Aadiou.

=> Eikéva

m [la Tn QUAAEN pTTopEi va TTEPITUNIXTE TO
KaAwdIo.

m  2TEPEWVETE TO QPIG PE TOV CUVOETHPA
KaAwdiou.

Ymoédeign:

2TIG OUOKEUEG PE KOAWDIO OTTIPAA: Mnv
TUAIYETE TO KOAWDIO TTOTE YUPW aTTd TN
ouokeury! = Eikéva [

AvTipeTwTtrion BAaBwv

O BI0KOTITNG BEV PTTOPET VA YUPIOTE GTN
Babuida 1 £wg 5.

AvTipeTwTTioN:

Me avoixTé 1o TTicw dvoryua n {eugn
TwV Baduidwv 1 £éwg 5 dev BpiokeTal o€
AerToupyia.

ZUVTayEG
ZavTiyi

— 100 g-500 g $$
B AOUAEUETE TNV KPEPD YAAOKTOG
Y2 €wg 5 AeTrTd oTn Babpida 5 — avaoya

ME TNV TTOCOTNTA Kal TIG IBIOTNTEG TNG
KPEPOG UE TO epyaAeio avadeuong.

Baoiki ocuvtayn (£(%

- 2apya

Mapéyka

— 1 £wg 5 aompadia afywv

m  AouAeuleTe Ta aoTrpddia afywv

2 ¢wg 5 Aetrtd oTn BaBpida 5 pe 10
epyaAeio avadeuong.

Z0un PIrokoTou

— 2-3 KouTaAI€G ooUTTag (K.0.) Ce0TO vePO

— 100 g Zaxapn

— 1 @ak. Bavihia

— 70 g aAeupi

— 70 g Kopv @Adoup

—  EVOEXOUEVWG PTTEIKIV TTAOUVTEP
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m  XTUTTATE Ta UAIKG (EKTOG OTTO TO OAEUpI
KaI TO KOpV QAGoup) eTTi TTEP. 3-4 AeTITG
oTn Babpida 5 pe 10 epyaleio avadeuong
MEXPI Va agpicouv.

m PubpioTe TN cuokeun otn Babuida 1,
QVOKATEWTE TO KOOKIVIOPEVO OAEUPI Kal
TO KOpV QPAdoup o€ TreP. V2 €wg 1 AeTTTd
KouTaAId KOUTOAIG.

MéyioTn TroodTnTa: 2 POpPEG TN BOCIKNA

ouvTtayn

Z0pun KEIK

Baoikn cuvtayn

- 2aByd

— 125 g axapn

— 1 mpéda aldm

— 1 ¢ak. Bavihia fj To EUopa %z Aepoviou

— 125 g BouTtupo ) papyapivn
(o€ Bepuokpaaia dwpuaTiou)

— 250 g aAeupi

— 1 QoK. PTTEIKIV TTAOUVTEP

— 60 ml yaAa

m  BdATe OAa T UNIKG OTO PTTOA KOl QVOEIETE
Ta TIPWTA 0TN BaBpida 1 €TTi TTEP. V2 AeTITO
Kail yeré otn Babpida 5 i ep. 3-4 AeTTTA.

MéyioTn TTocoTnTaA: 2 QOPEG TN BACIKA

ouvTtayn

Z0pun TapTag

Baoikn cuvtayn
125 g BouTupo
(o€ Bepuokpacia dwaTiou)

— 100-125 g ¢axopn

- 1apyod

— 1 mpéda aldm

— Aiyo &Uopa Agpoviol 1) Aiyn Bavihia

— 250 g aAeupi

—  eVOEXOMEVWG UTTEIKIV TTAOUVTEP

m  AoUAéWTE OAA Ta UAIKA €TTI TTEPITTOU
Y2 AeTTT6 01N BaBuida 1 kal KATOTIV ETTI
TeP. 3-4 AeTr1d 07N Pabuida 5 pe 10
gpyaAegio upwpaTog.

MéyioTn TroooTnTa: 2 YOPEG TN BACIKN

ouvTtayn

Marog yia YAUKIGHO ppoUTWwV
BaoikAi ocuvrayn

- 2afya

— 1259 {axapn

125 g aAeopéva @ouvToUKIa

50 g yaAéta
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m  XTutaTe Ta ayd kai T {axapn €T
3-4 Aemrtd oTn BaBpida 5 o€ appuwdeg
Miypa.

m PubBuioTte Tn cuokeur otn Badpida 1,
TIPOCBECTE T GOUVTOUKIA KAl TN YOAETO
Kal SOUAEWTE Ta V2 AeTTTO E TO EpyaAEio
avadeuong.

MéyioTn TToooTnTa: 2 QOPEG TN BACIKA

ouvtayn

Tooupéxi % %

Baoikn ocuvtayn

— 250 g aAeupi

— 1 @akeAaki Enpn payia

— 110 ml CeoT6 yaAa

- 1apyod

— 1 péda aAdT

— 40 g daxapn

— 30 g Mwpévo Kal Kpuo AiTTog

=0opa pioou Agpoviou

m  Aouléyrte OAa T UANIKG €TTi TTEPITTOU
Y2 NeTrT6 01N Babuida 1 kal KatdTiv €TTi
ep. 3-4 Aemrtd o Babuida 5 e 10
epyaAeio UPWPATOG.

MéyioTn TrooéTnTa: 2 QOPEG TN BACIKA

ouvTayn

Z0pun yia mritoa é é

BaoikA ouvrayn

— 250 g aAeupi

— 1 @akeAakl Enpn payia

— 1 kKouTaoAIEG TOU YAUKOU {axapn

— 1 TTpéda aAdT

— 3 K. 0. A&

— 125 ml Ceo16 vepd

m  AouléyTte OAa Ta UANIKG ETT TTEPITTOU
Y2 AeTrT6 01N BaBpida 1 Kol KAtV €171
mep. 3-4 AeTrtd o Babuida 5 e 10
epyaAgio UPWPATOG.

MéyioTn TroooTnTa: 2 QOPEG TN BACIKA

auvTayn

Z0pun ywuiou é é

BaoikA ouvrayn

— 500 g aAeupi

- 14 g daxapn

— 14 g papyapivn

— 7 gahdm

— 1 @akeAdkl Enpn payia
— 250 ml vepd

Améoupaon el

AouAéwTe OAa Ta UNIKG €TTi TTEPITTOU

Y2 NeTrTé 01N BoBpida 1 Kal KATOTIV £TTI
TeP. 3-4 AeTrTd 07N Babuida 5 pe 10
epyaAgio JupwpaTog.

ayiovéla

1 aByo (kpdkog kal aoTTpddi) ﬁ
1 KouTtaAIEG ooUTTag pouoTapda

1 KouTaAIEG 0OUTTAG XUUO Agpoviou

r §UdI

200-250 ml Aadi

AAGTI, TTITTEPI KOTA TTPOTIUNON

Ta UNIKG TTPETTEI Va €XOuV Thv idla
Bepuokpaaial

BdaATe Ta UAIKG péaa aTo doxeio.
TotroBetoTE TN PARSO PTTAEVTEP

ETTAVW OTOV TTATO TOU TTOTNPIOU Kal
evepyotroinaTe Tnv (Baduida M), uéxpr va
YOAQKTWATOTTOINGEI TO iyua.
AvaonkwaoTe TNV evepyoTroinuévn papdo
MTTAEVTEP apyd wg TNV TTAvW AKPn Tou
MiyuaTog kai EavapuBioTe Tnv, PéxpPl va
ETOINAOTEI N pOyIOVELD.

ZUMBOUAR: ZUPQWVa E AUTH TN CUVTOYN
MTTOPEITE VA TTAPOCKEUAOETE ETTIONG
payiovéla HOVO pE KPOKOUG apywy. XTnv
TTEPITITWON QUTH) XPNOIKOTIOIEITE OUWG JOVO
N piIon TToodTnTa AadioU.

Atréoupon

)74

ATTOpPPIYTE TN CUCKEUATIa YE TPOTTO
@INIKS TTPOG TO TTEPIBAAAOV. AUTh N
OUOKEUN XapaKTNPiZeTal cUPNQWVa e
TNV eupwTraiki odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY Kal NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

H odnyia pokabopilel Ta TAcicIa yia
MO aTTOOUPOT KAl agI0TToiNon TWv
TTAAIWV CUOKEUWY PE 10U 0" OAn TNV
EE. lNa Toug 1pOTTOUG ATTOKOUIONG
TTOU I0XUOUV ETTI TOU TTOPOVTOG, Ba
0aG EVNUEPWOEI O €I0IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagN yia TIg OTToIEG AAANOYEG.
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Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIGoTnHa €ikool TEOOApwY (24)
UNVWwv a1 TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopdg TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG EyyUnong aTtaiTeital N eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypa@eTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIa, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, aVaAOu-
Bavel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIPWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG T YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
TOBEDN yia va IoXUel N eyyUunon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TTANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBacopévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon amd mpdowta pn e¢ouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PeUUATOG A SIAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTePITITWoN TToU TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei CwaoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QATOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekOnNAWBNKe Katd Tnv TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodoTtnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TMIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIO TNV OTTOi0 KATAOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEwaon yia avToAAAKTIKG A TNV Epyaacia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON 01 KivOUVOI TTOU OXETICOVTaI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E§ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIaKEG ZUOKEUEG
AB.E. epooov dev mpayparotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPOOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyunang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI XPron).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAl ATTO TOV KATOOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TPOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTTO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOIWV avaypAageTal 0 apIBPOS GEIPAG 1 N NUEPOUNVIa ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTTTEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kaBapiopoUg TTou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Thv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPron, XEIPIOWO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPOTIO Wn CUPQWVO PE TIG
0dnyieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG Kal/ff OTA OXETIKA £yypaga XPAong, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANHPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTIPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG avaTAPAXEG,
AGBog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, i OTToIodATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 TOu
KATAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvtikaTdoTaon TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOToiNGNG
NG aduvapiag emokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpRIg (fy To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ €TTIoKEUN A N QVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU PHEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn SIdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NEAATQN
ABAVA ... 17° xAu EBvikrig 0doU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B£pun

Marpa . . XapoaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeeeen NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
|03 e ToT < ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, Kitrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKA XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMNMHPETHZHZ NEAATQN

01/17



Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin tasarlanmistir.
Cihazi sadece evinizde hazirlayacagdiniz miktarlar ve sureler icin
kullaniniz.

Cihaz sivilarin ve yumusak besin maddelerinin karistiriimasi,
harmanlanmasi ve ezilmesi ve yumusak hamurlarin yogrulmasi igin
uygundur. Cihazi hizli karistirma ¢ubugui ile birlikte kullanarak besin
maddelerini pargalayabilir ve karistirabilirsiniz. Cihaz bagka cisimlerin
veya maddelerin islenmesi igin kullanilmamaldir.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baska birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olugabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamig olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalar yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari gocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

Cihazi, sicak ylzeylerin (6rn. ocaklar) tUzerine veya yakinina
koymayiniz.

Cihaz kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik kablosunda
hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her turla tehlikenin
onlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti kablosunun
degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek tum onarimlar
sadece yetkili servisimiz tarafindan yurtttlmelidir. Elektrik sebekesi
kablosunu sicak pargalar ile temas ettirmeyiniz veya sivri kenarlar
uzerine ¢gekmeyiniz.

Ana cihazi kesinlikle sivilara daldirmayiniz veya akan su altinda
tutmayiniz ve bulasik makinesinde yikamayiniz. Buharli temizleme
aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz nemli veya islak durumdayken
kullanmayiniz.

Cihazi, ana cihaz ile hizli karistirma gubugunun birbirine baglandigi
yerden sivilarin i¢cine daldirmayiniz.
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tr Onemli giivenlik uyarilari

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, parcalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden once ve acil durumlarda
mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

Cihazi kesinlikle zaman ayarli salterlere veya uzaktan kumandal
prizlere baglamayiniz. Elektrik kesilmesi halinde, cihaz acik kalir ve
elektrik yeniden gelince, cihaz yeniden hareket etmeye baslar. Cihazi
derhal kapatiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak gozetim
altinda tutunuz! Cihazi kesinlikle besinlerin hazirlanmasi igin gerekli
olandan uzun sureyle acgik tutmayiniz. Cihazi kullandiktan sonra,
tahrik sisteminin (motor) durmasini bekleyiniz. Cihazin kullanimi
sirasinda hareket eden aksesuar parcalarini veya yedek parcalari
degistirmeden once, cihazi kapatiniz ve elektrik sebekesinden
ayiriniz. Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz ve ¢ikariniz — Cihaz
kapatildiktan sonra da kisa bir stre hareket etmeye devam eder.
Cihazi malzemesiz caligtirmayiniz.

Donen parcgalar kesinlikle tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz.
Karistirma ucundaki bigagi kesinlikle tutmayiniz. Bigaklari kesinlikle
ciplak el ile temizlemeyiniz. Temizleme igin firga kullaniniz. Uzun
saglarin veya bol giysilerin donen aletlere kapilmamasi i¢in, uygun
onlem aliniz.

Cihazi sadece orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.
Baska cihazlara ait aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz. Sadece
ayni tipteki aletleri (6rn. 2x yogurma kancasi) ¢ift olarak yerlestiriniz.
Kesinlikle aletleri ve cihazin arka bosluguna yerlestiriimis aksesuarlari
ayni anda kullanmayiniz.

/\ Yanma tehlikesi!

Karigtirilacak sicak malzemeler ile galigirken dikkatli olunuz. Sicak
malzemeler karigtiriimalari sirasinda digari sigrayabilir.

A Onemli!

Hizli karistirma ¢ubugunu tencere iginde kullanmadan 6nce
tencereyi ocaktan aliniz. Karistirma kabi mikrodalga firinda kullanim
icin uygun degildir.

Cihazi her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizleyiniz. =» “Kullanma sona erdikten sonra /
Temizlenmesi” bkz. sayfa 82
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Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintil bilgileri internet
sayfamizda bulabilirsiniz.

Icindekiler
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Onemli giivenlik uyariari..............c........... 79
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Cihazin kullanilmasi .........c.cccocccvveeeeeennnes 82
Kullanma sona erdikten sonra /
TemizlenmesSi......cccccciviiiiiiiiiiiiieieiee e, 82
Ariza durumunda yardim...........ccccuveveeenes 83
Tarifler. ... 83
Elden ¢ikartiimasi............ccoooiiiiiiiiiiiiieees 84
Garanti.....cccceeeeieiiee e 85

Bu kullanma kilavuzunda farkli cihaz
modelleri tarif edilmektedir.

Genel bakis
Liutfen resimli sayfalari aginiz.

—> Resim [\
1 Anacihaz
2 Elektrik kablosu
3 5 kademeli salter + Tork devresi
Cihazi agmak ve kapatmak igin
ve ¢alisma hizini ayarlamak igin.
0/off = Kapali
1 = En disUk devir sayisi
5 = En yUksek devir sayisi
M = Tork devresi (ayami devir sayisi)
sola dogru bastiriniz ve basili konumda
tutunuz
4 Digan atma tusu
Aletleri cihazdan ¢ikarmak icin
5 Kablo klemensleri (bazi modellerde)
6 Kapatma diizenli aletlerin takilmasi
icin delikler
Arka yuva itilip agilinca, ilgili delikler
otomatik olarak kapanir.
7 Cozme tuslar
Arka bosluktan aksesuar almak igin
kullanilir. Her iki tusa ayni anda basiniz.

icindekiler tr

8 Kendiliginden kapanan arka yuva
Orn. hizli karistirma gubugu (blender)
gibi bir aksesuari takmak igin, arka
yuvayi itip aginiz ve agik tutunuz.
Aksesuar cikarilinca, arka yuva otomatik
olarak kapanir.

Aletler

9 Karnistirma teli “Fine Creamer”
Karistirma telinin 6zel seklinden dolayi,
Ozellikle hizli ve verimli bir karistirma
sonucu elde edilir.

10 Yogurma kancasi

Bazi modellerde:

11 Mikser bardagi

12 Plastikten hizh karistirma gubugu
(blender)

13 Paslanmaz gelikten hizli karigtirma
cubugu (blender)

14 Genel dograyici

Genel dograyici ile, ekmek Ustiine stirmek

icin balli tereyadi hazirlanmasinda cihazin

tam giiciini ve performansini kullanmis
olursunuz (ilgili tarifte bildirilen kosullara
uyulmasi halinde).

Bu tarifi genel dograyicinin kullanma
kilavuzunda bulabilirsiniz. Eger bir aksesuar
teslimat kapsamina dahil degilse, yetkili
servis Uzerinden siparig verilebilir.

Hizli karistirma gubugu:
Plastik Siparis no.: 657242
Paslanmaz celik Siparis no.: 657258

Genel dograyici:
Siparig no.: 659058

Bu aksesuar pargalarina ait, ayrica verilen
kullanma kilavuzundaki talimatlara liitfen
dikkat ediniz.
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tr Cihazin kullaniimasi

Cihazin kullanilmasi

Govdenin kapal seklinden dolayi, cihaz
isletildiginde 6zellikle sessizdir. Yine

de tam motor performasina ve devir
sayisina ulasir.

Cihaza ait aletler ile, asagidaki
kullanimlarda &zellikle iyi bir sonug elde
edilir:

Cirpma / karigtirma teli ile ...

... Soslar, yumurta akindan kremsanti,
patates puresi, kremalar, mayonez, kaymak
ve 6rn. basit hamur gibi hafif hamurlar.
Cirpma/karistirma telleri agir hamurlarin
islenmesi icin uygun degildir.

Yogurma kancasi ile ...

... Gevrek, mayali ve patates hamuru gibi
kati hamurlar, agir kiymali hamur, makarna
hamuru veya ekmek hamuru gibi hamurlarin
karigtiriimasi.

Azami isleme miktar 500 g un ve diger
malzemelerdir.

Onemli not

Arka bosluk agikken, cihaz sadece tork
devresinde calistirilabilir. Kademeli salter
1-5 calismaz. Kilidin tetiklenmesi igin
surglyl sadece 0/off (kapal) salter
konumuna aliniz.

/\ Dénen tahrik sisteminden dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Kesinlikle donen aletleri tutmayiniz.
Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz
ve cikariniz — Cihaz kapatildiktan sonra da
bir stire hareket etmeye devam eder. Uzun
saglarin veya bol giysilerin dénen aletlere
kapiilmamasi icin, uygun 6nlem alniz.
m ilk kez kullaniimadan énce, ana cihazi
ve aletleri temizleyiniz.

=> Resim [&

m Elektrik kablosu tamamen acilmalidir.

m Istediginiz aleti ana cihaza takiniz
ve yerine oturuncaya kadar igeri
bastiriniz. Aletlerin lizerindeki plastik
parcalarin sekline dikkat ederek,
yanlis alet takilmasini 6nleyiniz
(bakiniz Resim [F-1)!

m  Elektrik figini prize takiniz.
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m Besinleri uygun bir kaba doldurunuz.
Aletleri ilgili kabin icine sokunuz ve
cihazi istediginiz kademeye ayarlayiniz:
Kademe 1, 2:
ik isleme ve karigtirma iglemi igin.
Kademe 3, 4, 5:

Yogurmak ve ¢irpmak igin.

m lsiniz bitince, salteri 0/off konumuna
aliniz ve aletleri disari atma tusuna
basarak ¢6zup, cihazdan ¢ikariniz.

A\ Dikkat:

Salter 0/off konumunda olmadigi zaman,

disari atma tusu iceri bastirilamamaktadir.

Bilgi:

Ana cihazi, karistirilan malzemeden disari

¢ikarmadan 6nce daima kapatiniz.

Kullanma sona erdikten
sonra / Temizlenmesi

Onemli not

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur. Itinali ve iyi
temizleme, cihazin zarar gérmesini dnler ve
islevselligini korur.

A Cereyan garpma tehlikesi!

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir
ve bulasik makinesinde yikanmamalidir.
Buharli temizleme cihazlari kullanmayiniz!
Cihazi, elleriniz nemli veya islak
durumdayken kullanmayiniz.

Dikkat!

Cihazin ylzeyi zarar gorebilir. Ovalama

gerektiren deterjan veya temizlik malzemesi

kullanmayiniz.

m Elektrik figini ¢ekip c¢ikariniz.

m Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz ve
ardindan kurulayiniz.

m Aletleri bulagik makinesinde veya
musluktan akan su altinda bir firga ile
temizleyiniz.

Bilgi:

Ornegin kirmizi lahana iglendigi zaman,

cihazin plastik parcalarinin rengi degisebilir.

Bu renk almalar, birka¢ damla likit yemek

yagi ile silinip temizlenebilir.



= Resim

m Cihazi uygun bir yerde muhafaza
edeceginiz zaman, elektrik kablosunu
sarabilirsiniz.

m  Elektrik figini kablo klemensi ile sabitleyiniz.

Bilgi:

Spiral kablolu cihazlarda: Kabloyu kesinlikle

cihazin etrafina dolamayiniz! =» Resim [3]

Arnza durumunda yardim

Salter kademe 1 ve 5 arasinda hareket
ettirilemiyor.

Giderilmesi:

Arka bosluk kapagdi acik oldugu zaman,
kademe salteri 1-5 galismaz.

Tarifler

Kremsanti

— 100 g-500 g

m  Kremayi, %2-5 dakika 5 kademesinde
(kremanin miktarina ve 6zelliklerine
bagl) karistirma teli ile isleyiniz.

Yumurta aki

— 1-5 yumurtanin aki

m  Yumurta akini, 2-5 dakika 5
kademesinde karistirma teli ile
isleyiniz.

Biskiivi hamuru

Ana tarif

— 2yumurta

— 2-3 ¢corba kasigi sicak su

— 100 g seker

— 1 paket vanilya sekeri

— 70gun

— 70 gnisasta

— Gerekirse kabartma tozu

m Malzemeleri (un ve nisasta harig)
yaklasik 3-4 dakika 5 kademesinde
karistirma teli kopUukli bir kivama
gelinceye kadar igleyiniz.

m Cihazi 1 kademesine aliniz, elenmis unu
ve nisasta ununu yakl. ¥5-1 dakika iginde
kasik kasik ilave edip karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

0t
bt

Mayasiz hamur

Ana tarif

Ariza durumunda yardim tr
— 2yumurta
— 125 g seker

— 1 tutam tuz

— 1 paket vanilya sekeri veya %z limonun

— kabugu

— 125 g tereyagdi veya margarin
(oda sicakliginda)

— 250 gun

— 1 paket kabartma tozu

— 60 mlsut

m  Tudm malzemeleri 6nce yaklasik V2 dakika
kademe 1'de karistiriniz. Sonra yaklagik
3-4 dakika 5 kademesinde karistirma teli
ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Pogagca hamuru

Ana tarif

— 125 g tereyagi (oda sicakliginda)

— 100-125 g seker

— 1yumurta

— 1 tutam tuz

— Biraz limon kabugdu veya vanilya sekeri

— 250 gun

— Gerekirse kabartma tozu

= TUm malzemeleri 6nce yaklagik
> dakika kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklasik 3-4 dakika 5
kademesinde yogurma kancasi ile
karigtiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Uzerine meyve désenecek

pasta tabani

Ana tarif

— 2yumurta

— 125 g seker

— 125 g éguttlmus findik

— 50 g graten

m  Yumurtalari ve sekeri 3-4 dakika
5 kademesinde kuptuk olugsana kadar
karigtiriniz.

m Cihazi 1 kademesine aliniz, findiklar ve
galeta ununu (ekmek kirintilarini) ilave
ediniz ve Y2 dakika boyunca karigtirma
teli ile igleyiniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

bt
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tr Elden ¢ikartiimasi

Mayali 6rgii kek

Ana tarif

— 250 gun

— 1 paket kuru maya

— 110 ml sicak sut

— 1 yumurta

— 1 tutam tuz

— 40 g seker

— 30 g eritilmis ve sogutulmus yag

Yarim limonun kabugu, rendelenmis

m  TUm malzemeleri dnce yaklagik
2 dakika kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklasik 3-4 dakika 5
kademesinde yogurma kancasi ile
karigtiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Pizza hamuru

Ana tarif

— 250 gun

— 1 paket kuru maya

— 1 kahve kasi31 seker

— 1 tutam tuz

— 3 corba kasig likit yag

— 125 ml sicak su

m  TUm malzemeleri dnce yaklagik
2 dakika kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklasik 3-4 dakika 5
kademesinde yogurma kancasi ile
karigtiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Ekmek hamuru

Temel tarif

— 500gun

— 14 g seker

— 14 g margarin

- 7gtuz

— 1 paket kuru maya

— 250 mlsu

m  TUm malzemeleri dnce yaklagik

2 dakika kademe 1’de karistiriniz.

Sonra yaklasgik 3-4 dakika 5
kademesinde yogurma kancasi ile
karistiriniz.
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Mayonez

— 1 yumurta
(yumurta sarisi ve yumurta aki)

— 1 gorba kasigi hardal

— 1 ¢orba kasigdi limon suyu veya sirke

— 200-250 ml sivi yag

— Agiz tadiniza gore bir miktar tuz ve
karabiber

Malzemelerin sicakligi ayni olmalidir!

— Malzemeleri kabin i¢ine doldurunuz.

— Hizh blenderi kabin dibine oturtunuz ve
karisim bir emilsiyona doénlslinceye
kadar galistirimiz (M kademesi).

— Calismakta olan hizli blenderi, mayonez
hazir oluncaya kadar yavasga karigimin
Ust kenarina kadar yukari kaldiriniz ve
tekrar agagi indiriniz.

Yararh bilgi: Bu tarife gore, sadece

yumurta sarisi ile mayonez de

yapabilirsiniz. Fakat bu durumda, bildirilen
yag miktarinin sadece yarisini kullaniniz.

Elden cikartilimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Gikarilmasi

mm=_ Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Urun T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontroll Yénetmeligi’nde belirtilen
zararli ve yasakl maddeleri icermez.
AEEE yb6netmeligine uygundur.
Bu drtn, geri déntsumlu ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki yuksek kaliteli parca ve mal-
zemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Grlind, hizmet dmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dénisimu icin bir toplama noktasina
gOtlrin. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydonetime sorun.
Kullaniimig Urlnleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriinii atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.



Garanti

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gecerli-
dir. Bu hususta daha detayh bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek i¢in, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi gdstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.

tr
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Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife tizerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gzerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS '
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

BELGES SI

Cihaziniz; kullanma k\\a\/uzubndagésteri\qg\ %ek\\debku\\am\may ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nedenle mudahale edilmemis olmas iar‘qga butln parcalari dahil olmak tizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye'de satilan triinler icin gecerlidir. ) o

«  Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+  Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .

+  Voltaj disuklUgl veya fazlaligl, hatali elektrik tesisati, Grtin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir, . .

+  Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirim diismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

+  Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTi SARTLARI B -
1. Garantisuresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin butun pargalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir. o
3‘. Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c-Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir. . . o )
. Tiiketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda saticy; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yagmak veya yaptirmakla yukumluddr.
Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatei tuketicinin bu hakkini kullanmasindan
miteselsilen sorumludur. _
5. Tuketicinin, icretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti stresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri igin gereken azami surenin asiimas,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

'y

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urdn Ismi
belirlenmesi durumlarinda; o
tiiketici malin bedel iadesini, ayllp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli'ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici
Saticl, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi Bosch Ekmek Kizartma Mak
durumunda satici, Ureticive ithalatci muteselsilen sorumludur. 0sc mex Kizartma iViak.
6. Malin tamir stiresi 20 IE Fununu_gegemez. Bu slre, garantj sresi icerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
malailiskin arizanin Yetkili Servis Istasgonunaveya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalat¢l; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h k.g
ozelliklere sahip baska bir mali tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire Bosch Kiyma Makinasi
aranti siresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullanilmasindan Bosch Baskdil
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. B h i El Stpd :
8. Tuietiu, arantiden dogan hak%rlmn kullanilmasi ile ilgili olarak cikabilecek 05 sarjl upurgesi
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bu\undgﬁu - . Bosch Utd
veya tlketici isleminin yapildigr yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine bagvurabilir, v v Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiketici Bosch Meyva Sikacagi
Gumrik ve Ticaret Bakanlig Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi -
Bosch Meyva ve Sebze Sikacagi

Genel Mudurlugiine basvurabilir.
Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i v
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88

Bosch Masaj Aletleri



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis oncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Musteri Hizmetleri boliminde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢agri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiictik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT

Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, AAresi o
Umraniye 34771 Istanbul TelefonU: e

Telefonu : 02165289000 Pbx FaKS e

Faks 02165289188 ... E-posta : o
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pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywaé urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktow w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.
Urzadzenie jest przeznaczone do mieszania, ubijania i miksowania
miekkiego pozywienia oraz ptynow, jak réwniez do ugniatania
miekkiego ciasta. Koncowka do szybkiego miksowania stuzy do
rozdrabniania lub mieszania produktow spozywczych. Nie wolno
uzywac urzgdzenia do przetwarzania innych przedmiotéw lub
substancji oprocz tych zaleconych przez producenta.

Urzgdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m
nad poziomem morza.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac instrukcje obstugi, stosowac sie do niej
i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzadzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie
do wskazéwek prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza
odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody.
To urzagdzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby ograniczo-
nych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych
oraz osoby nie posiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/
lub wiedzy pod warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem
lub zostaty pouczone o sposobie bezpiecznego korzystania
z urzgdzenia i zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia. Nie
dopuszczac dzieci do urzadzenia i przewodu zasilajgcego i nie
pozwalac im na obstugiwanie urzgdzenia. Dzieciom nie wolno
bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno czysci¢ urzgdzenia
ani wykonywac przewidzianych dla uzytkownika czynnosci
konserwacyjnych.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!
Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. ptytach
grzewczych kuchenek, ani w ich poblizu. Urzgdzenie nalezy
podigczyc i uzytkowac zgodnie z parametrami podanymi na tabliczce
znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac tylko wtedy, gdy
elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie nie sg uszkodzone.
Aby unikng¢ zagrozen, nalezy zleci¢ naprawy urzgdzenia, jak
np. wymiane uszkodzonego przewodu zasilajgcego, tylko naszemu
autoryzowanemu serwisowi. Nie doprowadzi¢ do stykania sie
przewodu elektrycznego z gorgcymi elementami lub nie przeciggac
go nad ostrymi krawedziami.
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Wazne wskazoéwki dotyczgce bezpieczehstwa pl

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach, nie myc¢
pod biezgcg wodg ani w zmywarce do naczynh. Nie stosowaé myjek
parowych. Nigdy nie uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.
Koncéwki do szybkiego miksowania nigdy nie zanurza¢ w ptynach
powyzej miejsca potgczenia z korpusem urzgdzenia.

Urzgdzenie musi by¢ zawsze odtgczane od sieci po kazdym uzyciu,
w przypadku braku nadzoru, przed ztozeniem, demontazem lub
czyszczeniem oraz w przypadku wystgpienia awarii.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Nigdy nie podtgczac urzadzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.

W przypadku przerwy w doptywie pradu, urzgdzenie pozostaje
wigczone i po przerwie wznawia prace. Natychmiast wytgczyc¢
urzgdzenie. Zawsze nadzorowac prace urzgadzenia! Nie pozostawiaé
wigczonego urzgdzenia diuzej, niz to konieczne do obrobki produktow
spozywczych. Po bezposrednim uzyciu urzgdzenia odczekac¢ do
zatrzymania sie napedu. Przed wymiang elementéw wyposazenia lub
czesci dodatkowych, ktore znajdujg sie w ruchu podczas pracy
urzgdzenia, nalezy koniecznie wytaczy¢ urzadzenie i wyjgc wtyczke z
gniazdka sieciowego. Narzedzia naktadac i zdejmowac tylko wtedy,
gdy urzgdzenie jest wytgczone a naped nieruchomy — po wytgczeniu
urzgdzenie pracuje jeszcze przez krétkg chwile. Nie uzywaé
urzgdzenia bez obcigzenia.

Nigdy nie zbliza¢ rgk do wirujgcych czesci. Nigdy nie dotyka¢ noza
koncowki miksujgcej. Noza nie czysci¢ gotymi rekoma. Do
czyszczenia uzy¢ szczotki. Dtugie witosy i luzng odziez zabezpieczy¢
tak, aby nie dostaty sie w obracajgce sie koncowki.

Urzgdzenie uzywac tylko z oryginalnymi czes$ciami i akcesoriami.
Nigdy nie uzywac akcesoriow przeznaczonych do innego
urzgdzenia. Zaktadac¢ parami narzedzia tylko jednego rodzaju (np.

2x haki do zagniatania). Nie wkfada¢ rownoczes$nie koncowek do
otworéw dolnych i otworu tylnego.

/\ Niebezpieczenstwo poparzenia!

Zachowac ostroznos¢ podczas miksowania gorgcych produktow.

Goracy produkt moze sie rozpryskiwac¢ podczas miksowania.
Uwaga!

W przypadku zastosowania koncowki do szybkiego miksowania

w garnku nalezy najpierw zdja¢ garnek z ptyty kuchennej. Pojemnik

do miksowania nie nadaje sie do kuchenek mikrofalowych.

Urzgdzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub

po dtuzszym okresie nieuzywania, w sposoéb tutaj opisany.

=» Po pracy / czyszczenie” patrz strona 91
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pl Spis tresci

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajdg Panstwo na naszej
stronie internetowe;j.

Spis tresci
Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem ..88
Wazne wskazéwki dotyczgce

bezpieczenstwa.........ccccceeeeveviiieie e 88
Opis urzgdzenia..........ccccvvveeeieiiiiieeeeees 90
ODbSIUGa ... 91
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Ekologiczna utylizacja ............ccccovvvvrnnnnes 94
GWAraNCja ....ccceeeuvrieeeeeeeiiiieeeeeeiieee e e 94

Niniejsza instrukcja obstugi opisuje rozne
modele.

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z
rysunkami.

=> Rysunek IN

1 Korpus urzadzenia

2 Elektryczny przewod zasilajgcy

3 Przelacznik 5-stopniowy + wiaczanie
chwilowe
Do wigczania i wytgczania urzadzenia
oraz dopasowania predkosci robocze;.
0/off = wytaczony
1 = najnizsza liczba obrotow
5 = najwyzsza liczba obrotow
M = wigczanie chwilowe (najwyzsza
liczba obrotéw); nacisng¢ w lewo i
przytrzymac.

4 Przycisk wyrzutowy
do wyjmowania koncowek.

5 Klamra spinajgca przewod sieciowy
(w niektérych modelach)

6 Otwory do zamocowania koncowek,
z zaslepkami
Zostajg automatycznie zamkniete przy
otwieraniu dolnego otworu.
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7 Przyciski zwalniania blokady
do wyjmowania koncéwki z otworu
dolnego. Nacisng¢ réwnoczesnie
obydwa przyciski.

8 Samozamykalny dolny otwor
Do zamocowania wyposazenia, np.
koncoéwki do szybkiego miksowania,
przesung¢ zamykanie dolnego otworu i
przytrzymac. Zamykanie dolnego otworu
zamyka sie automatycznie po wyjeciu
wyposazenia.

Narzedzia

9 Koncoéwki do mieszania ,,Fine Creamer”
Dzieki specjalnemu uksztattowaniu
koncowki mieszanie przebiega
nadzwyczaj szybko i wyjgtkowo
efektywnie.

10 Hak do zagniatania

W niektérych modelach:

11 Pojemnik miksera

12 Koncowka do szybkiego miksowania,
z tworzywa sztucznego

13 Koncowka do szybkiego miksowania,
ze stali szlachetnej

14 Rozdrabniacz uniwersalny

Przy eksploatacji rozdrabniacza

uniwersalnego wykorzystywana zostaje

petna wydajnos¢ urzadzenia przy

przygotowywaniu masta miodowego

(przestrzegajgc podany przepis).

Przepis dotgczony jest do instrukcji obstugi

rozdrabniacza uniwersalnego. Jezeli

jakis element wyposazenia nie nalezy do

zakresu dostawy, mozna go zaméwic za

posrednictwem naszego serwisu.

Koncéwka do szybkiego miksowania:
Tworzywo sztuczne nr katalogowy 657242
Stal szlachetna nr katalogowy 657258

Rozdrabniacz uniwersalny:
nr katalogowy 659058

Prosze zwraca¢ uwage na wskazowki dla
czesci wyposazenia podane w oddzielnej
instrukcji obstugi.



Obstuga

Urzadzenie jest nadzwyczaj ciche
podczas pracy poniewaz korpus
obudowy jest zamkniety. Mimo tego
uzyskuje przy tym petng moc silnika i
liczbe obrotow.

Szczegolnie dobre wyniki uzyskuje sie
przy uzyciu poszczegolnych koncéwek do
nastepujgcych prac:

Koncoéwki do mieszania ...

... do przygotowania soséw, piany z biatek,
ziemniakéw puree, kremow, majonezu,
Smietany i lekkich ciast, jak np. ciasto
ucierane. Koncowki do mieszania nie
nadajg sie do przygotowania ciezkich ciast.

Haki do zagniatania ...

... do przygotowania ciezkich mieszanek,
jak np. ciasto kruche, drozdzowe,
ziemniaczane, do mieszania cigzkich
ciast z mielonego miesa, past lub ciasta
chlebowego.

Maksymalna ilo$¢ przetwarzanych

produktéw wynosi 500 g maki i dodatkéow.

Wazna wskazoéwka

Jezeli dolny otwor jest otwarty, wtedy
urzgdzenie mozna eksploatowac tylko w
trybie wtgczenia chwilowego. Przetgcznik
5-stopniowy nie dziata. Zasuwe do
przesuwania zaslepki poruszac tylko w
pozycji przetgcznika 0/off.

/\ Niebezpieczenstwo skaleczenia
obracajgcym sie napedem!
Nigdy nie dotykac obracajgcych sie
koncowek. Narzedzia naktadac i
zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie
jest wytaczone a naped nieruchomy — po
wytgczeniu urzgdzenie pracuje jeszcze
przez krotka chwile. Diugie wiosy i luzng
odziez zabezpieczy¢ tak, zeby nie znalazly
sie w zasiegu krecacych sie koncowek.
m Przed pierwszym uzyciem wyczysci¢
urzgdzenie podstawowe i narzedzia.

Obstuga pl

=> Rysunek &

m Catkowicie rozwingc¢ elektryczny
przewdod zasilajgey.

m  Wiozy¢ zgdane narzedzie do korpusu
urzgdzenia i przycisng¢ az do zatrzasku.
Zwracac¢ uwage na ksztalt elementéw
z tworzywa sztucznego, aby unikngé
pomytek podczas montazu (patrz
rysunek [F-1)!

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m  Wiozy¢ produkty spozywcze do
odpowiedniego naczynia.

m Zanurzy¢ narzedzia w produktach i
wigczy¢ urzgdzenie na zgdany zakres.
Zakres 1, 2:
do zarabiania i mieszania.

Zakres 3, 4, 5:
do zagniatania i ubijania.

m Po wykonaniu pracy nastawi¢
przetacznik na 0/off, zwolni¢ narzedzia
przyciskiem wyrzutowym i wyjac.

/\ Uwaga:

Przycisk wyrzutowy nie daje sie nacisna¢,

jezeli przetgcznik nie znajduje sie w

pozycji 0/off.

Wskazowka:

Przed wyjeciem koncéwek z miksowanych /

mieszanych produktéw zawsze przedtem

wytgczy¢ urzadzenie podstawowe.

Po pracy / czyszczenie

Wazna wskazowka

Urzgdzenie nie wymaga przeglagdow ani
konserwacji. Doktadne czyszczenie chroni
urzgdzenie przed uszkodzeniem oraz
utrzymania sprawnosci urzagdzenia.

A\ Niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym!

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢ w

zadnych ptynach ani nie my¢ w zmywarce

do naczyn. Nie wolno stosowac urzadzen

czyszczacych strumieniem pary. Nie

uzywac urzadzenia mokrymi rekami.
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pl

Usuwanie drobnych usterek

Uwagal!
Powierzchnie mogg ulec uszkodzeniu. Nie
stosowac zadnych szorujgcych srodkéw

czyszczacych.

m  Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

m Korpus urzadzenia przetrze¢ wilgotng
Scierkg a nastepnie wytrze¢ do sucha.

m Narzedzia umy¢ w zmywarce do naczyn
albo szczotkg pod biezacag woda.
Wskazowka: Przebarwienia powstate
na elementach z tworzywa sztucznego
po rozdrabnianiu np. czerwonej kapusty,
mozna usung¢ za pomocg kilku kropel
oleju jadalnego.

—> Rysunek

m Do przechowywania urzgdzenia mozna
zwing¢ elektryczny przewdd zasilajgcy.

= Umocowac wtyczke klamrg spinajgca
przewod sieciowy.

Wskazoéwka:

Dotyczy urzgdzen ze spiralnym przewodem
zasilajgcym: przewodu zasilajgcego nie
wolno nigdy zawija¢ wokét urzadzenia!

=> Rysunek [8]

Usuwanie drobnych usterek
Przetgcznik nie daje sie przesung¢ do
pozycji 1 do 5.

Srodki zaradcze

Jezeli dolny otwor jest otwarty, wtedy
przetgcznik 5-stopniowy nie dziata.

Przepisy kulinarne

Bita Smietana

Piana z biatek

92

100 g-500 g $$
Smietane ubija¢ korcdéwka do
mieszania 2 do 5 minut na zakresie 5
(zaleznie od ilosci i wtasciwosci
Smietany)..

1 do 5 biatek z jaj
Biatka ubija¢ 2 do 5 minut na
zakresie 5 koncowka do mieszania.

Ciasto biszkoptowe
Przepis podstawowy

2 jajek

2-3 tyzki gorgcej wody

100 g cukru

1 torebka cukru waniliowego

70 g maki

70 g maki ziemniaczanej
ewentualnie proszek do pieczenia
Podane sktadniki (oprocz maki i maki
ziemniaczanej) ubija¢ ok. 3-4 minut
koncéwka do mieszania na zakresie 5,
az do mocnego spienienia.

Nastawi¢ urzadzenie na zakres 1 i
mieszajgc dalej ok. ¥2 do 1 minuty
dodawac tyzkami przesiang make i
make ziemniaczanag.

Maksymalna ilos¢: 2 x przepis podstawowy

Ciasto ucierane
Przepis podstawowy

2 jajek $$
125 g cukru

1 szczypta soli

1 torebka cukru waniliowego lub otarta
skérka z 7z cytryny

125 g margaryny lub masta

(o temperaturze pokojowej)

250 g maki

1 torebka proszku do pieczenia

60 ml mleka

Podane sktadniki miesza¢ koncowka do
mieszania ok. ¥z minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 5.

Maksymalna ilo$¢: 2 x przepis podstawowy



Ciasto kruche
Przepis podstawowy
— 125 g masta
(o temperaturze pokojowe;j)

— 100-125 g cukru

— 1 szczypta soli

— troche otartej skorki cytrynowej lub

— waniliowego

— 250 g maki

m Podane sktadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania ok. %2 minuty na zakresie 1,

Maksymalna ilosé: 2 x przepis podstawowy

Spobd na ciasto z owocami $$

— 2jajek

— 125 g cukru

— 50 g buiki tartej

m Jajka i cukier ubija¢ 3-4 minuty na piane

m Nastawi¢ urzgdzenie na zakres 1 i
dodac¢ mielone orzechy i butke tartg
2 minuty uzywajgc koncéwki do
mieszania.

Ciasto na pizze

Przepis podstawowy

— 1 paczki drozdzy suszonych

— 11tyzeczka cukru

— 3 tyzki oleju

— 125 ml cieptej wody
zagniatania ok. 2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 5.

— 1jajko

cukru
— ewentualnie proszek do pieczenia

nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 5.
Przepis podstawowy
— 125 g zmielonych orzechéw laskowych

na zakresie 5.

a nastepnie miesza¢ sktadniki przez
Maksymalna ilosé: 2 x przepis podstawowy
— 250 g maki
— 1 szczypta soli
m Podane sktadniki miesza¢ hakiem do
Maksymalna ilos¢: 2 x przepis podstawowy

Przepisy kulinarne pl

1

Ciasto chlebowe

Przepis podstawowy

— 500 g maki

— 14 g cukru

— 14 g margaryny

— 7 gsoli

— 1 paczki drozdzy suszonych

— 250 ml wody

m Podane skfadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania ok. %2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 5.

Majonez

— 1 jajko (zéttko i biatko)

— 1tyzka musztardy

— 1 1tyzka soku cytrynowego lub octu

— 200-250 ml oliwy

— s0l, pieprz do smaku

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg samg

temperature!

m Skfadniki wiozy¢ do pojemnika.

m  Wiozy¢ koncowke do szybkiego
miksowania na dno pojemnika i wigczy¢
(zakres M), az do utworzenia sie
gtadkiej konsystencji.

m  Unies¢ wigczong koncowke do
szybkiego miksowania, aby koncowka
miksujgca przesuneta sie do gérnego
brzegu mieszaniny i ponownie opuscic,
az do otrzymania gotowego majonezu.

Wskazéwka: Wedtug tego przepisu mozna

réwniez przygotowaé majonez z samych

z06ttek. Wtedy prosze uzy¢ tylko potowe
podanej ilosci oleju.
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pl Ekologiczna utylizacja

Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E\/ z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 r. ,,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiérki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikdw niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.
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Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydane przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministrow z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegolnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.



BukopucTaHHs 3a npusHavyeHHAM uk

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Llen npunag npuaHavyeHui Tinbkn gna nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOpPUCTOBYBATU TiNbKK 4515 nepepobku NpoayKTiB
y 3BUYaNHNX ONA JOMAaLUHBbOro rocrnogapcTBa KiflbKOCTSX i
Bigpi3kax yacy.

Mpunag nigxoguTb 4518 PO3MiLlyBaHHS, 30MBaHHS Ta NepeMillyBaHHSA
M’SIKUX | PiOKMX NPOJYKTIB XapyyBaHHS, a TakoX AN 3aMillyBaHHS
M’SIKOro TicTa. 3 3aHyproBanbHUM BreHgepom nsi LWBUOKOro
3MillyBaHHS BiH NpyaaTtHUi aAng nogpibHeHHs abo nepemillyBaHHA
XapyoBMX NPOAYKTIB. He BUkopucToByrTE Npunag ans nepepobku
IHLIMX pevyoBUH Y1 NpegmeTiB. BukopuctoByinte npunag nuwe
BCepeauHi NPUMILLEHb 3a KIMHATHOI TeMnepaTypu Ha BUCOTI He
sue 2000 m Hag piBHEM MOPSI.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekm

YBaxkHO npoyuTanTe iIHCTPYKLiO 3 ekcnnyartauii, 4oTpuMmymnTecs 1i
BKasiBOK, He BuknganTte 1i! [Nepenatoum npunag y KOpUCTyBaHHS
iHWKWM nogsam, goganTte 40 HbOTO i LK IHCTPYKUito. Y pasi
HeJOTPUMaHHSA BKa3iBOK LLIOAO NPaBUiIbHOrO BUKOPUCTAHHSA
npunagy BMpPoGHUK He Hece BiANOBIgANbHOCTI 3@ 30MTKN, SKi
BMHMKIM BHAcNigokK uboro. Ocobu 3 disnyHMMK, ceHcopHumMmn abo
MeHTanbHUMK Bagammn abo ocobu, sikum Bpakye 3HaHb Ta JOCBIAY,
MOXYTb KOPUCTYBaTUCA NpunagoM nuiie nig Harnsaom abo akwo
BOHW MPOWLLNK NiArOTOBKY 3 KOPUCTYBAHHS NpUnagoM Ta po3yMiloTb
MOXNMBY Hebesneky. TpumanTte npunag i Kabenb XUBMEHHSA
nogani Big Aiten, iM He JO3BOSSETLCA KOPUCTYBATUCSA NPUITAL0M.
[itam He MOxHa rpaTtucsa 3 npunagoM. O4YULLEHHSA Ta TEXHIYHE
o6cnyroByBaHHA 3a60POHSETHCS BUKOHYBATK AITAM.

/\ He6ezneka BPaXXeHHS eNeKTPU4YHUM CTPYMOM Ta Hebe3neka
BMHUKHEHHSA nNoxexi!
He ctaBTe npunapg Ha rapsidi noBepxHi, Hanpuknag nnuvTtu, abo
no6bnuay Big HMX. Mpunapg 003BONSETHCA NiAKNOYaTN OO PO3ETKM 1
eKcnryaTtyBaTu nNuLle BiANOBIAHO A0 AAHUX, 3a3HAYEHMX HA
3aBOACHKIV Tabnuyui. He kopuctyntecsa npunagom, skwo kabenb
XWUBNEHHS | Nnpunag marTb Byab-aKi NOWKOMKEHHSA. PEMOHT npunagay,
Hanp., 3aMiHa NOLLKO)KEHOrO Kaberto XXMBMEHHS, MOBUHEH
BUKOHYBATUCS TifTbKM HALWUM CEPBICHUM LLEHTPOM 3 METOHO
YHUKHEHHS pu3nkiB. Kabernb XnBNeHHs He NOBMHEH TOopKaTucs 4o
rapsidmx 4acTtmH abo rocTpux Kpais.
KateropnyHo 3ab0OpOHEHO 3aHyptoBaTU OCHOBHUI BOK Yy pianHun,
TpMaTh NOro Nig NPOTOYHOK BOAOK Ta MUTU B MOCYLOMUNHIN
MaLumHi. He BMKopmucToBynTE NapoodncHUK. He kopuctymtecs
npuragom, Konv BaLli pyku BOMori.
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uk MpaBuna TexHikn 6eanekn

He 3aHyptonTe npunag B pignHy noBepx Micusa 3’€aHaHHS
3aHyptoBasnbHOro 6nengepa 4ns WBMAKOMo 3MillyBaHHA 3 OCHOBHUM
Bnokom.

Mpunag HeobxigHO NOCTIMHO BUMMKATW 3 MepPEXi nepen KOXXHUM
BUKOPWUCTaAHHAM, 3a BIACYTHOCTI JOrnsay, nepen MOHTaXeM,
OEMOHTaXXeM YM YULLEHHAM Ta Y pasi HeCnpaBHOCTI.

/\ Ysara! IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHs!

Hikonu He nigkniovanTte npunag 4o BUMMKadiB 3 roguHHUKOBUM
MEeXaHi3MOM Y/ PO3ETOK 3 AUCTaHLIHUM KepyBaHHAM. Y pasi
NOPYLLEHHS eNeKTponocTadaHHs npunag 3anvwaeTbCsl BBIMKHEHUM i
3HOBY 3anycKaeTbCs NiCns BiAHOBIEHHSA eNeKTPonocTavyaHHS.
HeranHo BUMKHITb Nnpunag. Hikonu He 3anuwanTte BBIMKHEHWI
npunag 6e3 Harnsgy! Y xonHoMy pasi He 3anuwaiTe npunag
BBIMKHEHWM J0BLLE, HiX Lie NOTPIOHO ANsi NepepobKku NpoaYyKTiIB.
Bigpasy X nicna BUKOpUCTaHHS Npunagy crig novekaru, wob
MOBHICTIO 3ynunHMBCA npueog,. NMepen 3amiHoto npunagas abo
KOMMIEKTYOUMX €NeMEHTIB, SKi pyxatoTbCa nig Yac poboTn, BUpi6
cnig BUMKHYTW Ta Big'eQHaTu Big enekTpomMepexi. Hacagkm MoxHa
BCTAHOBSKOBATM Ta 3HIMaTU TifbKW MIiCAA 3ynUHKK Npuniagy — nicns
BUMKHEHHS npunag Wwe Oeskui Yac pyxaeTbcd. He BMukante npunag
YXONOCTY.

Hikonu He TopkanTecsa obepToBux getanen. Hikonu He TopkanTecs
HOXa Ha HixKUi GneHaepa. Hikonm He YNCTBTE HidK ronMMK pyKamu.
KopuctymnTtecs witkoro. 3axuLiante 4oBre BOSIOCCS Ta BiflbHi
enemMeHTM ogdary Big NnoTpannsHHA B 06epToBi HacaaKu.

[Mpunag BUKOPUCTOBYWNTE TifNIbKM 3 OPUriHASTIBHUMW YaCcTUHAMK Ta
npunagasMm. Hikonn He BUKOPUCTOBYMTE AaHe npunagns ans iHwmux
NPUCTPOIB.

[MonapHO BUKOPUCTOBYWUTE TifTbKM HAacaaKu O4HaKOBOIo TUMy

(Hanp. 2 raykn gnga samiwysaHHs). Hi B AkoMy pasi He
BMKOPWCTOBYINTE OAHOYACHO Hacaakvl i npunaaas, BCTaHOBMEHI B
OTBOPI B 3aHiV YacTuHI npunaay.

/\ HeGe3neka onikis!
OGepexHo npy 06pobui rapsaumx npoaykTis. [Npu nepepobui rapsui
NPOAYKTU MOXYTb pO36pn3KyBaTUCS.

Baxnuso!
Mpun BUKOpUCTaHHI 3aHyptoBanbHOro bneHaepa ans WeMAKoro
3MilLyBaHHS B KacTpyni cnodaTtky Tpeba 3HATU KacTpynio 3
nnuTN. EMHICTL Bnexgepa He NpyaaTHa AN BUKOPUCTAHHA B
MiKpPOXBUITbOBIN nedi. [1icnsa KOXKHOro BUKOPUCTAHHS, a TakoX nicnsa
TPMBaNoOro HEBMKOPUCTAHHA Npunag HeobXigHO ovnLLaTH 3rigHo 3
iHCTpyKUiamun. = «[licris pobomu / O4uweHHsi» ous. cmop. 98
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LLinpo BiTaemMo Bac i3 NOKynKor HOBOro
npunany dipmu Bosch. loaaTkoBy
iHdbopmauito Npo Halwy npoayKuito BU
3HanaeTe Ha HalloOMy CaWTi.

3micT

BukopucTaHHs 3a NpyU3Ha4YeHHAM
MpaBuna TeXHIKN BE3MNEKN ........................
KOPOTKAM OFFIAM. ..ot
YIP@BAIHHS ...t
Micnst po6oTh / OUULLEHHS ...
[onomora npy HEMONAAKAX «.......eeeeruveeenns
PeLENTU. ..o
YTURIBALIA oo

YMoBW rapaHTii

B uin iHCTpyKLUiT 3 BUKOPUCTaHHS
OMNUCYIOTLCS Pi3Hi Moaeni.

KopoTtkuin ornspg

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPiHKK 3
MartoHKamMu.

=> MantoHoK

1 OcHOBHMM GOk

2 MepexeBun kabenb

3 [Mepemwukay Ha 5 cTyneHiB +
iMMNYyNbCHUN PeXUM
[ns BBIMKHEHHS | BAMKHEHHS npunagy i
perynioBaHHsA pobo4oi LWBMAKOCTI.
0/off = BUMKHEHO
1 = HaliHWK4e Ymcno obopoTiB
5 = HaBuLLEe Yncno obopoTiB
M = iMnynbcHUiA pexxum (HanBuLLe
yncno o6opoTiB) HATUCHYTM BIIBO i
TpumaTtu

4 KHonka BUKuay
[na BuAmMaHHSA Hacagok

5 3artuckay gna kabens (B Aesknx
mopensx)

6 OTBOpM ANA yCTaHOBKU HacagokK 3
KpULLIKaMm
3akpunBalTbCA aBTOMATUYHO, SIKLLIO
BiKPMBAETbCHA PO3TALLOBAHUN Ha
3a[lHbOMY BiACIKy OTBIp.

3micT uk

7 KHoMKu po36rioKyBaHHsA
058 BUAMaHHA HacaJok i3 po3tallo-
BaHOro Ha 3aHbOMY BifICiKy OTBOpY.
HaTtucHiTb ogHo4acHo Ha obuaBi
KHOMKW.

8 PosTawoBaHui Ha 3agHLOMY
BiACiKyOTBip, L0 aBTOMaTU4YHO
3aKpuUBa€ETbCA
LLlo6 BcTaBUTM Npunaaas, Hanp., 3aHy-
ptoBaHuUii GrieHaep ANs WBUAKOro 3Mi-
LLYBaHHS1, PO3TalLOBaHUN Ha 3agHbOMY
BiiCiKy OTBIp BIOKPUTK i yTpUMYBaTV B
LbOMY MOroXeHHi. Po3TalloBaHnin Ha
3aHbOMY BIfCIKy OTBIp 3aKpUBaETLCA
aBTOMAaTWYHO MiCNsA 3HATTS Npunagaas.

Hacapgku

9 BiHuvok-miwanka «Fine Creamer»
Ocobnuea dhopma BiHUYKa 3abesnevye
OyxXe wBnake i edpekTnBHe
nepeMillly- BaHHS.

10 Mayok AnA BUMIillyBaHHSA

B AESIKUX MOAENsiX:

11 Kenux bneHpgepy

12 3aHyproBaHui 6neHagep ans
LWBMAKOro 3MilyBaHHA 3 nracTMacu

13 3aHyproBaHui 6neHgep ans
LWBMAKOro 3MillyBaHHA 3
HepXaBito4oi cTani

14 YHiBepcanbHui noapioHoBaY

YHiBepcanbHuin noapibHoBay 3abesneyye

Bam BrkopucTaHHA MakcuMarbHOI NOTYX-

HOCTI Npunagy npu NpurotTyBaHHi MegoBoi

OyTepbpoaHoi Macu (3a yMOBM JOTPYMaHHS

BKa3iBOK, NPUBEAEHNX B PeLenTi).

Bw 3HangeTe peuenT B iHCTPYKLIi 3 ekcrinya-

Tauji yHiBepcanbHOro noapioHioBava.

Mpunapns, gke He BXOAUTb 10 KOMMMEKTY

MOCTaBKM1, MOXXHa 3aMOBUTU B CINy>0i cepsicy.

3aHyproBanbHun 6neHgep ans
LBUAKOrO 3MilLyBaHHS:

MnacTmaca HoMep Ans 3aMOBIEHHS:
657242

Hep>xagitoua cTanb HOMep Arsi 3aMOBMEHHS:
657258

YHiBepcanbHuUi nogpiGHIOBaY:
HOMep ANng 3amMoBreHHs: 659058

Bynp nacka, JOTPUMYMTECS BKa3iBOK OKPEMOT
IHCTPYKUIT 3 BUKOPUCTaHHS LUMX Npunagas.

97



uk YnpaeniHHs

YnpaBniHHA

3akpuTa hopma kopnyca 3abesnevye
MarnowymMHy po6oty npunaay. HesBa-
)Kar4uM Ha Le ABUryH Npauioe Ha NOBHY
NOTYXHICTb 3 MOBHMM 4YMCIIOM 06OPOTIB.

Harikpawux pesynsraTisB npy BUKOPUCTaHHI
Hacagok Bu gocdarHete 3a HacTynHUM
NpU3HaYEHHAM:

BiHuykn-miwankum gns ...

... COYCIB, MiHK i3 BinkiB, KAPTONAHOIO Mtope,
KpeMmiB, ManoHesy, BEPLLKIB i FIerkoro TicTa,
Hanp. 30o6Horo Ticta. BiHMYkn-Miwanku He
niaxoasTb Ans nepepobku ryctoro TicTa.

Maukn ansa BUMilyBaHHA AnA ...

... [yCTUX Mac, Takmx K nicovHoe, ApixX-
[>KOBOE i KapTonnsiHOe TiCTO, a TaKoX Ans
nepeMilyBaHHs ryctoro capLuy i3 nogpio-
HeHoro M’sca, nawTeTiB YM xnibHoro TicTa.
MakcumanbHa KinbKicTb NPOAYKTiB ANA
nepepo6ku ctaHoBUTbL 500 r GopollHa i
iHrpegieHTIB.

BaxnuBa BkasiBka

FAKLOo po3TaloBaHMii Ha 3agHbLOMY BIACIKY
OTBIp BiAKPUTUI, TO Npunag BMUKAETLCA
nvwe B iMnynbcHomy pexumi. CTyneHi 1-5
He BMUKatoTbCs. [lepecyBaiTe 3acyBKy Ans
3aKPUBAHHS KPULLOK TiMlbKW B NMONOXEHHI
nepemukaya 0/off.

/\ He6e3neka nopaHeHHs 06epTOBUM
npusogom!
Hikonu He TopkaliTecs 06epToBNX HAacaaoK.
Hacagku moxHa BCTaHOBMOBaTK Ta 3HIMaTH
TiNbKW NicnNsa 3ynuHKK npunagy — nicns
BMMKHEHHS Npunag e AesiKMi Yac pyxa-
€TbCsl. 3aXMCTiTb AOBre BONoOCccs Ta BiflbHUI
OfAr BiA noTpannsiHHA B 06epToBi Hacaaku.
m [lepen nepimm BMKOPUCTAHHSAM
MOYUCTUTN OCHOBHUIA BNOK Ta HacaaKu.

=> MantoHok [5]

m Po3moTanTe NoBHiCTIO MepexeBuii
kabenb.

m YcTaHoBITb GaxaHy HacafKy Ha
OCHOBHWI BNOK i MPUTUCHITE 00 (ik-
cauji. MpunmanTe go ysaru coopmy
nnacrTtmaco- BUX geTtariel Ha Hacaa-
Kax, LWo6 YHUKHYTU nepennyTyBaHHSA
(amB. mantoHok [E-1)!
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m  BBiMKHYTV BWIKy 0O PO3ETKN.

m [loknagiTe NpoayKkTn A0 NpuaaTHoi
E€MKOCTI.

m  OnycrTiTb Hacagkn 40 EMKOCTI i
BBIMKHITb Npunag Ha 6axaHy CTyniHb.
CrtyniHb 1, 2:

AN AoA4aBaHHSA i NigMillyBaHHSA
iHrpegieHTiB.

CtyniHb 3, 4, 5:

ANst BUMiLLYBaHHS | 30UBaHHSA.

m [licna poboTu ycTaHOBITb NepemMmkay Ha
0/off Ta 3BiNbHITL | BUIMITL Hacaaku 3a
O0MOMOTO KHOMKW BUKUAY.

A Ygara:
KHonka BvKnay He cnpauboBye, SKLLO
nepemuikay He yctaHoBneHui Ha 0/off.

BkasiBka:

BumukariTe 3aBxan 0CHOBHUIA Briok nepes
TUM, SK BUAMaTK NOro 3 nepepobneHnx
NpoayKTiB.

Micna po6otn / OunweHHA

BaxnuBa BKkasiBKa

Mpunag He noTpebye TEXHIYHOrO AOMMAAY.
PeTenbHe ouuLLEeHHSA nonepemkae NoLwKoa-
YKEHHs npunagy Ta 3abesnedye 36epexeHHs
MOro npawuesgaTHoCTi.

/\ HeGeaneka BpaxeHHs eNeKTPUYHUM
ToKoMm!

Hikonu He 3aHyptoiTe OCHOBHWI GOK y

piaviHY Ta HEe MUATE Y MOCYAOMUIHIN MaLLMHI.

He kopucTyntecsa napoouu- wysavem! He

KOPUCTYWTECH NpWNagoM BOMIOTMMU pyKamu.

YBara!

Ha noBepxHAX MOXYTb BUHUKHYTU

NOLLUKOMXXEHHS1. He 3acTocoByBaTU HisikMX

abpasmBHMX 3acobiB ANS YMLLEHHS.

= BuimiTb BUNKy 3 poseTku.

m [1poTpiTb OCHOBHWIA BTOK BOMOro0
raH4ipKoto, a NnoTiM BUTPITb HACyXxo.

m Hacagkv nomuTy B NOCYAOMUIAHIN
MallUWHi abo 3a 4OMNOMOroo LLiTKK nif,
NPOTOYHOO BOAOH).

BkasiBka:

MMig yac nepepobku, Hanp., YEPBOHOT
KanycTu, Ha NracTMacoBuX AeTansx yTBOpo-
H0TbCA 3a0apBreHHs, siki MOXXHa YCYHYTU 3a
[0MOMOTOK AEKiNbKOX Kpanenb CTON0BOI Offil.



= ManoHok

m [Inda 36epiraHHsa mepexeBuin kabenb
MOXHa 3MOTaTH.

m  3adikcyiTe WTEncensHy BUNKY
3aTuckadem Ans kabens.

BkasiBka

[nsa npunagis 3i cnipanbHUm kabenewm:
y XXOAHOMY pasi He 0bMoTyNnTe Kabenb
HaBkono npunagy! = MantoHok [3]

[Jonomora npu Henonagkax
Mepemunkay He BMUKAETbCA Ha cTyneHsx 1-5.
YcyHeHHs Henonaaku:

3 BiOKPUTMM OTBOPOM, PO3TaLLOBaAHUM

Ha 3aHbOMY BifCiKy, cTyneHi 1-5 He
BMUKAKOTHCS.

Peuentu

36uTi BepLuku

m 100r-500r

m  Bepuwku nepepobnatu ¥2-5 xBunuH
Ha CcTyneHi 5 — B 3anexHocTi Big
KifTbKOCTI i BMacTMBOCTEN BEPLLKIB
— BiHUYKaMu-MilLankamu.

fleyHi 6inku

m 1-50inkiB

m  feyHi 6inkm nepepobnaTn
2-5 XBUIWH Ha CTyneHi 5
BiHMYKaMU-MiLLIANKaMW.

BickBiTHe TicTo

OcHOBHUM peuenT

— 2 9anus

— 2-3 cT. . rapsiyoi Boau

— 100 r uykpy

— 1 NakyHOK BaHiNbHOro LyKpy

— 70 r 6opowHa

— 70 r kpoxmanto

MOXXHa po3nyLuUyBay TicTa

m |HrpedieHTu (Kpim BopoLuHa i Kpoxmanto)
36usatun npnbn. 3-4 XBUNMHA
Ha CTyneHi 5 00 yTBOPEHHS NiHU
BiH/MYKaMU-MiLLANKaMu.

m [lepeMKHyTU Npunag Ha cTyniHb 1
i nigMiLyBaTK NO NOXLUi NepecisiHe
BGOpPOLLHO i KPOXMarb NPOTArom nNpuobn.
V-1 XBUINHW.

it

0t
bt

[lonomora npw Henonagkax uk

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUM

peuent

3p[06He TicTo

OCHOBHUM peuenTt

— 2 anuga

— 125 r uykpy

— 1 nydka coni

— 1 nakeTuK BaHINbHOro LyKpy
abo wkipka %2 nMMoHa

— 125 r BepwkoBoro macrna abo
MaprapvHy (KiMHaTHOT Temneparypw)

— 250 r 6opowHa

— 1 nakeTuk posnyLuysaya Ticta

— 60 mn monoka

m [lepepobnaTu BCi iHrpeaieHTn NpoTarom
npubnmaHo %2 xB Ha CTyneHi 1, NnoTim
Aecb 3-4 XBUNUHW Ha CTynNeHi 5
BiHNYKOM-MiLLIASIKOHO.

MakcumarnbHa KinbKiCTb: 2 OCHOBHUX

peuenTa

MicoyHe TicTO

OcHoBHUM peuenT

— 125 r BepLuKkoBOro macrna
(kiMHaTHOI TemnepaTtypu)

— 100-125 r uykpy

— 1 anue

— 1 ny4ka coni

—  Tpoxv NMMMOHHOI LWKipkn abo
BaHINbHOIO LlyKpy

— 250 r 6opoLwHa

— 3a bGaxaHHsIM - po3nyLuyBay TicTa

m [lepepobnsATy BCi iHrpedieHTn
npubnmaHo Y2 xB Ha cTyneHi 1, noTim
npubnmaHo 3-4 xB Ha CTyneHi 5 raykom
ANS 3aMillyBaHHS.

MakcumarnbHa KinbKiCTb: 2 OCHOBHUX

peuenTa

|
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uk PeuenTtun

Kopx ansa Bigkputoro

¢dpykTOBOro nupora

OcHOBHUM peuenT

— 2 9anusa

— 125 r uykpy

— 125 r meneHux nicoBmx ropixis

— 50 r maHipyBanbHux cyxapis

m  YnpodoBx 3-4 XBUNuH 36uBatu anus
3 LlyKPOM Ha CTyneHi 5 0 yTBOpPEHHS
niHW.

m [lepeMkHyTU Npunag Ha cTyniHb 1,
[oaaru nicosi ropixu Ta MonoTi
cyxapi i nepepobnaTtn %2 XBUNUHM
BiHMYKOM-MiLLASKOH0.

MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 OCHOBHUX

peuenTta

MneTteHa Gynka 3 ApPiXAXKOBOro

TicTa

OcHoOBHUM peuenTt

— 250 r 6opotuHa

— 1 nakeTuK CyXunx ApiKoKiB

— 110 mn Tennoro monoka

— 1 9anue

— 1 ny4ka coni

— 40 r uykpy

— 30 r po3TonneHoro Ta OXONoAXeHOro
XMpY Lieapa nonoBUHM NIMMOHY, noTepTa

m Bci iHrpegieHT nepepobnsatu npmon.
Y2 XBUNWHW Ha cTyneHi 1, noTim npmbn.
3-4 XBUNUHW Ha CTyneHi 5 raykamun ons
3aMmiLLyBaHHS.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUN

peuent

TicTo ansa niun é é

it

OcHoBHMM peuenT

— 250 r 6opowuHa

— 1 NakeTuK Cyxmx ApiKoxis

— 1 4. 1. uykpy

— 1 ny4ka coni

— 3ct n.onii

— 125 mn Tennoi Boau

m [lepepobnsTu BCi iHrpeaieHTn
npnbnmaHo %2 xB Ha cTyneHi 1, NoTim
npnbnuaHo 3-4 xB Ha CTyneHi 5 raykom
ONs 3aMillyBaHHS.

MakcumarnbHa KinbKiCTb: 2 OCHOBHMX

peuenTa

100

OcHoBHUM peulenT

— 500 r 6opowHa

— 14 1 uykpy

— 14 r maprapuHy

— 7 rconi

— 1 nakeTuK Cyxmx ApiKOXKiB

— 250 mn Bogu

m [lepepobnsATy BCi iHrpedieHTn
npubnmaHo %2 XxB Ha cTyneHi 1, noTiM
npubnusHo 3-4 xB Ha CTyneHi 5 raykom
ONSA 3aMillyBaHHS.

MavioHe3 ﬁ

TicTto ana xni6a é é

1 ariue (KOBTOK i BiNoK)

— 1 cT n. ripunui

— 1 CT. . IMMOHHOTO COKY abo ouTy

— 200-250 mn onii

— Cinb, NepeLp 3a CMaKkoM

IHrpenieHT NoBMHHI ByTn ogHiel

Temneparypu!

m  3aBaHTaXWTW iHFPEdieHTM OO KenuXy.

m  3aHyptoBanbHuU bnengep Ans
LUBMAKOTO 3MiLLYBaHHS OMYCTUTU Ha AHO
Kenvxa Ta BBiMKHYTM (CTyniHb M) go
€eMyrbryBaHHs CyMiLLi.

m BBiMKHYTWIN 3aHyptoBanbHMIM BrnieHaep

ONS WBMAKOro 3MillyBaHHA MOBIfIbHO

nigHIMaTn 40 BEPXHLOTrO Kparo CyMillli

Ta onycKaTy 3HOBY AOHM3Y, [OMOKN

MainoHe3 He byae rotToBui.

Mopapa: 3a unm peuentom Bu moxete
NPUroTyBaTh TakoX ManoHes3 TiNbku 3
XKOBTKiB. B Takomy pasi BukopncToByBaTth
nyLe NOSTOBMHY 3a3Ha4Y€eHOI KinbKOCTi onii.



YTunisauis

YTunizauis
Ller npunag mapkipoBaHo 3rigHoO
NonoXeHb EBPONENCbKOT npekTnsn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €MEeKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, wo 6ynuy
BUKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[NpeKkTMBO BU3HAYAOTLCA MOXITN-
BOCTI, SIKi € AIICHUMU Y MexaX
€BpONENCHLKOro coay, LWoao
NPURHATTA Hasapg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANA
BUAANEHHS MOXHa Ji3HaTncs
B crneuianizoBaHoOMy MarasuHi.

YmoBwm rapaHTii

CToCOBHO LbOro npunagy AitoTb YMOBU
rapaHTii, Wwo6 6ynu onybnikoBaHi HaLLIUM
KOMNETEHTHUM NPeACTaBHULITBOM B KpaiHi,
B AKkii Bu npnabanu npunag. Bu moxete

B OyOb-AKWI Yac ofepxatv YMOBU rapaHTii
y crieuianisoBaHOMy Mara3uHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepefHLO

B HaWoMy npeAcTaBHULTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBwu rapanTii ana HimewunHn ta agpecu
Bwu 3HangeTe Ha OCTaHHIX YOTUPBLOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypu. Kpim TOro, ymosu
rapaHTii po3milleHi Takox i B IHTepHeTi 3a
3a3HayeHoto agpecoto. [Ins KopucTyBaHHA
rapaHTinHMMKW NOCryraMmym Heoo6XigHO B
Oyab-AKOMY BUMNAAKy NokasaTh KBUTaHLO
npo onnary.

MoXxnuBi 3miHW.

uk
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ru Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

OT0T Npnbop npeHasHayYeH ToNbKO ANs AOMaLLHEro Ucnonb30Ba-
HUs. Mprbop MOXKHO MCNONBb30BaTb TOMNBKO AN nepepaboTku Takoro
KonuyecTtsa NpPoayKTOB U B TEYEHNE TaKOro BpeMeHU, KOoTopble
XapaKTepHbl 45151 AOMaLLHEero Xo3s1McTea.

Mpnbop npegHasHayeH ans nepemelnBaHus, B3dMBaHNS 1
CMeLUMBaHNA MSATKMX NPOLYKTOB MUTAHUS U XKUOKOCTEN, a Takke And
BbIMELLMBaHNA MArkoro tTecta. C norpy>kHbIM 6neHgepom ans
ObICTPOro cCMeLLnBaHWs OH NPUroAeH NS U3MENBYEHNA Unn
nepemeLunBaHusa NpoaykTos. Mpnbop 3anpeltaeTcs MCNOnb30BaThb
Ans nepepaboTkun apyrux BeLeCTB Ui NpegMeToB.

Mcnonb3ynTte npubop TOMNbKO BHYTPWU NOMELLEHUI MPU KOMHATHON
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hafg ypoOBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKM 6e3onacHoCTH

BHMMaTENbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLUMEN MO IKCnnyaTauum,

npu paboTte pyKkoOBOACTBYUTECH YKa3aHUAMU AAaHHOW MHCTPYKUMK

N COXpaHanTe ee ANs ganbHenwero ucnons3oBaHus! Nepenasas
npubop apyrum nuuam, npunarante gaHHy UHCTpyKuuio. Mpons-
BOAMTESNb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a MNOBPEXAEHUSA, BO3HUKLLME
B pesynbrate HecobnoaeHnst ykazaHui no npaBuibHOMY NPUMEHe-
HuUto Npmnbopa.

OTOT NpuBOpP MOryT UCMOMB30BaTh NNLA C OrpaHUYEHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHbBIMW CNOCOBHOCTAMU
U He UMELMMM AOCTAaTOYHOrO ONbITa UMW 3HAHUI, €CNN OHU
Haxo4ATCcsA No4 NPUCMOTPOM MU NPOLLIAM COOTBETCTBYIOLLMIA
WHCTPYKTaXK OTHOCUTENbHO 6e30MnacHOro Nofib3oBaHns NpMbopom

N ysacHUNM anga cebs, kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npmnbop.
[eTten Henb3a nognyckaTb K NPUbopy 1 WHYPY NUTaHUS, UM HENb3S
nonb3oBaTtbcs Npubopom. [leTam 3anpeLLeHo urpatb ¢ npubdopom.
Mpon3BOANTE OYUCTKY U TeXOBCnyXnBaHue AETAM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHUst TOKOM 1 BO3ropaHusi!

McnonbaynTte npnbop TONbLKO BHYTPY MOMELLEHUI NPY KOMHATHOM
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 m Hag, ypoBHeM Mops. Hu B
KOeM crny4vae He cTaBbTe Npubop Ha ropsymne NoBePXHOCTH,
Hanpumep, Ha dNeKTPONMUTY, U BONU3nN HUX.

Mpwn nogknoveHnn npubopa n ero aKcnnyaTauumn cobnroganTe
AaHHble, NpUBEAEHHbIE HA bpMeHHOM Tabnuyke. MNonb3oBaTtbes
npnbopom paspeLlaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUU NOBPEXOEHUN
kabens 1 npubopa.

Bo n3bexaHne BO3HMKHOBEHUSA ONacHOW CUTyaLmm peMOHT npubopa,
Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOIo CETEBOIO LLUHYpa, pa3peLLaeTcs
NPOn3BOAUTb TOSMBKO HaLLEN CEPBUCHON Cryxbe.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

CeTteBou kabenb He A0MKEeH conpukacaTbCsl C FoOpssHMMN YacTaMuU
NN NPOXOANTb Yepes3 OCTPble FPaHu.

Hwn B KOem crny4ae He norpy>kamte OCHOBHOW BriOK B XXMOKOCTU, He
MOWTE ero nog npoTo4YHOW BOAOW 1 B MOCYOOMOEYHON MaLluHe. He
ncnonb3ynTe naposble o4ncTuTeENn. He ucnonbaymnte npnudop
BNaXXHbIMWN pyKamu.

He norpyxanTte npnbop B XMOKOCTb BbIlLEe MecTa COeaUHEHNS
norpy>xkHoro érneHaepa anga 6bICTPOro CMeLLMBaHNSA C OCHOBHbBIM
©rnokom.

Mocne Kaxgoro NpMMEHeEHWs!, NpU OTCYTCTBUM NPUCMOTpPA, nepeq
cbopkor, pa3bopKom UM OYUCTKON, a TakkKe B Criyvyae
HencnpaBHOCTU 00s3aTENbHO OTCOEeaUHUTE NPUOOP OT CETW.

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHMUS!

KaTteropudyecku 3anpeLyaeTtcsa nogknoyate npubop K Tanmepam nnm
po3eTkaM C ANCTaHUMOHHBLIM ynpasrneHnem. MNpun nepebosx
3MNeKTpPoCcHabXeHnsa Npubop oCcTaeTcs BKOYEHHBLIM U NOCne
BO30OHOBMNEHMS 3neKTpOCHabXeHNst CHoOBa HauMHaeT paboTaThb.
HemepnneHHo BbikntounTe npubop. Beeraa cneante 3a npnbopom Bo
BpeMsi ero pabotbl! H1 B koem cryyae He octaBnante npnbop
BKITHOMEHHbIM J0r1blUe, YeM 3TO HeobxoamMMo Ans nepepaboTku
npoaykToB. Cpasy nocne nonb3oBaHMs NpMbopom NogoKanTe Ao
NOMHOM OCTaHOBKM NpuBoaa. [Nepen 3ameHON NpUHaaIeXHOCTEN Unn
AOMONMHUTENbHbIX AeTanen, KoTopble BO BpeMsi paboTbl NpMBOAATCA B
ABWKEHne, Npnubop A0mKeH BbITb OTKMOYEH N OTCOEAMHEH OT CETW.
Hacapgkn MOXHO ycTaHaBnmBaTb U CHUMATb TONbKO NOCie OCTaHOBKU
npubopa — Npubop ABMKETCS eLle HEKOTOPOE BpeMS nocne
BbIKNtoYeHus. He Bkntovante npnbop BxonocTyt. He B koem cnyyae
He npuKacanTech K Bpalwlarwmumea getansam. Kateropnyecku
3anpeLyaetcs 6paTbCcsa 3a HOX Ha HOXKe BneHaepa. Kateropmyeckm
3anpeLlaeTcs YACTUTb HOX ronbIMKU pykamu. VIcnonb3ymTe LWeTKY.
3awumiante ANNHHBIE BOMOCHI U CBOBOAHbIE AreMeHTbl 0gexapl
OT nonagaHusa Bo Bpaljatowmecs Hacagku. MNpmnbop paspellaetcsa
NCNonb30BaTh TOMBKO C OPUrMHANbHBIMWU YacTsaMU U
NpUHaanNexXHocTaMu. Kateropnyecku 3anpeLiaeTcsi UICNnonb3oBaThb
NPUHaANEXHOCTN ANs ApYrnx npnbopos.

YcTtaHasnueanTe nonapHO TOSbKO Hacaaky OAMHAKOBOro Tuna
(Hanpumep, 2 MecurbHble Hacaakun). Kateropuyecku 3anpetLuaercs
NCnonb3oBaTb OOHOBPEMEHHO HacaaKku U NPUHALEeXHOCTb,
YCTaHOBMEHHYIO B OTBEPCTUN B 3aHEN YacTu npubopa.

/\ OnacHocTb oxoral!
CobnioganTe 0CTOPOXXHOCTb Npu NepepaboTke ropsiumnx NpoayKToB.
Mpun nepepaboTke BO3MOXHbI BpbI3rK ropsayero NpoayKTa.
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ru BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

A BaxHo!

Mpy ncnonb3oBaHUn NOrpyxHoro Gnengepa ans ObICTPoOro
CMEeLLMBaHNA B KacTptone HeobxoamMmo npenBapuTenbHO
CHSATb KacTptonto ¢ NnnTbl. CTakaH Gnengepa He nNpurogeH
ANS NUCNONb30BaHNA B MUKPOBOSIHOBOM neyn. [Nocne kaxagoro
NPUMEHEHNA NN Nocne OAUTENbHOro HeNCnosib30BaHUA
o6sa3aTenbHO TWaTenbHO O4YMCTUTE NPUBOP B COOTBETCTBUM C
onucaHnem. =» «[llocne pabomesi / Hucmkay» cm. cmp. 106

OT Bcero cepaua nosapaensem Bac
C NOKynKou HoBoro npuéopa ¢pupmbl

Bosch. [lononHuTenbHyto nHgopmauuo

O Hawewn npoaykuumu Bbl HanaeTe Ha
Halweu cTpaHuue B MHTepHeTe.

OrnasneHue

Vlcnonb3oBaHMe Mo Ha3Ha4YeHuto............ 102

BaHble npaBuna TexHukn 6esonacHocTu
KomnnekTHbI 0630p .........
OKCNNyaTaunst ......oeeeeeennneee
Mocne paboTbl / YnCTKa .......uvveeeeennee.
Momolwb Npu ycTpaHeHun
PeLENTBI ..o
YTUNMUBAUNS ...

YcnoBus rapaHTuiiHoro obenyxusanus.. 108
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B gaHHOW MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaumum
OMUCLIBAOTCA Pa3nnYHbIe MOAEMNM.

KomMnnekTHbIN 0630p

Moxxanyncra, OTKpoOnTe CTPpaHULbI C
pUCyHKamu.

= PucyHok

1
2
3

OcHoBHoM 6nok

CeTeBOM LLHYP

5-cTyneHu4aTbI nepekntoyaTens +
MOMEHTarnbLHOe BKIlloYeHne

[nsi BKNOYEHUS N BbIKIHOYEHUS
npubopa n perynmpoBkn padboyen
CKOpPOCTW.

0/off = BbIKNHOYEHO

1 = camoe Hu3koe 4mcno obopoTos
5 = camoe BbICOKOE 4MCrio 06opoToB
M = MoMeHTanbHoe BKMIYeHe
(camoe BbICOKOE 4MCro 060poTOB)
nepeBecTy BNEBO U yOepXKnBaTb
KHonka BbiGpoca

[na cHaTua Hacagok

3axum ansa kabens (B HEKOTOPbIX
Mopensx)

OTBepCcTMA ANA YCTAaHOBKU Hacagok ¢
3aTBOPOM

3akpblBaloTCst aBTOMaTUYECKU, €Crnun
0TOABUraeTcs OTBepCcTME B 3aAHeN
yacTu npubopa.

KHonku pa36nokmpoBku

ANS CHATUSI MPUHAANEXHOCTEN

C OTBEPCTUA B 3a4HEN YacTu
npunbopa. Haxxumatbe Ha 06e KHOMKM
OOHOBPEMEHHO.



8 ABTOMaTM4eCKM 3aKpbiBaloLeecs
OoTBepcTue B 3agHen Yactu npubopa
[ns ycTaHOBKM NpUHaANEeXHOCTEN,
Hanp., norpy>xHoro 6brneHgepa Ans
ObICTPOro CMeLIBaHUS, OTOABUHYTH
oTBEpCTUE B 3aaHeN Yactu npubopa
W yOepXuBaTb B 3TOM MONOXEHUN.
OTBepcTre B 3agHen YyacTu npubopa
3aKpbIBaeTCs aBTOMaTU4eCckn nocne
CHSITWS NPUHAAIEXHOCTY.

Hacapku

9 BeHuuk gnsa nepemeluBaHUA
«Fine Creamer»

CreuwnanbHas dopma BeH4mKa
obecneynBaeT 0COGEHHO BbICTpPoE 1
aheKkTMBHOE NepeMeLlnBaHE.

10 MecunbHasa Hacagka

B HEKOTOPbIX MOZENsiX:

11 CrakaH 6neHgepa

12 MorpyxHow bneHaep Ansa 6bicTporo
cMelunBaHusA U3 nnacTmacchbl

13 MorpyxHown bneHaep Ansa 6bicTporo
CMELUMBaHUA U3 HepXaBeroLlen
ctanu

14 YHuBepcanbHbIN U3MeNnbLYnTENb

YHuBepcanbHbIn n3MensinTens obecneym-

BaeT Bam ncnonb3oBaHne MakcumarsHOM

MOLLHOCTM Npunbopa npv NpUroToBNeHUn

mefoBou byTepbpoaHon maccel (Npu cobnto-

OEHVN yKasaHuin, NPpMBEAEHHbIX B peLenTe).

Bbl HangeTe peuenT B UHCTPYKLMKN NO 3KC-

nnyatauum yHMBepcanbHOro N3MenbYnTens.

MpuHagnexHocTn, He BxogdaLwme B

KOMMNNEKT NOCTaBKN, MOXHO 3akasaTb B

cepBUCHON cnyxbe.

MorpyxHown 6neHgep Ans 6bicTporo
CMellMBaHuSA:

[Mnactmacca

Homep gons 3akasa: 657242
Hep>xaBetolas ctanb

Homep gons 3akasa: 657258

YHuBepcanbHbIA U3MeNbYUTeNb:
Homep gons 3akasa: 659058

PykoBoacTtBynTech, noxanyncra,
yKasaHusiMu, NPMBEAEHHBLIMY B OTAENbHOM
WHCTPYKLMKN MO SKCnyaTaumm ans aTmx
npvHaaneXxXHoCTen.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

JkcnnyaTtaums

3akpbiTas ¢popma kopnyca
obecneuynBaeT ManolymMmHyl paboTy
npubopa. HecmoTps Ha aTo, ABUraTenb
paboTaeT Ha NONHYK MOLLHOCTb C
NOMHbLIM YMCIIOM OGOPOTOB.

OcoBeHHO XOpoLUMX PesynsTaToB MOXHO
[0BUTBCA NPU UCNONb30BaHNM HAacagok
cnegyowmnm obpasom:

BeHuYMKMU onsa nepemeluMBaHuAa Ans ...
... COycoB, B30UTbIX 6enkos,
KapTodhensHoro nope, Kpemos,
MalioHe3a, CIMBOK 1 Nerkoro TecTa,

Kak Hanp., cqobHoro TecTta. BeHunkn
ONsi NepeMeLlVBaHNs He NpurogHbl Ans
nepepaboTky TSHXKENoro Tecra.

MecunbHble Hacapku ans ...

... TyCTbIX Macc, Takmx Kak, meco4Hoe,
APOXOKEBOE M KapTodenbHoe TecTo, a
TaKkKe ANns nepemeLuMBaHns TSHXKeNoro
MsCHOr cpapLua, nawTeToB Uy Tecta Ans
xneba.

MakcumanbHoe Konu4ecTBO Ans nepe-
pa6oTku cocTtaBnsieT 500 r Myku 1
MHrpe- ANEHTOB.

BaxHoe ykasaHue

Mpwv OTKPLITOM OTBEPCTUU B 3aHEN YaCTK
npubopa nocnegHuii MoxeT paboTaTb
TOMbKO B PEXMME MOMEHTaNbHOIO

BKIO- YeHus1. [epekntoyaTens CTyneHen
1-5 He PyHKUMOHUPYET. 3aABWKKY A1
3aKpbIBaHWA 3aTBOpa NepeaBuraTb TOMbKO
B nonoxeHuun nepekntoyarens 0/off.

/\ OnacHocTb TpaBMUpoOBaHUs
Bpallarowmmcs npusogom!
Huvikorga He TporaTh BpaljatoLmecs
Hacagku. Hacagkv MOXHO ycTaHaBnvBaTh U
CHUMaTb TONbKO MOCIe OCTaHOBKM Npubopa
— nocrie BbIKIoYeHNs Npubop eLle
HeKoTopoe BpeMsi npoforkaeT paboTats.
Heobxoanmo 3awmiaTth ANWHHbIE BOSOCHI
1 cBobOAHYO ofexay OT nonagaHunsi BO
BpaLLaloLmecst HacaaKku.
m [lepen nepBbIM UCMOfb30BaHNEM
NOYMCTUTb OCHOBHOW BIOK 1 Hacaaku.
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ru Mocne pab6otkl / Ynctka

= PucyHok [[

m [lonHOCTbIO pa3moTaTb CETEBOW LUHYP.

m YCTaHOBMUTb HA OCHOBHOW Bnok
HeoOXxoanMyto HacaaKy v Npuxatb ee
0o cdukcaunn. O6paTUTb BHUMaHMUE Ha
c¢hopmMy nnacrt- maccoBbIX geTanen Ha
Hacapgkax, 4ToObl He nepenyTaTb UX
(cMm. pucyHok [F3-1)!

m BcTaBuTb BUIKY B PO3ETKY.

m  3arpy3uTb NPOAYKTbI B MOAXOOALLYIO
€MKOCTb.

m  OnycTuTb HacagkuM B eMKOCTb U BKITHO-
YnTb NPMBOP Ha HEOBXOAMMYIO CTyMNEHb.
Ctynenn 1, 2:

ONsi BMELUMBaHWS 1 NOAMELUVBaHUS.
Ctynenun 3, 4, 5:
ONns 3aMeluvBaHusa Tecta u B3buBaHus.

m [locne paboTbl NnepeBecTy Nepekxrto-
yaTenb Ha 0/off, 3aTem ¢ nomoLbto
KHOMKM BbIOpOCa OTCOEAUHUTb U CHATb
Hacaaku.

/\ BHumaHme:
KHonka Bblibpoca He HaxunmaeTcs, ecnm
nepekntoyartens He yctaHoBneH Ha 0/off.

MpumeyaHue:

OcHoBHow 6rok cnenyeT Becerga
BbIKNtOYaTb Nepes ero U3BredyeHmemM n3
nepepaboTaHHbIX NMPOAYKTOB.

Mocne pa6oTtbl / YucTtka

BaxHoe ykasaHue

[aHHbIn Npnbop He HyXJaeTcs B TEXHU-
yeckom obcnyxuBaHun. TwarensHasa
YMCTKa 3almLaeT npnbop oT NoBpeXaeHUN
N coxpaHsieT ero paboTocnocobHOCTb.

/\ OnacHocTb nopaxeHus
AneKTpUYeckum Tokom!

Hwvikorga He norpyxatb OCHOBHOW 6ok B

XWUAKOCTM N HE MblTb B NOCYAOMOEYHOW

MaluvHe. He ncnonb3oBarb

napoouncTutens! He ncnonssosatb npnbop

BraXHbIMU pyKamu.
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BHumaHue!

MosepxHocTn npmubopa mMoryT ObITh

noBpex- AeHbl. He ncnonbsosarb

abpasnBHble YNCTALLME CpeacTBa.

m  VI3Bneyb BUMKY N3 PO3ETKM.

m [lpoTepeTb OCHOBHOM GOK BNaXHOWM
TPSANKON, @ 3aTeM BbITEPETb HACYXO.

m Hacagku BbIMbITb B MOCYOMOEYHON
MaLLUHE Uy NOYUCTUTD LLETKON Nof,
NPOTOYHON BOAOMN.

MpumeyvaHwue:

Mpwn nepepaboTke, HaNp., KPACHOKOYAHHON

KanycTbl Ha NNaCTMacCOBbIX AeTansax

NOSIBNAETCS LBETHOW HamneT, KOTopbIv

MOXHO yAanuTb C MOMOLLbI HECKOMbKNX

Kanenb pacTUTENbLHOro Macna.

= PucyHok

m  [1nda xpaHeHust kabenb MOXHO cMOTaTb.

m  3admkcnpoBaTb BUSIKY C MOMOLLIbIO
3akuma ans kabens.

YkaszaHue:

[ns npuBopoB co cnmpanesnaHbIM
CeTeBbIM LLHYPOM: HM B KOEM Cllyyae
He HaMaTblBaTb CETEBOW LUHYP BOKPYT
npudopa! =»> PucyHok [1]

NMomowb npu ycTpaHeHUn

HeuncnpaBHOCTEN

MepekntoyaTens He NnepeaBUraeTcs Ha

ctynenu 1-5.

YcTtpaHeHue:

Mpu OTKPBITOM OTBEPCTUM B 3a4HEN YacTu

npubopa nepeknioyeHune ctyneHen 1-5 He

OYHKLMOHMPYET.

m Cnueku nepepabatbiBaTb OT (%(%
Y2 00 5 MUHYT B pexume 5 — B
3aBMCUMOCTHY OT KONUYECTBA U CBOWCTB

CITMBOK — C NMOMOLLbIO BEH4YMKa O51A
nepemMeLlinBaHuA.

PeuenTbl

B30uTtble cnuBku
— 100-500 r cnuBok



AnyHble Genkun

— 1-5 6enkos

m benku nepepabatbiBaTh OT 2 O
5 MUHYT B pexume 5 ¢ NOMOLLbO
BEHYMKa ANS NepeMeLlvBaHus.

BucksutHoe Tecto

OcHoBHoOM peuenT

— 2gqanua

— 2-3 CT. n. rops4en Boabl

— 100 r caxapa

— 1 nakeTuK BaHWNbHOroO caxapa

— 701 MyKm

— 70 r kpaxmana

— ecnu notpebyeTcs, HEMHOrO NeKapcKoro
nopoLuka

m  VIHrpegneHTbl (KpoMe MyKn 1 kpaxmana)
B36VBaTb B TEYEHNE NPUMEPHO
3-4 MUHYT B pexnme 5 ¢ NOMOLLbIO
BEHYMKa NS nepemeLuvBaHuns oo
obpa3oBaHus NeHbI.

m [lepekniounTtb npnbop B pexum 1, no
NOXKe NoAMELLNBATL NPOCEAHHYIO
MYKY ¥ Kpaxmarn B Te4eHne NnpumepHo
Y21 MUHYTBI.

MakcumanbHoOe KONnM4ecTBO: 2-kpaTHoe

KONMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

bt
0t

peuenTa

CnobHoe TecTo

OcHoBHOM peuenTt

— 2ganua

— 125r caxapa

— 1 wenoTtka conu

— 1 nakeTuK BaHUIbHOTO caxapa unu
ueapa ¢ 2 NMMoHa

— 125 r cnMBOYHOro Macna unu
MaprapuHa (KOMHaTHOW TemnepaTtypbl)

— 250 1 myku

— 1 nakeTuk nekapckoro nopoLuka

— 60 mn monoka

m  Bce vHrpeaveHTbl nepemelunsath
B TeYeHNe NPUMEPHO 72 MUHYTbI
B pexume 1, a 3atem B TeueHve
nNpUMepHoO 3-4 MUHYT B pexume 5
BEHYMKOM ANs NepemMeLLnBaHus.

MakcumanbHoOe Konu4ecTBo: 2-KkpaTtHoe

KONNYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenTa

PeuenTbl ru

OcHoBHoOM peuenT

— 125 r cnmBoyHoro macna
(komHaTHOM TemnepaTypsbl)

— 100-125 r caxapa

— 1 qanuo

— 1 wenotka conu

— HEeMHOro NMMOHHOW Lieapbl Uu
BaHWMbHOrO caxapa

— 250 r myku

— ecnv noTpebyeTcsi, HEMHOrO MeKapcKoro
nopoLuka

m Bce nHrpegneHTbl nepepabartbiBaTth
B TEYEHNE NPUMEPHO V2 MUHYTbI
B pexume 1, a 3aTem B Te4eHne
npumepHo 3-4 MUHYT B pexunmve 5 ¢
NMOMOLLIbIO MECUINBHOW HacaaKu.

MakcumanbHOe KONMM4YecTBO: 2-kpaTHoe

KONMYeCTBO NMPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

Meco4Hoe TecTO é é

peuenTa

Kopx ansa ¢pykroBoro

nupora

OcHoBHoOM peuenT

— 29nua

— 125t caxapa

— 125 r MOMNOTbIX NTECHbIX OPEXOB

— 50 r naHMpPOBOYHbLIX Cyxapen

m fAiua n caxap B3buBaTtb B Te4eHne
3-4 MnHyT B pexxume 5 0o obpasoBaHus
MNeHbl.

m [lepekntounts npnbop B pexum 1,
[06aBUTb NEeCHbIE OPexXu U NaHNpo-
BOYHbIE CyXapu 1 nepepabarbiBaTtb
B TEYEHUE Y2 MUHYTbI BEHYMKOM OS5
nepemMeLlnBaHus.

MakcumanbHOe KONM4YecTBO: 2-kpaTHoe

KONM4eCTBO MPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa

MneTeHKn N3 JpPoXxKeBOro
TecTa

OcHOBHOM peuenTt

— 250 r myku

— 1 nakeTuK Cyxmx ApOxoKen

— 110 mn Tennoro monoka

— 1 4qnuo

— 1 wenotka conu
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ru YTununsauus

— 40 caxapa
— 30 r pacTonneHHoro 1 oxnaxaeHHoro
Xupa
— ueapa C NoroBWHbI NIMMOHA, HaTepTast
m Bce vHrpegneHTbl nepepabaTtbiBaTth
B TEYEHNE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI
B pexume 1, a 3aTem B Te4eHue
npumepHo 3-4 MUHYT B pexnme 5 ¢
MOMOLLIbIO MECUIBHOW HaCaaKu.
MakcumanbHoOe KONM4YecTBO: 2-kpaTHoe
KONMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO
peuenTa

TecTo Ha NnuuULy
OcHoBHoOM peuenT
— 250 1 mykm
— 1 nakeTuK Cyxux ApOoxoKen
— 14.n. caxapa
— 1 wenoTtka conu
— 3 CT. n. pacTuTenbHOro macrna
— 125 mn Tennown Boabl
m Bce vHrpeaneHTbl nepepabaTtbiBaTth
B TEYEHNE NPUMEPHO V2 MUHYTbI
B pexume 1, a 3aTem B Te4eHue
npumepHo 3-4 MUHYT B pexnme 5 ¢
MOMOLLIbIO MECUIIBHOW HaCaAKu.
MakcumanbHoOe KONnM4YecTBO: 2-kpaTHoe
KONMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO
peuenTa

Tecto ana xneb6a

OcHoBHoOM peuenT

— 500 r myku

— 14 r caxapa

— 14 r maprapuHa

— 7 rconu

— 1 nakeTuK Cyxux ApoxoKen

— 250 mn Boabl

m  Bce vHrpeaneHTbl nepepabaTtbiBath
B TEYEHNE NPUMEPHO Y2 MUHYTbI
B pexume 1, a 3aTem B Te4eHue
npumepHo 3-4 MUHYT B pexume 5 ¢
MOMOLLIbIO MECUIBHOW HaCaaKu.

ManoHe3
— 1 Anuo (kenTok u 6enok)

— 1 cT. n. ropunupl

— 1 CT. N. IMMOHHOIO COKa WK1 yKcyca

— 200-250 mn pacTutensHoro macna

— cornb, Nepey no BKycy
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NHrpeaneHTbl JOMKHbI MMETb OOUHaKOBYHO

Temnepartypy!

m  3arpysuTb MHrpPeaueHTbl B CTaKaH.

m [lorpyxHon 6neHaep Ans 6eicTporo
CMeLUVBaHNs OMyCTUTb Ha AHO
cTakaHa u BknounTb (cTyneHs M) go
3MynbrMpoBaHNsa CMECH.

m  BknouveHHbI norpyxHon neHpep Ans
ObICTPOro cmMeLunBaHNSA MeaIeHHO
noAgHMMaTh 40 BEPXHErO Kpasi cMecu
1 CHOBa Morpyxartb, MOKa MaoHe3 He
Oynert rotos.

PekomeHpauma: no aTomy peuenty Bbl
MOXeTe TaKke NPUroToBUTb MaoHe3 NnLlb
Ha odHMWX XenTkax. Ho B aTom cnyyae
NCMNONb3yeTCH NMULLIL NOMOBMHA YKa3aHHOro
KonuyecTBa pacTUTENbLHOrO Macna.

YTunusauusa

YTUnumanpymnte ynakoeky ¢ MCMOMNb30-
)g BaHMeM aKonornyeckn 6esonacHbix
mmm  \VeToAoB. [laHHbI npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUN €BpONen-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMN ANEKTPUYECKMX U SMEKTPOH-
HbIXx Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hble HOPMbI OMPEeAENSIOT AeNCTBYO-
e Ha TeppuTtopun EBpocotosa npa-
BMINa BO3BpaTa v yTUnunsaumm ctapbix
npunbopos. MiHdopmaumio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX yTUIM3aumm
Bbl MOXeTe nonyynTb B MarasmHe,
B KoTOopom Bkl nprnobpenun npnbop.

YcnoBusa rapaHTUUHOro

ob6cnyXuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaoLLy0 MHOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTURHOrO 0bcnyxu-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxkaniiem
aBTOPU30BAaHHOM CEPBMCHOM LEHTpe, Unmn
B CEPBUCHOM LIEHTPe OT Npou3BoauTens
OO0 «BCX bbiToBble MpUbOPLI», NN

B COMNPOBOANTENBLHON AOKYMEHTALIMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a coboii npaBo Ha
BHECEHMWE N3MEHEHWIA.



HUHcopmaumua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XUBaHUKU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6bl noanepkku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmuymnanbHbii cauT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiite B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeAcTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
aKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOpMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTO 3Haka Bosch: kotheBapky, kohemallnHbl, KotheMonku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCePbI, MbINecockl, Pe3ku, TOCTePbI, YTIOrM, theHbl, PacNPAMUTENW ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXKUMANKH, U3Menb-
uuTenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOMU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKU U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYyLieCcTBNAETCA B (hopMe 06A3aTenbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapMpoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE AaHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapalunu o COOTBETCTBUM) U CPOKe ero (ee) AencTaua Bbl moxeTe nonyunts B8 OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npogykuua NpouM3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauun «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTtab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, lepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3sauuei, BbinonHALeh hyHKLMW MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNONHOMOUYEHHOW N3rOTOBMTENEM Ha OCHOBAHWK J0rOBOPa C HUM, ABNA-
etcA OO0 «bCX BbiToBble Mpubopbi», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKUX XapaKTepucTMKax Npubopa npusBeaeHsbl Ha TMNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe W/uUnn
B CONPOBOAMTENbHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHAMbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuriHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKMM TpeboBaHMAM KayecTBa ToBapHoro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA 0BecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbBIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMu Mo yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKHU.

7. FapaHTHA u3rotoBUuTens

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABMAET Ha NpUObpeTeHHbIN Bamu B Poccuiickoi deaepauunn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeiic-
TBYIOLMM 3aKkoHofatenbctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke bBenapych 6bIToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke bbin
BbllaH rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUiHble YCNIOBWA, He NPOTUBOpPeYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpeburtenen

[aHHbii npubop npefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHbBIX, CEMENHbIX, JOMALIHNAX U UHBIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCY-
LLleCTBNEHWEM MPeANPUHMUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B Oduce NPEANPUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. McnonbaosaHue npubopa B LENAX, OTNMUHbIX OT BbILUEYKA3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMeM NPaBUN Hanexallen aKcnnyarauum
npubopa.

Hanuuue dmvpmeHHOM 3aBOACKOW TMMOBOM Tabnuuku Ha npubope obAasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npw-
bope B TeueHWe Bcero cpoka cnyxobl npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06esnuueHunio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLIEHWAM NpPaBun ero
aKcnnyaTayum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NpUbOpe, ecnu cepBUCHOI cnyx 6o byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIM NOCTNEe NepeAaum
npubopa notpebuTento BCNeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABUI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMOM
cunbl (Moxapa, NPUPOAHOM KaTacTPOMb 1 T.M.), NonafaHNsA ObITOBbIX HACEKOMBIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/EACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapPYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHMA, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMM MO SKCMyaTalumu, B TOM YUCNe HECTaBUIbHOCTH
napamMeTpoB 3N1eKTpPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUtHOM PEMOHTE WK MPeAbABIEHUU MHbIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY M MECTO MOKYMKK).
CobntofeHne peKoMeHAALMI U YKa3aHWI, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHK MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonbaosaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauuu npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3ibl NPpUBOPOB B rapaHTUitHbIN NEePUOA BeCnNaTHO PEMOHTUPYIOTCA UMW 3aMEHAIOTCA HOBbIMU. PelueHre Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTM UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu cepeuca.

9. UHchopmaumsa o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUe HallKUX MapTHEPOB BCera roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX W3roToBUTeNeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBMCHOrO 0bCNYyXMBaHMA HaXOAMUTCA Ha
ohuumansHom cante B MHTepHeTte: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AENUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOKyMnKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMnpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHUA W3[IENUA, HAHECEHHOW Ha TMMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3roTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
mMapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoenexnua MmuHyc 1920, a MM — mecsay uarotoBnexus. [inA onpeageneHuns roga M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>kAeHHWe COOTBETCTBUA Hallei NPoAYKUWKM obAsaTenbHbIM TpeGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPYrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha TeppuTopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTaHo AN KM3HU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusmMn ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuun
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccurnickon Pepepauum

MpoAayKums: COKkoBbLKUMArKu, MUKCcepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOotheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHME! AccopTUMeHT NpoayKLuM NOCTOSIHHO OBGHOBMISIeTCS. TeXHWYeckne XapakTepuCTUKM NPoayKLUK, B TOM YUCTE 3HEpProadeKkTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoayKUMa perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHo AeiCTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopmMaLmio 0 pekBu3nTax akTyarnbHbIX CEPTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX UX AEeiCTBUS, akTyarnbHyo UH(opMaLmio o
Knacce W xapakTepucTukax aHeproatEKTMBHOCTW NPOAYKLMK, UH(OPMALWI0 06 akTyarbHOM acCoOPTUMEHTE MPOAYKLMM MOXKHO MOMyYnTb y opra-
HW3aLMK, BbINOMHAOLLEH YHKLIMM MHOCTPaHHOrO M3roToBUTENSs Ha Tepputopun Poccuiickoin Pegepaumn OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenecdoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopel», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLIeCTBNSET CBOKO AEATENLHOCTb NO NOATBEPXKAEHUIO COOTBETCTBUS
NPOAYKLUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENA Ha EIMHO TaMOXEHHO TeppuTopUKn EBPasniickoro 3kOHOMMYECKOTo Colo3a B COOTBETCTBUM C INCTBYIOLIMMM
TEXHUYECKUMI pernaMeHTaMu, B Ka4ecTBe YrOrHOMOYEeHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbINoNnHsAeT TpeGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKoHOM
P® Ne184-®3 «O TexHWYeckoM perynupoBaHuu» ANs nuua, BbIMOMHSIOWEro (YHKUMWN MHOCTPAHHOTO M3roTOBUTENS Ha Tepputopum Poccuickoit
depepauun.
Vmnoptepom B Poccuiickyio ®eaepauuio Npoaykumnmn, cepTuduLMpoBaHHOi B KadyecTBe cepuitHo npoussoammoit, aensetcss OO0 «BCX BeiTosble
Mpu6opebl», 198515, CankT-MeTepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, .1 nut. A, cdunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, A.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykasblBaemoi Ha npoayKuun B Lensix uaeHTUuKaumm Npoaykumm 1 OCyLLECTBISIIOLLEN NepBUYHOE pa3MeLleHne Npoaykuun Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietca Pobept Bow Xaycrepete M'M6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBISIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHUE MPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
Tpe6oBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, sensieTcs BCX Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-LTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpyv nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPoAyKUMK crefyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3MOXKEHHbBIX B MHCTPYKLMM NO SKcrryaTtauum,
cnepywmMmn TpeboBaHUsaMU:
+ 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpyskam, KOTOpble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 NPOAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
» HeobxoanmMo usberatb nonafgaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMW BOAbI U APYTVX XUAKOCTEA.
Mepen nepeBo3kol 1N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMyaTaLuy NpoayKLMW NPy oTpulaTenbHON Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K 1CMonb3oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHO BNaXHOCTH, He npesbiwatoen 93%.
Mepen Hauanom akcnnyatauuy NPOAYKUWMW, ANWTENbHOE BPeMsi HaxXOAMBLUEVCA Noj BO3AeNCTBMEM OTpULIATenNbHOIM TemnepaTtypel, Heobxoanmo
Bbl[lepXaTb ee B YCIOBUSIX KOMHATHON TeMnepaTypbl HECKOMbKO HacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKLUMM ONPEAENsoTCs MPEeAnpUATUSAMU PO3HUYHO TOPTOBMK B COOTBETCTBUN C TPEGOBAHUSMU [ENCTBYIOLLETO 3aKOHO-
natenscTea.
YkasaHus no yTunusauum NpoayKLUMM CoaepXaTcst B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLuui U MOryT GbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHO BNacTu.
[ins npoaykumm, peanin3oBaHHO U3rOTOBUTENEM B TEYEHNEe CPoKa [eiicTBUS cepTudukaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUMKAT AECTBUTENEH NpU ee
nocTaBke, MPOAaXxe W NCMONb30BaHNK (MPUMEHEHNN) B TEHEHNEe CpoKa CyGbl, YCTAHOBMNEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeil 18 3akoHa PP o 3awute
npa. notpetuteneit. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKka3aH NpousBoauTeneM B NUCTOBKe «VHMOpMaLMs U3roTOBUTENS O rapaHTUNHOM U CEPBUCHOM
0BCnyXuBaHUUY.
MpoayKums MOXeT BbiTe MAEHTUdMLMPOBaHA NO MoAernbHOMY oBo3HayeHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHomy Tuny (none «Typex) u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKoBKy U (M) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B cOOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBuUTEnNs GbIToBas TEXHWUKAa MAEHTUMULMPYETCS No creaytoLen cxeme:

E-Nr. <matepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CyK6bI>

MartepunanbHbil Homep npeacTasnsieT coboii bykseHHo-LUndpoBoe 0603HaveHne nNpoaykumm AnnHon He Gonee 10 cMMBONOB, MCMONb3yemoe npu
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603Ha4YeHneM unu Mopenbio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yka3blBaeTcs Mexay KogoBbiM crioBoM «E-Nr.» 1 Kocoit vyepToit «/».
WHOeKkc cepBUCHOM CryObl — ABY3Ha4HOE LMpoBoe 0603HAYEHWE, NPHUCBANBAEMOe eAUHNLIE NPOAYKLMM B MPOLiecce NPOU3BOACTBA U UCNONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cry0oM.
OkcnyaTtalmoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBaloTcs B YHUULMPOBAHHOM chopme Ansi LUIMPOKOTO acCOpPTUMEHTa NpoAYKLWW, MO3TOMY U3roToBUTENEM
NpeflyCMOTPEHO yka3aHue TOProBoro 0603HaveHnsi Npubopa B SKCMIyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MPU YCNOBUM, YTO
370 NO3BOMNAET ONpeAenUTb NMPUHAANEXHOCTb JaHHOTO 3KCMITyaTaUMOHHOTO AOKYMeHTa K BbIToBOMY nprnbopy, cConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcryaTtaum-
OHHbIM [JOKyMEHTOM. YCTaHOBIEHWE B NpoLiecce NaeHTUUKALIMM COOTBETCTBIS XapaKTepPUCTUK BbITOBOTO NpuGopa NonoXeHUsM, CoaepxalluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaLuMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa HGOpMaLM, N3NOKEHHON B SKCMIyaTaLMOHHBIX OKyMEHTaX.
B cocTaB aKCnyaTaLMOHHbIX JOKYMEHTOB, MPeyCMOTPEHHbIX M3rOTOBUTENeM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWTL HACcTOALLas MHCHOPMALIUS, MHCTPYKLMS
(pyKoBOACTBO) MO AKcnyaTauum, nHhopmauus 06 yCroBusax rapaHTUItHOMO 1 CEPBUCHOMO 06CNYXUBaHUS.
MapkupoBaHue NpoayKLUM OCYLLECTBISIETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnnyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KoBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOU3BOANTLCS UHbIMK crocobamm, obecneynBaiolLMMM AOCTYMHOE W HarmsaaHoe NpeacTaBneHne MHdbopMauun o
npubope B MecTax npogax.

O COK3a U/MNN TEXHUYECKNX pernameHToB EBPa3nifCKOro 9KOHOMUYECKOro COoto3a, MapKkupyeTca equHbIM 3HakoM OﬁpaLI.LeHVIﬂ npoaykuin

ﬂpoqykum, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeepXXaeHns CoOOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeGOEaHMﬂM TEXHUYECKUX pernameHTos TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro cotosa (EBpasmniickoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IR COOTBETCTBYET CrnefywnMm TEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3nekTpoMarHuTHasi CoBMeCTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTU HU3KOBOMNLTHOTO 06GOPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuyeHun MPUMEHEHUs OMacHbIX BELLECTB B U3LENUSX SMNEKTPOTEXHWUKU U PaaMO3NeKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHNs
ero B cuny

BkcnnyaTauyoHHble AOKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOMHSIOTCS Ha PYCCKOM si3bike. QKCMyaTaLMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha roCYAapCTBEHHBIX S3bIKax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KOHOMUYECKOro CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HaNM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPeBOBaHWIA B 3aKOHOAATENbCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[IHO NOMY4MTb Y TOPryloLLel OpraHn3aLn-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLIETO rocyAapcTaa-yneHa EBpasuitckoro 3kOHOMUYECKOTO Coto3a.
WHopmaLms o koMnnekTaLuy NpoAyKuMmn NpecTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnaTHoil «ropsien IMHUNY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYrNHA B MHTEPHETE Ha caiTe nponasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukaT cCooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
oBosHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | PerucTpaumoH- fata | [leiicTayer | M3roToBu-
Hue ™n HbI HOMep Bblaauun Ao Tens Hue ™n HbIi HOMep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHuns
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kutain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.A546.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CrnoseHua MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.As146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus
MAS4601N CNAS11EV1 | C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3201B CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
Mukcepbl, Gnexaepbl, UamensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM4000 CNCM20 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CrnoseHus MUM4426 CNUMSST | C-DE.AA46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300! CNHR27 C-DE.A546.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnoseus MUM4880 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM52131 CNUMS50 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MMB21POR CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.A146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A5146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14500 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58L20 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUM59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9A32S00 CNUM60A | C-DE.A146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af46.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUMS9AESS00 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHns
MSM26508 CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
) CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
{] CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CrnoseHus
MSM661101 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y. CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetua MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67165RU CNHR26 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosetua MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutain
MSM67166 CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHua MFW67440 CNFW7 C-DE.AA146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68640 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fUr kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos
unter: www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
paadall & ath b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir
Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

* Mo-Fr: 24 hours

06/18

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel./Fax: 033 21 35 13

mailto:centralniservis@yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A. — N.V.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 024757001
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH Babhrain, _p i ddi..
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

mailto:ch-service@bshg.com

mailto:ch-spareparts@bshg.com

www.bosch-home.ch

CY Cyprus, Kumpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotrebict
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 448980 18
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

Soittajahinta on kiintedsta verkosta ja
matkapuhelimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
01401011 00

Service Consommateurs:

0592 696 010 SRRl
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892 o8 000 SRR
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please visit

www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges.



GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 181 82

TnAéowvo: 210 427 77 01
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2626 9655 (HK)

Toll free 0800 863 (Macao)
Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.com.hk

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéanski uredaji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel.: 01 5520 888

Fax: 01 6403 603
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Készulék Kereskedelm Kit.
Arpad fejedelem Utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201
mailto:BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park

Ballymount Road Upper

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please call

Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

1L Israel

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, HTIcl
BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,
Plot No. 103, Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093
Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in
* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

06/18

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Tel.: 02 412 678 100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Anackiy A.N. PTN-Service
Kuyshi Dina str.23/1 N3

Astana

Tel.: 717 236 64 55
mailto:ptnservice@mail.ru

Technodom Service
Utegen Batira Str. 73
480096 Almaty

Tel.: 727 258 85 44
mailto:lsr@technodom.kz
www.technodom.kz

Kombitechnocentr
Zhambyl st. 117
480096 Almaty

Tel.: 727 338 45 55
mailto:cts_pavel@bk.ru
www.cts.kz

TOO Evrika Service
Shimkent, Riskulova 22.
Shimkent 160018

Tel.: 727 252 44 63 75
mailto:evrika_kz@mail.ru
www.evrika.com

AV SERVICE

Abulhair hana Str. 51

Uralsk 090000

Tel.: 711 293 99 49
mailto:oastafiev@avservice.kz
www.avservice.kz

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146

Fax: 037 212 165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.lt

Baltic Continent Ltd.

LukSio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 870 055 595

Fax: 052 741 722
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.lt

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: 870 044 724

Fax: 052 737 368
mailto:svc@emtoservis.It
www.emtoservis.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Fax: 26 349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 067 42 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

BALTIJAS SERVISS
Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 07 05 20; -36

Fax: 067 07 05 24
mailto:info@baltijasserviss.lv
www.baltijasserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 71 70 60

Fax: 067 60 12 35
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Uycesa 98

2012 Kvwmres

Ten./ cpakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Oktobarske revolucije 129

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 674 631

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 02 2454 600

Mobil: 070 233 689
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt



MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54

Tel.: 22 66 06 00
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30 am to 5.00 pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt
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RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O «BCX BbiToBbIE MPUGOPLI»
CepBwc OT npounsBoauTens
Manas Kanyxckasi, 15

119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
L0 granl) o pal] ASLacl)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999

mailto:palakkaln@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 19 70 00 local rate

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, F N

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotrebict
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Tel.: +421 244 452 041
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TH Thailand, "weadns ny
BSH Home Appliances Limited
Ital Thai Tower, 2034/31-39, 1st floor,
New Petchburi Road
Bangkapi, Huay Kwang
Bangkok, 10310
Tel.: 02 975 5353*
www.bosch-home.com/th
* Mo-Sa: 8.00am to 6.00pm

(exclude public holidays)

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve TicaretA.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir ici ticretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik géstermektedir

TW Taiwan, &2

F AP B RO B B B,
SRS RGE K,

DA AERER

BSH Home Appliances Private Limited
B LT WE N F 48058 1148

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNobyToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

Service-General SH.P.K.
rr.Magjistralja Ferizaj Prishtine

70000 Ferizaj

Tel : 00381 (0) 290 330 723

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:servicegeneral527@gmail.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fiir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001143702 (980116)









